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Oswiadczenie pszczelarza

Ten egzemplarz poradnika nalezy do:

(imie i nazwisko oraz adres zaktadu)

Niniejszym oswiadczam, ze:

1)

Model produkgcji i dystrybucji w mojej pasiece odpowiada w
petni/odpowiada czesciowo* standardowemu modelowi operacyjnemu,
ktory zdefiniowano w rozdziale | oraz bardziej szczegdétowo w rozdziale
Vi.4.

*niepotrzebne skreslic. Jezeli dziatalnos¢ odpowiada czesciowo, nalezy wskazaé, w jakim zakresie
dziatalnos¢ wtasciciela poradnika nie odpowiada standardowemu modelowi operacyjnemu lub go
przekracza:

Znane s3 mi zapisy niniejszego poradnika i stosuje je w
catosci/w czesci ** oraz posiadam/nie posiadam** w zaktadzie
indywidualng(ej) dodatkowg(ej) dokumentacje(i) — wzgledem tej

wymienionej w rozdziale XVII.

**niepotrzebne skreslic. Jezeli dotyczy, nalezy wskazac, w jakiej czesci dokumentacja indywidualna
uzupetnia lub zastepuje niniejszy poradnik.

(wtasnoreczny podpis)

Pouczenie - jesli pszczelarz postuguje sie elektroniczng wersja poradnika, niniejsze
oSwiadczenie nalezy wydrukowac i przechowywac wraz z reszta dokumentacji zaktadowe;.
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I. Wstep

Szanowni Czytelnicy!

Przekazujemy w Panstwa rgce poradnik, w ktorym omawiamy podstawowe zasady
postepowania przy produkcji pszczelarskiej w matej pasiece, majacej na celu samodzielna
sprzedaz wytworzonych w niej produktéw. Moze on postuzy¢ do lepszego zrozumienia
i efektywnego stosowania w praktyce przepisOw prawa — zwlaszcza zywnos$ciowego.
Opracowanie stanowi efekt zarowno rozlicznych wizyt w funkcjonujacych pasiekach, jak tez
spotkan z przedstawicielami branzy pszczelarskiej oraz organéw nadzoru i jesteSmy
przekonani, ze zawarte tu informacje pozwalaja przede wszystkim odpowiednio przygotowac
miejsce do produkcji, ktore nazywamy ,,pracownig do pozyskiwania miodu”. Najwazniejsze
jest bowiem znalezienie niedrogich rozwigzan konstrukcyjnych, technicznych
I organizacyjnych, ktore jednakze bez kompromiséw zapewniatyby nalezyty poziom higieny
oraz bezpieczenstwa zywnosci.

Wyrazamy takze nadziej¢, ze poradnik bedzie przydatny w codziennej pracy organdéw
urzedowej kontroli zywno$ci, poniewaz bilansuje on wymogi dotyczace bezpieczenstwa
zywnosci z wymaganym i adekwatnym do skali produkcji naktadem sit i srodkow.

Na potrzeby niniejszego opracowania musieli$my dokonaé¢ pewnych zatozen i doprecyzowac
grup¢ docelowg (opracowac standardowy model operacyjny). Z roznych wzgledéw (o ktorych
piszemy dalej) przyjmujemy, ze naszymi adresatami sg pszczelarze posiadajacy pasieke
liczaca do 80 rodzin pszczelich. Produkty z takiej pasieki sprzedawane sg zazwyczaj
w oparciu o przepisy sprzedazy bezposredniej lub tez prowadzonej w ramach rolniczego
handlu detalicznego (RHD). Wskazujemy rowniez, Ze nie ma przeciwwskazan prawnych, aby
pszczelarz sprzedawal swoje produkty w ramach mato powszechnej formy dziatalnosci, jaka
jest handel detaliczny. Zatozylismy takze, ze pomieszczenia zakladu beda zlokalizowane
bezposrednio w pasiece pszczelarza czy przydomowej posesji, co pozwoli zaoszczegdzi¢
srodki na infrastrukture sanitarng i techniczna. Zgodnie z najczgstszg praktyka przyjmujemy
tez, ze przy produkcji miodu pracuje wylacznie pszczelarz, ewentualnie czlonkowie jego
rodziny (nie sg zatrudniane zadne osoby Spoza rodziny pszczelarza).

Mata skala produkcji oraz charakter produktu — ze swojej natury bezpiecznego dla zdrowia —
stwarzaja szerokie mozliwosci zastosowania zasad elastycznosci i oceny ryzyka, ktorym
poswigcimy dodatkowa uwage. Warto rowniez zaznaczy¢, ze w opracowaniu sygnalizujemy
niektore zagadnienia zwigzane z chowem i hodowlg pszczo6t oraz zapewnieniem ich zdrowia,
aczkolwiek kladziemy nacisk na opis warunkéw i procedur na etapie wirowania,
konfekcjonowania i dystrybucji miodu. W poradniku pomijamy kwestie wielosktadnikowych
wyrobow na bazie produktow pszczelich, a wigc takich, ktére nie s3 surowcami, czyli
produktami produkcji podstawowej (np. miody z propolisem, pierzga, czekolada, orzechami
itp.), poniewaz podlegaja one nieco innym regulacjom. Wprowadzanie watku przetworstwa
mocno komplikowaloby odbior poradnika przez wigkszos¢ pszczelarzy. PostawiliSmy sobie
za cel, aby materiat byl mozliwie przystepny w odbiorze, co niestety nie jest proste z uwagi
na ztozonos$¢ 1 mnogos¢ zagadnien przeplatajacych si¢ na réznych poziomach.



Rozlegly charakter poruszanej tematyki sprawil, ze nietatwo jest znalez¢ jedyny i stuszny
uktad jego tresci. Pojawity si¢ pytania: czy lepiej zaczaé od tego, co wazne i interesujace dla
pszczelarza, a potem dopiero — gdzie§ w zalacznikach — uwzglednié¢ ,,nudng” legislacje? A
moze jednak zachowa¢ konsekwencj¢ 1 wychodzac z podstaw prawnych, przejs¢ do
interpretacji przepisow i na podstawie wnioskow z ich analizy dojs¢ dopiero do rozwigzan
praktycznych?

Nie udato si¢ nam znalez¢ rozwigzania idealnego i zaktadamy, ze sposob czytania poradnika
bedzie niejednolity. Przedstawiciele organdw nadzoru (oraz osoby niezwykle dociekliwe)
zechcg zapewne czyta¢ wszystko po kolei, co pozwoli zrozumie¢ niekiedy nieoczywiste
utatwienia, ktore proponujemy. Pszczelarzy natomiast zach¢camy do czytania poradnika od
konca (wlasciwie od zalgcznikéw) — a dokladnie radzimy, aby najpierw obejrzeli graficzne
wizualizacje pomieszczen. Dopiero po refleksji w rodzaju: ,,Hej, to przeciez proste! Zrobig to
o wiele lepiej, niz pokazuja na obrazkach”, mozna ustali¢, ktora forma dziatalnosci bedzie
najodpowiedniejsza (opisujemy je w rozdziale V). Nastepnie zalecamy, aby siggnac¢ po
ankiete gotowosci do spelnienia okreslonych wymogow (wzor w zalgczniku D). Zostata ona
tak pomys$lana, aby kierowaé pszczelarza do wlasciwych rozdziatéw. Na koniec warto
zapoznac si¢ z resztg poradnika, by niczego nie poming¢.

Zaktadamy, ze nasze opracowanie jest narz¢dziem ustawicznego ksztalcenia i jednokrotne
przeczytanie ,,od deski do deski” raczej nie wystarczy. Zapewne na roznych etapach
dzialalnosci bgda Panstwa interesowac rdzne jego fragmenty. Dlatego tez opracowaliS§my
dos¢ szczegdlowy spis tresci, a dodatkowo wspomniang juz ankiete okresowej samooceny.
W wielu miejscach wskazujemy tez krzyzowo na powigzania miedzy poszczegdlnymi
rozdziatami poradnika.

Mamy nadziej¢, ze nasz poradnik zacheci pszczelarzy do podjecia si¢ sprzedazy miodu
i innych produktow pszczelich w sposob zgodny z wszelkimi wymogami formalnymi.
Naruszenie ich naraza na sankcje z uwagi na nieprzestrzeganie wymogoéw higienicznych lub
podatkowych.

Naszym poradnikiem chcemy utwierdzi¢ pszczelarzy, ze nie nalezy obawial si¢
zarejestrowania pasieki pod katem wprowadzania miodu do obrotu (co jest obowigzkiem
wynikajacym z przepisOw prawa). Biorgc pod uwage przydatnos¢ opracowania dla
pszczelarzy — praktykow, postanowilismy poswieci¢ troche uwagi rowniez kwestiom
podatkowym i zagadnieniom etykietowania.

I1. Stowniczek

Rozwinigcie wielu poje¢ uzytych w niniejszym poradniku mozna znalez¢é na stronie
internetowej Podlaskiego Centrum Produktu Lokalnego - inicjatywy Samorzadu
Wojewoddztwa Podlaskiego objetej patronatem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
Zach¢gcamy do odwiedzania witryny PCPL.wrotapodlasia.pl, a zwlaszcza zaktadki
»Regulacje dla producentow”, w ktorej umieszczamy przekierowania do stron wlasciwych
instytucji (np. Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Gléwnego Inspektoratu Weterynarii,

8



Inspektoratu Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych) oraz teksty autorskie,
opracowane przy wsparciu radcéw prawnych, doradcow podatkowych |1 urzednikoéw
Z roznych agend administracji panstwowe;.

W poradniku zetkng si¢ Panstwo z réznymi poje¢ciami, ktore nalezy wilasciwie rozumied,
dlatego tez prosimy zapoznac si¢ z ponizszym stowniczkiem.

Deklaracja zgodnoSci — dotyczy materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia w rozumieniu przepisow rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatéw i wyroboéw
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig oraz uchylajacego dyrektywy 80/590/EWG i
89/109/EWG". Zgodnosé gotowego materiatu lub wyrobu do kontaktu z Zywno$cia moze
zosta¢ zapewniona pod warunkiem, ze w tancuchu dostaw zachodzi wymiana istotnych
informacji pomiedzy dostawca a odbiorca (klientem). Informacje te sg przekazywane w
postaci: znakowania, deklaracji zgodnosci 1 dokumentéw uzupetniajacych. Stosownie do art.
16 przedmiotowego rozporzadzenia materialom i wyrobom przeznaczonym do kontaktu z
zywnoscia musi towarzyszy¢ pisemna deklaracja zgodnosci potwierdzajaca, ze sa one zgodne
z przepisami majacymi do nich zastosowanie. Poza deklaracja materialty 1 wyroby
przeznaczone do kontaktu z zywnosciag wprowadzane do obrotu handlowego (ktére jeszcze
nie weszty w kontakt z zywno$cig) musza by¢ oznakowane:

- stowami ,,do kontaktu z zywnosciag/miodem” lub

- wskazowkami dotyczgcymi ich uzywania, np. ,,wirdéwka do miodu”, ,,widelec do
odsklepiania”, lub

- okreslonym symbolem kieliszka i widelca.

Dodatkowo materiaty i wyroby przeznaczone do kontaktu z zywnoscia dopiero wprowadzane
do obrotu handlowego powinny by¢ zaopatrzone w =zalecenia dotyczace sposobu
bezpiecznego i wiasciwego uzytkowania wyrobu (np. nieprzeznaczone do kontaktu z
zywno$cia kwasng, nie podgrzewa¢ w kuchenkach mikrofalowych) oraz dokumenty
zawierajgce nazwe 1 adres siedziby producenta lub dystrybutora.

Dobra Praktyka Higieniczna (Good Hygienic Practice, GHP) — okresla dziatania, ktore
muszg by¢ podjete, oraz warunki higieniczne, ktore musza by¢ spetnione i kontrolowane na
wszystkich etapach produkcji lub obrotu, aby zapewni¢ bezpieczenstwo zywnosci.

Forma dzialalnosci [wprowadzania produktu do obrotu] — okreslenie stosowane
w odniesieniu do produkcji podstawowej, sprzedazy bezposredniej, rolniczego handlu
detalicznego, handlu detalicznego oraz innych zaktadow zarejestrowanych lub
zatwierdzonych zgodnie z przepisami UE. Wymienione powyzej formy dziatalno$ci zostaty
szczegotowo opisane w rozdziale V.

HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points — system analizy zagrozen i
krytycznych punktéw kontroli) — postepowanie majace na celu zapewnienie bezpieczenstwa
zywnosci przez identyfikacje 1 oszacowanie skali zagrozen z punktu widzenia wymagan

! Dz.Urz. UE L 338 2 13.11.2004, s. 4, z p62n. zm.



zdrowotnych zywnos$ci oraz ryzyka wystgpienia zagrozen podczas produkcji i obrotu
zywnoscig na wszystkich etapach po produkcji podstawowej oraz dziatan z nig powigzanych.
System HACCP ma réwniez okresla¢c metody eliminacji lub ograniczania zagrozen oraz
ustala¢ dziatania korygujace.

Handel detaliczny — oznacza obstuge i/lub przetwarzanie zywnosci i jej przechowywanie w
punkcie sprzedazy lub w punkcie dostaw dla konsumenta finalnego; okreslenie to obejmuje
terminale dystrybucyjne, dzialalno$§¢ cateringowa, stolowki zakladowe, catering
instytucjonalny, restauracje i podobne dzialania zwigzane z ustlugami zywnos$ciowymi,
sklepy, centra dystrybucji w supermarketach i hurtownie. Handel detaliczny (z wytaczeniem
rolniczego handlu detalicznego produktami pochodzenia zwierzecego oraz produktami
ztozonymi) jest nadzorowany przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. Nalezy tez
wyraznie zaznaczy¢, ze zaklady prowadzace t¢ forme dziatalnosci podlegaja nie tylko
rejestracji, lecz rowniez zatwierdzeniu. Handel detaliczny jest jedng z form dziatalnosci,
opisanych w rozdziale V.3.

HMF - hydroksymetylofurfural (HMF, 5-hydroksymetylo-2-furfural) jest organicznym
zwigzkiem chemicznym naturalnie wystepujacym W zywnosci, m.in. w miodach. Stezenie
tego zwiazku stuzy jako miara ich jakosci. Zgodnie z obowigzujacymi przepisami poziom
HMF w miodzie nie moze przekroczy¢ 40 mg/kg.

Krétki lancuch dystrybucji — model sprzedazy, ktéry koncentruje si¢ na stworzeniu
powigzan migdzy producentem i konsumentem z jednoczesnym eliminowaniem posrednikéw
oraz redukowaniem fizycznego dystansu zwigzanego z transportem. Na potrzeby niniejszego
poradnika okreslenie to obejmuje tacznie te formy dziatalnosci, ktore umozliwiajg
pszczelarzowi produkcje i/lub dystrybucje wtasnych miodow na rynku lokalnym.

Miod — jest naturalnie stodka substancjg produkowang przez pszczoly Apis mellifera
Z nektaru ro$lin lub wydzielin Zzywych czesci roslin, lub wydzielin owadow wysysajacych
zywe czgsci roslin, zbieranych przez pszczoly, przerabianych przez taczenie specyficznych
substancji z pszczol, sktadowanych, odparowanych, gromadzonych i pozostawionych
w plastrach miodu do dojrzewania. Zgodnie z przepisami dyrektywy Rady 2001/110/WE?, a
takze standardem CXS 12-1981 (mod. 2019) Kodeksu Zywnosciowego niedopuszczalne s3
jakiekolwiek dodatki sktadnikow spozywczych innych niz miéd. Nie moze on zawieraé
organicznych lub nieorganicznych substancji obcych jego skladowi, wykazywac
jakichkolwiek obcych smakéw 1 zapachow, zaczyna¢ fermentowaé, mie¢ zmienione]
kwasowosci lub by¢ ogrzewany tak, ze naturalne enzymy zostang w sposOb znaczacy
dezaktywowane. Z miodu nie wolno usuwaé pytkow ani sktadnikow specyficznych dla
miodu, chyba Ze jest to nieuniknione w zwigzku z usuwaniem obcych substancji
nieorganicznych lub  organicznych. Kodeks Zywno$ciowy zwraca uwage na
niedopuszczalno$¢ zabiegdw chemicznych lub biochemicznych w celu modyfikowania
krystalizacji miodu.

2 Dyrektywa Rady 2001/110/WE z dnia 20 grudnia 2001 r. odnoszaca si¢ do miodu (Dz.Urz. L 10 z 12.1.2002, s.
47, Polskie wydanie specjalne: Rozdziat 13, Tom 27, s. 179 z p6zn. zm.).
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Podmiot dzialajacy na rynku spozywczym — osoba fizyczna lub prawna, odpowiedzialna za
spelnienie wymogow prawa zywnosciowego w przedsiebiorstwie spozywczym pozostajagcym
pod jej kontrola.

Podreczna pracownia pasieczna — pomieszczenie pomocnicze, w ktorym wykonuje si¢
prace zwigzane z obstuga rodzin pszczelich 1 przechowuje sprzgt pszczelarski. Jesli nie
pozyskuje si¢ i nie magazynuje si¢ w nim miodu, to nie podlega on przepisom zwigzanym z
bezpieczenstwem zywnosci.

Pracownia do pozyskiwania miodu - odpowiednio wyposazone pomieszczenie
technologiczne, w ktorym prowadzi si¢ prace zwigzane z pozyskiwaniem i podstawowa
obrobka produktéw pszczelich (pszczelarz jest wiec ,,podmiotem prowadzacym
przedsiebiorstwo spozywcze”). Pomieszczenie to bywa nazywane potocznie ,,pracownig
miodowg”.

Produkcja podstawowa — zgodnie z art. 3 ust. 17 rozporzadzenia (WE) nr 178/2002
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgcego ogolne zasady i
wymagania prawa Zywnosciowego, powolujgcego Europejski Urzgd ds. Bezpieczenstwa
Zywnosci oraz ustanawiajgcego procedury w zakresie bezpieczerstwa Z'ywnos'CiS, zwanego
dalej ,,rozporzadzeniem 178/2002”, oznacza produkcje, uprawe lub hodowle produktow
podstawowych, w tym zbiory 1 dojenie zwierzat gospodarskich, towiectwo i ryboléwstwo
oraz zbieranie runa lesnego. Przepisy majace zastosowanie do produkcji podstawowej sa
okreslone w zalaczniku I czgéci A rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny Srodkéw spozywczych®,
zwanego dalej ,,rozporzadzeniem 852/2004”. Zgodnie z zatgcznikiem I cze¢$¢ A pkt I ppkt (1)
rozporzadzenia 852/2004, zatacznik 1 tego rozporzadzenia obejmuje rowniez nastgpujace
dziatania zwigzane z produkcja podstawowa: transport, skladowanie 1 przetwarzanie
surowcOw (produktow podstawowych) w miejscu produkcji, pod warunkiem Ze nie zmienia
to znacznie ich charakteru. Warto zauwazy¢, ze wirowanie i rozlewanie miodu moze by¢
klasyfikowane jako produkcja podstawowa wyltacznie wtedy, gdy w catosci pochodzi on z
jednej pasieki (rozlewanie np. w formule spotdzielni pszczelarskiej lub ze skupu miodu od
kilku pszczelarzy — i dalej odsprzedawanie — nie moze zostaé uznane za produkcje
podstawowg). Roznicuje to zakres majacych zastosowanie przepisow — niniejszy poradnik
koncentruje si¢ na produktach pszczelich, a zwlaszcza miodzie, wiasnie w konteksScie
produkcji podstawowej, bedacej jedna z form dziatalnosci, opisanych w rozdziale V.3.

Program lub programy warunkéw wstepnych — praktyki i warunki zapobiegawcze
wymagane przed wdrozeniem i w trakcie wdrazania systemu HACCP, niezbedne do
zapewnienia bezpieczenstwa zywnos$ci. To, jakie programy warunkéw wstepnych sg
potrzebne, zalezy m.in. od etapu tancucha zywnosciowego oraz specyfiki branzy. Programy
warunkéw wstepnych moga obejmowacé w szczegolnosci: dobra praktyke rolnicza (GAP),
dobrg praktyke weterynaryjng (GVP), dobrg praktyke wytwarzania (GMP), dobra praktyke
higieniczng (GHP), dobrg praktyke produkcyjna (GPP), dobra praktyke dystrybucyjng (GDP)

*Dz.Urz. UE. L. 22002 1., Nr31,s.1z pozn. zm.
“Dz.Urz. UE. L. 22004 1., Nr 139,s. 1 z pézn. zm.
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i dobrg praktyke handlowg (GTP). Nickiedy uznaje si¢, ze cze$¢ programdéw warunkow
wstepnych stanowig procedury, ktére =zapewniaja mozliwo$¢ $ledzenia zywnosci i
wycofywania produktow od konsumentdw w razie nieprzestrzegania przepisow. W normach
Kodeksu Zywnoéciowego programy warunkow wstepnych okresla sie jako kodeksy dobrych
praktyk. Spelianie warunkoéw wstgpnych jest wazne rowniez w konteks$cie produkcji
podstawowej (jako jednej z form dziatalnosSci, opisanej w rozdziale V.1).

Przedsiebiorstwo spozywcze — oznacza przedsi¢biorstwo publiczne lub prywatne typu non
profit lub nie, prowadzace jakakolwiek dzialalnos¢ zwigzang z dowolnym etapem produkciji,
przetwarzania i dystrybucji zywnosci.

Rolniczy handel detaliczny (dalej ,,RHD”) — handel detaliczny w rozumieniu art. 3 ust. 7
rozporzadzenia 178/2002, polegajacy na produkcji zywnosci pochodzacej w catosci lub czgsci
z wlasnej uprawy, hodowli lub chowu podmiotu dziatajacego na rynku spozywczym i
zbywaniu takiej zywnosci:

- konsumentowi finalnemu, o ktorym mowa w art. 3 ust. 18 rozporzadzenia 178/2002, lub
- do zaktadow prowadzacych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego.

Prowadzenie RHD wigze si¢ z pewnymi ograniczeniami, co zostato bardziej szczegdtowo
wyjasnione W rozdziale V.4. Wigcej informacji o RHD znajduje si¢ na stronie
PCPL.wrotapodlasia.pl.

Sprzedaz bezposrednia — bezposrednie dostawy: matych ilosci surowcoéOw (produktow
nieprzetworzonych) pochodzenia zwierzgcego, w tym mleka surowego, surowej $mietany, jaj,
miodu, niektorych rodzajow migsa, ryb, dokonywane przez producenta konsumentom
koncowym lub do lokalnych zaktadéw detalicznych bezposrednio zaopatrujacych konsumenta
koncowego. Sprzedaz bezposrednia jest jedng z form dziatalnosci, opisanych w rozdziale V.3.

Woda — w niniejszym poradniku oznacza wodg wykorzystywang w produkcji zywnosci,
spetniajacg wymagania dla wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi (informacje nt. wody
wykorzystywanej przy czynnos$ciach produkcyjnych znajduja si¢ w rozdziale XII).

Wprowadzanie zywnos$ci do obrotu — oznacza posiadanie zywnosci w celu sprzedazy,
Z uwzglednieniem oferowania do sprzedazy lub innej formy dysponowania, bezptatnego lub
nie, oraz sprzedaz, dystrybucje¢ i inne formy dysponowania. Jednoczesnie za zywno$¢ (Srodek
spozywczy) uwaza sie¢ kazda substancje lub produkt przetworzony, czg¢$ciowo przetworzony
lub nieprzetworzony, przeznaczony lub w rozsadnym mniemaniu nadajacy si¢ do spozycia
przez ludzi, w tym napoje. Wprowadzanie zywnos$ci — w tym produktow pszczelich do obrotu
— musi odbywac si¢ w ramach jednej z form dziatalnosci, ktore zostaty opisane w rozdziale V.

I11. Specyfika produktow pszczelich i zagrozenia przy ich produkcji
Poradnik dotyczy przede wszystkim miodu. Ten $rodek spozywczy zostal naturalnie
wyposazony w wiele mechanizméw zabezpieczajacych go przed rozwojem drobnoustrojow,
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w tym bakterii, grzybow, wiruséw i pierwotniakow®, dlatego jest stabilny mikrobiologicznie,
a w efekcie przez dlugi czas zachowuje swoje wlasciwosci. Zawdzigcza to roéwniez
wysokiemu ci$nieniu osmotycznemu wynikajagcemu z odparowania wody z nektaru, co w
efekcie tworzy przesycony roztwor cukrow, a takze niskiemu pH wynikajgcemu z obecnosci
kwasow organicznych. Poza tym w naturalnych miodach pszczelich wystepuja enzymy
(gtownie oksydaza glukozy 1 lizozym), ktére warunkuja powstawanie bakteriobdjczego
ditlenku diwodoru (nadtlenku wodoru — H,0,). Lizozym powoduje lize, czyli ostabianie
spojnosci $cian bton komoérkowych bakterii, szczegdlnie Gram-ujemnych, i w efekcie
prowadzi do ich inaktywaciji.

Do gléwnych czynnikéw chronigcych midéd przed rozwojem drobnoustrojow zalicza si¢
oddziatywanie: fizyczne (niska warto$¢ pH oraz wysokie ciSnienie osmotyczne, wynoszgce
ok. 500 Pa), chemiczne (obecno$¢ flawonoidéw, sktadnikow olejkow eterycznych, kwasoéw
organicznych, garbnikéow oraz innych sktadnikéw pochodzacych z nektaru i spadzi) oraz
enzymatyczne (gldwnie obecnos$¢ oksydazy glukozy i lizozymu).

Specyfika produktu pozwala na zaproponowanie w poradniku elastycznych zasad zwigzanych
Z przestrzeganiem przepisow prawa zZywnosciowego.

Ill.1 ZagrozZenia w trakcie wytwarzania miodu przez pszczoty

Pomimo ze poradnik dotyczy gtoéwnie produkcji (przede wszystkim miodu), odnosi si¢ on
takze w pewnym stopniu do chowu i hodowli pszczot. Wynika to z faktu, ze zapewnienie
prawidtowej higieny produkcji jest niewystarczajace, jeSli surowiec juz na wstepie byt
skazony. Dlatego tez trzeba o niego zadba¢ juz na etapie organizacji pasieki i w trakcie
planowania usytuowania uli. Nalezy wigec zwroci¢ uwage na mozliwo$é wystgpienia
pozostato$ci zwigzkow toksycznych wynikajacych z zanieczyszczen $rodowiska — np.
polichlorowanych bifenylow (PCB), metali ciezkich (np. otowiu) 1 chemikaliow
pochodzacych z terenow rolniczych lub przemystowych (np. wysypisk, oczyszczalni §ciekow,
pol golfowych). Istotna jest tez ochrona pszczot przed skutkami niekiedy btednych praktyk
agrotechnicznych. Prowadzac pasiek¢ oraz pracowni¢ do pozyskiwania miodu powinno si¢
zapobiega¢ sytuacjom, w ktorych dochodzi do rabunku miodu, a takze uwzgledni¢ uzycie
odpowiednich materialow i elementow wyposazenia oraz stosowac je zgodnie z zaleceniami
producenta. W tym ostatnim przypadku muszg tez by¢ podjete nalezyte starania w zakresie
utrzymania sprzgtu w czystosci, gdyz brak wlasciwej higieny moze sta¢ si¢ zrodtem skazenia
mikrobiologicznego produktu, szczegélnie przetrwalnikami laseczki jadu kietbasianego
Clostridium botulinum (zagrozenia mikrobiologiczne opisano w rozdziale 111.2).

Warto rowniez wspomnie¢ o wiasciwej utylizacji odpadow, ktore moga wabi¢ pszczoty,
a Z ktorymi nie powinny mie¢ one stycznosci — W takiej sytuacji odpady trzeba odpowiednio
zabezpieczy¢. Szczegdlng uwage nalezy takze zwrdci¢ na sprzgt pasieczny, gdyz uzywanie
sprzg¢tu niewiadomego pochodzenia moze skutkowa¢ wprowadzeniem chorob i zakazen do
pasieki. Kazda pasieka powinna by¢ tez zarejestrowana W powiatowym inspektoracie

® Zrodto: B. Kedzia, E. Holderna-Kedzia, Wspélczesne poglgdy na mechanizm przeciwdrobnoustrojowego
dziatania miodu, Instytut Wiokien Naturalnych i Roslin Zielarskich, Poznan 2017, za: Postgpy Fitoterapii
4/2017, www.postepyfitoterapii.pl https://tiny.pl/rv569 (dostgp: 22.11.2021 r.).
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weterynarii, wlasciwym dla miejsca stacjonowania pasieki. Rejestracji tej nie nalezy myli¢
Z rejestracja zwigzang z wprowadzaniem zywnosci do obrotu (wigcej o tym w rozdziale
XVIL1).

Niezaleznie od powyzszych zagadnien na szczegdlng uwage zastugujg kwestia leczenia
oraz wilasciwego stosowania produktéw leczniczych weterynaryjnych.

W przypadku wystgpienia choréb pszczot kazdorazowo ich wiasciciel powinien skonsultowac
si¢ z lekarzem weterynarii. Tylko on — po przeprowadzeniu badania lekarsko-
weterynaryjnego oraz postawieniu diagnozy — moze =zaleci¢ stosowanie produktow
leczniczych weterynaryjnych. Dawkowanie oraz sposob podawania kazdego leku jest opisany
w charakterystyce produktu leczniczego weterynaryjnego i zataczonej do opakowania ulotce.

Stosowanie preparatow dla pszczot bez konsultacji z lekarzem weterynarii, niezgodnie z jego
zaleceniami lub tre$cig ulotki moze skutkowa¢ zmniejszeniem lub brakiem ich skutecznos$ci
oraz narastaniem na nie opornosci. Nieprawidlowe stosowanie produktow leczniczych
weterynaryjnych (niewtasciwie dobranych, podawanych w nieodpowiednim czasie czy
W niewlasciwej dawce) moze by¢ rowniez przyczyng utrzymywania si¢ w produktach
pszczelich niebezpiecznych pozostatosci substancji farmakologicznie czynnych, co stanowi
zagrozenie dla zdrowia 1 zycia ludzi spozywajacych produkty pozyskane od tak leczonych
pszczot.

W przypadku wystgpienia choréb pszczot w produkty lecznicze weterynaryjne nalezy
zaopatrywac si¢ w zakladzie leczniczym dla zwierzat, u lekarza weterynarii prowadzacego
leczenie (wydawane na recepte lekarza weterynarii — o kategorii dostepnosci Rp,
oraz dostepne bez recepty — o kategorii dostepnosci OTC). W przypadku produktow
leczniczych weterynaryjnych dostgpnych bez recepty (kategorii OTC) mozna je kupowaé
rébwniez w stacjonarnych sklepach, zgloszonych do wlasciwego wojewodzkiego lekarza
weterynarii i uprawnionych do sprzedazy detalicznej  produktow  leczniczych
weterynaryjnych, wydawanych bez przepisu lekarza weterynarii (np. w sklepach
zoologicznych).

W zZadnym przypadku nie nalezy kupowaé produktéw leczniczych weterynaryjnych
w nieoficjalnej, niesprawdzonej sieci dystrybucji — np. w sklepach z artykutami chemicznymi,
na bazarach, targowiskach, w sklepach internetowych, na forach pszczelarskich, od osob
prywatnych itp. Leczenie pszczot produktami z nielegalnego zrodta zakupu lub preparatami,
ktdre nie zostaty dopuszczone do obrotu w Polsce, stanowi zagrozenie zardwno dla leczonych
zwierzat, jak 1 ludzi spozywajacych produkty pochodzace od leczonych pszczot.

Tylko produkty lecznicze weterynaryjne dopuszczone do obrotu, zarejestrowane przez
Prezesa Urzedu Rejestracji Produktow Leczniczych, Wyrobéw Medycznych i Produktow
Biobojczych, mogg znalez¢ si¢ w legalnym obrocie.

Kazdy produkt leczniczy weterynaryjny powinien posiada¢ numer pozwolenia na
dopuszczenie do obrotu, numer serii, date¢ waznosci, ulotke i oznakowanie w jezyku polskim.
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Potwierdzenie, czy dany produkt leczniczy weterynaryjny jest dopuszczony do obrotu
w Polsce, mozna znalezé na stronach internetowych Urzedu Rejestracji Produktow
Leczniczych, Wyrobow Medycznych 1  Produktow  Biobdjczych.  Wyszukiwarka
dopuszczonych do obrotu preparatoOw dostgpna  jest pod adresem:
http://pub.rejestrymedyczne.csioz.gov.pl/.

Rejestr wszystkich dopuszczonych do obrotu produktow leczniczych weterynaryjnych (w tym
lekow weterynaryjnych) dostepny jest takze na platformie Centrum e-Zdrowia pod adresem:
https://cez.gov.pl/interoperacyjnosc/dane-z-rejestrow-medycznych/.

Obecnie w Polsce do leczenia pszczot miodnych dopuszczone sa jedynie produkty lecznicze
weterynaryjne o dziataniu warrozobdjczym. W $wietle obowigzujacych przepisOw nie ma
wigc mozliwosci stosowania w leczeniu pszczét miodnych produktow leczniczych
weterynaryjnych przeznaczonych do leczenia chordb bakteryjnych czy grzybiczych.

Zaznaczy¢ nalezy, ze dla produktow leczniczych weterynaryjnych o dzialaniu
przeciwbakteryjnym nie zostaly wyznaczone ich wartosci MRL (ang. maximum residue
limits), czyli maksymalne limity pozostatosci w miodzie, a wigc rowniez stosowanie tych
produktow u pszczot miodnych jest zabronione i ich wykrycie w miodzie wiaze si¢
Z wszczgciem postepowania administracyjnego.

Powyzej opisano w sposob ogolny zagrozenia, ktore powstajg na etapie gospodarki
pasiecznej. Pszczelarz zainteresowany produkcja miodu powinien jednak poszerza¢ swoja
wiedze i ustawicznie podnosi¢ kwalifikacje zwigzane z chowem i hodowlg pszczot poprzez
sigganie do specjalistycznych opracowan oraz uczestniczenie w spotkaniach i szkoleniach
branzowych.

Podsumowujac opisane powyzej zagrozenia nalezy podkreslic, ze producent miodu
i pozostatych produktow pszczelich powinien stosowaé¢ si¢ do dobrych praktyk
produkcyjnych — w tym doskonali¢ swoje kompetencje branzowe. Pszczelarz powinien
W sposob  przejrzysty prowadzi¢ dokumentacje pasieczng zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami prawa. Konieczne jest dokumentowanie okreslonych czynno$ci zwigzanych
Z hodowla pszczol, ich leczeniem oraz prowadzeniem czynnosci sanitarnych — w tym
zwlaszcza faktur za produkty lecznicze weterynaryjne i preparaty uzywane w gospodarce
pasiecznej. Dodatkowe informacje oraz wsparcie mozna uzyska¢ kontaktujac sig
ze zwigzkami branzowymi oraz wlasciwg miejscowo siecig doradztwa rolniczego —
np. w przypadku wojewodztwa podlaskiego z Podlaskim Osrodkiem Doradztwa Rolniczego
http://odr.pl/produkcja-zwierzeca/pszczelarstwo/.

I1l.2 Zagrozenia mikrobiologiczne

Pomimo Ze miod oraz pozostate produkty pszczele sa — jak wykazali§my wczesniej — stabilne
mikrobiologicznie, nie oznacza to, ze ich produkcji nie towarzysza tego rodzaju zagrozenia.
Przede wszystkim nalezy wskaza¢ na laseczke¢ jadu kietbasianego (Clostridium botulinum),
nalezaca do rodzaju Clostridium. Jest to beztlenowa Gram-dodatnia bakteria w ksztalcie
laseczki, wytwarzajaca przetrwalniki, czyli form¢ spoczynkowga, umozliwiajaca komorkom
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bakteryjnym przetrwanie nickorzystnych dla nich warunkéw. Szczepy C. botulinum typu A
i B wykryto w 5 z 240 zbadanych probek polskiego miodu (2,1%), a wigc na poziomie
nizszym lub poréwnywalnym do innych krajow. Znaleziono réowniez szczepy bakteryjne
fenotypowo podobne do C. botulinum, ale niewykazujace zdolnosci do wytwarzania toksyn
botulinowych®.

Przetrwalniki C. botulinum powszechnie wystepuja w glebie, osadach dennych i przewodzie
pokarmowym zwierzat. Drobnoustroje te moga wywotywac botulizm niemowlat, dlatego tez
spozycie miodu nie jest wskazane przez dzieci przed ukonczeniem pierwszego roku zycia.
Od botulizmu pokarmowego, ktory zachodzi po spozyciu gotowej neurotoksyny, botulizm
niemowlecy rézni si¢ tym, ze niedojrzata dziecigca flora jelitowa pozwala laseczkom C.
botulinum rozwija¢ si¢ w $wietle jelita i wytwarza¢ w nim toksyny.

Zrédlem zakazenia jest gleba, w tym jej czastki przenoszone przez wiatr. W tej postaci
przetrwalniki C. botulinum trafiaja na ro$liny i przedostaja si¢ bezposrednio do ula.
Specjalisci uwazaja, ze takze moga one wraz z obndozem pytkowym trafia¢ do miodu
gromadzonego w komorkach plastra i ulega¢ namnozeniu w trakcie jego dojrzewania.
Podobny proces moze zachodzi¢ w trakcie powstawania pierzgi, jesli przetrwalniki zostang
wprowadzone do komorek plastra wraz z obnézem pszczelim.

Przetrwalniki C. botulinum rozwijaja si¢ rowniez W martwych pszczotach i poczwarkach
pszczelich, co w odpowiednich warunkach beztlenowych prowadzi do namnazania si¢
laseczek jadu kielbasianego w tym $rodowisku i wytworzenia kolejnych przetrwalnikow.
Jeszcze innym zrodtem zanieczyszczenia srodowiska rodziny pszczelej przetrwalnikami jest
cukier uzywany do podkarmiania pszczoét.

Nalezy podkresli¢, ze drobnoustroje te:

- nie majg warunkéw do rozwoju w miodzie ze wzgledu na jego specyfike (przesycony
roztwor cukrow, niska wartos¢ pH),

- nie stanowig zagrozenia dla os6b dorostych ze wzgledu na warunki panujace w przewodzie
pokarmowym (m.in. ze wzgledu na konkurencje ze strony flory jelitowej)’.

Majac powyzsze na wzgledzie, pszczelarz powinien dotozy¢ wszelkich staran, aby ograniczac¢
okoliczno$ci sprzyjajace zaistnieniu problemu skazenia miodu laseczka jadu kietbasianego
(ograniczajac dostawanie si¢ zanieczyszczen do plastréw, nalezycie myjac 1 w miarg potrzeby
dezynfekujac narzedzia oraz dobierajac odpowiedniej jakosci pokarm dla pszczot).

I1l.3 Zagrozenia mechaniczne (fizyczne)

Niezaleznie od powyzszych zagrozen pszczelarz zajmujacy si¢ konfekcjonowaniem wiasnych
produktow musi mie¢ caly czas na wzgledzie zapobieganie przedostawaniu si¢ do produktu

® J Vet Sci. 2018; 19 (5): 635-642; doi: 10.4142/jvs.2018.19.5.635; Clostridium botulinum spores in Polish
honey samples — Tomasz Grenda, Magdalena Grabczak, Zbigniew Sieradzki, et al., za:
https://www.ncbi.nIm.nih.gov/pmc/articles/PMC6167343/ (dostep: 22.11.2021 r.).

" B. Kedzia, Mi6d jako zrodto botulizmu niemowlat — Botulizm i miéd, cz. II, Pasieka 1/2009, za: pasieka24.pl
https://tiny.pl/rv5s8 (dostep: 22.11.2021 r.).
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gotowego zanieczyszczen, takich jak np. drobiny szkta ze stoikow. Biorac pod uwage, ze
pszczelarze biorg w swoje rece zdrowie konsumentéw, rowniez w tym zakresie nalezy
wykaza¢ si¢ daleko idaca przenikliwoscia, ostroznos$cig i $cisle przestrzega¢ dobrych praktyk
opisanych w poradniku.

IV. Przepisy prawa majace zastosowanie do zakresu poradnika

W celu ustalenia, ktére konkretnie przepisy maja zastosowanie przy wytwarzaniu miodu
I innych nieprzetworzonych produktow pszczelich, nalezy przeanalizowaé¢ kontekst —
mianowicie kto, na jakim etapie i na jakich zasadach zajmuje si¢ produkcja. Midd oraz inne
nieprzetworzone produkty pszczele — jesli pochodzg z whasnej pasieki — sg produktami tzw.
produkcji podstawowej. Oznacza to, ze w toku procesu technologicznego nie zmieniaja one
istotnie swojego charakteru fizycznego, chemicznego i mikrobiologicznego od momentu
pozyskania ze stanu naturalnego do czasu sprzedazy (czyli wprowadzenia do obrotu).
Zgodnie z wytycznymi Komisji Europejskiej:

,»Mi0d 1 inne produkty pszczelarskie: wszelka dziatalno$¢ w zakresie
pszczelarstwa jest uznawana za produkcje podstawowa. Obejmuje to
chéw 1 hodowle pszczot (nawet jesli w zakresie tej dzialalnosci jest
posiadanie  rodzin pszczelich oddalonych od gospodarstwa
pszczelarza), zbidor miodu, wirowanie miodu oraz jego pakowanie
[podkr. autorow] w gospodarstwie pszczelarza. Inne dzialania
prowadzone poza gospodarstwem pszczelarza (np. wirowanie lub
pakowanie miodu), w tym dzialania prowadzone w imieniu
pszczelarzy przez zaklady o charakterze spoéldzielczym (np.
spoldzielnie), nie sg objete zakresem produkcji podstawowej”s.

Nieprzypadkowo wiec zakres poradnika zostat ograniczony do wyrobu ,,prosto z pasieki” —
bez dodatkow i obrobki. Trzeba tez wiedzie¢, ze do tego samego produktu — w zaleznosci od
tego, czy wytwarzany jest np. bezposrednio w pasiece, czy tez w ramach spoidzielni
pszczelarskiej — moga mie¢ zastosowanie rozne przepisy.

Powyzsze wcale nie oznacza, ze wytwarzaniem miodu mogg zajmowac si¢ wyltacznie rolnicy.
Tematy zwigzane z podatkami oraz forma prowadzenia dziatalnosci polegajacej na
produkcji/sprzedazy miodu zostaty opisane w dalszej czesci poradnika.

W niniejszym rozdziale, publikatory aktow prawnych podajemy wg stanu na 23 listopada
2021 r.

Rodzaje produktéow pszczelich

& Wytyczne dotyczace wykonania niektorych przepisow rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 w sprawie higieny
$rodkéw spozywezych, Komisja Europejska, Dyrekcja Generalna ds. Zdrowia i Bezpieczenstwa Zywnosci,
Bruksela 2018, https://ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety fh_legis_guidance reg-2004-
852_en.pdf (dostep 15.11.2021 r.), wersja w j. polskim

https://www.wetgiw.gov.pl/download/biosafety fh_legis_guidance reg-2004-852_pl,2.pdf (dostep
15.11.2021 r.). Adres skrocony do wersji PL https://tiny.pl/9c2db
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Najbardziej rozpowszechnionym i znanym produktem pszczelim, pozyskiwanym przez
czlowieka od tysiecy lat, jest midd. Warto jednakze zaznaczy¢, ze nie jest to jedyny produkt
pszczeli, ktory miesci si¢ w kategorii objetej zakresem produkcji podstawowej (ew. sprzedazy
bezposredniej — patrz rozdziat VI.1). Niniejszy poradnik dotyczy wiec rowniez mleczka
pszczelego, propolisu, pytku kwiatowego — w postaci obnézy pytkowych i pierzgi.

Miod kremowany — produkt podstawowy czy przetworzony?

Z uwagi na naturalny proces krystalizacji, ktory wystepuje w miodzie, produkt ten zazwyczaj
dos¢ szybko zmienia konsystencje z ptynnej na stalg. Nie powinno to w zadnym stopniu
odstrasza¢ konsumenta — wrecz przeciwnie. Niemniej jednak niektorzy czesto wybieraja miod
w formie ptynnej — tzw. patoki. Procesem, ktory przywraca miodowi w pewnym stopniu
plastycznos$¢, nie zmieniajgc przy tym w sposob znaczacy jego charakteru, jest kremowanie.
Polega ono na powolnym, mechanicznym rozbiciu krysztatbw miodu i uwolnieniu z nich
zapachu, co przektada si¢ rowniez na smak. Miod skremowany przybiera konsystencj¢ serka
homogenizowanego. Poniewaz nie ma tu mowy o zmianie charakteru produktu, nalezy uznac,
ze miod kremowany wcigz pozostaje miodem nieprzetworzonym, wiasciwym dla produkcji
podstawowej.

Miod z dodatkiem innych produktow (np. z orzechami, pierzga)

Miod przeznaczony do spozycia przez ludzi nie moze zawiera¢ dodatkow jakichkolwiek
sktadnikow spozywczych innych niz miod, zwlaszcza substancji obcych jego skladowi.
Dlatego zmieszanie réznych miodow z wiasnej pasieki nie narusza zasad powstatego w ten
sposob produktu jako produktu podstawowego. W procesie tym — jesli produkt ma byc
traktowany jako nieprzetworzony — nie moze jednak nastgpowac np. usuwanie pytku.

Jesli natomiast miod zostanie zmieszany ze sktadnikiem innym niz miéd (np. orzechami,
pierzga), w efekcie powstaje produkt wieloskladnikowy, ktory nie jest juz
surowcem/produktem produkcji podstawowej. Warto wspomnie¢, ze w ramach RHD mozliwa
jest produkcja takich produktow pszczelich na bazie wilasnych surowcow, ale w tym
przypadku zastosowanie majg nieco inne przepisy. Co do zasady przyjeto wigc zalozenie, ze
niniejszy poradnik nie zajmuje si¢ tego rodzaju produktami. Nie oznacza to, ze proponowane
rozktady i funkcje pomieszczen oraz niektore procedury z definicji nie nadajg si¢ do RHD
(w praktyce mozliwe jest wykorzystanie do tego celu domowej kuchni). Produkcja produktow
pszczelich wielosktadnikowych czy tez przetworstwo produktow pszczelich wymaga jednak
nieco innego podejscia, zakresu stosowania dobrej praktyki produkcyjnej 1 higienicznej oraz
osobnej analizy ryzyka. Dlatego tez ta tematyka nie zostala uwzgledniona w niniejszej
publikacji, gdyz spowodowatoby to nadmierne jej rozbudowanie.

Propolis

Propolis — kit pszczeli w postaci wyprodukowanej przez pszczoly — jest ,produktem
podstawowym”. Natomiast dodanie do propolisu jakiego$ innego sktadnika czy tez poddanie
go  procesowi  technologicznemu czyni go  produktem  wiclosktadnikowym
albo przetworzonym i jako taki nie moze zosta¢ uznany za wyprodukowany w ramach
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produkcji podstawowej. Osoby zainteresowane wytwarzaniem produktow wykraczajgcych
poza produkcje podstawowa powinny zatem uruchomi¢ RHD nie tylko na okoliczno$¢
dystrybucji, lecz rowniez produkcji. Kwestia ta zostala wspomniana w rozdziale VI, niemniej
jednak poradnik dotyczy glownie produkcji zywnosci nieprzetworzonej.

IV.1 Przeglqgd przepisow: regulacje europejskie

Biorac pod uwage powyzsze zalozenia, na gruncie prawa europejskiego jednym
Z najwazniejszych  aktow prawa zywno$ciowego jest rozporzadzenie 852/2004.
Najwazniejszym jego przestaniem pozostaje to, ze glowna odpowiedzialno$¢ za
bezpieczenstwo zywnos$ci spoczywa na podmiocie prowadzacym przedsigbiorstwo spozywcze
(czyli w tym przypadku na pszczelarzu).

W zalaczniku E1 zamieszczone zostaly fragmenty ww. aktu prawnego, gdyz w niniejszym
poradniku sg do niego liczne odestania. W zwigzku z tym wskazane jest gruntowne
zapoznanie si¢ z tym rozporzadzeniem.

W odniesieniu do omawianego rozporzadzenia warto réwniez wiedzie¢, ze poradnik jest
wytycznymi dobrej praktyki higienicznej w rozumieniu art. 7 i 8 rozporzadzenia 852/2004.
Oznacza to w praktyce, ze zawarte w poradniku tresci zostaly uzgodnione m.in.
z odpowiednimi organami administracji publicznej szczebla centralnego, jednakze producent
nie ma obowigzku positkowania si¢ zawartymi tu zaleceniami (co nie znaczy, ze moze nie
przestrzega¢ odpowiednich wymogéw — moze po prostu sprosta¢ im na swoj sposob).

Z rozporzadzenia 852/2004 wynika, ze w niektorych sytuacjach nie wymaga si¢ wyznaczania
krytycznych punktéw kontroli, a jedynie ustanowienia, wprowadzenia i utrzymania statej
procedury opartej na zasadach HACCP. Temat ten budzi wiele kontrowersji i wielokrotnie
jest nieadekwatnie interpretowany, dlatego tez w oparciu 0 wytyczne Komisji Europejskiej,
problem ten opisano w rozdziale VI. We wspomnianym rozdziale wskazano formy
dziatalnosci, w przypadku ktérych rozporzadzenie 852/2004 ma zastosowanie (wskazujac
zakres), ewentualnie zaznaczono, kiedy w ogoéle si¢ go nie stosuje.

Przy omawianiu tego aktu prawa nalezy doda¢, ze odsyta on do innego europejskiego
przepisu: rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. ustanawiajgceQ0 szczegolne przepisy dotyczqce higieny w odniesieniu do
zywnosci  pochodzenia zwierzgcegog, zwanego dalej ,rozporzadzeniem 853/2004”.
W kontek$cie form dziatalnosci pszczelarskiej, ktore sa poruszane w niniejszym poradniku,
W pewnym uproszczeniu rzec mozna, ze pszczelarz w sposob bezposredni nie bedzie
korzystal z rozporzadzenia 853/2004. Warto natomiast wiedzie¢, ze produkty pszczele
w swietle tej regulacji naleza do zywno$ci pochodzenia zwierzgcego (jednak produktom
pszczelim, w odréznieniu od np. mleka, W rozporzadzeniu 853/2004 nie narzucono
okreslonych wskaznikéw/ parametréw).

Nalezy tez przywota¢ rozporzadzenie 178/2002. Wytycza ono pewne standardy — w tym
zwigzane z bezpieczenstwem zywnosci I 0odpowiedzialnoscia producenta — oraz odnosi si¢

®Dz.Urz. UE. L. 22004 r., Nr 139, s. 55 z pozn. zm.
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do roli wiedzy naukowej przy podejmowaniu decyzji w sprawach bezpieczenstwa zywnoSci.
Nalezy zwroci¢ uwage na nastgpujace zagadnienia, wynikajace z tego rozporzadzenia:

rr o r

- Mozliwo$¢ Sledzenia zywnoSci, (tzw. traceability — z j. ang. identyfikowalnosc¢). Jest
to wymog okreslony w art. 18 rozporzadzenia 178/2002. Wynika z niego konieczno$¢
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci 1 wiarygodnosci informacji przekazywanych
konsumentom. Identyfikowalno$¢ stanowi narz¢dzie wspomagajace wycofanie z obrotu
zywnosci, ktéra nie jest bezpieczna. Zywno$¢ wprowadzana do obrotu powinna byé
odpowiednio etykietowana lub oznakowana w celu umozliwienia jej sledzenia i identyfikacji.
Mowigc prosto: ,,Co, skad, gdzie i jak bylo przetwarzane/przygotowywane do sprzedazy i do
kogo poszto.” W opinii Komisji Europejskiej midd nalezy do grupy produktow najbardziej
narazonych na zafatszowania®™. Pszczelarz powinien méc zidentyfikowac partie produkcyjng
miodu i ilo$¢ pozyskanego z niej produktu, a w przypadku prowadzenia sprzedazy
do zaktadow detalicznych — stwierdzi¢, do ktorego zaktadu dana partia lub jej czegs¢ trafita.
Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 931/2011 z dnia 19 wrze$nia 2011 r.
W sprawie wymogow dotyczqcych mozliwosci Sledzenia ustanowionych rozporzgdzeniem
(WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady w odniesieniu do zZywnosci pochodzenia
zwierzecego™, zwane dalej ,,rozporzadzeniem 931/2011”, w art. 3 okresla, jakie informacje
powinny by¢ udostepniane podmiotowi, ktéremu dostarczana jest zywnos¢, oraz na zadanie,
wilasciwym organom. Informacje te obejmuja: doktadny opis zywnosci, wolumen lub ilos¢
zywnosci, dane 1 adres dostawcy, dane i adres odbiorcy, odniesienie identyfikujace
odpowiednio serig, parti¢ lub przesytke, date wysytki (temat zostal oméwiony w rozdziale
XVIL3).

W zwiazku z powyzszym, W przypadku prowadzenia dostaw miodu do lokalnych
zaktadow detalicznych zaopatrujacych konsumenta finalnego (sklepy, restauracje, stoldwki
itp.), pszczelarz powinien zaopatrywa¢ kazda dostawe w dokument zawierajacy ww.
informacje, a ich kopie przechowywac u siebie. Szczegdlnie wazne jest przestrzeganie
identyfikowalnosci swojego produktu, gdy rézne podmioty wykorzystuja do pozyskiwania
miodu jedna pracownie.

- Odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo zywnosci, w tym wycofywanie $rodkow
spozywczych niezgodnych z wymogami dotyczacymi bezpieczenstwa oraz informowanie
wilasciwych wiadz (patrz art. 17 i 19 rozporzadzenia 178/2002), lezy po stronie producenta.
Przepisy dotyczace wycofania z obrotu produktow spozywczych niezgodnych z wymogami
(np. w przypadku stwierdzenia w miodzie niedozwolonych pozostatosci produktow
leczniczych, substancji zanieczyszczajacych srodowisko, ciat obcych itp.) beda dotyczyly
pszczelarzy prowadzacych dostawy do lokalnych zakladow detalicznych, tj. sklepow,
restauracji, stotowek. W przypadku szczegdlnego zagrozenia moze zosta¢ podjeta rOwniez
decyzja o poinformowaniu konsumentow (poprzez S$rodki masowego przekazu)
0 koniecznos$ci wycofania 1 odbiorze od nich zakupionego miodu.

19 hitps://ec.europa.eu/food/safety/agri-food-fraud/eu-coordinated-actions/coordinated-control-plans/honey-
2015-17_pl (dostep: 15.11.2021 r.), link skrocony: https://tiny.pl/9c254
1 Dz.Urz. UE. L.z 2011 r., Nr 242, s. 2
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- Ocena ryzyka jako podstawa oceny bezpieczenstwa zywnosci - rozporzadzenie 178/2002
podkresla konieczno$¢ kierowania si¢ oceng ryzyka, jako jednym z elementdw na ktdrych
nalezy opiera¢ decyzje w zakresie zarzadzania ryzykiem przy produkcji zywnosci, a tym
samym potrzeb¢ uwzgledniania aktualnej wiedzy naukowej w podejmowaniu decyzji
dotyczacych zarzadzania ryzykiem oraz wiaczaniu wszystkich zainteresowanych stron
w proces podejmowania decyzji.

Inne akty prawne UE istotne w odniesieniu do oceny bezpieczenstwa miodu:
- dyrektywa Rady 2001/110/WE z dnia 20 grudnia 2001 r. odnoszgca si¢ do miodu,

- rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektdrych zanieczyszczeri w srodkach spozywezych'?,

- rozporzadzenie Komisji (UE) nr 37/2010 z dnia 22 grudnia 2009 r. w sprawie substancji
farmakologicznie czynnych i ich klasyfikacji w odniesieniu do maksymalnych limitow
pozostatosci w Srodkach spozywczych pochodzenia zwierzgcegom,

- rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r.
w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomow pozostatosci pestycydow w zywnosci
| paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajgce dyrektywe
Rady 91/414/EWG™,

Przywotane powyzej przepisy europejskie dotycza bezposrednio zdrowia publicznego i majg
duze znaczenie w konteksécie bezpieczenstwa zywnosci. Co istotne dla pszczelarzy, nie
wynika z nich obowiagzek dokonywania oplacanych we wlasnym zakresie analiz
laboratoryjnych. Nalezy jednak zaznaczy¢, ze produkt musi odpowiada¢ okreslonym
wymaganiom dotyczacym bezpieczenstwa zywnosci. Spelnienie tych wymagah moze by¢
weryfikowane przez wtlasciwe organy nadzoru, rowniez poprzez pobranie probek do badan
laboratoryjnych. Jednak to producent jest odpowiedzialny za bezpieczenstwo produkowanej
przez siebie zywnos$ci. Szczegolnie istotne jest wigc wlasciwe prowadzenie gospodarki
pasiecznej, w tym stosowanie odpowiednich lekow i umiejscowienie uli z dala od obszaréw
podwyzszonego ryzyka. Nalezy podkreslic, ze bardzo wazne jest korzystanie tylko
z zatwierdzonych do obrotu produktow leczniczych weterynaryjnych, zgodnie z zaleceniami
producenta — w tym zwlaszcza pilnowania okresow karencji (co zostato szczegotowo opisane
w rozdziale 111.1).

Podsumowujac: na gruncie przepisow europejskich najwazniejszym aktem prawa
zywnosciowego jest rozporzadzenie 852/2004, chociaz nie ma o0no zastosowania

2 Dz.Urz. UE. L. 22006 r., Nr 364, s. 5 z p6zn. zm.
B Dz.Urz. UE. L. 22010 1., Nr 15, 5. 1 z pézn. zm.
Y Dz.Urz. UE. L. 22005 r., Nr 70, s. 1 z p6zn. zm.
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do wszystkich form dziatalnosci (nie dotyczy sprzedazy bezposredniej — czyli najbardziej
rozpowszechnionej formy wprowadzania produktéw pszczelich do obrotu)®.

- Zdrowie zwierzat oraz zwalczanie chorob zakaznych — od 21 kwietnia 2021 r. stosuje si¢
rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/429 z dnia 9 marca 2016 r.
W sprawie przenosnych chorob zwierzqt oraz zmieniajgce i uchylajqce niektore akty
W dziedzinie zdrowia zwierzqt (,, Prawo o zdrowiu zwierzqt”)*®. Z jego przepisoéw wynika m.
in. obowiazek rejestracji pasiek prowadzacych produkcje na wiasne potrzeby (obowigzek
rejestracji gospodarstw pasiecznych umieszczajacych na rynku pszczoty lub produkty
pszczele wynika z art. 1 pkt 1 lit. n ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o ochronie zdrowia
zwierzat oraz zwalczaniu chordb zakaznych zwierzqtﬂ. Wedlug stanu na lipiec 2021 r. trwaja
prace majgce na celu przygotowanie krajowych regulacji prawnych wdrazajgcych przepisy
rozporzadzenia 2016/429, dlatego poradnik odnosi si¢ do aktualnie obowigzujacych
przepisow w tym zakresie.

IV.2 Przeglqd przepiséw: regulacje krajowe — produkcja i higiena

Na gruncie prawa polskiego najwazniejszymi przepisami dla producentéw miodu sa:

- ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 . o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia'®, Jest to jeden
Z najistotniejszych polskich aktow prawnych w zakresie Zywnosci.

Pszczelarz powinien wiedzie¢, ze ustawa ta zawiera szereg istotnych definicji, okresla
procedury zwigzane np. Z bezpieczenstwem zywnosci, wpisem do rejestru zaktadow
albo zatwierdzeniem zaktadu i jego wpisem do rejestru (dla potrzeb wprowadzania miodu
do obrotu jest to istotne w przypadku handlu detalicznego); na jej gruncie (oraz powigzanych
rozporzadzen) regulowane sg tez wymogi dla RHD.

- rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w sprawie
maksymalnej ilo§ci zywnos$ci zbywanej w ramach rolniczego handlu detalicznego
oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania®®.

Z tego przepisu wynikajg zasady dokumentowania sprzedazy w ramach RHD oraz jej limit

(wigcej informacji: rozdziat XVII.3).

- ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego®.

W ustawie okreslono m.in. zakresy kompetencyjne dotyczace nadzoru nad produkcja miodu
oraz co powinien zawiera¢ wniosek o wpis do rejestru zakladow (przyktady wnioskoéw

15 Rozporzadzenie 852/2004 nie ma zastosowania do bezposrednich dostaw, dokonywanych przez producenta,
matych ilosci surowcow do konsumenta koncowego lub lokalnego zaktadu detalicznego bezposrednio
zaopatrujacego konsumenta koncowego.

Dz.Urz. UE L.z 2016 1., Nr 84, s. 1

7tj. Dz.U. 2 2020 r. poz. 1421

8 tj. Dz.U. 22020 r., poz. 2021 z p6zn. zm.

¥'Dz.U. poz. 2159

2 tj.Dz.U.z2020r., poz. 1753
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znajduja si¢ w zataczniku do poradnika). Na podstawie tejze ustawy wydano rowniez istotne,
nizej wymienione rozporzadzenie o sprzedazy bezposredniej.

- rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 wrze$nia 2015 r. w sprawie
wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktow pochodzenia zwierzecego
przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej?, zwane dalej ,,rozporzadzeniem o sprzedazy
bezposrednie;”.

Na podstawie tego rozporzadzenia najczgsciej prowadzi si¢ sprzedaz w matych pasiekach.
Podkresli¢ nalezy, ze ta forma dziatalno$ci obejmuje zar6wno produkcje miodu oraz jego
dystrybucje. Warto, aby kazdy pszczelarz znal to rozporzadzenie, dlatego jego fragmenty
istotne dla pszczelarza zostaty umieszczone na koncu poradnika (zatacznik E2).

- ustawa z dnia 11 marca 2004 r. o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu chorob
zakaznych zwierzat.

Wedhug stanu prawnego na lipiec 2021 r. z tej ustawy wynika m.in. obowigzek rejestrowania
przez powiatowego lekarza weterynarii podmiotéw prowadzacych dzialalno$¢ nadzorowang
w zakresie utrzymywania zwierzat gospodarskich (np. pszczot) w celu umieszczania na rynku
tych zwierzat lub pochodzacych z nich lub od nich produktéw oraz wymagania weterynaryjne
przy prowadzeniu pasieki. Jak wspomniano w rozdziale IV.1, od kwietnia 2021 r. stosuje si¢
europejskie rozporzadzenie ,,Prawo o zdrowiu zwierzat”. Wedlug stanu na lipiec 2021 r.
prowadzone sg prace legislacyjne, ktorych efektem bedzie nowelizacja przepisow
W przedmiotowym zakresie, czego efektem bedzie réwniez zmiana omawianej ustawy.
Oznacza to, ze nalezy zweryfikowa¢ obowigzujacy stan prawny, a W przypadku watpliwosci
skontaktowac si¢ z powiatowym lekarzem weterynarii.

- rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 18 wrzesnia 2003 r. w sprawie
szczegblowych warunkow weterynaryjnych, jakie muszg spetnia¢ gospodarstwa w przypadku,
gdy zwierzeta lub S$rodki spozywcze pochodzenia zwierzecego pochodzace z tych
gospodarstw sg wprowadzane na rynek22.

Przepis zostat przytoczony w rozdziale V.1 przy okazji omawiania produkcji podstawowej.

IV.3 Przeglgd przepisow: regulacje krajowe — opodatkowanie

W kontekscie produkcji oraz sprzedazy miodu pod wzgledem podatkowym pszczelarza
zainteresuja zwlaszcza nastgpujace zagadnienia:

- podatek dochodowy od 0s6b fizycznych wynikajacy z ,,ustawy PIT” — czyli ustawy z dnia
26 lipca 1991 1. 0 podatku dochodowym od 0séb fizycznych?,

- podatek VAT wynikajacy z ,,ustawy o VAT” — czyli ustawy z dnia 11 marca 2004 r.
0 podatku od towaréw 1 uslug24,

21 pz.U. poz. 1703

2 Dz.U. Nr 168, poz. 1643

2tj. Dz.U. 22021 r., poz. 1128 z pbzn. zm.
#t. Dz. U. 22021 r. poz. 685 z p6zn. zm.
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- ewentualny brak obowigzku uzycia kas rejestrujagcych wynikajacy z aktualnie
obowigzujacego rozporzadzenia Ministra Finansow W sprawie zwolnien z obowigzku
prowadzenia ewidencji przy zastosowaniu kas rejestrujacych (stosowne rozporzadzenie
wydawane jest na czas okreslony — na rok lub dwa lata — w ostatnich dniach grudnia).

Podatek wynikajacy z ustawy PIT (produkty nieprzetworzone)

Osoby fizyczne uzyskujgce przychody ze sprzedazy miodu w stanie nieprzetworzonym
(naturalnym), pochodzacym =z wlasnej pasieki (do 80 rodzin) uzyskuja przychody
zZ dziatalno$ci rolniczej, ktére nie podlegaja opodatkowaniu podatkiem dochodowym od o0séb
fizycznych. Wynika to wprost z art. 2 ust. 1 ustawy PIT: ,,Przepisow ustawy nie stosuje si¢
do przychodéw z dziatalno$ci rolniczej, z wyjatkiem przychodéw z dzialow specjalnych
produkcji rolnej”.

Nalezy przy tym zwroci¢ uwage na nastepujace fakty:

- prowadzenie pasieki nawet bez posiadania ziemi (gospodarstwa) — np. na zasadzie pasieki
wedrownej lub na balkonie w mie$cie — w mysl przepisow PIT stanowi dziatalno$¢ rolnicza,

- utrzymywanie powyzej 80 rodzin pszczelich stanowi dziat specjalny produkcji rolnej (wigc
posiadajac 81 rodzin pszczelich lub wiecej, musimy liczy¢ si¢ z opodatkowaniem podatkiem
PIT).

Z punktu widzenia przepisow podatkowych (PIT) nie jest istotne w ramach jakiej formy
dziatalnosci jest prowadzona produkcja i sprzedaz produktu rolnego. Nieprzetworzone
produkty z wlasnej pasieki (do 80 rodzin) nie bedg opodatkowane podatkiem PIT zaroéwno
w ramach sprzedazy bezposredniej, handlu detalicznego, jak tez RHD. Przywotane formy
dziatalnosci zostaly szczegotowo opisane w rozdziale V.

Podatek wynikajacy z ustawy PIT (produkty przetworzone)

Nieco inaczej sytuacja przedstawia si¢, gdy przedmiotem sprzedazy sa przetworzone
W sposob inny niz przemystowy produkty roslinne lub zwierzgce (art. 20 ust. 1c ustawy PIT).
Tego typu produkcja nie znajduje si¢ w centrum zainteresowania poradnika, niemniej jednak
postanowiliSmy przyblizy¢ rowniez ten aspekt. Za produkty omawianego rodzaju mozna
uzna¢ np. batony miodowo-orzechowe, miks miodu i suszonych malin. W tej sytuacji,
zgodnie z art. 21 ust. 1 pkt 71a ustawy PIT, producent moze korzysta¢ ze zwolnienia
z podatku PIT, lecz tylko do kwoty 40 000 zt rocznie. Nalezy mie¢ na uwadze, ze zgodnie
z art. 20 ust. 1le ustawy PIT, podatnicy, ktorzy zechca skorzysta¢ z przywotanego zwolnienia
z podatku PIT na produkty przetworzone, sa obowigzani prowadzi¢ odrgbnie za kazdy rok
podatkowy ewidencje sprzedazy produktow przetworzonych, zawierajgca co najmniej: numer
kolejnego wpisu, datg¢ uzyskania przychodu, kwote przychodu, przychod narastajgco od
poczatku roku oraz ilo$¢ i rodzaj przetworzonych produktow. Dzienne przychody sa
ewidencjonowane w dniu sprzedazy. Omawiane rozwigzanie podatkowe jest przeznaczone
tylko dla podmiotéw (np. posiadajagcych RHD lub handel detaliczny, a nawet zaktad
zatwierdzony), prowadzacych produkcje i sprzedaz przetworzonych W sposob inny niz
przemystowy produktow roslinnych i zwierzgcych, o ile podmioty te korzystaja w procesie
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produkcji z wlasnego surowca (wymagany jest co najmniej 50% udziat wlasnego surowca
w produkcie, z wylaczeniem wody) oraz nie zatrudniajg pracownikow, z wylaczeniem m.in.
sprzedazy podczas wystaw, festynow, targow i kiermaszow.

Nalezy podkresli¢, ze po przekroczeniu przychodéw powyzej 40 000 zt rocznie istnieje
konieczno$¢ opodatkowania nadwyzki (z mozliwoscia wyboru dogodnego dla wielu
producentoéw ryczattu w wymiarze 2%).

Podatek VAT

Ustawa o VAT zawiera generalne zasady dotyczace zakresu i sposobu opodatkowania
podatkiem od towaroéw 1 ustug wszelkich czynnosci wykonywanych na terytorium RP przez
podatnikoéw prowadzacych dziatalnos$¢ gospodarczg w rozumieniu ustawy o VAT. Zasady te
odnoszg si¢ roéwniez do dziatalnosci rolnicze;.

Majac na wzgledzie zatozenie, ze poradnik dotyczy sprzedazy produktow nieprzetworzonych
z wlasnej pasieki, wymagania w tym zakresie opisane zostaly w pewnym uproszczeniu.
Pszczelarze w tej sytuacji moga korzysta¢ ze zwolnienia z tytutu art. 43 ust. 1 pkt 3 ustawy
0 VAT. W mysl tego przepisu zwalnia si¢ od podatku VAT dostawy produktéw rolnych
pochodzacych z wlasnej dzialalnos$ci rolniczej, dokonywanej przez rolnika ryczaltowego,
oraz swiadczenie ushug rolniczych przez rolnika ryczattowego.

Pamietajmy, ze uzyte terminy na potrzeby omawianego podatku definiuje si¢ w konteks$cie
ustawy o VAT (a nie w $wietle innych ustaw). Celem zrozumienia sprawy wyjasnijmy
kluczowe pojecia, ktore w mozliwie dalekim stopniu uproscimy do zakresu zwigzanego
z naszym poradnikiem.

Czym jest ,,produkt rolny”?: sg to (a) wszystkie towary pochodzace z (bedace efektem)
dziatalno$ci rolniczej rolnika ryczattowego oraz (b) [upraszczajac] produkty przetworzone
W Sposob inny niz przemystowy z wlasnych surowcoOw (min. 50%, nie liczac wody, co do
zasady bez zatrudniania personelu, z prowadzonym narastajaco rejestrem sprzedazy etc.).

Czym jest ,dzialalno$¢ rolnicza”?: to produkcja roslinna i zwierzeca, W tym rowniez
produkcja [...] warzywnicza, gruntowa, szklarniowa i pod folig, prowadzenie pasiek [...].

Kim jest ,,rolnik ryczaltowy”?: jest to podatnik dokonujacy dostawy produktéw rolnych
pochodzacych z wlasnej dzialalno$ci rolniczej lub $wiadczacy ustugi rolnicze i korzystajacy
ze zwolnienia od podatku na podstawie przywolanego powyzej art. 43 ust. 1 pkt 3
(z wyjatkiem rolnika obowigzanego na podstawie odrgbnych przepisow do prowadzenia ksiag
rachunkowych). W uproszczeniu mozna powiedzie¢, ze rolnik ryczaltowy w zakresie
prowadzonej dziatalnosci rolniczej jest zwolniony z obowigzkow, ktore normalnie przewiduje
ustawa VAT. Oznacza to brak obowigzku wystawiania faktur, prowadzenia ewidencji dostaw
i naby¢ towaréw i ustug, skladania w urzedzie skarbowym deklaracji VAT-owskiej
oraz dokonania zgloszenia rejestracyjnego. Brak posiadania ziemi (gospodarstwa) nie
wyklucza podatnika z bycia klasyfikowanym jako rolnik ryczaltowy.
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Czym sa ,ushugi rolnicze”?: sg to uslugi zwigzane z rolnictwem oraz chowem i hodowla
zwierzat (z pewnymi wylaczeniami, ktére nie maja istotnego znaczenia z punktu widzenia
pszczelarzy i zakresu tematycznego poradnika).

Zwolnienie z VAT, o ktorym mowa w art. 43 ust. 1 pkt 3 ustawy o VAT, dotyczy podatnikow
prowadzacych pasieki i posiadajacych status rolnikoéw ryczaltowych, natomiast sprzedaz
dokonywana przez prowadzacych pasieki podatnikéw rozliczajacych si¢ na zasadach
ogo6lnych podlega opodatkowaniu wedtug 5% stawki podatku.

Rolnik ryczaltowy moze zrezygnowac ze zwolnienia z art. 43 ust. 1 pkt 3 (rezygnacja
wymaga dokonania zgloszenia rejestracyjnego). W odniesieniu do rolnikow, ktorzy
zrezygnowali z systemu ryczaltowego, znajduja zastosowanie ogolne zasady wynikajace
z ustawy o VAT, dotyczace podatnikow wykonujacych samodzielnie dziatalnos¢ gospodarcza
na terytorium kraju. Rolnik rezygnujacy z systemu ryczattowego na rzecz zasad ogolnych
rozlicza w ten sposob catg dziatalno$¢ rolnicza (réwniez zakresie prowadzenia pasieki). Jesli
wigc pszczelarz zrezygnuje ze zwolnienia w swoim gospodarstwie rolnym, nie ma ono
zastosowania rowniez w odniesieniu do sprzedazy miodu.

Ustawa 0 VAT przewiduje zatem dwa systemy rozliczen dla podatnikoéw prowadzacych
dziatalno$¢ rolniczg, a mianowicie:

- zasady ogolne,
- tzw. system ryczaltowy.

W przypadku rolnika rozliczajacego si¢ z prowadzonej dziatalno$ci rolniczej na zasadach
og6lnych do sprzedazy miodu pochodzacego z wiasnej pasieki — wedtug stanu na 2021r. -
bedzie miata zastosowanie 5% stawka podatku od towardéw 1 ustug na podstawie art. 41 ust.
2a w zwigzku z poz. 3 zalgcznika nr 10 do ustawy o VAT.

Rolnik ryczattowy, dokonujacy dostawy produktow rolnych lub $wiadczacy ustugi rolnicze
dla czynnego podatnika VAT, otrzymuje od nabywcy fakture VAT RR, dokumentujaca te
czynnosci (art. 116 1 art. 118 ustawy o VAT), z ktorej wynika kwota zryczaltowanego zwrotu
podatku. Istota zatem procedury odnoszacej si¢ do rolnikow ryczattowych jest zwolnienie od
podatku czynnosci (dostaw produktéw rolnych oraz $wiadczenia ustug rolniczych)
dokonywanych przez rolnikow ryczattowych przy jednoczesnym wyptacaniu tym rolnikom
przez nabywcow rozliczajacych VAT zryczattowanego zwrotu podatku. Zwrot ten ma co do
zasady rekompensowac ci¢zar podatku naliczonego, ptaconego przez rolnikow przy
nabywaniu $rodkow produkcji, ktorego to podatku nie mogg odliczaé jako podatnicy
zwolnieni.

Kwota zryczattowanego zwrotu podatku jest wyptacana rolnikowi ryczaltowemu przez
nabywce produktow rolnych (podatnika VAT czynnego). Wedlug stanu na 2021 r. stawka
zryczattowanego zwrotu podatku wynosi 7% kwoty naleznej z tytutu dostawy produktow
rolnych pomniejszonej o kwote zryczaltowanego zwrotu podatku.

26



Do obowigzkéw rolnika ryczaltowego nalezy natomiast przechowywanie otrzymanych
oryginatow faktur VAT RR przez okres pigciu lat, liczac od konca roku, w ktorym
wystawiono fakture (art. 116 ust. 10 ustawy o VAT).

Kasy rejestrujace

Wedlug stanu prawnego na 2021 r. nie ma obowigzku stosowania kas fiskalnych,
w przypadku rolnikéw ryczaltowych dokonujacych dostaw  produktéw  rolnych
pochodzacych z wiasnej dziatalnosci rolniczej lub §wiadczacych ustugi rolnicze, korzystajace
ze zwolnienia od podatku na podstawie art. 43 ust. 1 pkt 3 ustawy VAT (0 czym mowa
w poprzednim akapicie). Wynika to z § 2 ust. 1 w zwigzku z poz. 46 zalgcznika
do rozporzadzenia Ministra Finanséw z dnia 28 grudnia 2018 r. w sprawie zwolnien
z obowiazku prowadzenia ewidencji przy zastosowaniu kas rejestrujacych?
obowiazujacego nie diuzej niz do dnia 31 grudnia 2021 r.®

Pszczelarze rozliczajacy si¢ na zasadach ogolnych powinni glebiej siggnaé do tego przepisu
(w jego aktualnym brzmieniu), gdyz zawiera on przestanki umozliwiajace ewidencjonowanie
sprzedazy bez kas rejestrujacych.

W odniesieniu do rolnikéw (pszczelarzy) rozliczajacych si¢ na zasadach ogélnych nalezy
zauwazy¢, ze bedzie miato do nich zastosowanie ogélne zwolnienie wymienione w § 3 ust. 1
pkt 112 ww. rozporzadzenia.

W mysl § 3 ust. 1 pkt 1 ww. rozporzadzenia podatnik moze korzystaé ze zwolnienia
Z obowiazku prowadzenia ewidencji sprzedazy przy zastosowaniu kas rejestrujacych, jesli nie
przekroczyl w poprzednim roku podatkowym kwoty 20 000 zt, a w przypadku podatnikéw
rozpoczynajacych w poprzednim roku podatkowym dostawe towaréw lub §wiadczenie ustug
na rzecz osob fizycznych nieprowadzacych dziatalno$ci gospodarczej oraz rolnikoéw
ryczaltowych, jezeli sprzedaz z tego tytulu nie przekroczyta, w proporcji do okresu
wykonywania tych czynnosci w poprzednim roku podatkowym, kwoty 20 000 zt. Przepis § 3
ust. 1 pkt 2 ww. rozporzadzenia dotyczy podatnikoéw rozpoczynajacych w danym roku
podatkowym dokonywanie dostawy towarow lub §wiadczenia ustug na rzecz osob fizycznych
nieprowadzacych dziatalnosci gospodarczej oraz rolnikow ryczattowych. W odniesieniu do
tych podatnikéw zwolnienie ma zastosowanie, jezeli przewidywany przez podatnika obrot
Z tego tytutu nie przekroczy, w proporcji do okresu wykonywania tych czynnos$ci w danym
roku podatkowym kwoty 20 000 zt. W przypadku przekroczenia kwot, o ktéorych mowa
wyzej, znajda zastosowanie regulacje zawarte w § 5 ww. rozporzadzenia.

Dokumentowanie sprzedazy i inne przydatne informacje

Osoby zainteresowane poglebieniem tematu i dotarciem do aktualnie obowigzujacych
przepisow — m.in. podatkowych — zapraszamy do skorzystania z serwisu Podlaskiego
Centrum Produktu Lokalnego, dostepnego pod adresem PCPL.wrotapodlasia.pl. Szczegodlnie

2Dz U. poz. 2519 z p6zn. zm.
% Przepis ten wydawany jest na czas okreslony, dlatego tez nalezy zapoznaé si¢ aktualnie obowiazujacym
rozporzadzeniem ws. zwolnien z obowigzku prowadzenia ewidencji przy zastosowaniu kas rejestrujacych.
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polecamy poglebione opracowanie nt. dokumentowania sprzedazy, do ktorych dotgczony jest
m.in. edytowalny i gotowy do wykorzystania wzér wspomnianej faktury VAT RR.

V. Rodzaje/formy dzialalnosci zwigzanej z wprowadzaniem do obrotu

produktow pszczelich

Na gruncie produkcji lokalnej?” w $wietle przywolanych w poprzednim rozdziale krajowych
i europejskich przepisow wyroznia si¢ pig¢ form dziatalno$ci zwigzanych z wprowadzaniem
do obrotu produktéw pszczelich:

1) produkcja podstawowa (zasadniczo hurtowa forma dziatalnosci: dostawy do
posrednikow, przetworstwa, sprzedazy detalicznej poprzez sklepy, restauracje itp.),

2) RHD,
3) sprzedaz bezposrednia,
4) handel detaliczny,

5) zaktad konfekcjonowania miodu, zarejestrowany w oparciu o0 wymagania zat. II do
rozporzadzenia 852/2004 (najbardziej pojemna forma dziatalnos$ci co do zasady
towarzyszgca zarejestrowanej dziatalnosci gospodarczej. Tego typu zaktad moze, ale
nie musi, by¢ powigzany z dystrybucja detaliczng — np. w formie sklepiku
przyzaktadowego. Ta forma dziatalno$ci wymaga osobnego opracowania, dlatego nie
zostata szczeg6lowo opisana w ramach niniejszego poradnika).

Szczegotowe informacje o poszczegdlnych formach dziatalnosci znajda Panstwo w kolejnych
podrozdziatach (od V.1 do V.5). W konteks$cie utrzymania wiasciwych warunkow produkcji
oraz powigzanych z nimi procedur higienicznych, pomieszczenia przeznaczone do kontaktu
z zywnoscig — niezaleznie od wybranej formy dziatalnosci — w praktyce beda wygladac
podobnie (réznice pojawia si¢ w innym zakresie podstaw prawnych oraz sposobie zalatwiania
spraw administracyjnych). Nieco odmiennie jest jedynie uregulowana kwestia prowadzenia
handlu detalicznego lub RHD, ktore to formy dziatalnosci wymagaja fizycznego rozdzielenia
funkcji produkcyjnej od dystrybucyjnej (w postaci dodatkowego, chocby niewielkiego
pomieszczenia).

Dodatkowe informacje na ten temat, w tym odno$niki do stron wiasciwych organdéw
administracji, sa dostepne na stronie internetowej Podlaskiego Centrum Produktu Lokalnego
PCPL.wrotapodlasia.pl.

V.1 Produkcja podstawowa (zgodna z wymogami rozporzqdzenia 852/2004)

Forma dzialalnosci, ktora jest Scisle zwigzana z faktem komercyjnego prowadzenia pasieki.
Kazdy pszczelarz prowadzi dzialalno$¢ nadzorowang (chyba ze utrzymuje pszczoty
hobbystycznie — np. w celu satysfakcji z obserwowania pracy tych pozytecznych owadow,

27 Czyli miodu produkcji z whasnej pasieki, gdy nie maja zastosowania przepisy o dziatach specjalnych produkcji
rolnej (czyli gdy producent dysponuje maks. 80 rodzinami pszczelimi).
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zaangazowania ich do zapylen lub ew. spozycia miodu we wlasnym zakresie), wymaga wigc
ona zgloszenia w formie pisemnej do powiatowego lekarza weterynarii, ktory moze wydac
(na wniosek pszczelarza) zaswiadczenie 0 wpisie pasieki do prowadzonego przez siebie
rejestru. W zataczniku Bl znajda Pafistwo formularz oparty na wymogach ustawowych®®
wraz z przykladem jego wypetnienia (niektdre inspektoraty udostepniaja wlasne szablony,
niemniej jednak wazne jest, aby dostarczy¢ komplet wymaganych przepisami informacji).

Jesli dzialalno$¢ prowadzona przez pszczelarza spelnia wymagania zalacznika 1
do rozporzadzenia 852/2004 i produkcja podstawowa jest jedng z form dziatalno$ci, ktora
pszczelarz chce prowadzi¢, wowczas prowadzi si¢ jg w oparciu o rejestracje u powiatowego
lekarza weterynarii (formularz w zalgczniku B1). Alternatywnie, jesli przyjete przez
pszczelarza sposoby dystrybucji w ogdle nie przewiduja sprzedazy do innych przedsiebiorstw
sektora spozywczego, a jednoczesnie prowadzi on lokalng sprzedaz do klienta (konsumenta
koncowego), moze zdecydowac si¢ na zarejestrowanie Wybranej formy dziatalnos$ci opisanej
w niniejszym rozdziale — np. sprzedazy bezposredniej (patrz rozdziat V.2).

Jak przekonaja si¢ Panstwo z dalszych kart poradnika, nie istniejg zasadnicze roznice natury
praktyczne] migdzy obiektem spetniajgcym wymogi produkcji podstawowej a Sprzedazy
bezposredniej, nawet jesli w danej chwili pszczelarz nie przewiduje prowadzenia danego
rodzaju dziatalno$ci, nie powinien zamykac sobie zadnego kanatu dystrybucji. Prowadzenie
produkcji podstawowej naktada obowigzek znajomosci i respektowania wymogow zatacznika
| do rozporzadzenia 852/2004. W niektorych sytuacjach mozliwe jest ograniczenie si¢
wylacznie do produkcji podstawowej, ale moze to zredukowa¢ krag klientow. Zazwyczaj
wigc powinna towarzyszy¢ jej inna forma dziatalnosci, pozwalajaca na wprowadzanie
zywnosci do obrotu — tj. np. handel detaliczny, ktorg nalezy osobno zarejestrowac.

Odbiorca produktéw: miéd moze by¢ odbierany od pszczelarza przez przedsigbiorstwa
spozywcze (np. spotdzielnie pszczelarskie) — ktore po przepakowaniu/konfekcjonowaniu bez
przetworzenia sprzedaja go innym przedsigbiorstwom lub konsumentom koncowym,;
podmioty prowadzace handel detaliczny — jak np. sklepy lub restauracje. Brak mozliwosci
samodzielnego prowadzenia dystrybucji do klienta indywidualnego/konsumenta np. na
bazarach, przez internet itp., chyba ze producent rownolegle zarejestruje dodatkowa forme
dziatalno$ci umozliwiajacg sprzedaz detaliczng/ konsumencka, czyli jedng z opisanych
W rozdziatach V.2-V.4).

Zasieg sprzedazy: brak ograniczen (obszar UE).

Ograniczenia iloSciowe: brak ograniczen (utrzymywanie wigcej niz 80 rodzin pszczelich
stanowi jednak dziat specjalny produkcji rolnej, co zmienia kontekst dziatalnosci
gospodarczej, podatkowy etc.).

Organ nadzorujacy: wlasciwy miejscowo powiatowy lekarz weterynarii.

%8 Zakres niezbednych informacji wynika z art. 5 ust. 3 ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o ochronie zdrowia
zwierzat oraz zwalczaniu chorob zakaznych zwierzat.
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Wymogi higieniczne i bezpieczenstwa: wynikajace gl(’)wnie29 z rozporzadzenia 852/2004,

w tym zalacznika I pt. Produkcja podstawowa, oraz rozporzadzenia 178/2002, gdyz caty
szereg przepisOw zawartych w tym rozporzadzeniu w zakresie bezpieczenstwa zywnosci ma
zastosowanie do produkcji.

Inne uwarunkowania:

(@) Przy produkcji podstawowej — w zalezno$ci od konkretnych uwarunkowan
lokalowych — wolno wykorzystywa¢ m.in. pomieszczenia uzywane glownie jako
prywatne domy mieszkalne, co oznacza, ze np. wirowanie i rozlewanie miodu moze
odbywaé si¢ w kuchni gospodarstwa domowego, odpowiednio przygotowanej pod
wzgledem higienicznym. Nie polecamy jednak takiego rozwiagzania i na potrzeby
pracowni do pozyskiwania miodu rekomendujemy wygospodarowanie oddzielnego
pomieszczenia. W wyjatkowych/jednostkowych sytuacjach korzystania z kuchni
domowej wszelkie prace zwigzane z odsklepianiem, wirowaniem i rozlewaniem
miodu moga odbywaé si¢ jedynie wtedy, gdy pomieszczenie to jest catkowicie
wylaczone z uzytkowania przez innych domownikow.

(b) Jest to standardowa forma dziatalnosci umozliwiajagca wprowadzanie do obrotu
zywnosci nieprzetworzonej w UE. W kontekscie krotkich tancuchéw dystrybucji
powinna jej towarzyszy¢ odrgbna dziatalno$¢, opisana w rozdziatach V.2-V.4.

(c) Produkcja podstawowa, w przeciwienstwie do innych form dziatalnosci, nie wymaga
dodatkowych czynno$ci administracyjnych. Z art. 20 ust. 4 ww. ustawy wynika, ze
pszczelarz prowadzacy produkcje podstawowa nie podlega wpisowi do rejestru
zakladéw, o ktorym mowa w art. 20 ust. 1 lit. a® tej ustawy, jezeli dokonano
zarejestrowania u powiatowego lekarza weterynarii dzialalno$ci nadzorowane;j.
Prowadzenie pasieki podlega obowigzkowemu wpisowi do rejestru podmiotow

% Maja tu zastosowanie rowniez inne przepisy, np. dotyczace identyfikowalnosci, okreslone wr:

- rozporzadzeniu 178/2002,

- rozporzadzeniu 931/2011.

Do kwestii pozostatosci lekoOw weterynaryjnych, m.in. w miodzie odnosi si¢ rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 470/2009 z dnia 6 maja 2009 r., ustanawiajace wspolnotowe procedury okreslania
maksymalnych limitow pozostato$ci substancji farmakologicznie czynnych w §rodkach spozywczych
pochodzenia zwierzgcego oraz uchylajace rozporzadzenie Rady (EWG) nr 2377/90 oraz zmieniajace dyrektywe
2001/82/WE Parlamentu Europejskiego i Rady i rozporzadzenie (WE) nr 726/2004 Parlamentu Europejskiego i
Rady (Dz.Urz. UE. L. z 2009 r. Nr 152, s. 11) oraz rozporzadzenie Komisji (UE) nr 37/2010 z dnia 22 grudnia
2009 r. w sprawie substancji farmakologicznie czynnych i ich klasyfikacji w odniesieniu do maksymalnych
limitow pozostatosci w §rodkach spozywczych pochodzenia zwierzgcego (Dz.Urz. L 15 2 20.1.2010, str. 1, z
pozn. zm).

% Artykut zostat przywotany w skrocie i uproszezeniu w zwiazku z tematyka poradnika. Po petna tresé artykutu
odsytamy do Ustawy:

,Art. 20. [Rejestr i wykazy zaktadow produkcji produktow pochodzenia zwierzgcego; zatwierdzanie zaktadow]
1. Powiatowy lekarz weterynarii, na obszarze swojej wlasciwosci:

1) prowadzi:

a) rejestr zaktadow obejmujacy zaktady:

=[],

— prowadzace sprzedaz bezposrednia produktow pochodzenia zwierzgcego,

— [...] prowadzacych rolniczy handel detaliczny [...], oraz [zaktady zatwierdzone zgodnie z art. 6 ust. 3 lit. ¢
rozporzadzenia nr 852/2004]”.
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prowadzacych dziatalno§¢ nadzorowang, wigc nie dokonuje si¢ powtornej rejestracji
na okoliczno$¢ spetniania wymogoéw przepisow zalgcznika I do rozporzadzenia
852/2004 okreslajacego warunki prowadzenia produkcji podstawowej — aczkolwiek
pszczelarz jak najbardziej im podlega i ma obowiazek przestrzegania ww. przepisow.

(d) Ponadto nalezy zaznaczyé¢, ze m.in. podmiot prowadzacy dzialalnos¢ w zakresie
utrzymywania pszczot (uznaje si¢ je za ,zwierzeta gospodarskie”) w celu
umieszczania ich na rynku lub produktow od nich pochodzacych zobowigzany jest
spelnia¢ wymagania weterynaryjne okre§lone w rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 18 wrze$nia 2003 r. w sprawie szczegdlowych warunkow
weterynaryjnych, jakie muszg spelnia¢ gospodarstwa w przypadku, gdy zwierzeta
lub srodki spozywcze pochodzenia zwierzgcego pochodzace z tych gospodarstw
sa wprowadzane na rynek®. Przepis jest na tyle krotki, ze zamiast komentarza
zacytowany zostal ponizej niemalze w calosci (pomijajac fragmenty niekluczowe
lub nieistotne z punktu widzenia pszczelarza):

§ 1. W gospodarstwie, z ktorego zwierzeta lub $rodki spozywcze
pochodzenia zwierzecego s3 wprowadzane na rynek, powinny
znajdowac sig:

wydzielone miejsce do skladowania $rodkow dezynfekcyjnych,
zabezpieczone przed dostepem 0so6b niepowotanych;

[...]

miejsce zapewniajace wlasciwe warunki do przetrzymywania
produktéw leczniczych weterynaryjnych, zabezpieczone przed
dostgpem 0s6b niepowotanych;

odziez 1 obuwie przeznaczone tylko do obowigzkowego uzycia w
gospodarstwie;

maty dezynfekcyjne w liczbie zapewniajacej zabezpieczenie wejsc 1
wjazdow do gospodarstwa w przypadku wystgpienia zagrozenia
epizootycznego;

srodki dezynfekcyjne w ilosci niezbednej do przeprowadzenia
doraznej dezynfekcji.

V.2 Sprzedaz bezposrednia

Forma dzialalnosci adresowana do producentow nastawionych na sprzedaz detaliczng
na rynku lokalnym oraz dostawy do lokalnych sklepow, restauracji itp. Pszczelarz, ktory
prowadzi sprzedaz bezposredniag, moze tez rownolegle prowadzi¢ produkcje podstawowa

1 Dz.U. Nr 168, poz. 1643
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(mozliwoéé ta pojawia si¢ automatycznie po zarejestrowaniu dziatalnosci nadzorowanej® —
co zostalo szczegdtowo opisane W rozdziale V.1).

Odbiorca produktéow: konsument koncowy.

Sprzedaz moze by¢ prowadzona

— w miejscach, w ktorych odbywa si¢ produkcja, w tym znajdujacych si¢ na terenie
gospodarstwa rolnego lub pasieki, lub

— na targowiskach, lub

— z obiektow lub urzadzen ruchomych, lub tymczasowych, w tym ze specjalistycznych
srodkoéw transportu, znajdujacych si¢ na terenie miejsc, w ktérych odbywa sie¢ produkcja tych
produktéw, na terenie targowisk lub poza nimi, lub

— z urzadzen dystrybucyjnych do sprzedazy zywnosci, znajdujacych si¢ na terenie miejsc,
w ktorych odbywa sie produkcja tych produktéw, na terenie targowisk lub poza nimi.

W pewnych sytuacjach i po spehlieniu dodatkowych wymogéw mozliwa jest sprzedaz
Z udziatem posrednikéw, co dotyczy wystaw, festynow, targdbw lub kiermaszow,
organizowanych w celu promocji produktow pochodzenia zwierzgcego (patrz § 5 ust. 3
rozporzadzenia®). Odbiorca produktéw moga byé tez zaklady prowadzace handel detaliczny,
bezposrednio zaopatrujace konsumenta koncowego (np. restauracje, sklepy, stotowki).

Zasieg sprzedazy: co do zasady sprzedaz — zarowno konsumentom koncowym, jak
i do zaktadow prowadzacych handel detaliczny, bezposrednio zaopatrujacych konsumenta
koncowego — moze by¢ prowadzona na terenie wojewodztwa, w ktorym odbywa sig
produkcja, lub na obszarze sgsiadujacych z nim wojewddztw. Istnieje tez mozliwosé
sprzedazy nieprzetworzonych produktéw pszczelich konsumentom koncowym na terenie
pozostalych wojewodztw, jezeli jest prowadzona podczas wystaw, festyndow, targdw
lub kiermaszéow, organizowanych w celu promocji produktow pszczelich — wymaga
to dopetnienia okreslonych czynno$ci informacyjnych (patrz § 5 ust. 2 rozporzadzenia
0 sprzedazy bezposredniej).

Ograniczenia iloSciowe: w rozporzadzeniu o sprzedazy bezposredniej brak jest ograniczen,
niemniej jednak pamigtajmy, ze utrzymywanie wigcej niz 80 rodzin pszczelich stanowi dziat
specjalny produkcji rolnej, co zmienia kontekst formalno-podatkowy.

Organ nadzorujacy: wlasciwy miejscowo powiatowy lekarz weterynarii.

Wymogi higieniczne i bezpieczenstwa: produkcja objeta Sprzedaza bezposrednig jest
wylaczona ze stosowania unijnego rozporzadzenia 852/2004. Zastosowanie majg gtownie

%2 Bez wzgledu na forme dziatalnosci umozliwiajaca wprowadzanie produktow pszczelich do obrotu nie mozna
zapomnie¢ o koniecznosci rejestracji dziatalno$ci nadzorowanej zgodnie z ustawg z dnia 11 marca 2004 r. o
ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu chorob zakaznych zwierzat (Dz.U z 2020 r., poz. 1421), regulujaca
obowiazek zgloszenia PLW prowadzenia dzialalno$ci polegajacej na utrzymywaniu pszczét w celu
wprowadzania na rynek produktow od tych pszczot (art. 5 ust. 1 pkt. 2). Podmiot powinien zatem w pierwszym
rzedzie zgtosi¢c PLW prowadzenie dziatalno$ci nadzorowanej, o ktorej mowa w art. 1 pkt 1 lit. n ustawy o
ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu choréb zakaznych zwierzat, a nastgpnie wypeti¢ obowiazki
wynikajace z ustawy o produktach pochodzenia zwierzecego.

% Obszerne i istotne dla pszczelarzy fragmenty rozporzadzenia zostaly zamieszczone w zataczniku E2 do
poradnika.
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przepisy rozporzadzenia 0 sprzedazy bezposredniej. Produkcji miodu dotyczg rozdziaty 1, 2
19. Rozdzial 9 odsyla przede wszystkim (pomijajac wymogi dotyczace urzadzen
dystrybucyjnych) do §7 ust. 2 pkt 5, §8-10, §11 ust. 1, §12-14, §17 i §18. Rozporzadzenie jest
na tyle istotne, ze jego fragmenty majace zastosowanie do pszczelarstwa zostaty zataczone do
poradnika (zatacznik E2). W skrocie rzecz ujmujac, zawarte w tym rozporzadzeniu przepisy
odnoszg si¢ do wszelkich spraw zaréwno na ectapie produkcji, jak i dystrybucji (kwestie
odziezy roboczej, wymogi dotyczagce pomieszczen, instalacji, sprzetu, czystosci
oraz zaopatrzenia w wodg itp.).

Do tego rodzaju dziatalno$ci zastosowanie ma tez rozporzadzenie 178/2002.
Inne uwarunkowania:

(@) Przy sprzedazy bezposredniej — w zalezno$ci od konkretnych uwarunkowan
lokalowych — wolno wykorzystywa¢ m.in. pomieszczenia uzywane gtownie jako
prywatne domy mieszkalne, co oznacza, ze do wirowania i rozlewania miodu mozna
korzysta¢ np. z domowej kuchni, pamigtajac, ze w trakcie pracy powinna by¢ ona
wylaczona z uzytku dla innych domownikéw. Nie polecamy jednak takiego
rozwigzania i mimo wszystko na potrzeby odsklepiania, wirowania i rozlewania
miodu rekomendujemy wygospodarowanie oddzielnego pomieszczenia. Warto jednak
zapozna¢ si¢ z informacja, przygotowang i opublikowane;34 przez Ministerstwo
Rolnictwa i Rozwoju Wsi, w ktorej wyjasniono, ze nie ma przeciwwskazan, aby
rowniez przy sprzedazy bezposredniej do produkcji wykorzystaé pomieszczenia
kuchenne:

,Produkcja produktow pochodzenia zwierzgcego i ich sprzedaz moze
odbywac si¢ w specjalnie do tego celu wybudowanym budynku,
odrebnym od pomieszczen mieszkalnych lub gospodarczych,
lub w dostosowanym pomieszczeniu (gospodarczym
lub mieszkalnym, np. w tzw. letniej kuchni), uzywanym wytacznie
do tego celu, lub w pomieszczeniu uzywanym gtéwnie jako prywatny
dom mieszkalny, ale gdzie regularnie przygotowuje si¢ zZywnos$¢
w celu wprowadzenia na rynek (np. w kuchni) [podkr. autorow]”.

(b) Sprzedaz bezposrednia moze odbywac si¢ rowniez z urzadzen dystrybucyjnych
do sprzedazy zywnosci.

(c) Pszczelarz prowadzi i przechowuje dokumentacje, zawierajaca informacje o: ilosci
sprzedanych w danym miesigcu produktow; wynikach czynno$ci sprawdzajacych,
zwiazanych z corocznymi badaniami wody z wlasnego ujecia® oraz orzeczeniami
lekarskimi 0 zdolnosci do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktorych istnieje
mozliwos¢ przeniesienia zakazenia lub choroby zakaznej na inne osoby, wydane na

% https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-
z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci (dostgp: 22.11.2021 r.), adres skrocony: https://tiny.pl/9drnz.

% Rozporzadzenie odnosi si¢ do wody pobieranej z wlasnego ujecia. Informacje nt. ogolnych zasad i sposobu
dokumentowania badan wody w przypadku, gdy pochodzi z wodociagu, zawarte sa w rozdziale XII.
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https://tiny.pl/9drnz

podstawie przepisOw o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chorob zakaznych u
ludzi.

V.3 Handel detaliczny

Forma dzialalnosci adresowana do producentow, ktorzy sa zainteresowani sprzedaza
produktow pszczelich bez ograniczen wynikajgcych z innych form dziatalnosci (np. na terenie
calej UE). Ta forma dziatalnos$ci bedzie wlasciwa dla pszczelarza, ktory prowadzi produkcje
podstawowag, a potrzebuje dodatkowo otworzy¢ np. kiosk, stragan, ruchomy punkt sprzedazy
lub handlowa¢ poprzez internet — kierujac swoja oferte m.in. do konsumentow finalnych.

Odbiorca produktow: brak ograniczen — zakladajgc, ze pszczelarz prowadzi roéwniez
produkcje podstawowsg, mozliwa jest sprzedaz konsumentom koncowym, do innych zaktadow
prowadzacych handel detaliczny, a takze do placowek obrotu hurtowego i zaktadéow zywienia
zbiorowego.

Zasieg sprzedazy: brak ograniczen terytorialnych (mimo to otwarcie np. kiosku z miodem
w okreslonym mieécie wigze si¢ z obowigzkiem dopetnienia procedur u wilasciwego
Miejscowo panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego). Sprzedaz z ruchomych
(tymczasowych) punktow sprzedazy oraz wysytkowa moze by¢ realizowana bez ograniczen
terytorialnych.

Ograniczenia iloSciowe: nie dotyczy — na potrzeby poradnika przyjeto jednak, ze
przedmiotem handlu detalicznego bedzie wylacznie miéd z wlasnej pasieki (czyli
ograniczeniem jest skala produkcji realizowana np. w ramach produkcji podstawowej,
towarzyszacej handlowi detalicznemu — czyli konkretnie prowadzona w oparciu 0 nie wigcej
niz 80 rodzin pszczelich).

Organ nadzorujacy: wlasciwy miejscowo panstwowy powiatowy inspektor sanitarny
(uwaga: handel detaliczny podlega rejestracji i zatwierdzeniu).

Wymogi higieniczne i bezpieczenstwa: na potrzeby poradnika zatozono, ze handel
detaliczny jest dodatkowg dziatalno$cia, prowadzong w 0sobnym pomieszczeniu, obok np.
produkcji podstawowej. Przyjeto najczestszg sytuacje, ze sprzedaz odbywa si¢ rowniez
w formie obwoznej instalacji bazarowej (np. z bagaznika auta, spod parasola) oraz prosto
do klienta (wysytkowo lub z dowozem). Do handlu detalicznego zastosowanie majg glownie
wymogi z rozporzadzenia 852/2004, w tym zalacznika Il Ogolne wymogi higieny [...].
Zastosowanie ma rowniez rozporzadzenie 178/2002.

Jesli pszczelarz zdecyduje si¢ na te forme dziatalnosci, powinien jg zlokalizowaé poza

miejscem produkcji (tj. poza pracownig do pozyskiwania miodu). W praktyce do realizowania
handlu detalicznego miodu z wlasnej pasieki potrzeba:

(a) miejsca do magazynowania / dystrybucji: wystarczy wydzielone pomieszczenie

w domostwie — np. mozna zaadaptowa¢ wolne pomieszczenie gospodarcze, wolny

lamus itp. — zapewniajace odpowiednia ochrong¢ produktu przed zagrozeniami
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ze $srodowiska (takimi jak np. gryzonie, owady, podwyzszona temperatura). Bedzie
to zaplecze np. do sprzedazy wysytkowej (z dostawa do klienta),

(b) $rodka transportu: do prowadzenia handlu obwoznego mozna wykorzysta¢ bagaznik
auta osobowego. Woéwczas miod w zamknigtych opakowaniach (np. stoje z nakretka)
powinien by¢ przewozony w oddzielnych, specjalnie do tego celu przeznaczonych
skrzynkach (np. z tworzywa sztucznego). W takiej sytuacji produkt nie ma stycznosci
z elementami konstrukcyjnymi auta lub innymi obiektami, ktore mogg spowodowac
zanieczyszczenie. Szczegolng uwage nalezy poswigci¢ usunigciu wszelkich substancji
chemicznych (np. $rodki czystos$ci, kosmetyki), ktore moga zanieczysci¢ opakowanie
(np. oleje) i wydzielaja odory (np. benzyna). Sprzedaz mozna prowadzi¢ np. prosto
z bagaznika oraz przy wykorzystaniu ruchomych punktéw sprzedazy,

(c) ruchomy obiekt sprzedazy: w modelu zaproponowanym w poradniku jest to proste
stoisko ztozone ze sktadanego stolika oraz parasola,

(d) handel detaliczny moze by¢ réwniez realizowany w kiosku, boksie, sklepiku lub na
wyspie handlowej (nalezy odpowiednio wskaza¢ we wniosku o rejestracje
i zatwierdzenie).

Prowadzenie handlu detalicznego zwigzane jest z konieczno$cig sprostania wymogom
okreslonym we wszystkich rozdzialach zatacznika II do rozporzadzenia 852/2004 — w tym
tych, odnoszacych si¢ do pomieszczen, tj:

Rozdzial 1: Ogolne wymagania dotyczqgce pomieszczen Zywnosciowych (innych niz
wymienione w rozdziale 1) i Rozdzial II: Szczegdlne wymagania dla pomieszczen, w ktorych
sig przygotowuje, poddaje obrobce lub przetwarza srodki spoZywcze (za wyjqgtkiem miejsc
spozywania positkow oraz obiektow wymienionych w rozdziale I11)

lub

Rozdziatl 111: Wymagania dotyczgce ruchomych i/lub tymczasowych pomieszczen (jak duze
namioty, stragany, ruchome punkty sprzedazy) |...].,

Zakres stosowania rozporzadzenia 852/2004 zostat bardziej szczegdtowo opisany w rozdziale
V1.

Inne uwarunkowania:

(@) handel detaliczny w zakresie wylacznie wilasnego miodu w praktyce bywa
rejestrowany dos$¢ rzadko (aby nie rzec, ze prawie nigdy). Dlatego tez proba
zarejestrowania w Panstwowe] Inspekcji Sanitarnej dziatalnosci polegajacej na
sprzedazy miodu pochodzacego (wytacznie) z wiasnej produkcji podstawowej moze
spotka¢ si¢ z niezrozumieniem intencji (np. moze doj$¢ do pomylenia z RHD),

(b) handel detaliczny zazwyczaj realizowany jest w ramach dziatalno$ci gospodarczej,
chociaz warto podkresli¢, ze pszczelarz, ktory ma w ofercie wytacznie produkty
z wlasnej (matej) pasieki, jest jednym z wyjatkow od tej zasady. Dodatkowo w mysl
art. 64 ust. 3 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnoSci
i Zywienia36 z wnioskiem o wpis do rejestru zakladéw albo o zatwierdzenie zaktadu

%tj. Dz.U. 22020 r., poz. 2021 z pdzn. zm.
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iowpis do rejestru zakladow mogg wystapi¢ ,,podmioty dziatajace na rynku
spozywczym”. W niektorych sytuacjach pszczelarz moze by¢ takim podmiotem jako
osoba fizyczna (jesli okre§lone przepisy nie obliguja do zarejestrowania dziatalno$ci
gospodarczej),

(c) w przypadku prowadzenia handlu detalicznego wniosek o rejestracje i zatwierdzenie
zaktadu sktada si¢ do wlasciwego miejscowo panstwowego powiatowego inspektora
sanitarnego. Przyktadowo wypetiony formularz zostal zalgczony do niniejszego
poradnika (zatgcznik BS),

(d) zgodnie z art. 3 Prawa przedsicbiorcow®’ dzialalnoécia gospodarcza jest
zorganizowana dziatalno$¢ zarobkowa, wykonywana we wlasnym imieniu i w sposob
ciagly, przy czym przepisow ustawy — W oparciu o jej art. 6 — nie stosuje si¢ m.in. do
dzialalno$ci wytworczej w rolnictwie, m.in. w zakresie chowu i hodowli zwierzat.
Biorac wigc pod uwage, ze przedmiotem handlu detalicznego jest midd z wlasnej
pasieki, to owa dzialalno$¢ jest wylaczona ze stosowania Prawa przedsigbiorcow.
Uwaga: jezeli przy okazji nastgpuje sprzedaz innych produktdow niz z wtiasnej
dzialalnosci wytworczej w rolnictwie, wowczas nie mozna korzysta¢ z tego
wylaczenia,

(e) pamigtajmy, ze nie ma formalnych ograniczen co do liczby dziatalnosci
prowadzonych przez producenta. W krotkim tancuchu dystrybucji handlowi
detalicznemu w zakresie miodu z wtasnej pasieki musi jednak towarzyszy¢ produkcja
podstawowa (patrz rozdziat V.1).

V.4 Rolniczy handel detaliczny (RHD)

Forma dzialalnosci adresowana do rolnikow (rowniez pszczelarzy), nastawionych
na produkcje, przetwarzanie oraz sprzedaz detaliczng zywnosci do konsumentow finalnych
lub dostawy do lokalnych sklepow, restauraciji itp.

Odbiorca produktow: sprzedaz wytacznie na rzecz konsumenta finalnego oraz do zaktadow
prowadzacych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego. Wyjatkiem
dopuszczanym w RHD w zakresie sprzedazy przez posrednika jest sytuacja, gdy zbywanie
miodu nastgpuje podczas wystaw, festynow, targéw lub kiermaszéw przy spetieniu
okreslonych warunkow®, Wigcej informacji o zasadach RHD, w tym odnos$niki do stron
wlasciwych instytucji, znajduje sie¢ na stronie PCPL.wrotapodlasia.pl.

Zasieg sprzedazy: zaklady, do ktorych zbywane sg produkty pszczele, powinny by¢
zlokalizowane na obszarze wojewodztwa, w ktorym jest prowadzona ich produkcja, lub na
obszarach powiatow/miast stanowigcych siedzibe wojewody lub sejmiku wojewoddztwa
I znim sgsiadujacych (oznacza to, ze np. pszczelarz z wojewddztwa podlaskiego moze
dostarcza¢ swoje produkty w calym regionie i dodatkowo w powiatach przylegtych
do wojewddztwa podlaskiego, tj.: gotdapskim, oleckim, elckim, piskim, ostroteckim,
ostrowskim, sokotowskim, siedleckim, tosickim, bialskim, i dodatkowo do ,,stolic”’ sgsiednich

%7 Ustawa z dnia 6 marca 2018 r. - Prawo przedsigbiorcow (t.j. Dz.U. z 2021 ., poz. 162).
% Patrz art. 44a ust. la ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczefistwie Zywnosci i zywienia (t.j. Dz.U. z
2020 r., poz. 2021 z p6zn. zm.).
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wojewodztw — czyli Warszawy, Olsztyna i Lublina). Natomiast zbywanie konsumentom
finalnym moze odbywa¢ si¢ na dowolnym obszarze — w tym zakresie brak jest ograniczen
terytorialnych. W ramach RHD mozna prowadzi¢ rowniez sprzedaz wysytkowa.

Uwaga: wg stanu na listopad 2021 r., na etapie prac parlamentarnych znajduje si¢ rzgdowy
projekt ustawy o zmianie niektorych ustaw w celu utatwienia prowadzenia przez rolnikow
rolniczego handlu detalicznego (druk nr 1516), ktory dotyczy rozwigzania problemu
zwigzanego z brakiem mozliwosci prowadzenia dostaw zywno$ci produkowanej przez
podmioty prowadzace rolniczy handel detaliczny do zakladow prowadzacych handel
detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego, takich jak np. sklepy, restauracje,
stotowki, na obszarze catego kraju. Wprowadzenie ww. zmian w ustawie o bezpieczenstwie
zywnos$ci 1 zywienia spowoduje, ze nastgpi zwigkszenie obszaru, na ktorym mogag by¢
prowadzone dostawy zywno$ci wyprodukowanej w ramach RHD do zakladow
prowadzacych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego.

Ograniczenia iloSciowe:

[los¢ produktéw pszczelich nieprzetworzonych39 okreslono w zalezno$ci od liczby rodzin
pszczelich posiadanych przez podmiot prowadzacy RHD i wynosi ona rocznie, w przypadku
pasiek:

e do 5rodzin pszczelich — 150 kg,

e do 10 rodzin pszczelich — 300 kg,
e do 20 rodzin pszczelich — 600 kg,
e do 30 rodzin pszczelich — 900 kg,
e do 40 rodzin pszczelich — 1200 kg,
e do 50 rodzin pszczelich — 1500 kg,
e do 60 rodzin pszczelich — 1800 kg,
e do 70 rodzin pszczelich — 2100 kg,
e do 80 rodzin pszczelich — 2400 kg.

Organ nadzorujacy: wlasciwy miejscowo powiatowy lekarz weterynarii.
Wymogi higieniczne i bezpieczenstwa:

RHD mozna uznaé za swoistg kombinacje dwoch opisanych wczesniej form dziatalnosci, tj.
produkcji podstawowej oraz handlu detalicznego. W niniejszym poradniku zaproponowano
zastosowanie sztywnego rozdziatu funkcji produkcyjnej (pracownia do pozyskiwania miodu)
od funkcji dystrybucyjnej (obiekty do realizowania sprzedazy na rzecz konsumenta), gdyz te
etapy regulowane sg roznym zakresem stosowania rozporzadzenia 852/2004 (wymogi

%W tym miéd, pytek pszczeli, pierzga, mleczko pszczele — zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w sprawie maksymalnej ilosci zywnosci zbywanej w ramach rolniczego
handlu detalicznego oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania (Dz.U. poz. 2159).
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w zakresie dystrybucji sg bardziej zlozone od wymogoéw produkcji podstawowej — patrz
rozdziat VI). W konsekwencji, w ramach tego poradnika zaproponowano, aby RHD byt
realizowany w specjalnie w tym celu wydzielonych pomieszczeniach/§rodkach
transportu/obiektach tymczasowych do dystrybucji*. Do obicktéw przeznaczonych
do dystrybucji w ramach RHD stosuje si¢ wymogi wynikajace gtdéwnie z zatgcznika Il Ogdlne
wymogi higieny dla wszystkich podmiotow prowadzqcych przedsigbiorstwa spozywcze
(z wyjgtkiem przypadkow gdy ma zastosowanie zalgcznik 1) do rozporzadzenia 852/2004.
Przyktadowo rozdziat 1ll ww. zalgcznika okresla wymogi odnosnie do namiotow/straganow
sprzedazowych czy tez pomieszczen uzywanych gtownie jako prywatne domy mieszkalne.
Nalezy mie¢ jednak na uwadze, ze na etapie dystrybucji obowigzuja réwniez pozostale
rozdzialy — a sam zatgcznik Il do rozporzadzenia 852/2004 dotyczy nie tylko samej
infrastruktury, lecz rowniez wszelkich proceséw odbywajacych si¢ w ich otoczeniu. Do tego
rodzaju dziatalnos$ci zastosowanie ma rowniez rozporzadzenie 178/2002.

Na potrzeby poradnika przyje¢to, ze obiektom RHD towarzyszy pomieszczenie przeznaczone
do produkcji*, przechowywania, przetwarzania w miejscu produkcji oraz moze byé
prowadzony transport, jako dzialanie powiazane z produkcja podstawowa®?, gdzie
zastosowanie maja Wymogi wynikajace glownie z zatacznika I do rozporzadzenia 852/2004
(zatacznik I Produkcja podstawowa) — w ramach formy dziatalnosci opisanej szczegétowo w
rozdziale V.1.

Podobnie jak w przypadku handlu detalicznego, przyj¢to wiec zatozenie, ze sprzedaz bedzie
realizowana:

(@) w formie wysytkowej lub z dostawag do klienta (w ramach wydzielonego miejsca
innego niz pracownia do pozyskiwania miodu),

(b) ze $rodka transportu (auta osobowego),
(c) ruchomego obiektu sprzedazy (sktadanego stoiska ,,bazarowego”).
Inne uwarunkowania:

(@) Szczegotowe informacje o tym, jak nalezy prowadzi¢ dokumentacje, a takze 0 wielu
przydatnych zagadnieniach — np. fakturowaniu — mozna znalez¢ na stronach
Podlaskiego Centrum Produktu Lokalnego, gdzie umieszczono tez przekierowania na
wlasciwe strony — m.in. Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Glownego
Inspektoratu  Weterynarii oraz Inspekcji Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-
Spozywczych: PCPL.wrotapodlasia.pl.

%0 Zatacznik I do rozporzadzenia 852/2004 nie ma zastosowania do dystrybucji.

*1 Uwaga — dotyczy wylacznie sytuacji, na ktorej oparto niniejszy poradnik, czyli: tylko miéd whasnej pasieki,
produkt bez dodatkow, jak np. orzechy. Tylko taki miod, w mys$l wytycznych do rozp. 852/2004, stanowi
produkcje podstawowa, obejmujaca chow i hodowle pszczot (nawet jesli w zakresie tej dziatalnosci znajduje si¢
posiadanie rodzin pszczelich oddalonych od gospodarstwa pszczelarza), zbiér miodu, jego wirowanie oraz
pakowanie w gospodarstwie pszczelarza.

“2 Transport, podobnie jak przechowywanie, przetwarzanie w miejscu produkcji w mysl postanowien zatacznika
I do rozp. 852/2004 stanowi ,,dziatanie powigzane”.
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(b) W RHD, w zaleznos$ci od konkretnych uwarunkowan lokalowych — podobnie jak
I winnych formach dziatalnosci — mozna wykorzystywa¢ pomieszczenia uzywane
glownie jako prywatne domy mieszkalne, co oznacza, ze wolno wykorzystaé np.
kuchni¢ do wirowania i rozlewania miodu, powinna by¢ ona jednak wtedy wytaczona
z uzytku dla innych domownikéw. Nalezy jednak ocenié, ze takie rozwigzanie nie jest
optymalne i mimo wszystko na potrzeby pracowni do pozyskiwania miodu zalecane
jest wygospodarowanie specjalnego pomieszczenia. Mozna jednak rozwazy¢
wykorzystanie pomieszczen mieszkalnych do czynnosci zwigzanych z dystrybucja,
gdy zamkniety w stoiku produkt nie ma juz kontaktu z otoczeniem (np. do pakowania
wysylek w kartony).

(c) RHD jest rodzajem handlu detalicznego w rozumieniu art. 3 ust. 7 rozporzadzenia
178/2002, ktéry polega na produkcji zywnosci pochodzacej w catosci lub czesci z
wiasnej uprawy, hodowli lub chowu podmiotu dziatajacego na rynku spozywczym
I zbywaniu takiej zywnosci. W przypadku zywnosci ,,jednosktadnikowej” — takiej jak
objety zakresem tego przewodnika midéd — aby prowadzi¢ sprzedaz w ramach RHD,
produkt w 100% musi pochodzi¢ z witasnej pasieki.

(d) W ramach RHD mozna nie tylko sprzedawaé surowce/produkty produkcji
podstawowej, ale takze prowadzi¢  produkcje  produktow  pszczelich
wielosktadnikowych (np. produkowa¢ midd z orzechami, z pierzga) lub realizowaé
przetworstwo produktéw pszczelich. Efektem takiej dziatalno$ci bedzie jednakze
produkt, ktory nie jest juz surowcem/produktem produkcji podstawowej, wiec
procedury i kontekst organizacyjno-formalny dotyczacy tego rodzaju produkcji nie
zostal opisany W niniejszym poradniku. Zmiana klasyfikacji produktu wptywa
réwniez na zakres stosowania przepiséw higienicznych — wowczas na kazdym etapie
ma zastosowanie zatacznik II do rozporzadzenia 852/2004.

V.5 Zaktad konfekcjonowania miodu zarejestrowany zgodnie z rozporzqdzeniem
852/2004

Forma dzialalnosci adresowana do podmiotéw odkupujgcych miodd od innych pszczelarzy
Z zamiarem wprowadzenia go na rynek (wariant nieuwzgledniony w niniejszym poradniku —
sygnalizujemy jednak réwniez taka opcje, aby uwzgledni¢ wszystkie mozliwe formy
dziatalno$ci zwigzane z wprowadzaniem miodu do obrotu).

Odbiorca produktow: podmioty prowadzgce handel detaliczny lub hurtowy; brak
mozliwosci prowadzenia sprzedazy do konsumenta koncowego (chyba ze zakladowi
towarzyszy rowniez handel detaliczny — np. w formie sklepiku przyzaktadowego).

Zasieg sprzedazy: brak ograniczen terytorialnych.
Ograniczenia ilosciowe: nie dotyczy.
Organ nadzorujacy: wlasciwy miejscowo powiatowy lekarz weterynarii.
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Wymogi higieniczne i bezpieczenstwa: wynikajace gtdéwnie z rozporzadzenia 852/2004 —
zatacznik |l Ogolne wymogi higieny [...]. Zastosowanie ma rowniez rozporzadzenie
178/2002.

Uwaga: prowadzenie zaktadu konfekcjonowania miodu daje mozliwo$¢ jego skupowania.

VI. Miod jako produkt podstawowy, dystrybucja a system HACCP
Poradnik odpowiada przede wszystkim na potrzebg¢ uporzadkowania zagadnien pod katem
zasad wprowadzania do obrotu miodu i innych produktéw pszczelich. Niebagatelne znaczenie
w kontekScie ustanowienia norm i procedur higienicznych ma rozstrzygnigcie, Kiedy
wystarczy stosowanie dobrych praktyk produkcyjnych i higienicznych, a kiedy istnieje
obowigzek ustanowienia systemu HACCP (a jesli tak, to co to w praktyce oznacza dla
pszczelarza). Niniejszy rozdzial jest po$wigecony analizie tego zagadnienia, przy czym
najpierw opisano kto faktycznie powinien wdrozy¢ system HACCP, a kogo on nie dotyczy,
a dopiero w dalszej kolejno$ci wytlumaczono, przywotujac wytyczne europejskie, czym
wiasciwie jest system HACCP (np. w matej pasiece). W oparciu o te informacje zdefiniowano
takze modelowe rozwigzanie, opierajgc si¢ na realnych doswiadczeniach.

Jak wielokrotnie podkreslono na tamach poradnika, kluczowa dla dalszych analiz, jest
definicja produktu podstawowego. Zgodnie z wytycznymi Komisji Europejskiej*:

,»Miod i inne produkty pszczele: wszelka dzialalno§¢ w zakresie
pszczelarstwa musi by¢ uznawana za produkcje podstawowa.
Obejmuje to utrzymywanie pszczot (nawet jesli w zakresie tej
dzialalnosci jest posiadanie uli oddalonych od gospodarstwa
pszczelarza), zbidr miodu, wirowanie miodu oraz jego pakowanie
W gospodarstwie pszczelarza. Inne dzialania prowadzone poza
gospodarstwem pszczelarza (np. wirowanie lub pakowanie miodu),
W tym dziatania prowadzone w imieniu pszczelarzy przez zaklady
0 charakterze spotdzielczym (np. spotdzielnie), nie sg objete zakresem
produkcji podstawowe;j”.

Zatem jesli produkty pszczele pochodza z wilasnej pasieki pszczelarza, to nawet gdy
produkcja obejmuje np. wirowanie miodu i rozlewanie w odpowiednie opakowania
(np. stoiki), nalezy traktowac ja jako produkcje podstawowa, co moze miec istotne znaczenie
w kontekscie zakresu stosowania rozporzadzenia 852/2004.

* Wytyczne dotyczace wykonania niektorych przepisow rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 w sprawie higieny
srodkow spozywezych, Komisja Europejska, Dyrekcja Generalna ds. Zdrowia i Bezpieczenstwa Zywnosci,
Bruksela 2018, https://ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety fh_legis_guidance_reg-2004-
852_en.pdf (dostep 15.11.2021 r.), wersja w j. polskim

https://www.wetgiw.gov.pl/download/biosafety fh legis guidance reg-2004-852_pl,2.pdf (dostep
15.11.2021 r.). Adres skrocony do wersji PL https://tiny.pl/9c2db
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VI.1 Kiedy ma zastosowanie rozporzgdzenie 852/2004 z obowigzkiem stosowania
systemu HACCP?

Kluczowym aktem prawnym, z ktoérego wynikaja okreslone wymogi strukturalne oraz
sanitarno-higieniczne, jest rozporzadzenie 852/2004. Niektore formy dziatalnosci sg
wylaczone ze stosowania tego przepisu. Nalezy rowniez zaznaczyC, ze nawet gdy przepisy
rozporzadzenia 852/2004 maja zastosowanie, nie oznacza to automatycznego obowigzku
wdrozenia systemu HACCP. W tym kontek$cie najistotniejsze sg nastepujace artykuly
rozporzadzenia 852/2004:

Artykut 1 (Zakres)

[...]

2. Niniejsze rozporzadzenie [852/2004 — przyp. autora] nie ma
zastosowania do:

[...]

¢) bezposrednich dostaw®, dokonywanych przez producenta, matych
ilosci surowcow do konsumenta koncowego lub lokalnego zaktadu
detalicznego bezposrednio zaopatrujacego konsumenta koncowego;

Artykut 5 (Analiza zagrozen i krytyczne punkty kontroli)

1. Podmioty prowadzace przedsicbiorstwa spozywcze opracowuja,
wykonuja i utrzymuja statg procedure¢ lub procedury na podstawie
zasad HACCP.

[...]

3. ust. 1 stosuje sie¢ jedynie do podmiotéw prowadzacych
przedsigbiorstwa spozywcze uczestniczace w jakimkolwiek etapie
produkcji, przetwarzania i dystrybucji zywnos$ci po produkcji
podstawowej i tych powigzanych dziataniach, ktére s3 wymienione w
zatgczniku I [podkr. autorow].

Zalacznik 1 do rozporzadzenia 852/2004 okresla wymogi dla produkcji podstawowej —
W odrdoznieniu od zatacznika II, ktory juz na poziomie swojego tytutu — Ogdlne wymogi
higieny dla wszystkich podmiotow prowadzqcych przedsiebiorstwa spozywcze (z wyjgtkiem
przypadkow, gdy ma zastosowanie Zatqcznik I) — informuje o zakresie, ktorego dotyczy.

“W zwigzku z pojawiajacymi sie watpliwosciami nalezy podkresli¢, Ze okreslenie ,,bezposrednie dostawy”

W rozumieniu rozporzadzenia 852/2004 w polskim porzadku prawnym obejmuje zarowno produkty, o ktorych
mowa W rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007 r. w sprawie dostaw bezposrednich

srodkow spozywcezych (Dz.U. z 2007 r., Nr 112, poz. 774), jak i te, o ktorych mowa w rozporzadzeniu Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 wrzesnia 2015 r. w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji
produktow pochodzenia zwierzgcego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej (Dz.U., poz. 1703).
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Wynika z tego wniosek, ze jesli ma zastosowanie zalgcznik I, nie ma zastosowania zatacznik
Il i odwrotnie (patrz zalacznik E1 poradnika: rozporzadzenie 852/2004 wraz z omawianymi
zatgcznikami).

Analizujgc powyzsze przepisy, nalezy stwierdzi¢, ze w przypadku obowigzywania
rozporzadzenia 852/2004 i ewentualnej konieczno$ci wdrozenia systemu HACCP mozliwe sg
nastgpujace warianty:

Wariant 1: cale rozporzadzenie 852/2004, a wigc i obowigzek systemu HACCP, nie ma
zastosowania przy produkcji [wytaczenie z tytutu art. 1 ust. 2 lit ¢ rozporzadzenia 852/2004 —
dotyczy bezposrednich dostaw, dokonywanych przez producenta, matych ilosci surowcow
[...] — czyli formy dziatalnosci sprzedaz bezposrednia, opisanej w rozdziale V.2 niniejszego
poradnikay).

Komentarz: nie ma obowigzku opracowania, wykonywania i utrzymywania statej procedury
lub procedur na podstawie zasad systemu HACCP, gdy cate rozporzadzenie 852/2004 nie ma
zastosowania do prowadzonej dziatalno$ci. Sprzedaz bezposrednia jest dziatalno$cig
polegajaca na ,,bezposrednich dostawach, dokonywanych przez producenta, matych ilo$ci
surowcéw do konsumenta koncowego lub lokalnego zakladu detalicznego bezposrednio
zaopatrujacego konsumenta koncowego”. W ramach sprzedazy bezposredniej wszelkie
wymogi strukturalne i sanitarno-higieniczne wynikaja wprost z krajowego aktu prawa, jakim
jest rozporzadzenie o sprzedazy bezposrednie;.

Uwaga: pszczelarze, ktorzy uznaja, ze Sprzedaz bezposrednia jest wystarczajacg do ich celow
formg dziatalno$ci, mogg przejs$¢ od razu do rozdzialu VI.6.

Wariant 2: rozporzadzenie 852/2004 ma zastosowanie do produkcji przy jednoczesnym
zwolnieniu z obowigzku wdrozenia systemu HACCP [zwolnienie z art. 5 ust. 3
rozporzadzenia 852/2004 — dotyczy produkcji podstawowej oraz czeSciowo RHD (etap
produkcji podstawowej)].

Komentarz: nie ma obowigzku opracowania, wykonywania i utrzymywania statej procedury
lub procedur na podstawie zasad HACCP, gdy podmiot prowadzacy przedsigbiorstwo
spozywcze nie uczestniczy W jakimkolwiek etapie produkcji, przetwarzania i dystrybucji
zywnosci po produkcji podstawowej i dziataniach powigzanych, wymienionych w zataczniku
| do rozporzadzenia 852/2004.

Majac na uwadze przywotywane juz wytyczne Komisji Europejskiej, tj.:

[...] chéw 1 hodowla pszczot, w tym nawet jesli w zakresie tej
dziatalnosci jest posiadanie rodzin pszczelich oddalonych od
gospodarstwa pszczelarza, zbior miodu, wirowanie miodu oraz jego
pakowanie w gospodarstwie pszczelarza stanowi produkcije

podstawowg [podkr. autorow] [...].
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Dlatego tez w zakresie zbioru miodu, wirowania miodu i jego pakowania w gospodarstwie
pszczelarza nie ma zastosowania zatacznik Il do rozporzadzenia 852/2004 (zastosowanie ma
natomiast jego zatacznik ).

Wariant 3: rozporzadzenie 852/2004 ma zastosowanie w pelnym zakresie, istnieje tez
obowigzek wdrozenia systemu HACCP [brak zwolnien i wylgczen — dotyczy handlu
detalicznego oraz cze¢$ciowo RHD (etap po produkcji podstawowej i dziataniach z nig
powigzanych), a przede wszystkim zaktadu konfekcjonowania miodu].

Komentarz: istnieje obowigzek opracowania, wykonywania i utrzymywania statej procedury
lub procedur na podstawie zasad systemu HACCP, gdy pszczelarz uczestniczy w dystrybucji
zywnos$ci po _produkcji podstawowej i tych powigzanych dziataniach, ktére sg wymienione
w zataczniku | do rozporzadzenia 852/2004.

Nalezy podkresli¢, ze o ile same czynnosci w pasiece — w tym wirowanie i pakowanie miodu
w gospodarstwie pszczelarza, a nawet transport (jako dziatanie powigzane) — wchodza
w zakres produkcji podstawowej, to bez watpienia w przypadku sprzedazy detalicznej (na
rzecz konsumenta koncowego) nie mozna juz korzysta¢ ze zwolnienia przewidzianego w art.
5 ust. 3, opisanego w wariancie 2. Tak wiec kazdy pszczelarz, zainteresowany sprzedaza
narzecz konsumenta (z wyjatkiem osob prowadzacych wyltacznie sprzedaz bezposrednig
na podstawie rozporzadzenia krajowego opisanego w wariancie 1) na etapie dystrybucji musi
opracowac, wykonywac¢ i utrzymywaé stata procedure lub procedury na podstawie zasad
HACCP. Procedury te nalezy wdrozy¢:

- w przypadku RHD w =zakresie, w ktorym przedsigbiorstwo spozywcze uczestniczy
w dystrybucji zywnosci po produkceji podstawowej 1 tych powigzanych dziataniach, ktore sg
wymienione w zataczniku I do rozporzadzenia 852/2004,

- w przypadku handlu detalicznego — w pelnym zakresie odnosnie do dystrybucji (przy czym
zaktadamy, ze handlowi detalicznemu towarzyszy produkcja podstawowa, ktorej dotyczy
wariant 2),

- w przypadku zaktadu konfekcjonowania miodu — w petnym zakresie (w tym rowniez etapu
wirowania i pakowania miodu).

W kolejnym podrozdziale oméwiono konsekwencje zwigzane z konieczno$cia wdrozenia
systemu HACCP w dystrybucji wtasnego miodu i innych produktéw podstawowych, a takze
wyjas$niono, dlaczego w niektorych sytuacjach — nawet w wariancie 3 — formalna, osobiscie
dokonywana analiza zagrozen nie jest konieczna. Wskazano réwniez, ze ogdlny przewodnik
HACCP moze W niektorych przypadkach zastgpi¢ indywidualng dokumentacje dotyczaca
procedur opartych na tym systemie.
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VI.2 Z wytycznych Komisji Europejskiej: utatwienia we wdrazaniu procedur
opartych o zasady HACCP

Uwaga: podrozdzial nie dotyczy pszczelarzy dziatajacych wytacznie w ramach sprzedazy
bezposredniej, zarejestrowanej na podstawie rozporzadzenia o sprzedazy bezposrednie;.

Jak opisano w poprzednim podrozdziale, dystrybucja do klienta detalicznego nie miesci si¢ w
ramach produkcji podstawowej, dlatego tez pszczelarze, ktorzy planujg prowadzi¢ handel
detaliczny lub RHD, musza mie¢ $wiadomo$é, ze na etapie dystrybucji dotyczy ich
obowigzek opracowania, wykonywania i utrzymywania statej procedury lub procedur na
podstawie zasad systemu HACCP. Niniejszy poradnik ma wspiera¢ pszczelarza w tym
obowigzku. Z wytycznych Komisji Europejskiej — a nawet samego motywu 15 do
rozporzadzenia 852/2004 — jasno wynika, Ze niektdre przedsigbiorstwa moga stosowac
elastyczne podejscie w tym zakresie.

Motyw 15 z rozporzadzenia 852/2004:

,Wymogi HACCP powinny uwzglednia¢ zasady zawarte w Kodeksie Zywno$ciowym.
Powinny zapewnia¢ odpowiednig elastyczno$¢, aby mogly by¢ stosowane w kazdej sytuacji,
w tym w matych przedsigbiorstwach. W szczegdlnosci niezbgdne jest uwzglednienie, ze w
niektorych przedsiebiorstwach spozywczych nie jest mozliwe zidentyfikowanie krytycznych
punktéw kontroli oraz ze, w niektdrych przypadkach, dobra praktyka higieniczna moze
zastagpi¢ monitorowanie krytycznych punktéw kontroli. Podobnie wymodg ustanowienia
,Krytycznych limitoéw" nie oznacza, ze niezbedne jest ustalenie liczbowego limitu w kazdym
przypadku. Ponadto wymoég zachowywania dokumentow musi by¢ elastyczny, aby nie
powodowat nadmiernego obcigzenia bardzo matych przedsigbiorstw™.

Majac na uwadze, ze:
- nie kazdy ma tatwy dostep do wytycznych Komisji Europejskiej,
- nawet majac do nich tatwy dostep, nie kazdy miat okazje si¢ z nimi zapoznac,

- dotycza one szerokiego spektrum zywnosci 1 pszczelarze mogg mie¢ problem
z wytowieniem konkretnych, istotnych i pozytecznych akurat dla nich informacji,

- oprocz podania pszczelarzom konkretnych, praktycznych rozwigzan/wskazoéwek wazne jest
poszerzanie wiedzy, tak aby osoby korzystajace z poradnika wiedziaty nie tylko ,,jak”, lecz
rowniez ,,dlaczego”,

ponizej przedstawiono przeglad wytycznych Komisji  Europejskiej wydanych
do rozporzadzenia 852/2004 i odnoszacych si¢ do elastyczno$ci/utatwien w zakresie
wdrozenia systemu HACCP - Zawiadomienie Komisji w sprawie wytycznych dotyczgcych
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wdrazania systemow zarzqdzania bezpieczenstwem Zywnosci obejmujgcych programy
warunkow  wstepnych i procedury oparte na zasadach HACCP, uwzgledniajgc

ulatwienia/elastycznos¢ w zakresie wdrazania w niektorych przedsigbiorstwach spozywczych
(2016/C 278/01).

Whioski:

1) Poradnik jako wytyczne krajowe: niniejszy poradnik stanowi wytycznekrajowe
dotyczace dobrych praktyk, opracowane w trybie art. 8 rozporzadzenia 852/2004.
W europejskich wytycznych do rozporzadzenia 852/2004 jednoznacznie wskazuje sig,
ze korzystanie z krajowych wytycznych dotyczacych dobrych praktyk moze pomoc
podmiotom prowadzacym przedsigbiorstwa spozywcze w kontrolowaniu zagrozen
I wykazywaniu zgodnos$ci z wymogami. Oznacza to tez, ze poradnik nalezy traktowac
jako  dokument uzupeliajagcy do  wytycznych  europejskich  wydanych
do rozporzadzenia 852/2004, a zawarte tu zapisy maja bezposrednie zastosowane
do konkretnych zaktadow (matych, rodzinnych pasiek).

2) Kto moze skorzystaé z elastycznego podej$cia? Przepisy i wytyczne nie reguluja
tego wprost. Pod uwagg nalezy wzigé dwa aspekty: wielkos$¢ i charakter produkcji.
Poradnik jest skierowany do matych producentow, ktorzy wytwarzaja miod. W ww.
wytycznych zwraca si¢ uwage, ze nalezy uwzgledni¢ czynniki przemawiajace za
mozliwo$cia zastosowania elastycznego podejscia, takie jak brak przepakowywania
produktu w toku dystrybucji, brak zagrozen zwigzanych z surowcem, brak wymogow
dotyczacych temperatury przechowywania. Majac na wzgledzie réwniez analize
ryzyka, przeprowadzong w rozdziale VL5, w §wietle ww. wytycznych nalezy uznac,
ze odbiorcy tego poradnika mogg korzystac z réznego rodzaju elastycznosci. Niemniej
pszczelarze powinni zdawacé sobie jednak sprawe, Ze istnieja pewne zagrozenia, np. te
zwigzane z ukladem sprzetu w ich pracowniach do pozyskiwania miodu (ew.
pomieszczeniach przeznaczonych do dystrybucji) lub stosowanym procesem oraz ze
nie mozna przewidzie¢ wszystkich rodzajow zagrozen w ogodlnych wytycznych
HACCP. W przypadku stosowania ogdlnych wytycznych opisanych w poradniku
pszczelarz powinien przeprowadzi¢ weryfikacje w celu stwierdzenia, ze
w wytycznych uwzgledniono wszystkie dziatania prowadzone w zakladzie. Jezeli nie,
pszczelarz musi opracowaé swoje wilasne procedury oparte na zasadach HACCP,
dotyczace dodatkowych czynnosci.

3) Stosowanie poradnika jako metoda wdrozenia warunkéw wstepnych: analiza
warunkéw wstepnych, obejmujaca swym zakresem kluczowe obszary zwigzane
z produkcja 1 dystrybucja uwzglednia m.in. ocen¢ potrzeb infrastrukturalnych
(np.rodzaj 1 wykonczenie podtog, sufitow, $cian, powierzchni roboczych)
oraz procedur  niezbgdnych  do  zapewnienia  bezpieczenstwa  produktu
(np. czgstotliwos¢ oraz metody czyszczenia i dezynfekcji, zwalczanie szkodnikow,
zagospodarowanie odpadow). Program warunkéw wstepnych jest niezbedny dla
kazdego rodzaju produkcji i stanowi etap poprzedzajagcy ewentualne ustanawianie,
wprowadzanie i1 utrzymywanie statej procedury opartej na zasadach HACCP (tam,
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4)

5)

gdzie ma zastosowanie — tj. gdy dotyczy etapow produkcji, przetwarzania i dystrybucji
zywnosSci nastepujacych po etapie produkcji podstawowej i powigzanych dziataniach,
o ktorych mowa w zataczniku II do rozporzadzenia 852/2004). Jesli warunki wstepne
(uzupetione lub nie za pomoca przewodnikéw dobrej praktyki) pozwalaja osiagnac
cel kontroli zagrozen w zywnos$ci, w mysl wytycznych Komisji Europejskiej uznaje
sie, ze w oparciu o zasade proporcjonalnosci zobowigzania okreslone zasadami
higieny zywno$ci moga zosta¢ speilnione bez konieczno$ci ustanawiania,
wprowadzania i utrzymywania statej procedury opartej na zasadach HACCP.

W przypadku np. matych pasiek mozna zatozy¢, ze potencjalne zagrozenia mogg by¢
kontrolowane poprzez wprowadzenie warunkéw wstepnych. Z europejskich
wytycznych wynika, ze w tego rodzaju przypadkach formalna analiza zagrozen nie
jest konieczna. Zgodnie z zaleceniem tego dokumentu, przewodniki dobrej praktyki,
takie jak niniejszy poradnik, moga stluzy¢ jako pomoc przy prowadzeniu kontroli
zagrozen i wykazywaniu zgodno$ci prowadzonej dzialalno$ci z wymogami prawa.

Produkcja i dystrybucja to nie to samo: niezaleznie od charakteru produktéw
pszczelich (tj. ich stabilnosci) na etapie dystrybucji mamy do czynienia dodatkowo
z produktem zapakowanym (zgodnie z wytycznymi mozliwo$¢ jeszcze szerszego
stosowania zasad elastyczno$ci zwigzana jest réwniez z charakterem produktu,
réwniez produktu finalnego, tj. — w przypadku miodu — szczelnie zakrgconego).
W wytycznych Komisji Europejskiej wprowadza si¢ wyrazne rozréznienie m.in. na
okoliczno$¢ handlu detalicznego, co daje podstawy do zastosowania dodatkowych
zasad elastycznos$ci, polegajacych np. na mozliwosci stosowania ogolnej analizy
zagrozeh (zamiast analizy robionej na poziomie konkretnego zakladu). Jak wskazuja
ww. wytyczne, w niektorych przypadkach, w szczegdlnosci w przedsigbiorstwach,
w ktorych zywno$¢ nie jest przygotowywana, wytwarzana lub przetwarzana, wydaje
si¢, ze wszystkie zagrozenia mogg by¢ kontrolowane poprzez wdrozenie warunkow
wstepnych. W tych przypadkach uwaza si¢, ze pierwszy etap procedury HACCP
(analiza zagrozen) zostal wykonany i nie ma dalszej potrzeby opracowywania
i wdrazania dalszych zasad HACCP. Tego rodzaju przedsigbiorstwa moga obejmowac
m.in.:

- sprzedaz zadaszong, w kioskach oraz w pojazdach sprzedazy przewoznej,
- transport i przechowywanie zywnosci opakowanej lub nieulegajacej zepsuciu, gdzie
zazwyczaj nie dochodzi do przygotowania Zywnosci.

W przywotanych wytycznych europejskich znalazto si¢ stwierdzenie odwolujace sig
do art. 5 rozporzadzenia 852/2004, z ktérego wynika, ze podmioty prowadzace
produkcje¢ podstawowa nie muszg stosowac procedur opartych na HACCP (,,wszystkie
podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze, z wyjatkiem podmiotow
prowadzacych produkcje podstawowa [podkr. autoréw], musza obowigzkowo
stosowac procedury oparte na HACCP”).

Etap produkcji podstawowej i dzialan powigzanych: na tym etapie zastosowanie
majg ogoélne wymogi w zakresie higieny ustanowione w zalgczniku 1 do
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6)

7)

8)

rozporzadzenia 852/2004, a wigc producent powinien wdrozy¢ programy warunkow
wstepnych w ramach systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnos$ci. Poza innymi
dobrymi praktykami programy warunkéw wstepnych obejmuja dobre praktyki
higieniczne (GHP) oraz dobre praktyki produkcyjne (GMP). Zostaty one opisane na
tamach niniejszego poradnika, co oznacza, ze stosowanie w praktyce owych dobrych
praktyk moze pomodc pszczelarzom w kontroli zagrozen oraz demonstrowaniu
Spelniania wymagan w tym zakresie.

Dzialania podejmowane po etapie produkcji podstawowej i dzialaniach z nia
powigzanych: na dalszych etapach maja zastosowanie ogodlne wymogi w zakresie
higieny ustanowione w zatgczniku II do rozporzadzenia 852/2004. Niezaleznie od
wdrozenia programu warunkow wste;pnych45 pszczelarze prowadzacy dystrybucje
detaliczng muszg obowigzkowo stosowaé procedury oparte na HACCP. Zgodnie
z wytycznymi, w niektérych przypadkach analiza zagrozen moze wykazaé, ze
wszystkie zagrozenia zywnosci moga by¢ kontrolowane poprzez wdrozenie
wstepnych wymagan higieny zywnosci. W rozdziale VI.5 przeprowadzono
odpowiednig analiz¢ oceny ryzyka, dlatego w uproszczeniu mozna stwierdzié, ze
pszczelarz prowadzacy handel detaliczny lub RHD w zgodzie z postanowieniami
poradnika niejako automatycznie uzyskuje dostep do procedur opartych na HACCP
ico do zasady nie ma potrzeby dublowania ich na poziomie opracowywania
indywidualnej dokumentacji.

Pamigtajmy jednak, ze poradnik nie zastgpuje obowigzku gromadzenia wszelkiej
dokumentacji (kompletny wykaz dokumentéw, proporcjonalnych do charakteru
i rozmiaru podmiotow wprowadzajacych miod do obrotu, koniecznych do archiwizacji
w celu wykazania, ze zapewniono higieng produkcji zgodnie z art. 5 ust. 2 lit. g
oraz ust. 4 lit. ¢ rozporzadzenia 852/2004, wskazano w rozdziale XVI1.2).

Pozyskiwanie miodu ma charakter standardowy: czynnosci zwigzane
z wirowaniem i pakowaniem miodu, w tym czynno$ci zwigzane z dystrybucja
w rodzinnych pracowniach pasiecznych w matych pasiekach, maja wiele cech
wspolnych, a sam proces produkcyjny jest dos¢ krotki i liniowy. Takie stwierdzenie,
zgodne z ww. europejskimi wytycznymi, jest argumentem przemawiajacym za
mozliwo$cig korzystania z wytycznych sektorowych jako alternatywy dla tworzenia
wiasnych procedur. W przypadku dystrybucji (po etapie produkcji podstawowej) jest
to element elastycznosci opisywanej w ww. europejskich wytycznych.

Etykieta jako opis produktu: w poradniku zatozono, ze na etapie dystrybucji nie
prowadzi si¢ przetwarzania ani innej produkcji (np. przepakowywania). W tej sytuacji
opis produktu — rowniez wtedy, gdy pszczelarz prowadzi dystrybucje w oparciu
0 wymogi zalacznika II do rozporzadzenia 852/2004 — mozna ograniczy¢ do

% Podobnie jak w przypadku etapu produkcji podstawowej, programem wstepnym zawartym w poradniku objeto
réwniez etap dystrybucji. Dlatego tez z powodow wskazanych w poprzednim punkcie stosowanie opisanych tu
dobrych praktyk moze pomoc pszczelarzom w kontroli zagrozen oraz demonstrowaniu spetniania wymagan w
tym zakresie.
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informacji dostepnej na etykiecie. Oznacza to, ze zastgpuje ona opis produktu do
celéw opracowania systemu HACCP w zakladzie.

9) Korzystanie z uproszczonego diagramu przeplywéw: zgodnie z ww. europejskimi
wytycznymi jest to kolejny z przyktadowo wymienionych elementow elastycznosci,
z ktorej moga skorzystaé rowniez pszczelarze, prowadzacy dystrybucje w oparciu
0 wymogi zalacznika Il do rozporzadzenia 852/2004. W przypadku omawianego
modelu dystrybucji uproszczenie moze polega¢ na catkowitym wyeliminowaniu
potrzeby posiadania diagramow innych niz wizualizacja dystrybucji z rozdzialu XIX
niniejszego poradnika, przyktad nr 2 (tj. mate pomieszczenie 2 m x 2 m, z jednymi
drzwiami, jedng szafg, jednym biurkiem etc.) w potgczeniu z opisem jego funkc;ji.

10) Brak stalego zespolu ds. HACCP: podobnie jak to opisano w poprzednim punkcie,
przy dystrybucji miodu wystarczy, ze pszczelarz bedzie jednoosobowo
odpowiedzialny za HACCP — i to o ile prowadzi dziatania na etapie po produkcji
podstawowej i dziataniach powigzanych (tj. realizuje dystrybucj¢ w sposob inny niz w
ramach sprzedazy bezposrednie;j).

11) Elastycznos$¢ przy braku zidentyfikowanego krytycznego punktu kontroli (CCP):
W przypadku, gdy ze wzgledu na charakter przedsigbiorstwa spozywczego i zywnos$¢,
z ktorg si¢ w nim pracuje, z analizy zagrozen wynika, ze brak jest znaczacych
zagrozen 1 dlatego nie ma potrzeby ustanawiania krytycznych punktéw kontroli.
W takim przypadku wszystkie zagrozenia zwigzane z zywno$cig mozna kontrolowac
poprzez wdrozenie programow warunkow wstepnych (np. z taméw niniejszego
poradnika).

VI.3 Dystrybucja produktow pszczelich — wprowadzenie

Zgodnie z wytycznymi europejskimi opisanymi w poprzednim podrozdziale, analiza ryzyka
na etapie po produkcji podstawowej, a takze stworzenie na tamach niniejszego poradnika
bazy odpowiednich zalecen moze zwolni¢ pszczelarza z tworzenia okreslonych procedur
I zapisOw we wlasnym zakresie.

Sprawe wymogoéw przy prowadzeniu dystrybucji komplikuje nieco fakt, ze mozna ja
realizowa¢ w ramach réznych form dziatalnos$ci, ktore adresowane sa do okreslonych grup
odbiorcow produktu (patrz rozdziat V). Warto tez po raz kolejny podkresli¢, ze o ile
w przypadku sprzedazy bezposredniej obowigzuje rozporzadzenie o sprzedazy bezposredniej,
to w pozostalych formach dziatalno$ci zastosowanie maja odpowiednie zalgczniki
rozporzadzenia 852/2004.

W dalszej czeSci rozdziatu opisano realny, jak si¢ wydaje najprostszy, sposob dystrybucji.
Tylko na etapie ,,po produkcji podstawowej i dzialaniach powigzanych”, w formach
dziatalnosci handel detaliczny oraz czeSciowo w RHD (i tylko w nich), moze mie¢
zastosowanie system HACCP.
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VI.4 Rozwigzanie modelowe dystrybucji (zatoZenia wstepne)

Dystrybucja w krotkim tancuchu moze przybiera¢ bardzo rézne formy: sprzedaz na miejscu
w gospodarstwie pszczelarza, sprzedaz z obiektow ruchomych, dostawy do klienta — osobiscie
lub wysytkowo, wtasne kioski/sklepy/stoiska stacjonarne, a nawet (teoretycznie) urzadzenia
dystrybucyjne. W dalszej czeSci poradnika opisane zostalo do$¢ uniwersalne rozwigzanie
modelowe. OczywiScie jest to tylko przyktad i z zalozenia nie obejmuje on wszystkich
mozliwych scenariuszy. W zwigzku z tym polozony zostal roéwniez duzy nacisk
na przekazanie pszczelarzom wiedzy, gdzie konkretnie szuka¢ wytycznych, gdyby opisana
propozycja okazata si¢ niewystarczajaca.

Przede wszystkim w zaproponowanym modelu przyjeto kluczowe zatozenie: midd (i inne
produkty pszczele) wytworzony zostal w modelu pasieki opisanej we wstepie, a jako produkt
gotowy przechowywany jest w szczelnie zamykanych pojemnikach — najlepiej
zapieczetowanych, np. banderola laczaca szklany stoik z nakretka. Dzigki temu produkt
(rozumiany jako zawarto$¢ stoika/opakowania) na etapie dystrybucji nigdy nie ma kontaktu
Z otoczeniem, a banderola umozliwia monitorowanie tego stanu rzeczy.

Chociaz naturalnie ze wzgledu na swoje cechy fizykochemiczne midéd nie musi byé
utrzymywany w warunkach chtodniczych, jednak bez wzgledu na przyjeta forme dziatalnosci
miejsce przechowywania gotowego miodu powinno by¢ zaciemnione i mozliwie chtodne.
Midd jest higroskopijny, wchtania obce zapachy oraz pochtania wilgo¢ z powietrza —
szczegolnie przy niskiej temperaturze lub jej wahaniach. Dlatego pomieszczenia powinny by¢
nalezycie wietrzone. Do miodu, ktéry jest przechowywany w nieszczelnych pojemnikach,
mogg przedostawac si¢ drobne roztocza, ktore zyja w magazynach spozywczych, a takze
wystepuja w ulu.

Bezposrednie dziatanie promieni slonecznych powoduje, ze midd traci swoje wihasciwosci
biologiczne. Réwniez dtugo przechowywany — nawet w zalecanych warunkach — miod traci
aromat na skutek ubytku substancji lotnych, zmienia si¢ jego sktad chemiczny oraz nastepuje
jego sciemnienie. Midd powinien by¢ przeznaczony do konsumpcji przed uptywem trzech lat
od jego pozyskania. Stosowanie powyzszej daty minimalnej trwato$ci jest jednak mozliwe
pod  warunkiem  zapewnienia  odpowiednich  warunkéw  przechowywania  —
tj. w zaciemnionym, suchym i chtodnym miejscu.

Analizujac  typowa dzialalno$¢ pszczelarzy w  krotkim  tancuchu  dystrybucii,
w proponowanym modelu przyjeto, ze sprzedaz nastapi wielotorowo — klienci beda
zaopatrywac si¢ w midd w gospodarstwie pszczelarza lub odwiedzajac jego mobilne stoisko
na gietdzie towarowej. Dodatkowo zatozono mozliwo$¢ dostarczenia okreslonej partii towaru
bezposrednio do klienta oraz wysytkowo.

Z powyzszego opisu wynikaja wnioski, istotne na dalszym etapie analizy, ktore pozwalaja
rowniez znalez¢ wspolny mianownik dla wszystkich form dzialalnosci. Dzigki temu
dotgczone do poradnika wizualizacje mogg mie¢ zastosowanie zarowno do handlu
detalicznego, jak i RHD, a nawet sprzedazy bezposrednie;.

Zalozenia dotyczace dystrybucji produktu
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1) W modelu przywotanym we wstepie poradnika (do 80 rodzin pszczelich, brak
zatrudnionego personelu, osobna pracownia do pozyskiwania miodu etc.), produkty
przeznaczone do dystrybucji pochodza wytacznie z wlasnej pasieki i zostaly
wytworzone zgodnie z wymaganiami okre§lonymi w zataczniku | do rozporzadzenia
852/2004, ewentualnie w ramach sprzedazy bezposrednie;.

2) Klient nie ma potrzeby i mozliwo$ci wchodzenia do pracowni do pozyskiwania miodu
(nawet jesli odwiedzi pasieke osobiscie, umawia si¢ co do rodzaju i liczby produktow,
ktorymi jest zainteresowany, i dostaje je do reki w postaci pakietu wyniesionego przez
pszczelarza z magazynu produktu gotowego). Rzecz jasna, mozna mieé
w gospodarstwie sklepik lub obiekt tymczasowy do dystrybucji, niemniej jednak
musiatby spelnia¢ okre§lone wymogi strukturalne, ktérych nie uwzgledniono
w wizualizacji. Wskazane zostaly jednak odpowiednie przepisy, gdyby osoby
zainteresowane chciaty go sobie zorganizowac.

3) Pszczelarz, ktory jest zainteresowany dziatalno$cia w ramach handlu detalicznego
lub RHD, powinien dodatkowo dysponowa¢ osobnym  pomieszczeniem
»dystrybucyjnym”, shuzacym do magazynowania produktu, pobierania towaru
do handlu oraz przygotowywania kartonow/ skrzynek do transportu. Zatozono, ze
réwniez do niego nie ma wstepu klient. Pomieszczenie to nie jest potrzebne, jesli
dziatalno$¢ jest ograniczona do produkcji podstawowej lub sprzedazy bezposrednie;j
(w tych wariantach wystarczy pracownia do pozyskiwania miodu). Rozgraniczenie
miejsca rozlewania, wirowania i nalewania miodu od miejsca dystrybucji jest istotne,
aby nie bylo konieczne uwzglednianie bardziej ztozonych wymogéw zatacznika 11
do rozporzadzenia 852/2004 w odniesieniu do etapu produkcji podstawowej, gdzie ma
zastosowanie wylacznie zalacznik 1. Rzecz jasna, pszczelarz moze podja¢ inng
decyzje, liczac si¢ z tym, ze musi we wlasnym zakresie przeanalizowa¢ odpowiednie

przepisy.

4) Pszczelarz dysponuje autem (moze to by¢ auto osobowe, wykorzystywane réwniez
do celow prywatnych) oraz tymczasowym stoiskiem (np. w postaci sktadanego stolika
oraz parasola lub namiotu). Jest to jedyne miejsce, gdzie klient dokonuje fizycznego
zakupu i bierze produkt ,,do reki”. Uwaga: taka forma sprzedazy z definicji nie jest
mozliwa w ramach produkcji podstawowej (w ramach tej formy dziatalno$ci mozna
realizowa¢ wylacznie dostawy ,,instytucjonalne”).

Na koncu poradnika przedstawione zostaty ilustracje wraz z propozycjami zagospodarowania

miejsca dystrybucji w oparciu o powyzsze zalozenia.

VI.5 Dystrybucja miodu: analiza ryzyka pod kqtem systemu HACCP

Podsumowujac wczesniejsze rozwazania oraz przywotane wnioski, plynace z wytycznych
Komisji Europejskiej, nalezy podkresli¢, ze system HACCP ma zastosowanie wytacznie przy
dystrybucji produktow pszczelich na rzecz finalnego konsumenta w ramach handlu
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detalicznego oraz (czesciowo) RHD. Dlatego tez przygotowana zostala analiza ryzyka*® pod

katem dystrybucji produktow pszczelich®’:

Zasady systemu HACCP (zgodnie z art. 5
ust. 2 rozporzadzenia 852/2004)

Komentarz do interpretacji zasady

1. Okreslanie wszelkich zagrozen, ktorym
nalezy zapobiec, wyeliminowaé¢ je lub
ograniczy¢ do akceptowalnych poziomow
(przeprowadzenie analizy zagrozen).

Przeprowadzona analiza zagrozen wykazala,
ze z uwagli na strukture 1 wlasciwosci
fizykochemiczne miodu oraz majac na
wzgledzie, ze produkt zapakowany jest
szczelnie w opakowanie detaliczne, wszelkie
dziatania zwigzane z identyfikacja 1
eliminacja potencjalnych zagrozen
sprowadzajg si¢ do realizacji zasad Dobrej
Praktyki  Higienicznej w  procesie
dystrybuciji.

2. Okreslanie krytycznych punktéw kontroli
w dziataniu lub dziataniach, w ktorych jest
ona konieczna do zapobiezenia zagrozeniu
lub wyeliminowania go albo ograniczenia do
akceptowalnych poziomow.

Z uwagi na fakt, ze na etapie dystrybucji nie
stwierdzono zagrozen, nie okres$la si¢
krytycznych punktow kontroli (CCP), ktore
nalezatoby monitorowa¢ w celu zapewnienia
bezpieczenstwa miodu.

3. Ustanowienie limitdow krytycznych w
punktach  kontroli  krytycznej,  ktore
oddzielaja  poziom  akceptowalny  od
nieakceptowalnego w celu zapobiezenia
zidentyfikowanym zagrozeniom,
wyeliminowaniu ich lub ograniczeniu.

Nie ma zastosowania w przypadku miodu
dystrybuowanego zgodnie z
zaproponowanym modelem. Poniewaz nie
wyznacza si¢ krytycznych punktéw kontroli
(CCP), nie ustanawia si¢ réwniez dla nich
limitow krytycznych.

4. Ustanowienie 1 wprowadzenie w zycie
skutecznych procedur monitorowania w
krytycznych punktach kontroli.

Z uwagi na brak krytycznych punktow
kontroli nie ustanawia si¢  procedur
monitorowania w CCP.

5. Ustanowienie dziatan naprawczych, gdy
monitoring wykazuje, ze Krytyczny punkt
kontroli jest poza kontrola.

Nie ma zastosowania w przypadku miodu
dystrybuowanego zgodnie z
zaproponowanym modelem, poniewaz nie
ma wyznaczonych krytycznych punktow
kontroli oraz — w efekcie — procedury ich
monitorowania.

6. Ustanowienie procedur, ktoére powinny
by¢ regularnie wykonywane w celu

W zwigzku z powyzszymi zatozeniami brak

% Przypominamy, ze poradnik — zgodnie z przyjetymi ramami i metodologia — koncentruje si¢ na produkcji
pszczelarskiej na etapie wirowania i pakowania miodu oraz jego dystrybucji. Dlatego tez nie opisuje ,,ryzyka” w
rozumieniu art. 9 ust. 9-12 rozporzadzenia 178/2002. Zagadnienia hodowlane sg szeroko dostepne w fachowe;j
literaturze, dlatego tez sa one tylko wspomniane w tym poradniku (np. w rozdziale III.1).

*" Analize ryzyka sporzadzono odnoszac si¢ wprost do zapisow art. 5 ust. 2 rozporzadzenia 852/2004, a takze w
oparciu o przyktad analizy zagrozenia zawarty w Zawiadomieniu Komisji Europejskiej w sprawie wytycznych
dotyczacych wdrazania systemow zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci obejmujacych programy warunkow
wstepnych 1 procedury oparte na zasadach HACCP, uwzgledniajac utatwienia/elastyczno$¢ w zakresie
wdrazania w niektorych przedsigbiorstwach spozywczych (2016/C 278/01).
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sprawdzenia, czy wyszczegolnione powyzej
srodki dziatajg skutecznie.

koniecznosci ustanawiania takich procedur.

7. Ustanowienie dokumentéw 1 archiwow
proporcjonalnych do charakteru i rozmiaru
przedsiebiorstwa sektora spozywczego Ww
celu wykazania skutecznego stosowania

Nalezy uznaé, ze w zwigzku z:

- charakterem przedsi¢biorstwa (dystrybucja
wilasnego miodu w ramach RHD/handlu
detalicznego),

wyszczegolnionych powyzej sSrodkow. - rozmiarem  przedsi¢biorstwa  (mata
produkcja pochodzaca od maks. 80 rodzin
pszczelich),

nie ustanawia si¢ dodatkowej dokumentacji
w zakresie systemu HACCP w odniesieniu
do dystrybucji miodu (wystarczajace jest
stosowanie zalecen Dobrych Praktyk
Higienicznych, zawartych w niniejszym
poradniku).

Ocena ryzyka oraz obszary potencjalnego zagrozenia

Z uwagi na znikome ryzyko zwigzane z dystrybucja miodu w zakrgcanych stoikach na
potrzeby niniejszej analizy jako ,,ryzyko” rozumie si¢ ogolne ryzyko dziatalnosci.

Metodologia oceny ryzyka

Do analizy poziomu ryzyka zwigzanego z dystrybucja zakreconego miodu wykorzystano
schemat stosowany w wytycznych Komisji Europejskich dotyczacych wdrazania systemow
zarzadzania bezpieczenstwem zywno$ci obejmujacych programy warunkéw wstepnych
i procedury oparte na zasadach HACCP, uwzglgdniajac utatwienia/elastycznos¢ w zakresie
wdrazania w niektorych przedsigbiorstwach spoZywczych48, opisanych  szczegdtowo
w rozdziale VIL5. Wykorzystano tabele ,,Poziom ryzyka” w ujeciu
prawdopodobienstwo/skutek oraz zawarte w niej opisy miar prawdopodobienstwa i skutku.
Osoby zainteresowane odsytamy bezposrednio do materiatu.

zwlaszcza

POZIOM RYZYKA (R = P x S): SKALA OD 1 DO 7

Wysokie 4 4
o
E Rzeczywiste 3 3 4
w
é Mate 2 2 3 4
)
A Bardzo mate 1 1 2 3 4
2
o 1 2 3 4
a
% Ograniczony Umiarkowany Powazny Bardzo powazny
o2
oy

SKUTEK

“Dz.U. UE. C.z 2016 1., Nr 278, s. 1.
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[P] Prawdopodobienstwo: bardzo mate (1 pkt)
OpisSOWO: szansa teoretyczna — zagrozenie nie wystapito nigdy wczesniej

[S] Skutek: ograniczony (1 pkt)
OpisOWo: nie ma zadnego problemu zwigzanego z bezpieczenstwem zywnosci dla
konsumenta

[R] Poziom ryzyka: 1 pkt
opisowo: brak szczeg6lnych dziatan, kontrola w ramach programéow warunkow wstepnych

Whioski z analizy ryzyka

Jesli w dystrybucji wtasnego miodu respektujemy zalecenia opisane na tamach niniejszego
poradnika, to do celow systemu HACCP, ktorego potrzeba moze wystgpi¢ wylacznie
w handlu detalicznym i na etapie dystrybucji w RHD, wystarczajace jest stosowanie
opisanych w poradniku dobrych praktyk (warunkow wstepnych). Dokumentacj¢ o charakterze
monitorowania zasad higieny nalezy prowadzi¢ wylacznie wtedy, jesli literalnie wskazano
tow poradniku (nie dotyczy dokumentacji wynikajacej z innych przepisow —
np. podatkowych, hodowlanych, wynikajacych z obowigzku identyfikowania Zzywnosci
dostarczanej do innych zaktadow).

VI.6 Dystrybucja w ramach rozporzgdzenia o sprzedazy bezposredniej

W tym miejscu opisano w szczegblnosci wymogi wynikajace z §7 ust. 2 pkt 51 8
oraz §8 ust. 1 rozporzadzenia 0 sprzedazy bezposredniej.

Pszczelarz prowadzacy swoja dziatalno$¢ w ramach sprzedazy bezposredniej zobowigzany
jest przestrzega¢ wymagan wynikajagcych gloéwnie z rozporzadzenia o sprzedazy
bezposredniej. Rozporzadzenie 852/2004 nie ma tu zastosowania, jednak klient — nawet jesli
dokonuje zakupu bezposrednio w gospodarstwie — nie powinien wchodzi¢ do pracowni
miodowej. Dlatego tez, tworzgc otoczenie sprzedazy przy gospodarstwie, takie miejsce mozna
zorganizowa¢ w formie tymczasowej (np. okazjonalnie przeznaczong do wyeksponowania
produktu altanke, namiot, przyczepe lub wydzielajac w domostwie pomieszczenie
do przyjmowania klientow). Wymogom tym tatwo réwniez sprostac, chociazby np. w postaci
ustawienia na posesji domku narzedziowego (lamusa), wykonanego osobiscie
lub zakupionego w markecie budowlanym.

W praktyce wigc dystrybucja w ramach sprzedazy bezposredniej bedzie odbywac sie
w formie obiektu/urzadzen ruchomych lub tymczasowych (ew. ze specjalistycznego srodka
transportu). Zwroémy uwagg na Wymogi rozporzadzenia o sprzedazy bezposredniej zawarte
w § 8 ust. 1, odnoszace si¢ do powyzszych obiektow:

1) instalacje, urzadzenia i sprzet konstruuje si¢ w sposob zapobiegajacy zanieczyszczeniu
produktow,

2) utrzymuje si¢ je w dobrym stanie technicznym,
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3) instalacje, urzadzenia i sprz¢t majg wyodrebnione, zamykane miejsce albo pojemnik
do przechowywania materiatbw opakowaniowych, jezeli produkty pochodzenia zwierzecego
sa pakowane podczas sprzedazy [nie dotyczy, jesli produkty pszczele nie sa pakowane
podczas sprzedazy].

Ponadto osoby wykonujace czynnosci zwigzane ze sprzedazg bezposrednia musza miec
mozliwo$¢ zmiany odziezy wlasnej na odziez robocza lub ochronng, zmiany obuwia oraz
oddzielnego przechowywania odziezy wlasnej.

Za specjalistyczny $rodek transportu mozna uzna¢ kazde auto osobowe lub dostawcze
(a w niektorych przypadkach nawet rower) spelniajace dwa warunki: (1) konstrukcja
zapobiega zanieczyszczeniu produktow i (2) utrzymuje si¢ je w dobrym stanie technicznym.

Uwaga: pszczelarze prowadzacy wylacznie sprzedaz bezposrednia moga przejs¢ od razu do

rozdziatu VII.

VI.7 Dystrybucja na etapie produkcji podstawowej

W tym miejscu opisano w szczegdlnosci wymogi rozporzadzenia 852/2004 —
zatgcznik I czeg$¢ A rozdz. Il.

Dystrybucja w ramach produkcji podstawowej moze mie¢ bardzo ograniczony charakter i nie
uwzglednia sprzedazy detalicznej na rzecz konsumenta. W praktyce mozliwe jest pobieranie
Z magazynu okreslonej partii towaru i dostarczanie go np. do zaktadu konfekcjonowania
miodu, handlu detalicznego (np. sklepu, restauracji). Jesli pszczelarz dysponuje wiasnym,
osobnym obiektem (pomieszczeniem) na potrzeby handlu detalicznego lub dystrybucji w
ramach RHD, to wilasnie tam prowadzi czynno$ci niemajace zwiazku z wirowaniem
i pakowaniem miodu. Pamigtajmy przy tym, ze zastosowanie majg Wymogi wynikajace
gtownie z zalacznika I do rozporzadzenia 852/2004 — nawet jesli dostarczenie towaru
zwigzane jest z transportem (ktéry traktowany jest jako dziatanie powigzane z produkcja
podstawowa).

Tre§¢ wybranych fragmentow rozporzadzenia 852/2004 wraz z zalgcznikiem 1 znajda
Panstwo na koncu poradnika (zatacznik E1).

VI.8 Dystrybucja na etapie po produkcji podstawowej

W tym miejscu opisano w szczegdlno$ci wymogi rozporzadzenia 852/2004 — przede
wszystkim zalacznika II oraz art. 5. Podrozdzial traktuje tez o transporcie
rozumianym jako dziatanie powigzane z produkcja podstawowa.

Dystrybucja detaliczna produktow pszczelich w Zzadnym razie nie moze by¢ uznana za
dziatalnos¢ zwiagzang z produkcjg podstawowa. Dlatego w kazdej — poza sprzedaza
bezposrednig — formie dziatalnosci na tym etapie zastosowanie ma gtownie rozporzadzenie
852/2004 (w catosci, jednak z mozliwoscig stosowania zasad elastyczno$ci), w tym
najwazniejsze sg przepisy zatacznika II. Istnieje rowniez obowigzek opracowania, wykonania
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i utrzymywania stalych procedur na podstawie zasad HACCP, z tym ze — jak wykazano
w analizie ryzyka w rozdziale V1.5 — moga ogranicza¢ si¢ one do przestrzegania zalecen
dobrych praktyk higienicznych opisanych w niniejszym poradniku.

Osoby zainteresowane handlem detalicznym lub RHD powinny bezwzglednie zapoznaé si¢
z zalacznikiem II do rozporzadzenia 852/2004. Poszczegdlne rozdziaty zalacznika dotycza
takich spraw, jak:

- wymogi strukturalne zwigzane z pomieszczeniami — W tym obiektami ruchomymi
i/lub tymczasowymi,

- transport,

- wymagania dla sprzetu,

- odpady zywnosciowe,

- zaopatrzenie w wode,

- higiena osobista,

- przepisy odnoszace si¢ do srodkow spozywczych (zwlaszcza ochrona przed
zanieczyszczeniem, magazynowanie, zabezpieczenie przed szkodnikami),

- szkolenia.

Tre§¢ wybranych fragmentdw rozporzadzenia 852/2004 wraz z zalacznikiem II znajda
Panstwo na koncu poradnika (zatacznik E1) wraz z wizualizacjami wykonania

przyktadowego obiektu/ instalacji (rozdziat XIX, przyktad 4 i 5).

VII. Wskazowki do zorganizowania pomieszczen ,zywnosciowych”

W tym miejscu opisano w szczegdlno$ci wymogi:

- §8 ust. 1, §9 rozporzadzenia 0 sprzedazy bezposredniej (przy sprzedazy
bezposredniej),

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzadzenia 852/2004 — zalacznik I cze$¢ A rozdz. 11 rozdz. I pkt 2 (przy
produkcji podstawowej/RHD),

- na etapie dystrybucji: rozporzadzenia 852/2004 — zalgcznik II, rozdz. 11 lub Il
(przy handlu detalicznym/RHD).

Po omowieniu aspektow formalnych czas zastanowi¢ si¢ nad ogdélnymi uwarunkowaniami
zwigzanymi z przygotowaniem pomieszczen, w ktérych bedziemy prowadzi¢ jakiekolwiek
czynno$ci majace zwiazek z produkcja lub dystrybucja produktow pszczelich.

Pracownia do pozyskiwania miodu jest najwazniejszym pomieszczeniem stuzacym
do ,,pracy z zywnoscig”. Musi ona spetnia¢ wszystkie wymagania funkcjonalne i higieniczne
okreslone w obowigzujacym prawie zywnosciowym krajowym i Unii Europejskiej. Oznacza
to, ze pszczelarze zobligowani s3 do prowadzenia produkcji w oparciu o zasady Dobrej
Praktyki Higienicznej. Pracownia do pozyskiwania miodu powinna by¢ wykorzystywana
wylacznie jako pomieszczenie technologiczne do przeprowadzania miodobrania oraz
pozyskiwania i konfekcjonowania miodu. Zaleca si¢, aby byta zlokalizowana w specjalnie
przeznaczonym do tego celu budynku wolnostojagcym, przybuddéwce lub w odrgbnym
pomieszczeniu W obrebie gospodarstwa domowego. Powierzchnia pracowni powinna by¢ na
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tyle duza, aby umozliwi¢ swobodne rozmieszczenie sprzetu do pozyskiwania miodu. Istotna
jest tez mozliwos¢ wygodnego przemieszczania si¢ pszczelarza podczas pracy oOraz
konieczno$¢ zachowania nalezytej higieny.

Wykorzystanie pomieszczen mieszkalnych: jest to rozwigzanie mozliwe, jednak nie
zalecane. Jesli jednak pszczelarz si¢ na nie zdecyduje, powinien pamigta¢, ze w takich
sytuacjach pomieszczania te musza by¢ wylaczone z uzytku domowego i odpowiednio
przystosowane, co jest szczegdlnie problematyczne zwlaszcza przy dlugotrwatych procesach,
jak np. klarowanie miodu. W niniejszym poradniku koncentrujemy si¢ na
nieskomplikowanych 1 niedrogich sposobach stalego (a przynajmniej sezonowego)
zagospodarowania pracowni do pozyskiwania miodu.

W takich przypadkach warunki na etapie produkcji nieprzetworzonej (przy zatozeniu, ze
sprzedaz na rzecz klienta nie jest prowadzona w tejze kuchni) okres$laja nastepujace przepisy:

- rozporzadzenie o sprzedazy bezposredniej (w przypadku Sprzedazy bezposrednie;j),

- wirowanie/pakowanie miodu: zatacznik I do rozporzadzenia 852/2004 w przypadku
produkcji podstawowej oraz RHD,

- dystrybucja miodu: rozdz. III zatacznika II do rozporzadzenia 852/2004 w przypadku handlu
detalicznego oraz RHD.

Jesli natomiast wytwarzamy w kuchni produkt nieb¢dacy produktem podstawowym, np. mioéd
z pierzga, to taka produkcja moze odbywa¢ si¢ w ramach RHD (ale juz nie w ramach
sprzedazy bezposredniej i produkcji podstawowej). Nalezy wowczas uwzgledni¢ wymogi
zatgcznika 11 do rozporzadzenia 852/2004 — w tym w zakresie rozwigzan strukturalnych
nalezy zapoznal si¢ zwlaszcza z rozdzialem III Wymagania dotyczgce ruchomych i/lub
tymczasowych pomieszczen (jak duze namioty, stragany, ruchome punkty sprzedazy),
pomieszczen uzywanych glownie jako prywatne domy mieszkalne, ale gdzie regularnie
przygotowuje sie Zywnos¢ w celu wprowadzania do obrotu, i automatow ulicznych.

W poradniku nie przedstawiono modelowych rozwigzan w zakresie produktow
przetworzonych, ale na jego koncu znajdg Panstwo wskazane przepisy do samodzielnej
interpretacji.

Uwaga: tym samym nalezy zdementowaé pojawiajace si¢ niekiedy przekonanie, ze
pomieszczenia domowe do wirowania i1 pakowania miodu (np. kuchnia) moga by¢
wykorzystywane wylacznie w ramach RHD.

Dystrybucja miodu: pszczelarze — zwlaszcza ci, Ktorzy zechcg zarejestrowaé handel
detaliczny lub RHD — powinni réwniez dysponowa¢ 0osobnym pomieszczeniem na potrzeby
dystrybucji (przypominamy, ze zaproponowany model obejmuje sprzedaz wysytkowa
oraz dostawy do klienta, ktore sg realizowane w osobnym miejscu). Zapewnienie tego
pomieszczenia jest szczegolnie istotne w ramach handlu detalicznego (z uwagi na to, ze musi
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zosta¢ zatwierdzone przez wilasciwego panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego),
a jednoczesnie nie jest konieczne w przypadku pszczelarza prowadzacego wytacznie Sprzedaz
bezposrednig. Osobnego pomieszczenia ,,dystrybucyjnego” bedziemy potrzebowaé, aby
w warunkach pomieszczen przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig magazynowac produkt
przeznaczony do handlu detalicznego oraz RHD, a takze przygotowywaé pudta/skrzynki do
dalszej logistyki. Funkcj¢ pomieszczenia do dystrybucji — zwlaszcza w ramach RHD — moga
pelni¢  rowniez tymczasowe pomieszczenia (jak np. namioty, budki, przyczepy)
oraz pomieszczenia uzywane gtownie jako prywatne domy mieszkalne, ale gdzie regularnie
przygotowuje si¢ zywno$s¢ w celu wprowadzenia do obrotu. W kazdym razie
W pomieszczeniu tym zywno$¢ powinna by¢ juz szczelnie zapakowana (np. w stoiki).

Podreczna pracownia pasieczna to pomieszczenie pomocnicze pszczelarza shuzace
do prowadzenia prac zwigzanych z biezgcg obstugg rodzin pszczelich czy przechowywania
podstawowego sprzetu | wyposazenia — jak np. zapasowe ramki, korpusy, obuwie, odziez
wykorzystywana w pasiece i kapelusze ochronne, wozek pasieczny, transportowki itp. Jej
funkcje moga tez by¢ rozproszone na kilka izb. Nie jest to pomieszczenie ,,zywnosciowe”,
wigc nie zostato szczegdtowo opisane w poradniku. Przy organizacji podrgcznej pracowni
pasiecznej nie maja bezposredniego zastosowania przepisy prawne dotyczace higieny
Zywnoéci49, niemniej zaplecze techniczne jest niezbedne. Wazne jest, aby nie laczyc
aktywno$ci zwigzanej z utrzymaniem pszczot z pracami zwigzanymi bezposrednio
z produkcja zywnosci (odsklepianiem, wirowaniem i rozlewaniem miodu).

Pamigtajmy wiec, ze prace ,,hodowlane” w pasiece nie powinny mie¢ miejsca w przestrzeni
»Zywnosciowej” zarezerwowanej na potrzeby produkcji miodu, czyli wykluczone jest
taczenie w jednym pomieszczeniu funkcji pracowni do pozyskiwania miodu oraz podrgcznej
pracowni pasiecznej — chyba ze zmiana aranzacji zachodzi w rozdzielno$ci czasowej (czyli
np. przechowywanie sprzetu poza sezonem).

Apteczka

Ze wzgledow bezpieczenstwa pszczelarza zaleca si¢, aby kazda podrgczna pracownia
pasieczna byla wyposazona w apteczke, w ktorej powinny znajdowaé si¢ m.in.:
ampultkostrzykawka z adrenaling, woda utleniona, krople nasercowe, mas¢ antyhistaminowa,
wapno musujace, gaza, bandaz, przylepce, opaski 1 r¢kawiczki itp., a sam pszczelarz miat
odpowiedni instruktaz w zakresie udzielania pierwszej pomocy poszkodowanym, zwlaszcza
w zwigzku z reakcjami alergicznymi. Pszczelarz powinien mie¢ mozliwos¢ zadba¢ nie tylko
0 swoje zdrowie 1 zycie, ale réwniez osob, ktore przypadkowo ucierpiaty np. w wyniku
uzadlenia na terenie pasieczyska. Takie wyposazenie nie jest wprawdzie wymagane
przepisami, warto jednak je mie¢ ze wzgledu na odpowiedzialno$¢ cywilna.

*9 Zaktadamy, Ze w podrecznej pracowni pasiecznej nie odbywa si¢ zaden proces produkcyjny, nie przechowuje
si¢ w niej tez gotowego do sprzedazy miodu. Jesli pracownia ma réwniez petni¢ funkcj¢ np. magazynu produktu
gotowego, wowczas takze do tego pomieszczenia bgdg miaty zastosowanie przepisy z zakresu bezpieczenstwa
zywnosci (przechowywanie zywnosci musi odbywac si¢ w odpowiednich warunkach higienicznych — patrz
pomieszczenie do dystrybucji).
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VIl.1 Wymogi konstrukcyjne i organizacyjno-techniczne pracowni do pozyskiwania
miodu

Pomieszczenie pracowni do pozyskiwania miodu nalezy zaprojektowac i skonstruowac w taki
sposob, aby w maksymalnym stopniu zapewni¢ odpowiednie warunki higieniczne
I skutecznie minimalizowaé ryzyko zanieczyszczenia miodu ze strony otoczenia oraz podczas
prowadzenia proceséw technologicznych. Oznacza to, ze pracownia oraz jej wyposazenie
powinny by¢ wykonane z materiatow przede wszystkim trwatych i fatwych do utrzymania w
czystosci. Trzeba tez zapewni¢ odpowiednig, adekwatng do skali produkcji przestrzen
robocza, pozwalajaca na higieniczne przeprowadzenie wszelkich dziatan.

Ponizsze wskazowki maja poméc pszczelarzom w wyborze sposrod wigkszej liczby
mozliwych do zastosowania rozwigzan konstrukcyjno-materiatowych. Warto jednak
zaznaczyC, ze ocena zgodno$ci z przepisami prawa 0raz czy rozwigzania zastosowane przez
podmiot zapewniaja bezpieczenstwo produkowanej, przetwarzanej lub dystrybuowanej
zywnosci nalezy do organu nadzoru i odbywa si¢ podczas kontroli producenta w_oparciu
o0 stwierdzony na miejscu stan faktyczny i nie w kazdym przypadku przytoczony zapis
z poradnika bedzie mogt mie¢ zastosowanie.

VII.1.1 Elementy konstrukcyjne

Sciany. Elementy konstrukcyjne pracowni, takie jak $ciany, musza by¢ latwo zmywalne,
wykonane z materialow nietoksycznych i nienasigkliwych, odpornych na mycie i czyszczenie.
Jednym z rozwigzan jest malowanie ich zmywalnymi, nietoksycznymi farbami. Mozna
réwniez wylozy¢ je w catosci lub czesci glazurg lub innym nienasigkliwym, tatwym do mycia
materialem (np. tapeta winylows, plastikowymi ptytkami lub laminatem). W niektorych,
zastanych juz sytuacjach dopuszczalne jest takze wykorzystanie drewna, jednak w miejscach,
gdzie moze dojs¢ do styku z zywnos$cig, powinno by¢ ono odpowiednio zabezpieczone —
np. lakierowane lub impregnowane. Wazne jest, aby powierzchnie kontaktujace si¢
z zywno$cig zostaly wykonczone przy uzyciu materialdow formalnie dopuszczonych
do takiego kontaktu, co poswiadczaja atesty (np. na opakowaniu lakieru) lub naniesiony znak
— np. w postaci ,,widelca 1 kieliszka”. Stosownych informacji mozna poszukiwaé przez
witryng WWW Panstwowego Zaktadu Higieny. Szereg farb, lakierow itp. materialow
powlokowych z przeznaczeniem ,,na zewnatrz” emituje przez dlugi czas substancje lotne,
ktore moga by¢ szkodliwe dla cztowieka. Dlatego nalezy stosowa¢ materialty zgodnie
Z przeznaczeniem (np. ,,do wnetrz”) 1 uwzglednia¢ pozadany okres karencji.

Sufity nalezy zaprojektowa¢ i wykonczyé w sposdb uniemozliwiajacy gromadzenie
si¢ zanieczyszczen oraz zabezpieczajacy przed kondensacjg pary 1 wilgoci, gdyz moze
to prowadzi¢ do namnazania si¢ i rozwoju patogenow (np. bakterii, plesni, grzybow). Tak
wiec powinny by¢ gladkie 1 proste, bez jakichkolwiek zalomow i1 gzymsow. W wigkszosci
przypadkow, przy zatozeniu odpowiedniej wentylacji, w zupelnosci wystarczy tynkowany,
pobielony, czysty sufit.
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Podlogi. Powierzchnie podldg musza by¢ trwale i tatwe do czyszczenia. Doskonatym
rozwigzaniem bylaby np. zaimpregnowana podlogowa cementowa, wylewka epoksydowa
lub inne podobne rozwiagzanie stosowane w przemysle spozywczym. W pracowni rownie
dobrze mozna wykorzystac¢ terakote, ale utozong w taki sposob, aby ograniczy¢ mozliwo$é
powstawania szpar i szczelin. Biorac pod uwage specyfike produkcji, dopuszczalne
jest rowniez wykorzystanie drewna, jednakze powinno by¢ ono odpowiednio zabezpieczone
(np. polakierowane). Zastosowanie tego materialu nie jest optymalne, jednak istnieje
mozliwos¢ jego wykorzystania.

Okna i wentylacja. Okna powinny by¢ szczelne, lecz otwieralne, zabezpieczone szczelnymi
siatkami/moskitierami  przeciw owadom — odpowiednio i tatwo podnoszonymi
lub rozchylanymi, aby w razie potrzeby zapewnia¢ szybkiec wypedzenie z pracowni pszczot,
ktore dostaly si¢ do niej wraz z plastrami. Ekrany takie muszg by¢ tatwe do demontazu w celu
ich okresowego czyszczenia.

W pracowni do pozyskiwania miodu nalezy bezwzglednie zapewni¢ nalezyta wentylacje, aby
nie dopusci¢ do nadmiernego gromadzenia si¢ wilgoci, gdyz midd jest higroskopijny. Brak
mozliwo$ci otwierania okien moze niekorzystnie wplywa¢ na wentylacj¢ pomieszczenia,
aw okresie letnim sprzyja¢ jego nadmiernemu nagrzewaniu lub zawilgoceniu. Najlepsze
rozwigzanie W tej sytuacji stanowi wentylacja nawiewowa, w ktorej czyste powietrze jest
wtlaczane do pracowni, ale dostateczne warunki zapewni takze wentylacja naturalna
grawitacyjna. W kazdym przypadku nalezy zabezpieczy¢ kanaly przed dostepem szkodnikoéw
i okresowo je oczyszczad.

Drzwi — zarowno wejsciowe, jak i wewnetrzne skrzydla — musza by¢ szczelne oraz tatwe
do czyszczenia. Dlatego tez w miar¢ mozliwosci powinny by¢ gladkie, proste, bez wzorow,
szklanych szyb, Zlobien, ktore sprawia, ze pszczelarz bedzie zmuszony poswigcac¢ im wigcej
uwagi przy sprzataniu. Wazne jest, aby podczas prac przy pozyskiwaniu miodu drzwi
wejsciowe zawsze pozostawaly zamknigte. Ponadto zaleca si¢ zabezpieczenie otworu
wejsciowego moskitierg zapinang na magnesy, CO zapobiega dostawaniu si¢ owadow
oraz wnikaniu zanieczyszczen z zewnatrz.

VIL.1.2 ,,0zdoby” w pomieszczeniu pracowni miodowej

Niedopuszczalne jest posiadanie w pomieszczeniu firanek, obrazéw, bibelotow, porozy,
kwiatkow 1 innych elementow dekoracyjnych, niemajacych zwigzku z pozyskiwaniem
produktéw pszczelich, a na ktérych np. moze gromadzi¢ si¢ kurz i1 ktore mogg by¢
rezerwuarem drobnoustrojow. Spetnienie tego warunku jest trudne zwlaszcza w kuchni
wykorzystywanej tylko czasowo do celéw produkcyjnych, dlatego to rozwigzanie jest
niezalecane. Wynoszenie kwiatkdw, obrazow i innych 0zdob, stanowigcych czesty element
W mieszkaniach, za kazdym razem, gdy prowadzona jest produkcja, moze okazac si¢ zbyt
ktopotliwe i spotka¢ si¢ z protestem i oporem ze strony niektorych domownikow.
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VII.1.3 Podlaczenie do mediow

W miar¢ mozliwo$ci pracownia do pozyskiwania miodu powinna by¢ podlgczona do sieci
energetycznej, wodociggowej 1 kanalizacyjnej. Jezeli pracownia nie ma podlgczenia
do kanalizacji, dopuszcza si¢ odprowadzanie $cickow technologicznych do zamykanego
wiadra lub innego pojemnika (umiejscowionych poza samg pracownia) i r¢czne oprdznianie
go do szamba po zakonczeniu prac. Takie rozwigzanie jest ostatecznoscig i nie moze naruszaé
zasad higieny produkcji. Wiadro lub beczk¢ nalezy ustawi¢ na zewnatrz, gdyz pojemnik
znajdujacy si¢ bezposrednio pod umywalka sprzyjatby powstawaniu rozpryskow $ciekow
W pomieszczeniu. Warto zwrdci¢ uwage, ze pracownia w modelu nr 2 (wyeksponowana
réwniez na oktadce poradnika) nieprzypadkowo uwzglednia zbiornik (beczkg) usadowiong
na zewnatrz budynku. Niezaleznie jednak od zastosowanych rozwigzan technicznych
w pracowni musi by¢ zapewniona zimna i ciepta woda pitna w ilosci adekwatnej do potrzeb.
Kwestia jakosci wody, w tym jej badania oraz dopuszczalne rozwigzania prowizoryczne,
zostaly opisane w rozdziale XII.

W pracowni potrzebna jest tez energia elektryczna. Jesli brak jest stalego podiaczenia
do instalacji elektrycznej, nalezy rozwazyé wykorzystanie odpowiednio wykonanego
I zabezpieczonego przytacza tymczasowego (tzw. przedtuzacza), a w sytuacjach, gdy to jest
niemozliwe, mozna zastosowa¢ agregaty pradotworcze lub baterie akumulatorow
Z przetwornicg. Nowe mozliwosci zapewnienia energii elektrycznej w pracowni otwieraja
np. fotowoltaika lub energia wiatrowa.

VII.1.4 Wyposazenie zapewniajgce higiene pszczelarza

W pracowni do pozyskiwania miodu musza by¢ dostepne odpowiednie urzadzenia
do utrzymywania wiasciwego poziomu higieny, szczegolnie stanowiska do higieny rak.
Oznacza to potrzebe zainstalowania umywalki i/lub zlewozmywaka z biezaca ciepta i zimng
woda. Optymalnym rozwigzaniem jest osobna umywalka do mycia rak i odrgbny zlew
do pozostatych czynno$ci o charakterze technologicznym (chociaz nie jest to obowigzkowe
przy omawianej skali i charakterze produkcji). W opisywanych sytuacjach osobna umywalke
do mycia rak nalezy wiec uznac za przydatna, lecz nie bezwarunkowo konieczna. Jest to
jednak zalecane rozwigzanie.

Otwieranie i zamykanie doptywu wody w baterii umywalkowej powinno w miar¢ mozliwosci
odbywa¢ si¢ bez dotykania zaworu dtonmi®®. Nie oznacza to od razu koniecznosci
montowania kranu przeznaczonego np. do gastronomii, tj. z zaworem na podczerwien —
fotokomorke, czy tez uruchamianego pedalem. W zupelnosci wystarcza wspotczesna bateria
typu tazienkowego z mieszaczem i drazkiem. Jesli zainstalowana jest osobna umywalka do
mycia rak, to nalezy rozwazy¢ zakup np. baterii z zaworem czasowym (z ktérych woda po
pewnym czasie przestaje samoczynnie ptynaé¢). Przy umywalce (zlewie) nalezy umiejscowic
dozownik mydta w ptynie oraz podajnik na reczniki jednorazowe. Nie powinno si¢ stosowac

%0 Nie ma przepisow, ktore wymuszatyby stosowanie rozwiazan bezdotykowych, jednak to rozwigzanie jest
rekomendowane w niniejszym poradniku.
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recznikow tekstylnych wielokrotnego uzytku — stanowig one potencjalne zrédlo zagrozen
mikrobiologicznych. Nalezy rowniez unika¢ elektrycznych dmuchaw do osuszania rak, gdyz
strumien cieplego powietrza intensywnie rozdmuchuje po calej pracowni kurz, drobnoustroje,
zarodniki grzybow, plesni itp.

Dlatego tuz obok umywalki lub zlewozmywaka powinien by¢ ustawiony kosz na zuzyte
reczniki 1 odpadki zamykany pokrywa otwierang przy pomocy noznego pedatu.

Oprocz zastosowania wlasciwych rozwigzan konstrukcyjnych réwnie istotny jest sam proces
mycia rak, ktory zostat opisany w rozdziale IX.1.

Pszczelarz powinien mie¢ tez zapewniony dostep do toalety sptukiwanej woda, co nie
oznacza konieczno$ci jej instalowania w budynku, w ktorym znajduje si¢ pracownia
do pozyskiwania miodu. W matych pracowniach dopuszcza si¢, aby byla ona
zlokalizowana w czeSci gospodarstwa domowego (nawet jesli jest ona w innym budynku).
Moze by¢ to toaleta sptukiwana wodg, normalnie wykorzystywana w gospodarstwie
domowym pszczelarza. Jesli juz jednak pszczelarz zdecyduje si¢ na zainstalowanie ubikacji
przy pracowni do pozyskiwania miodu, drzwi z tazienki nie powinny otwiera¢ sig¢
bezposrednio na obszar roboczy pracowni — nalezy zadbaé o jaki§ przedsionek
lub umiejscowienie wejscia do WC z korytarza, przedsionka itp.

Przy wejsciu do pracowni do pozyskiwania miodu nalezy wydzieli¢ miejsce (szafke lub
wieszak) pozwalajace na zmiang codziennej odziezy i butéw na odziez robocza.

VII.1.5 Otoczenie pracowni do pozyskiwania miodu

Bez wzgledu na lokalizacje¢ 1 wielko$¢ pracowni do pozyskiwania miodu bardzo istotne jest
utrzymanie porzadku w jej otoczeniu. W miar¢ mozliwosci nalezy zadba¢ o utwardzenie
terenu (chodnik/dojazd), aby unikna¢ gromadzenia si¢ blota oraz zastoin wody. Zapobiega to
czg$ciowo wnoszeniu zanieczyszczen do pracowni. Przy wejsciu do pracowni powinna by¢
utozona wycieraczka do obuwia. Caly teren wokot pracowni nalezy regularnie, w zaleznosci
od potrzeb sprzatac, a trawniki kosi¢. Ogranicza to w znaczacy sposdb mozliwo$¢ wtargniecia
szkodnikow. Istotne dla zapewnienia wlasciwych warunkow higieny jest skuteczne
zabezpieczenie pracowni przez dostgpem szkodnikow — tj. zwierzat, w szczegélnosci
owadow, ptakow i gryzoni — dlatego tez zagadnieniom po$wiecony zostat rozdziat XV.

Vil.2. Wymogi konstrukcyjne i organizacyjno-techniczne pomieszczeri do
dystrybucji miodu

Jak juz wspomniano w rozdziale VI, pakowanie produktow w pudta do wysyltki oraz inne
czynnosci dystrybucyjne nie powinny odbywac si¢ w pracowni do pozyskiwania miodu —
chyba Ze jest ona na tyle duza, aby skutecznie oddzieli¢ czynnosci dystrybucji od wirowania
i rozlewania miodu (lub tez istnieje mozliwo$¢ rozdzielenia czasowego procesow,
Z uwzglednieniem konieczno$ci mycia pomieszczen i sprzg¢tu pomiedzy nimi). Nalezy tez
zwroci¢ uwage na kwestie zwigzane z uzywanymi opakowaniami zbiorczymi (podczas
sktadania kartonow moze unosi¢ si¢ kurz, w tekturze falistej moga chowac sie lub sktadac jaja
owady, folie elektryzujg sie i przenoszg kurz oraz inne drobiny moggce zanieczy$ci¢ miod).

61



Nie mozna takze prowadzi¢ prac zwigzanych z produkcja zywnos$ci w warsztacie
technicznym, jakim jest podreczna pracownia pasieczna. Dlatego tez potrzebne jest
dodatkowe miejsce, ktore spelnia wymogi higieniczne przewidziane do pomieszczen
przeznaczonych do pracy z zywnoscig (nawet jesli jest szczelnie zapakowana). Podsumujmy
najwazniejsze ustalenia z poprzednich rozdzialdéw pod katem poszczegdlnych form
dzialalnosci:

1) Sprzedaz bezposrednia: ta forma dziatalnosci jest prowadzona w oparciu 0 przepisy
rozporzadzenia o sprzedazy bezposredniej. Jesli pracownia do pozyskiwania miodu
jest dostatecznie duza, czynnos$ci dystrybucyjne mogg by¢ realizowane
np. w okolicach miejsca przechowywania produktu gotowego lub w rozdzielnosci
czasowej. Mozna tez positkowac si¢ pomieszczeniami uzywanymi zazwyczaj jako
pomieszczenia mieszkalne, z tym ze nalezy w nich zapewni¢ odpowiednie warunki,
zwlaszcza te, o ktorych mowa w §7-9 ww. rozporzadzenia.

2) Produkcja podstawowa: w tej formie dziatalnosci nie moze by¢ mowy o sprzedazy na
rzecz konsumenta koncowego (detalicznego).

3) Handel detaliczny oraz RHD: do pomieszczenia dystrybucyjnego zastosowanie maja
zapisy zatgcznika II rozporzadzenia 852/2004 — z tym ze mozliwe jest zastosowanie
zasad elastycznosci, zwlaszcza w zakresie przedstawionym w rozdziale VI1I1.3. Warto
zauwazyé, ze mozliwe jest tez wykorzystanie pomieszczen ruchomych
i/lub tymczasowych (jak duze namioty, stragany, ruchome punkty sprzedazy)
oraz uzywanych glownie jako prywatne domy mieszkalne, ale gdzie regularnie
przygotowuje si¢ zywno$¢ w celu wprowadzania do obrotu. W tym przypadku
zastosowanie ma zwlaszcza rozdziat I1I zatgcznika II do rozporzadzenia 852/2004.

VIl.3 Rownowaznosc w dystrybucji

Rozporzadzenie 852/2004 ustanawia ogdélne wymogi higieny w odniesieniu do kazdego
rodzaju zywno$ci. Oznacza to, ze musi by¢ mozliwo$¢ jego stosowania zardwno
przez pszczelarza, jak i np. sprzedawce lodéw na patyku, producenta bigosu, kaszanki
lub salcesonu. Dlatego tez wiele Wymogéw opisano bardzo ogélnie, zostawiajac pole
do interpretacji celem mozliwosci zastosowania przepisow w kazdym mozliwym przypadku.
W przywotanym rozporzadzeniu przewidziano elastyczno$¢ poprzez zastosowanie okreslen
w rodzaju:

- ,chyba Ze przedsigbiorstwa sektora spozywczego moga zapewni¢ wlasciwe organy, Ze inne
uzyte materiaty sg odpowiednie” (gtadkie, nietoksyczne, tatwe, do czyszczenia §ciany/ drzwi/
powierzchnie),

- ,,w stosownych [podkr. autoréw] przypadkach nalezy przyja¢ odpowiednie przepisy dla
wszelkich czynno$ci zwigzanych z myciem zywnosci” (czyli przyjecie odpowiednich
przepisOw nie jest zasada — stosowny przypadek # kazdy przypadek),

- ,urzadzenie przeznaczone do mycia zywnosci [...] musi by¢ utrzymane w czystosci oraz, W
miarg potrzeby [podkr. autorow], dezynfekowane” (czyli czysto musi by¢ zawsze, ale
dezynfekcja tylko w miarg potrzeby — a wigc nie zawsze).
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Tego typu zapisy bynajmniej nie majg zniechg¢ca¢ producenta do utrzymywania czysto$ci,
stosowania chropawych, toksycznych oraz trudnych do utrzymania w czysto$ci materiatow.
Po prostu w niektorych sytuacjach te same cele mozna osiagnaé r6znymi metodami, a kazdy
produkt rézni si¢ specyfika, warunkami przetrzymywania etc. Co jest celem? Oczywiscie
produkt bezpieczny dla konsumenta.

Zasadnicze pytanie brzmi: jak pszczelarz ma przekonaé wlasciwe organy, ze stosowana przez
niego powierzchnia, mimo ze cokolwiek porowata, niec wptywa negatywnie na jako$¢ miodu,
bo np. tylko ustawia si¢ na niej zakrgcone stoiki?

Jak juz wspomniano we wstepie rozdzialu VII.1, ocena zgodnosci z przepisami prawa — a
przede wszystkim sprawdzenie, czy rozwigzania zastosowane przez podmiot zapewniajg
bezpieczenstwo produkowanej, przetwarzanej lub dystrybuowanej zywno$ci — nalezy do
organu nadzoru i odbywa si¢ podczas kontroli producenta w oparciu o stwierdzony na miejscu
stan faktyczny i nie w kazdym przypadku przytoczony zapis z poradnika bedzie mogt mie¢
zastosowanie. W poradniku zaproponowano jednak réznego rodzaju praktyczne rozwigzania,
ktore mogg by¢ uznane za rownowazne, a ktore sa mozliwe do stosowania przez pszczelarzy
prowadzacych dzialalno$¢ — na etapie po produkcji podstawowej i dziataniach powigzanych —
w oparciu o zalacznik II do rozporzadzenia 852/2004. Ponizsze wskazowki maja pomoc
pszczelarzom w zastosowaniu odpowiednich rownowaznych metod podczas dystrybucii,
ktore z jednej strony zapewniajg bezpieczenstwo produktowi, a z drugiej — pozwalaja
racjonalnie gospodarowaé pieniegdzmi na prace wykonczeniowe i wyposazenie.

1) Rownowazno$¢ zwigzana z Konstrukcjg Scian w pomieszczeniach do dystrybucji
miodu: zgodnie z rozdziatem II zalacznika II do rozporzadzenia 852/2004 $ciany
muszg by¢ utrzymane w dobrym stanie i by¢ tatwe do czyszczenia oraz — tam, gdzie
jest to konieczne — dezynfekcji. Wymaga to stosowania nieprzepuszczalnych,
niepochfaniajagcych, zmywalnych i nietoksycznych materiatbw oraz gladkiej
powierzchni az do wysokosci odpowiedniej dla wykonywanych czynnos$ci, chyba ze
podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze moga zapewni¢ wlasciwe organy,
ze inne uzyte materiaty sg odpowiednie. Z przeprowadzonej analizy wynika, zZe
Z uwagi na specyfike miodu (i innych produktow pszczelich) oraz szczelne zamknigcie
(np. w stoikach) produktu na etapie dystrybucji jako odpowiednie mozna
wykorzystywac ,,inne uzyte materiaty”. Dlatego tez w przypadku $ciany mozliwe jest
np. zachowanie struktury surowego fugowanego muru ceglanego, gdyz nie ma
to Zadnego znaczenia dla bezpieczenstwa produktu. Niedopuszczalne jest natomiast,
aby bez wzgledu na zastosowane materialy wykonczeniowe w pomiesSzczeniu
gromadzit si¢ brud i pojawialy si¢ obce wonie — np. stechlizny, olejéw i smarow.
W Zadnym razie nie dopuszcza si¢ rowniez wystepowania zawilgocen, skroplin
oraz zagrzybienia w pomieszczeniu.

2) Na okoliczno$¢ posiadania wlasciwego wykonczenia $cian, podtdg, powierzchni
roboczych nie wymaga si¢ przechowywania deklaracji zgodnosci na lakiery, farby itp.,
o ile nie powodujg one utrzymywania si¢ zapachu w pomieszczeniu (pszczelarz
pomimo tego powinien moéc wskazac, jakie farby lub lakiery zostaty zastosowane).
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3)

4)

5)

6)

7)

Sytuacja nie wymaga takze, aby podtogi mialy odwadnianie podtogowe, kratki
sciekowe itp. Moga by¢ zatem wykonane z drewna.

Dopuszcza si¢ stosowanie zasad rownowazno$ci réwniez w zakresie powierzchni
(wraz z powierzchniami wyposazenia) w obszarach, w ktorych przechowuje si¢ stoiki
z miodem i inne niezb¢dne elementy wyposazenia. Oznacza to mozliwo$¢ stosowania
materiatdw innych rodzajow niz te okreslone w zatgczniku II do rozporzadzenia
852/2004 (np. mozna zastosowac¢ deski, ptyty pilSniowe, pazdzierzowe oraz wszelkie
materiaty wykonczeniowe przeznaczone dla segmentu konsumenckiego).

Srodki czystosci: zaleca sie przechowywaé je poza pomieszczeniem do dystrybucji
miodu i przynosi¢ je w stosownych iloSciach wylacznie na czas prac porzadkowych.
Przy braku takiej mozliwosci nalezy wydzieli¢ na nie osobna szafke. Srodki czystosci
muszg by¢ zawsze przechowywane w oryginalnych, podpisanych opakowaniach —
niedopuszczalne jest ich przelewanie do pojemnikoéw przeznaczonych do zywnosci.
Zasada elastycznosci w zadnym razie nie zwalnia pszczelarza z obowigzku
zachowania czysto$ci w pomieszczeniu. Wymagane jest regularne czyszczenie podiog
przez ich zamiatanie, zmywanie itp.

Dezynfekcja: za kazdym razem, gdy w zataczniku II do rozporzadzenia 852/2004
pojawia si¢ zapis o myciu i/lub w_miar¢ potrzeby dezynfekcji w przypadku

pomieszczen do dystrybucji miodu, nalezy przez to rozumie¢, ze muszg by¢ regularnie
myte, a dodatkowo — o ile wystgpi taka potrzeba — dezynfekowane. Dezynfekcja
dotyczy¢ bedzie sytuacji szczegélnych — jak np. konieczno$¢ usunigcia odchodow
po wtargnieciu szkodnika lub wystapienie chorob pszczot. Wowcezas wymagana jest
dorazna dezynfekcja wykonana w oparciu o S$rodki przeznaczone do zastosowan
domowych (zgodnie z zaleceniami producenta), wykonane samodzielnie w oparciu
0 zalecenia poradnika (patrz rozdziat X) lub stosownie do zalecen lekarza weterynarii.
Warto przy tym pamigta¢ o wilasciwosciach pochlaniania zapachow przez miod,
dlatego nawet jesli jest on szczelnie zamknigty w stoikach, nie zaleca si¢ stosowania
srodkow dezynfekcyjnych o utrzymujacej si¢ dtugo intensywnej woni. W przypadku
koniecznosci ich stosowania nalezy odpowiednio wietrzy¢ pomieszczenie.

Toalety 1 umywalki w pomieszczeniu do dystrybucji: zaktada si¢, Zze pomieszczenie
dystrybucyjne zlokalizowane jest w domostwie pszczelarza, ewentualnie w jego
bliskim sasiedztwie. Majac na wzgledzie, ze z zalozenia pomieszczenie dystrybucyjne
stuzy¢ bedzie krotkotrwatemu przebywaniu — do dwoch godzin dziennie (np. celem
pobrania towaru do auta lub spakowaniu kartonu do wysylki), nalezy uznaé, ze
W pomieszczeniu dystrybucyjnym nie ma konieczno$ci instalowania dodatkowo
ubikacji 1 umywalki. Do celow higienicznych wykorzystywane moga by¢ ubikacje
splukiwane woda oraz umywalki z ciepla woda dostgpne w domostwie pszczelarza
czy w pobliskiej pracowni do pozyskiwania miodu. Niezaleznie od opisanej zasady
pszczelarz powinien zawsze pracowac czystymi dlonmi, zgodnie z praktykami
opisanymi w rozdziale 1X.1.

Przebieranie si¢ przez personel w pomieszczeniu do dystrybucji: uznaje si¢, ze co do
zasady nie ma potrzeby zapewniania okreslonych warunkow do przebierania si¢ przez
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8)

9)

personel, co wynika z faktu, ze w pasiece okreslonej ramami poradnika nie zatrudnia
si¢ personelu, a przygotowanie zapakowanego produktu do dystrybucji nie wymaga
stosowania odziezy ochronnej. Mozna przyjaé, ze do celow odwieszenia wierzchniego
okrycia wystarczajacy bedzie np. wieszak $cienny. Ponadto pszczelarz powinien przed
wejsciem do pomieszczenia ustawi¢ wycieraczke lub szafke na buty, wykorzystywane
np. w czasie opadéow (aby odstawi¢ obuwie do wysuszenia, jesli jest mokre lub
zabrudzone).

Transport zwigzany z dystrybucja: mozliwe jest wykorzystywanie prywatnego
samochodu osobowego pszczelarza, a nawet wozka lub roweru. Auto — jesli go
uzywamy — mozna uwzgledni¢ réwniez jako element stoiska (np. w formie sprzedazy
prosto z bagaznika). Stoiki na czas transportu nalezy umie$ci¢ w pudtach, skrzynkach
lub innego rodzaju kontenerach, aby nie miaty stycznosci z innymi przedmiotami
znajdujacymi si¢ w bagazniku. Takg forme transportu nalezy uzna¢ za wystarczajaca
w kontekscie rozdziatu IV zatgcznika II do rozporzadzenia 852/2004. Zapewnienie
skrzynek lub kartonow wypehia zalecenia, zgodnie z ktérym nie mozna doprowadzic¢
do zanieczyszczenia produktu. Skrzynki/kartony nalezy wiasciwie przymocowac,
aby zachowa¢ ich stabilno$¢ w czasie przejazdu (stoiki nie mogg si¢ o siebie obijac).
Taki sposob umieszczenia produktéw nalezy uznaé za rozsadnie praktykowany
rowniez w rozumieniu rozdziatu III do zalacznika II rozporzadzenia 852/2004.
Stosowanie zasad rownowaznosci nie zwalnia pszczelarza z obowigzku czyszczenia
pojemnikow wielorazowych, w ktérych przewozone sa opakowania jednostkowe
(patrz rozdziat X). Niedopuszczalne jest przewozenie wraz z produktami w tej samej
przestrzeni bagazowej substancji chemicznych — np. pestycydow, herbicydow, paliw,
olejéw mineralnych itp.

Transport produktéw pszczelich nie moze doprowadzi¢ do ich przegrzania — dlatego
tez przy silnym nastonecznieniu 1 wysokiej temperaturze powinien by¢ realizowany na
krotkich dystansach, w porze porannej/wieczornej lub tez przy wykorzystaniu
klimatyzacji (przetrzymywanie miodu nawet w temperaturze 35°C moze doprowadzi¢
do powstania niedozwolonych pozioméw HMF). Z tego powodu pszczelarz powinien
przestrzegaé zasad przechowywania miodu réwniez na etapie transportu (tj. zapewnic
transport w zaciemnionym, suchym i chlodnym miejscu). Biorac pod uwage, ze
,,chtod” jest obiektywnie tatwo rozréznic od ,,ciepta”/,,upatu”, nie ma potrzeby uzycia
transportu chtodniczego oraz rejestrowania zapisOw 2z termometrow (wigcej
0 zasadach przechowywania w rozdziale V1.4).

10) Dystrybucja z samochodu: za skuteczny $rodek utrzymania w czysto$ci bagaznika

auta — w normalnych warunkach — nalezy uzna¢ odkurzanie, pod warunkiem Ze nie
wystepujg tam inne obce (np. chemiczne) wonie i zanieczyszczenia. W normalnych
warunkach nie ma potrzeby mycia i dezynfekowania. Biorgc jednakze pod uwage
mozliwos¢ zabrudzenia tapicerki, ktora jest trudna do umycia w przypadku kontaktu
z miodem, zaleca si¢ stosowanie wysciotki w bagazniku na czas transportowania
kartonow/skrzynek z miodem oraz prowadzenia sprzedazy (np. z gumowej maty,
brezentu, ceraty itp.).
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11) Pomieszczenia ruchome i/lub tymczasowe: stoisko powinno by¢ rozstawione na
terenie do tego przystosowanym. Oznacza to mozliwo$¢ skorzystania
przez sprzedajacego z toalety, umycia rak w sanitariatach przynaleznych do obiektu
(np. bazaru lub gietdy spozywczej). Pszczelarz prowadzacy handel detaliczny/RHD
nie potrzebuje dostgpu do goracej i/lub zimnej wody pitnej bezposrednio na stoisku
(odpowiednia jej ilo§¢ zapewniana jest w ramach pobliskiej infrastruktury zbiorczej).
Mimo to w przypadkach podwyzszonego ryzyka epidemicznego zaleca si¢ stosowanie
ptynu odkazajacego do rgk (i przestrzegania innych, aktualnic obowigzujacych
wymogow). W kazdym czasie natomiast Wazne jest zachowanie czysto$ci w otoczeniu
miejsca sprzedazy.

12) Zachowanie tancucha chtodniczego: specyfika produktéw pszczelich nie wymaga
zapewnienia im warunkéw chlodniczych. Mimo to pszczelarz powinien dazy¢
do przechowywania ich bez eksponowania na ekstremalne temperatury, w tym
zwlaszcza nie powinien dopuszcza¢é do nadmiernego nastonecznienia. Podczas
sprzedazy ,bazarowej” na otwartym terenie przy silnym nastonecznieniu nalezy
zorganizowa¢ sobie zadaszenie (chociazby w formie namiotu/parasola). Jesli
posiadamy kilka stoikéw danego rodzaju miodu, nie ma raczej potrzeby eksponowac
wszystkich na raz — dodatkowy towar moze czeka¢ na swego klienta w podrecznym
pudle lub ocienionej skrzynce. Nalezy tez zwroci¢ uwage na utrzymanie odpowiednie;j
dla miodu temperatury w bagazniku lub cze¢sci bagazowej auta wyeksponowanego
na bezposrednie i intensywne oddziatywanie promieni stonecznych. Zastosowanie ma
tu zasada opisana w pkt 8 (produkty pszczele nie powinny by¢ eksponowane na
temperatury, w ktorych nie chciatby przebywac pszczelarz, wigc nie ma koniecznosci
monitorowania temperatury w tym zakresie).

VIII. Wyposazenie pomieszczen oraz sprzet pszczelarski

W tym miejscu opisano w szczegdlnosci wymogi:

- §7 oraz §9 rozporzadzenia O sprzedazy bezposredniej (przy sprzedazy
bezposredniej), lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzadzenia 852/2004 — zatacznik I czg$¢ A rozdz. II pkt 4 lit. b), h) (przy
produkcji podstawowej/RHD),

- na etapie dystrybucji: rozporzadzenia 852/2004 — zatacznik II, rozdz. 11 lub III
(przy handlu detalicznym/RHD).

Dalsze akapity w duzej mierze dotyczg etapu wirowania i pakowania miodu w gospodarstwie
pszczelarza, lecz w niektorych aspektach 0dnoszg si¢ tez do miejsc realizowania dystrybucji
detalicznej. Podczas logistyki zwigzanej z dostarczaniem produktu do klienta praktycznie nie
potrzebujemy sprzetu, wige zalecenia tego poradnika powinny by¢ dostosowane do warunkow
lokalowych w pasiece oraz przyjetych form dotarcia do klienta.
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VIIl.1 Uktad urzqdzer i powierzchni roboczych

Uktad urzadzen i powierzchni roboczych — blatéw powinien pozwala¢ na zachowanie
prawidtowego, jednokierunkowego ciggu technologicznego (a przy braku takiej mozliwosci
nalezy zapewni¢ rozdzielno$¢ czasows).

W pracowni do pozyskiwania miodu powinny by¢ zapewnione:

-miejsce do ustawienia transportowek z pelnymi plastrami,
-miejsce do odsklepiania,

-miejsce do odtozenia odsklepionych plastrow,
-miodarka/wirowka,

-miejsce do cedzenia miodu,

-odstojnik,

-miejsce do sktadowania odsklepin,

-blat roboczy do odktadania plastrow po odwirowaniu,
-zlewozmywak,

-miejsce/blat do rozlewania miodu i konfekcjonowania,
-oddzielne szafki na sprzet,

-zabezpieczenie stoikow/opakowan,

-szafka lub odrgbne pomieszczenie na magazynowanie stoikow z miodem.

W obszarze dystrybucji (jesli jest potrzebny) powinny si¢ znalez¢:

- poiki/szaty na produkty przeznaczone do dystrybucji detalicznej,
- miejsce do sktadowania kartondw, skrzynek oraz innych elementéw wyposazenia,
- powierzchnia robocza do czynnosci zwigzanych z pakowaniem i szykowaniem

produktu do dystrybucji.

W obszarze dystrybucji (pomieszczeniu), uwzgledniajac zasady elastycznosci, nie ma
potrzeby instalowania dodatkowych umywalek.

VIIl.2 Materiaty na powierzchnie robocze

Powierzchnie robocze w pracowniach do pozyskiwania miodu

Whbrew pojawiajacym si¢ niekiedy opiniom stal kwasoodporna (tzw. spozywcza) nie jest
jedynym slusznym materiatem do wykonania blatow i innych powierzchni roboczych
majacych kontakt z produktem w pracowni do pozyskiwania miodu. Powierzchnie robocze w
pracowni musza by¢ po prostu obojetne dla miodu, w dobrym stanie technicznym i fatwe do
czyszczenia. Wystarczy, ze posiadaja gladka, rdowna powierzchnig, bez peknieé, zarysowan
itp., powinny by¢ rowniez nienasigkliwe. Oczywiscie, jesli pozwala na to budzet, pszczelarz
moze zakupi¢ blaty z nierdzewne;j stali kwasoodpornej, kamienia lub polerowanego lastrico —
z pewnos$cig postuzg one przez wiele lat. Swoja funkcje spetnig jednak réwniez popularne
i tanie blaty laminowane lub okleinowane — z ptyty widrowej pokrytej laminatem HPL. Nie
polecamy natomiast blatow pokrytych ptytkami ceramicznymi, gdyz spoina/fuga tatwo ulega
destrukcji w kontakcie z miodem. Prowadzi to do jej uszkodzen, peknigc i zniszczenia, a w
konsekwencji — trudnosci w odpowiednim utrzymaniu jej w czystosci. Wszelkiego rodzaju
rysy 1 uszkodzenia mechaniczne fugi moga sprzyja¢ namnazaniu drobnoustrojow.
Pamigtajmy, ze w pracowni do pozyskiwania miodu nalezy nada¢ wyzszy priorytet
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(znaczenie) powierzchniom majgcym kontakt z zywnoscig, od tych niemajacych z nig
kontaktu. Dlatego zapewnienie mozliwosci utrzymania wlasciwej higieny wnetrz zbiornikow,
pojemnikow i innych urzadzen technicznych, a takze blatow roboczych, jest bardziej istotne
niz w przypadku np. nogi od stotu lub krzeset.

Powierzchnie robocze w obszarach dystrybucji

Powierzchnie zwigzane z dystrybucja produktu maja zupehie inny charakter, co wynika
z braku faktycznego kontaktu z niezapakowang zywno$cig. Umozliwia to Szerszy zakres
stosowania zasad elastycznosci opisanych w rozdziale VII.3.

VIil.3 Drugorzedne elementy wyposazenia

Wyposazenie w pracowniach do pozyskiwania miodu oraz w obszarach dystrybucji

Odrebng kwestia sg szatki, potki, nogi stoléw i inne elementy wyposazenia, ktore nie maja
bezposredniego kontaktu z miodem (produktami pszczelimi). Zaréwno w obszarach
produkcji, jak i dystrybucji nie muszg by¢ one wykonane z materiatow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia, jednak nie moga by¢ malowane, powlekane i wykanczane materiatami,
ktore wydzielaja jakiekolwiek substancje chemiczne (np. wonie), sa toksyczne lub
nieobojetne dla jakosci miodu i zdrowia cztowieka. Tego typu wyposazenie, okreslane jako
,meble”, powinno mie¢ gladkie powierzchnie, gdyz cecha ta ufatwia utrzymanie ich
W czystosci. Biorac pod uwage elastyczno$¢ przepiséw prawa zywnosciowego w stosunku do
przedsigbiorcow prowadzacych produkcje na malg skale, dopuszcza si¢ wykorzystanie
np. drewnianego lub metalowego szkieletu/stojaka podtrzymujacego blat. Pszczelarze
z drygiem do majsterkowania bez problemu moga tez np. zmontowac regaty, wykorzystujac
chociazby sklejk¢ Iub plyte wiorowg (jednak ta druga moze stwarza¢ po pewnym okresie
uzytkowania zagrozenia w postaci odpryskow wioréw, laminatow itp., dlatego lepszym
rozwigzaniem sg deski drewniane). Nalezy tu podkresli¢, ze za wszelkiego rodzaju szkody
zdrowotne spowodowane przez midd u konsumentdéw (np. na skutek zanieczyszczenia) peing
odpowiedzialno$¢ ponosi pszczelarz. Dlatego tak wazne jest, aby wszystkie elementy
wyposazenia pracowni bylty w dobrym stanie technicznym, systematycznie myte, czyszczone
i w razie potrzeby dezynfekowane. Dopuszcza si¢ zastosowanie w pracowni ,,mebli” (potek,
szaf, regalow) z réznych materiatdéw konstrukcyjnych, pod warunkiem ze nie sg one
toksyczne i nie wydzielajg zadnego obcego zapachu. Warto jednak rozwazyé, na ile
wykorzystane tansze materiaty beda trwate po kilku sezonach uzytkowania (szczegélnie
w pracowniach nieogrzewanych) i czy nie lepiej zainwestowa¢ w moze nieco drozsze, lecz
trwalsze rozwigzania. Pamigtajmy rowniez, aby zastosowane materialy nie nastrgczaty
problemow przy pracach porzadkowych.

Reasumujac: pomimo ze uzyte w pracowniach do pozyskiwania miodu oraz obszarach
dystrybucji materiaty co do zasady powinny cechowac si¢ gltadka i1 niepochlaniajaca
powierzchnia, to w przypadku drugorzednych elementéw wyposazenia mozna pozwoli¢ sobie
na odstgpstwa, gdyz skala 1 charakter produkcji sprawiaja, Ze nie wplynie to na
bezpieczenstwo finalnego produktu. Powyzsze jest realizacjg zasady elastycznosci, ktora
moze by¢ stosowana w szczegolnosci w odniesieniu do przedsigbiorstw o matej zdolnosci
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produkcyjnej zgodnie z motywem 15 rozporzadzenia 852/2004. Majac na uwadze zapisy
rozdzialu VII.3, zasada elastyczno$ci moze mie¢ szczegolnie szerokie zastosowanie na etapie
dystrybucji.

Viil.4 Materiaty uzyte do wykonania sprzetu i urzqdzen

Materialy w pracowniach do pozyskiwania miodu

Sprzet 1 urzadzenia wykorzystywane przy pozyskiwaniu i obrébce miodu — szczegdlnie te,
ktorych powierzchnie stykajg si¢ bezposrednio z miodem — muszag by¢ wykonane
Z materiatow tatwo zmywalnych, dopuszczonych do kontaktu z Zzywnoscig, odpornych na
korozj¢ 1 niereagujacych ze sktadnikami zywnosci. Oznacza to, ze musza by¢ obojetne dla
miodu. W warunkach uzytkowania materiaty te nie moga powodowa¢ migracji i uwalnia¢ do
miodu jakichkolwiek sktadnikéw chemicznych w ilosciach, ktore moglyby stanowic
zagrozenie dla zdrowia czlowieka. Naczynia i1 przybory stuzace do obrébki i przechowywania
miodu powinny by¢ zatem tatwe do utrzymania w czystosci, w dobrym stanie technicznym
i wykonane z blach nierdzewnych lub specjalnych mas plastycznych przeznaczonych dla
gastronomii i oznakowanych znakiem ,KkKieliszka 1 widelca”. Podczas zakupu nowych
elementow wyposazenia — np. wirdéwki do miodu lub stotu do odsklepiania — nalezy poprosic¢
sprzedawce o dostarczenie kopii dokumentu potwierdzajacego, ze ich powierzchnie robocze
sg wykonane z materialu dopuszczonego do kontaktu z zywno$cig. Jesli nie mamy takiej
mozliwo$ci (np. podczas zakupu sprze¢tu uzywanego), musimy bardzo starannie
przeanalizowaé, czy spetnia on opisane kryteria. W badaniach laboratoryjnych miodu
niejednokrotnie stwierdza si¢ podwyzszony poziom niektorych pierwiastkow uznawanych za
szkodliwe dla zdrowia konsumenta — np. cynku, ktorego nadmiar jest niekorzystny. Dlatego
bardzo stare urzadzenia i narzedzia do obrobki miodu wykonane z blachy ocynkowane;j
powinno si¢ systematycznie wycofywaé z uzycia, zastepujac je odpowiednikami z blachy
nierdzewnej lub masy plastycznej z odpowiednig deklaracjg zgodno$ci — a juz na pewno nie
powinno si¢ ich kupowac, majac mozliwo$¢ nabycia bezpieczniejszych urzadzen. Nie nalezy
ich tez w zaden spos6b rekomendowac pszczelarzom.

Podsumowujac: ,,deklaracja zgodnosci” dla urzadzen i sprzetu majacych kontakt z miodem
jest zalecana, aczkolwiek dopuszcza si¢ mozliwos¢ zakupu uzywanego sprzgtu bez tej
dokumentacji (pszczelarz musi wowczas poswigcié wigcej uwagi ocenie, Czy sprzet spetnia
opisane powyzej kryteria). Wigcej o ,,deklaracji zgodnosci” piszemy w stowniczku.

Materialy w obszarach dystrybucji

Na etapie dystrybucji nie stosuje si¢ sprzetu i urzadzen majgcych kontakt z zywnoscia.
W miarg potrzeb mozliwe jest stosowanie zasad elastycznosci w zakresie materiatow uzytych
do wykonania sprzetu, opisanych w rozdziale VII.3.

VIIl.5 Uwagi do rodzaju i metod eksploatacji niektdrych urzqdzen

Wszelkie prace zwigzane z pozyskiwaniem 1 obrobka miodu mozna wykonywaé recznie —
szczegbdlnie w matych pasiekach — za pomoca prostych narzedzi. Warto jednak zastanowié
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si¢, jak mozna byloby je usprawni¢, zmniejszy¢ naklady oraz zaoszczedzi¢ czas pracy,
stosujgc odpowiednie, bardziej nowoczesne sprzety i urzadzenia.

Zastosowanie nowoczesnych, aczkolwiek stosunkowo drogich urzadzen — takich jak maszyna
do odsklepiania, miodarka promienista z napedem elektrycznym i pomp do miodu — pozwala
czesto na zwigkszenie produkcji, a wydatek na ich zakup moze zwrdci¢ si¢ juz w ciggu
krotkiego czasu, niekiedy nawet podczas pierwszego sezonu.

Urzadzeniem szczegdlnie przydatnym w okreslaniu wilasciwej jakosci miodu jest
refraktometr. Stuzy on do sprawdzania zawartosci wody W miodzie. Uzywa si¢ go zwlaszcza
wtedy, gdy odbierany miod jest niezasklepiony i podejrzewa si¢, ze moze mie¢ wigcej niz
19% wody. Najprostszy i najtanszy jest refraktometr optyczny, ktory nie wymaga zasilania
I mozna go wykorzystywac¢ W pasiece w warunkach terenowych.

Niektorzy pszczelarze chwalg sobie mozliwos¢ wykorzystania osuszacza powietrza.
W niektorych pomieszczeniach tego typu urzadzenie moze przydac si¢ w walce z nadmiarem
wilgoci (chociaz oczywiscie nie ma obowigzku jego posiadania). Jesli pszczelarz
zdecydowalby sie na jego zakup, to istotne jest, ze mozna wykorzystywa¢ kazde urzadzenie
dostepne w sieciach ze sprz¢tem AGD. Nalezy jednak pamigtaé, ze zarOwno osuszacze
powietrza, jak i klimatyzatory powinny by¢ wilasciwie eksploatowane i serwisowane zgodnie
z zaleceniami producenta (np. trzeba pamigtac o systematycznej wymianie filtrow).

Wyposazenie pasieki, nie powinno by¢ wynoszone na zewnatrz>* — poza przynalezne do niej
pomieszczenia. Zaleca si¢ takze, aby pszczelarz nie pozyczal sprzetu zaprzyjaznionym
wlascicielom innych pasiek — chodzi przede wszystkim o kwestie bezpieczenstwa
I zminimalizowanie ryzyka przenoszenia chorob zakaznych z miejsca na miejsce. Jesli
natomiast poza sezonem nie wykorzystujemy niektorych elementéw wyposazenia — np. stotu
do odsklepiania — to nie ma przeciwwskazan, aby wynie$¢ go na zim¢ np. na strych. Wazne
jest, aby sprzet odpowiednio zabezpieczy¢ (np. owijajac folig) i wlasciwie go umy¢ przed
rozpoczeciem kolejnego sezonu®.

IX. Procedury postepowania w procesach produkcyjnych
Ten rozdziat jest poswigcony omoéwieniu kolejnych etapéw zwigzanych z pozyskiwaniem
produktow pszczelich:

IX.1 Rozpoczecie pracy — zmiana odziezy i mycie rqk

W tym miejscu opisano w szczegdlno$ci wymogi:

- §7 ust. 2 pkt 5 oraz §13 rozporzadzenia 0 sprzedazy bezposredniej (przy sprzedazy
bezposredniej),

lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzadzenie 852/2004 — zatacznika I czg¢§¢ A rozdz. 11 pkt 4 lit. a oraz h (przy
produkcji podstawowej/RHD),

LW trakcie cyklu produkcyjnego. Zachowujac rozdzielnoéé czasowa, mozna wyniesé sprzet —np. celem umycia
go po zakonczonym dniu pracy.
>2 Wiecej informacji mozna znalezé w rozdziale X
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- na etapie dystrybucji: rozporzadzenia 852/2004 — zatacznik II, rozdz. VIII, rozdz.
I1 lub 11 (przy handlu detalicznym/RHD).

Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac zwigzanych z zywno$cia konieczna jest zmiana
wierzchniej odziezy osobistej na odziez robocza. Jak wspomniano wczeséniej, w tym celu przy
wejsciu do pracowni do pozyskiwania miodu powinno znalez¢ si¢ wydzielone miejsce (szafa
lub wieszak). Nie jest wymagane posiadanie odrgbnego pomieszczenia spetniajgcego funkcje
szatni. Po zdjeciu wierzchniej odziezy wilasnej zaktadamy nakrycie glowy (czapke lub
czepek), zastaniajace catkowicie wiosy, fartuch ochronny, a takze obuwie robocze. Odziez
robocza musi by¢ zawsze czysta, najlepiej w jasnym kolorze, na ktorym tatwo zauwazyc
ewentualne zanieczyszczenia. Zmiana obuwia zapobiega wprowadzeniu do pracowni btota
I innych zanieczyszczen z zewnatrz. Czynno$¢ zmiany odziezy powtarzamy przy kazdym
wejsciu do pracowni oraz przy jej opuszczaniu. W odziezy roboczej nie mozna wychodzi¢
na zewnatrz, do domu, toalety itp. W wyjatkowych przypadkach dopuszcza si¢ krotkotrwate
wyjscie poza pracowni¢ bez petnej zmiany odziezy roboczej na osobistg (i odwrotnie — przy
powrocie do pracowni) celem przyniesienia np. drobnego sprzetu, o ktorym wczesniej
zapomnieliSmy, przekazania domownikom waznych informacji lub wykonania innych
drobnych czynnosci. Jesli pracujemy w kombinezonie pszczelarskim, to mozna pozwoli¢
sobie na incydentalne wyjscie w nim na zewnatrz bez catkowitego przebrania si¢. Nie moze
to jednak stanowi¢ reguly i powinno by¢ traktowane jako zdarzenie sporadyczne.
Do problemu zmiany odziezy na roboczg nalezy podchodzi¢ zdroworozsadkowo i mieé
swiadomos$¢ potencjalnych zagrozen wynikajacych z wniesienia do pracowni zanieczyszczen.
Absolutnie nie mozna stosowa¢ praktyk wychodzenia na zewnatrz w odziezy roboczej
w sytuacji, gdy istnieje zagrozenie, ze przyczyni si¢ to do zanieczyszczenia odziezy lub
obuwia roboczego (deszcz, stota, btoto lub z powodu odwiedzin miejsc pobytu zwierzat
gospodarskich). Wszelkiego rodzaju wejscia/wyjscia poza pracowni¢ w trakcie prowadzenia
procesu obrobki miodu nalezy minimalizowa¢.

Jezeli pszczelarz dysponuje tazienkg w bezposrednim sgsiedztwie pracowni do pozyskiwania
miodu, wowczas przed wejSciem do toalety rowniez zawsze zobowigzany jest zdja¢ odziez
roboczg (w tym kombinezon) i powiesi¢ ja na specjalnie do tego celu przeznaczonym
wieszaku — umieszczonym nie wewnatrz toalety, ale w jej poblizu. Jesli kontynuujemy
proces produkcyjny, to po ponownym przebraniu si¢ w odziez roboczg kolejng czynnos$cig
jest ponowne, dokladne umycie qu53.

Jak czesto my¢ rece?

- przed rozpoczgciem pracy,

- po kazdej czynnosci brudnej, tj. po wyjsciu z toalety, wytarciu nosa, odebraniu telefonu,
opuszczeniu stanowiska pracy i powrocie do realizowanych czynnos$ci, wykonywaniu prac
technicznych i porzadkowych oraz okresowo podczas pracy, gdy nastepuje taka potrzeba,
- nawykowo, po uptywie pewnego, Zwyczajowo ustalonego czasu.

%3 Wiecej informacji o sposobie wiasciwego zorganizowania stanowiska do mycia rgk mozna znalezé w
podrozdziale VII.1.4.
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Podstawowe zasady i instrukcja mycia rak>*.

Nie zaleca si¢ stosowania mydla w kostkach, gdyz dotykane brudnymi rgkami staje si¢
siedliskiem zanieczyszczen. W specyficznych warunkach pracowni do pozyskiwania miodu
nie ma koniecznos$ci dezynfekowania ragk ptynami odkazajacymi (wystarczy zwykte mydio
W ptynie). Do osuszania ragk nalezy stosowac jednorazowe, biale r¢czniki papierowe.

Prawidlowe mycie ragk powinno trwac ok. 30 sekund i przebiega¢ w nastepujacy sposob:

- rozpocznij od zmoczenia ragk woda,

- nabierz tyle mydta, aby pokryty catg powierzchni¢ dtoni,

- doktadnie rozprowadz mydto po powierzchni pocierajac o siebie rozprostowane dtonie,

- pamietaj o doktadnym umyciu przestrzeni miedzy palcami, grzbietow palcéw oraz okolic
kciukow,

- na koniec doktadnie optucz rece woda i wytrzyj rece do sucha jednorazowym recznikiem,
- przed wrzuceniem jednorazowego recznika do kosza uzyj go, aby zamkna¢ doptyw wody
(ew. zréb to nadgarstkiem lub tokciem).

Ostatni punkt traci na znaczeniu, gdy nie ma osobnej umywalki do mycia rak i osobnej
do czynnosci produkcyjnych — wowczas jednak nalezy jeszcze czesciej i doktadniej myé oraz
dezynfekowac¢ zawor (drazek) baterii dwustopniowa metodg opisang w rozdziale X.

Nieco wigkszg swoboda dysponujemy podczas dystrybucji detalicznej (o ile posiadamy
osobne pomieszczenie do dystrybucji). Na tym etapie nie mamy juz bezposredniego kontaktu
z zywno$cig, ktora jest bezpiecznie zamknigta (np. w stoikach). Zmiana odziezy i obuwia nie
jest wowczas wymagana — chyba ze prowadzitoby to do naniesienia np. blota do wnetrza.

IX.2 Przewoz korpusow (skrzynek transportowych) do pracowni miodowej
pszczelarza

W tym miejscu opisano w szczegdlno$ci wymogi:

- §14 wust. 2 rozporzadzenia 0 sprzedazy bezposredniej (przy sprzedazy
bezposredniej),

lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzadzenia 852/2004 — zalacznik I cze$¢ A rozdz. I pkt 4 lit. a, h. —
w kontekscie zakresu dziatan powiazanych z produkcja podstawowa, okreslonych
w zataczniku I, czg$¢ A, pkt I pkt 1. (przy produkcji podstawowej/RHD).

Przewoz korpusow z plastrami nie wymaga specjalistycznego s$rodka transportu, gdyz
stanowig one najlepsze zabezpieczenie dla plastrow, ktore z kolei — bedac zasklepione
woskiem — w sposob idealny chronig zawarty w nich miod. Pamigtajmy, ze korpusy tworzace
ul zaprojektowane sg do funkcjonowania w otoczeniu przyrodniczym 1inie potrzebujg
dodatkowego zabezpieczenia. Tak dlugo wigc, jak przewozimy je w caloSci, nie musimy
przejmowac si¢ forma transportu. Jednakze zwr6¢my uwage, aby byty one zamknigte od gory
i od dotu: zabezpiecza to przed rabunkami, szczeg6lnie w drugiej potowie sezonu, a gdy pada

* Wiecej informacji na https://www.gov.pl/web/gis/jak-myc-rece-instrukcja-mycia-rak (dostep: 22.11.2021 r.).
Adres skrocony: https://tiny.pl/9dr2r
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deszcz — przed chtonigciem wody (w tym celu mozna tez uzy¢ powatek). Korpusy mozna
przewozi¢ np. W bagazniku samochodu osobowego, nie dokonujac w nim zadnych przerobek,
jedynie w trosce o stan tapicerki warto zabezpieczy¢ ja brezentem Iub folia. Wazne jest
jednak ich unieruchomienie (np. linkami, klamrami), aby nie dopusci¢ do wywrdcenia.
W przypadku mniejszych odlegtosci i malych pasiek transport moze by¢ z powodzeniem
wykonany zuzyciem np. wozka platformowego. Oczywiscie wieksze pasieki beda
potrzebowaty wiekszego samochodu lub nawet przyczepy, nie ma to jednak zadnego
znaczenia dla bezpieczenstwa produktu.

Poniewaz nie wszystkie ule maja konstrukcj¢ korpusowg (np. tzw. lezaki), do ich przewozu
nalezy wykorzysta¢ specjalnie do tego celu transportowki.

Midéd w korpusach powinien by¢ dostarczany z pasieczyska do pracowni najszybciej jak
to jest mozliwe, gdyz jego lepko$¢ wzrasta wraz z uptywem czasu, cO utrudnia proces
odwirowania. Inaczej rzecz ujmujgc: miod w plastrach wyjety z rodzin pszczelich ochtadza
si¢ i trudniej go odwirowac.

Przy transporcie korpusow w bagazniku samochodu powinny by¢ zastosowane te same
zasady co w przypadku zapakowanego miodu, a wigc niedopuszczalne jest przewozenie wraz
z korpusami w tej samej przestrzeni bagazowej produktéw lub substancji, ktore moglyby
spowodowac zanieczyszczenie miodu, oraz produktow wydzielajacych silny zapach.

IX.3 Wnoszenie plastrow do pracowni

W tym miejscu opisano w szczegdlnosci wymogi:

- §10, §12 i §13 rozporzadzenia 0 sprzedazy bezposredniej (przy sprzedazy
bezposredniej), lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzadzenia 852/2004 — zatacznik 1 czg$§¢ A rozdz. Il pkt 4 lit. a, h (przy
produkcji podstawowej/RHD).

W dniu dostarczania ramek z miodem pracownia powinna by¢ wczesniej Starannie sprzatnieta
i przewietrzona. Nalezy doktadnie oczysci¢ wszystkie urzadzenia majace kontakt z miodem
oraz blaty robocze (np. umy¢ z uzyciem detergentu, sptukac czysta biezaca woda i osuszyc),
zwlaszcza po dhuzszym okresie ich nieuzytkowania, cho¢ zasadniczo nie jest konieczne ich
dezynfekowanie pomigdzy cyklami produkcyjnymi (wystarczy porzadne mycie po
zakonczeniu pracy w danym dniu). Wigcej informacji o myciu i dezynfekcji jest zawarte w
rozdziale X.

Wnoszac korpusy do pracowni miodowej, staramy si¢ nie zanieczyscic jej przy tej okazji —
w szczegblnosci np. nie nanies¢ blota z zewnatrz. Jesli nie ma przedsionka, buty powinny by¢
postawione mozliwie blisko wejscia, a zabrudzona podtoge nalezy uprzatnaé przed dalszymi
pracami. Po wniesieniu wszystkich plastrow trzeba tez pamigta¢ o mozliwie szybkiej zmianie
obuwia i odziezy na robocza oraz umyciu rak>".

% Wiecej informacji o myciu rgk zawiera rozdziat IX.1
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IX.4 Odsklepianie plastrow

Czynnosci te wykonuje si¢ za pomoca specjalnie do tego celu przeznaczonych odsklepiaczy
widelcowych lub nozy, najlepiej podgrzewanych. W duzych pasiekach do odsklepiania uzywa
si¢ specjalnych maszyn.

IX.5 Wstawienie plastrow do miodarki-wirowki i odwirowanie miodu

Miodarka-wiréwka jest podstawowym urzadzeniem w pracowni zbudowanym ze zbiornika
majacego ksztalt beczki i wirujacego w nim kosza. Umieszcza si¢ w nim odsklepione, jeszcze
ciepte plastry miodu i odwirowuje. Jezeli plastry ulegly ochtodzeniu z powodu ich duzej
liczby lub zbyt dtugiej przerwy (co jest konsekwencja matej wydajnosci miodarki), mozna je
podgrza¢ (ale do temperatury nie wyzszej niz 34 °C) np. w szafach grzewczych. Odsklepiny
po odsaczeniu miodu wktada si¢ do kieszonek z gazy i przekazuje do wirowania w miodarce.
Uzyskany w ten sposob midd nalezy traktowac¢ oddzielnie, CO 0znacza, ze nie powinno si¢ go
mieszac z gtowna partig produktu.

Na kazdym etapie prac zwigzanych z pozyskiwaniem miodu trzeba maksymalnie ograniczy¢
ryzyko zanieczyszczenia miodu — np. smarem z miodarki, kurzem iinnymi
zanieczyszczeniami zewngtrznymi — w przeciwnym przypadku nie bedzie nadawat si¢ on do
spozycia.

Poszczegdlne partie odwirowanych plastréw odstawiamy na bok w wyznaczonym miejscu w
pracowni i przestawiamy do miejsca magazynowania (np. do podre¢cznej pracowni pasiecznej
lub do innego przeznaczonego do tego celu pomieszczenia lub szafy). Musimy przy tym
zadba¢ 0 warunki, ktore zabezpieczylyby je przed zanieczyszczeniem, szkodnikami
i ewentualnym ryzykiem rabunku. W idealnej sytuacji mozna do tego celu wykorzystac
specjalng chtodni¢ czy klimatyzowane pomieszczenie, co zapobiegnie rozwojowi barciaka
wigkszego, popularnie nazywanego motylica (chociaz posiadanie chtodni nie jest w zaden
sposob wymagane).

IX.6 Cedzenie miodu

Odwirowany miod odcedza si¢ na sitach, usuwajgc tym samym okruchy wosku i inne
zanieczyszczenia. Zaleca si¢, aby miod byl cedzony przez minimum dwa sita ze stali
nierdzewnej: najpierw rzadsze, a nast¢pnie geste.

IX.7 Przetrzymywanie miodu w odstojniku

Odcedzony midd trafia na co najmniej dob¢ do odstojnikoéw, czyli wysokich pojemnikow,
gdzie przebiega proces klarowania i usuwania ewentualnych zanieczyszczen fizycznych.
W odstojniku zanieczyszczenia lekkie wyplywaja na powierzchni¢ miodu, skad nastepnie sg
delikatnie zbierane. Cigzkie osady i zanieczyszczenia opadajg na dno odstojnika. Usuwa si¢ je
wraz z denng warstwa miodu przy uzyciu zaworu umieszczonego tuz ponad dnem odstojnika.
Midd ze srodkowej, najwigkszej warstwy w odstojniku, wolny od wszelkich zanieczyszczen,
zlewa si¢ zaworem spustowym osadzonym na wysokosci 3-5 cm powyzej dna.
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Nalezy zwroci¢ uwage na temperature pomieszczenia, w ktorym odbywa si¢ klarowanie
miodu — ponizej 23°C midd jest zbyt lepki, co wydtuza ten proces. Wazna jest tez wilgotnosé
powietrza — nadmierna sprawia, ze zewngetrzna powierzchnia miodu w pojemniku staje si¢
zbyt wilgotna, co tworzy sprzyjajace warunki do rozwoju obecnych w nim drozdzakow, ktore
zapoczatkowuja fermentacj¢ 1 z biegiem czasu obejmuja cala pojemno$é naczynia. Dlatego
trzeba zadba¢ o odpowiednig wentylacje lub, jeSli to konieczne, zastosowal osuszacz
powietrza. Przy nadmiernej wilgotno$ci powietrza (np. podczas deszczowej pogody)
po pierwszej dobie powinnismy delikatnie zebra¢ wierzchnig warstwe miodu w odstojniku.

Uwaga: midéd w odstojnikach powinien zawsze by¢ zabezpieczony przed zanieczyszczeniem,
np. przykrywka.

IX.8 Konfekcjonowanie i rozlew miodu do stoikow

Odwirowany, przecedzony i odstaly midéd poddaje si¢ rozlewowi. Najczgsciej jest on
przechowywany w stoikach z nakretkami typu ,.twist-off” (sporadycznie w naczyniach
kamionkowych lub porcelanowych), ktore nalezy wczes$niej przygotowac. Rozlewanie
z zachowaniem zasad higieny moze odbywac si¢ w pracowni do pozyskiwania miodu, ale
rowniez W np. odpowiednio przygotowanej kuchni domowej. Nie wolno jednak w niej
wykonywa¢ w danym momencie zadnych innych prac, nalezy réwniez wykluczy¢ dostep
domownikdéw niebiorgcych udzialu w procesie (w tym niedysponujacych aktualnym
orzeczeniem lekarskim do celow sanitarno-epidemiologicznych) oraz zwierzat domowych.
Prace moga by¢ rozpoczete po doktadnym umyciu, a nastgpnie zdezynfekowaniu kluczowych
obszaré6w pomieszczenia — czynno$ci nalezy ponowi¢ po kazdym razie, gdy przywracamy
kuchni jej normalne (domowe) przeznaczenie. Procedury mycia i dezynfekcji zostaly opisane
w rozdziale X.

IX.9 Przygotowanie stoikow — postepowanie ze stoikami

W tym miejscu opisano w szczegdlno$ci wymogi:

- §10 wust. 1 rozporzadzenia 0 sprzedazy bezposredniej (przy sprzedazy
bezposredniej),

lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzadzenia 852/2004 — zatacznik I czg$¢ A rozdz. 11 pkt 2, pkt 4 lit. b), h) (przy
produkcji podstawowej/RHD).

Zalecamy, aby w nawet niewielkiej pasiece wykorzystywa¢ wylacznie nowe stoiki, chociaz
po odpowiednim uzdatnieniu mozliwe jest ich ponowne uzycie (nie dotyczy to nakretek).
Ze wzgledow zarowno praktycznych, estetycznych, jak tez wizerunkowych i sSrodowiskowych
zaktadamy, ze do nalewania miodow wykorzystywane jest wylacznie (lub prawie wytacznie)
szkto. W niektorych sytuacjach (np. do sprzedazy wysylkowej za posrednictwem kuriera)
mozna réwniez Wykorzysta¢ jednorazowe, plastikowe pojemniki imitujace szklany stoik —
ale uzycie innych niz szklane opakowan natozy na nas obowigzek opisany w kolejnym
akapicie.
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Stoiki a deklaracja zgodnoSci

Szkto jest najbezpieczniejszym opakowaniem zywnosci, ktore w zaden sposéb nie wptywa na
zdrowotnos$¢ i walory estetyczne m.in. produktow pszczelich, a wiec i na zdrowie
konsumenta. Bez zadnego ryzyka mozna zatozy¢, ze kazdy stoik typu ,.twist off”, ktory
nabedziemy w sieci dystrybucji dedykowanej pszczelarzom (ew. innym sektorom przemyshu
spozywczego), jest z definicji przeznaczony do zywnosci. Dlatego pszczelarz, stosujac tego
rodzaju opakowanie, nie musi pozyskiwac¢ i przechowywac deklaracji zgodnosci (chociaz
zawsze mozna o nig poprosi¢) — byloby to zreszta niemozliwe w przypadku stoikow
Z ponownego obiegu. Podobnie tez nie jest ona potrzebna na okoliczno$¢ wykorzystywania
nowych zakretek do stoikoéw, o ile przy ich opisie (np. na stronie internetowej sprzedawcy)
widniata jednoznaczna informacja, ze sg one przeznaczone do kontaktu z zywnoscia.

Takiej pewnosci nie ma w przypadku opakowan innego rodzaju (np. stoikow plastikowych) —
wtedy musimy dysponowa¢ deklaracjg zgodnosci, uzyskang od sprzedawcy lub dystrybutora
(wigcej o deklaracji zgodnosci piszemy w stowniczku) — nie mozna ich rowniez wykorzystac¢
ponownie.

Postepowanie z nowymi stoikami

Zasadniczym pytaniem jest: czy nowy stoik przed uzyciem nalezy uprzednio umy¢?
W praktyce nawet nowy stoik, po wyjeciu ze zbiorczego blistra ochronnego moze byc
zanieczyszczony (np. pytem =z folii, kurzem, owadami) wskutek niewlasciwego,
dhugotrwatego przechowywania czy nawet niewielkiego uszkodzenia opakowania.

Przed wykorzystaniem stoika nalezy wigc bezwzglednie sprawdzi¢, czy nie nastgpito jego
zanieczyszczenie, wyszczerbienie lub ukruszenie. W tym celu ogladamy stoik i ostroznie
sprawdzamy dotykiem jego krawedzie. Stoiki uszkodzone wykluczamy z dalszego uzytku,
natomiast te, ktore pozytywnie przeszty weryfikacje, przechowujemy w higienicznych
warunkach (zamknigte, przykryte lub ostonigte) do momentu ich wykorzystania. Jesli wydaja
si¢ brudne, nalezy optukaé je pod biezacag woda lub z uzyciem detergentu — wtedy trzeba
zadba¢, aby nie pozostawi¢ jego resztek (np. wykorzystujac do tego celu domowg zmywarke
do naczyn ze zwyktym programem myjacym).

Postepowanie ze sloikami z ,,odzysku”

W niektorych sytuacjach mozliwe jest ponowne wykorzystanie stoikow juz uzywanych —
jednak wylacznie do zywnosci (pozyskiwanych np. ze stolowki lub oddawanych przez
konsumentéw). W tym miejscu pojawia si¢ szereg zastrzezen dotyczacych stoikow np. po
aromatycznych produktach — ogorkach kiszonych lub sledziach z cebulg w occie. Co prawda
zapach, ktéry moze przedosta¢ si¢ do miodu, nie bedzie niebezpieczny dla konsumenta,
niemniej jednak midéd 0 zapachu $ledzia lub satatki winegret nie jest szczytem jego
oczekiwan. Ponadto musimy pamigtaé, ze zgodnie z wytycznymi dla miodu nie moze on
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posiada¢ zapachu i smaku nietypowego dla danej odmiany miodu oraz zawiera¢ innych
organicznych lub nieorganicznych substancji obcych jego sktadowi™.

Uwaga: w zadnym razie nie wolno ponownie wykorzystywaé nakretek (zawsze musimy
zakupi¢ nowe, gdyz chlong niedajgcy si¢ usungé zapach i nie gwarantujg szczelno$ci
zamknigcia). Ponadto stoiki z ponownego obiegu przed umyciem w zadnym wypadku nie
moga by¢ przechowywane w pracowni do pozyskiwania miodu. Nigdy tez nie nalezy
zaktada¢, ze stoik wezesniej uzywany, cho¢ wizualnie czysty, nadaje si¢ do bezposredniego
uzycia.

Jesli wigc zdecydujemy si¢ na stoiki wczedniej uzywane, najbardziej praktycznym
rozwigzaniem jest wykorzystanie gastronomicznej zmywarko-wyparzarki. Do procesu mycia
nalezy zastosowa¢ odpowiednie, przeznaczone do tego celu $rodki czystosci, normalnie
stosowane w gospodarstwie domowym do danego typu urzadzenia (np. tabletki lub ptyn — nie
jest wymagane stosowanie chemii do przemystu spozywczego). Nie mozna my¢é w tym
samym cyklu zmywania innych domowych naczyn, sztu¢cow oraz garnkow.

Jesli wykorzystujemy stoik ponownie, w zmywarce ustawiamy program z funkcja wyparzania
(co najmniej 82°C). Najlepszym testem stwierdzajacym obecno$¢ obcych zapachoéw bedzie
zamknigcie umytego W trybie wyparzania stoika nowa zakretka i po jakim$ czasie (kilka
godzin) powachanie zawartego w nim powietrza celem stwierdzenia ewentualnych woni.
Tym sposobem wyeliminujemy stoiki, z ktorych nie bedziemy w stanie pozby¢ si¢ zapachu.
Nie trzeba wyparza¢ stoikow nowych, jesli ich czystos¢ budzita nasze watpliwosci
I zdecydowali$my si¢ je umy¢. W takiej sytuacji wystarczy najprostszy program zmywania.

Uwaga: nie ma obowigzku posiadania osobnej zmywarko-wyparzarki i sytuowania takowej
w pracowni do pozyskiwania miodu — z powodzeniem mozna wykorzystywa¢ urzadzenie,
ktore znajduje si¢ np. w domowej kuchni, pod warunkiem ze nie bedzie ono w tym samym
czasie uzywane do zmywania np. po obiedzie. Musimy jednak pamigta¢ 0 utrzymaniu
zmywarki w nalezytym stanie technicznym i okresowym myciu.

Nie polecamy mycia/wyparzania recznego, poniewaz nie gwarantuje to, ze na Sciankach
stoika nie pozostaty $ladowe ilosci detergentow, mozna tez przenies¢ drobnoustroje,
zanieczyszczenia fizyczne i substancje organiczne. Trudno tez wyobrazi¢ sobie, ze
pszczelarz bgdzie wygotowywat stoiki lub ogrzewat je w piekarniku w temperaturze 90°C —
poniewaz jest to ucigzliwe, czasochtonne i niebezpieczne. Jesli brak jest warunkow i sprzgtu
do mycia, nalezy kupowaé¢ wytacznie nowe stoiki.

Przechowywanie pustych stoikow

Nowe stoiki mogg by¢ sktadowane na paletach w firmowym opakowaniu zabezpieczajagcym
(tj. w blistrze) — zgodnie z dostepnymi warunkami lokalowymi — w podrgcznej pracowni
pszczelarza lub ew. innym pobliskim pomieszczeniu gospodarczym.

% Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3 pazdziernika 2003 r. w sprawie szczegolowych
wymagan w zakresie jako$ci handlowej miodu (Dz.U. Nr 181, poz. 1773 z p6zn. zm.).
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Odpowiednia partia czystych stoikow powinna znalez¢é si¢ w pracowni do pozyskiwania
miodu bezposrednio przed uruchomieniem wilasciwego procesu produkcyjnego. Gotowe do
rozlewu stoiki musza by¢ tatwo dostepne — np. w podrecznej szafce, skrzynkach, kartonach
itp., ale absolutnie nie na podtodze.

Jesli stoiki byty oczyszczane/przygotowywane poza pracownig — np. w domowej kuchni —
nalezy przetransportowa¢ je do miodowej pracowni w zamknigtych kartonach
lub przykrytych skrzynkach.

X. Utrzymanie w czystosci pomieszczen, urzadzen i sprzetu

W tym miejscu opisano w szczegdlnosci wymogi:

- §9 pkt 2), §10, §12 rozporzadzenia o sprzedazy bezposredniej (przy sprzedazy
bezposredniej),

lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzadzenie 852/2004 — zatgcznik 1 cze$¢ A rozdz. II pkt 4 lit. a), b) (przy
produkcji podstawowej/RHD),

- na etapie dystrybucji: rozporzadzenie 852/2004 — zatacznik II, rozdz. I, rozdz. 1V,
rozdz. V, rozdz. Il lub 1 (przy handlu detalicznym/RHD).

X.1 Czestotliwos¢ mycia i dezynfekcji

Jest to jeden z kluczowych aspektow poradnika. Warto pamietac, ze wytwarzanie miodu (jako
produktu podstawowego) moze mie¢ miejsce w ramach réoznych form dziatalnosci (opisanych
w rozdziale V), podobnie jak istnieja réozne formy dystrybucji [w nawiasach dokonano
uproszczen, ktore utatwiaja przyswojenie przepisu w konteks$cie niniejszego poradnika — w

pelnym brzmieniu mozna je odnalez¢ w zatacznikach E1 i E2]:

Mycie i dezynfekcja
przy sprzedazy
bezposredniej

Mycie i dezynfekcja w
obiektach uzywanych w
powiazaniu z
wirowaniem i
pakowaniem miodu w
gospodarstwie
pszczelarza (w ramach
produkcji podstawowej

Mycie i dezynfekcja w pomieszczeniach dot.
dystrybucji miodu (w ramach RHD oraz handlu
detalicznego)

Mycie i dezynfekcja w

Srodku transportu oraz

obiekcie tymczasowym
(w ramach RHD oraz
handlu detalicznego)

oraz RHD)
zgodnie z §10 zgodnie z zgodnie z rozporzadzeniem 852/2004 zat. Il rozdz. I zgodnie z
rozporzadzenia 0 rozporzadzeniem (ust. 1, 10) i rozdz. Il (ust. 1, 2) rozporzadzeniem

sprzedazy bezposredniej

852/2004 zat. I czgs¢ A
rozdz. 1l ust. 4 lit a-b

852/2004 zat. 1l rozdz. 111
(ust. 2) i rozdz. IV
(ust.1, 5)

Czyszczenie i
dezynfekcje instalacji,
urzadzen oraz sprzetu, w
tym opakowan
wielokrotnego uzytku,
majacych kontakt z
[produktami
pszczelimi],
przeprowadza si¢ z
uzyciem $rodkow, ktore
nie wptywaja
negatywnie na te
produkty, gdy nastapi

[Pszczelarze] podejmuja
odpowiednie dziatania,
wedhug potrzeb:

a) w celu utrzymania
[pracowni do
pozyskiwania miodu] i
[$rodkéw transportu] w
czysto$ci oraz, w miare
potrzeby po
wyczyszczeniu,
dezynfekowania ich we

Pomieszczenia zywno$ciowe musza by¢ utrzymywane w
czystosci [...]. Wyposazenie, wystroj, konstrukcja,
rozmieszczenie i wielko$¢ pomieszczen zywnosciowych:

a) pozwala na odpowiednie utrzymanie, czyszczenie i/lub
dezynfekcje, zapobieganie lub minimalizowanie
dostawania si¢ zanieczyszczen pochodzacych z
powietrza, oraz zapewnia odpowiednig przestrzen
robocza pozwalajaca na higieniczne przeprowadzanie
wszelkich dziatan;

b) ma chroni¢ przed gromadzeniem si¢ brudu, kontaktem
z materiatami toksycznymi, przedostawaniem si¢
zanieczyszczen do zywno$ci i tworzeniem si¢

W szczegdlnosei 1 w
miar¢ potrzeby:

(-]

b) powierzchnie w
kontakcie z Zywnoscig
muszg by¢ w dobrym
stanie, tatwe do
czyszczenia i, w miarg
potrzeby, dezynfekcji [z
zasada rOwnowaznoscil;
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ich kontakt z
wyczyszczong lub
zdezynfekowana
powierzchnig.

Dezynfekcje drobnego
sprzetu, w tym nozy,
przeprowadza si¢ w
wodzie w temperaturze
nie nizszej niz 82°C lub
z wykorzystaniem innej
metody zapewniajacej
rownowazny skutek.

wiasciwy sposob;

b) w celu utrzymania
czystosci oraz, w miarg
potrzeby po
wyczyszczeniu,
dezynfekowania we
wiasciwy sposob,
wyposazenia,
pojemnikow, skrzyn,
pojazdow [...].

kondensacji lub niepozadanej plesni na powierzchni.

W pomieszczeniach [...] projekt i wystroj musza [...]
umozliwia¢ dobra praktyke higieniczng zywnosci, w tym
ochrong przed zanieczyszczeniem migdzy oraz podczas
dziatan. W szczegolnosci:

a) powierzchnie podtog musza by¢ utrzymane w dobrym
stanie i muszg by¢ tatwe do czyszczenia, oraz w miarg

potrzeby, do dezynfekcji;

b) powierzchnie $cian musza by¢ utrzymane w dobrym
stanie i muszg by¢ fatwe do czyszczenia, oraz tam, gdzie

¢) nalezy zapewnié
warunki do czyszczenia i,
w miar¢ potrzeby,
dezynfekcji narzedzi do
pracy i sprzetu.

Transportery i/lub
kontenery uzywane do
przewozu $rodkoéw
spozywczych musza by¢
utrzymywane w czystosci
i w dobrym stanie i
kondycji technicznej,

jest to konieczne, do dezynfekcji [z zasada

L. rébwnowaznosci];
Czyszczenie i [...
dezynfekcjg instalacji, e) drzwi musza by¢ tatwe do czyszczenia oraz, w miarg

urzadzen oraz sprzetu, w
tym opakowan
wielokrotnego uzytku,
przeprowadza si¢ po
zakonczeniu cyklu
produkcyjnego lub po
kazdym zakonczeniu
pracy, lub czesciej —
jezeli jest to konieczne.

potrzeby, do dezynfekcji [z zasada rownowaznosci];

f) powierzchnie [...] musza by¢ w dobrym stanie i musza
by¢ tatwe do czyszczenia, w miarg potrzeby, do
dezynfekcji [z zasadg rownowaznosci].

2. W miar¢ potrzeby musza by¢ stosowane odpowiednie
urzadzenia do czyszczenia oraz dezynfekcji narzedzi
roboczych oraz wyposazenia [...].

Czestotliwos¢ mycia

Ponizej prezentujemy uniwersalng regule dotyczaca mycia, majaca zastosowanie do kazdej
formy dziatalno$ci, na wszystkich etapach postepowania z produktem.

Mycie w praktyce

Sprzet, narzedzia i wyposazenie majace kontakt z zywnoscig nalezy my¢ po kazdym ich
uzyciu i po zakonczeniu prac danego dnia — lub w miar¢ konieczno$ci nawet czescie;j.
Niedopuszczalne jest pozostawianie nieporzadku w pracowni, brudnych narzedzi itp. do
nastepnego dnia. Pracowni¢ do pozyskiwania miodu oraz jej sprzgt nalezy szczegodlnie
wyczysci¢ przed rozpoczgciem sezonu oraz po kazdej dluzszej przerwie miedzy cyklami
produkcyjnymi.

Czestotliwos¢ dezynfekceji

Proces mycia nie jest tozsamy z dezynfekcja, dlatego tez nalezy postawic sobie pytanie — jak
czesto (oprocz mycia) musimy dezynfekowac sprzet 1 wyposazenie?

Na podstawie wyjaénienia57 Departamentu Bezpieczenstwa Zywnosci i Weterynarii
w Ministerstwie Rolnictwa i Rozwoju Wsi z marca 2020 r. przyj¢to, ze dla wszystkich form

¥ Wyjasnienie MRiRW z marca 2020 r., DHZ: ,,Sprzet/urzadzenia/instalacje/inne elementy pomieszczeh w
pasiece, w tym np. blaty robocze, [powinny by¢] nie tylko myte, ale rdwniez w miare potrzeby dezynfekowane.
[...] dezynfekcji nalezy dokonywac nie tylko po zakonczeniu sezonu, przed rozpoczeciem nowego cyklu
produkcyjnego, za ktoéry mozna uzna¢ otwarcie sezonu pszczelarskiego, ale rowniez w razie koniecznosci
czesciej, np. w sytuacji przypadkowego zabrudzenia czg$ci pomieszczenia/sprzetu/urzadzen/instalacji
odchodami ptakow, gryzoni, martwymi owadami itp. W przepisach rozporzadzenia 852/2004 [...] w zat. I czgsci
A rozdziale Il ust. 4 lit. a-b wskazano, ze obiekty uzywane w powigzaniu z produkcjg podstawowg i dziataniami
powiazanymi, jak rowniez wyposazenie, pojemniki i skrzynie, powinny by¢ w miar¢ potrzeby dezynfekowane.
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dziatalnos$ci, w ktérych moze funkcjonowaé pracownia do pozyskiwania miodu (w tym
rowniez sprzedazy bezposredniej), wlasciwe sa nastgpujace wnioski:

Dezynfekcja w pracowni do pozyskiwania miodu

1) Sprzet, urzadzenia, instalacje oraz inne elementy pomieszczen w pracowni do
pozyskiwania miodu, w tym np. blaty robocze, muszg by¢ nie tylko myte, ale rowniez
w miare potrzeby dezynfekowane.

2) Potrzeba dezynfekcji, o ktorej mowa w pkt 1, wystepuje (a) zawsze przed
rozpoczeciem cyklu produkcyjnego — czyli sezonu, zawsze po (b) jego zakonczeniu
oraz rowniez (¢) w_razie konieczno$ci czesciej (np. w sytuacji przypadkowego
zabrudzenia cz¢sci pomieszczenia/sprzetu/urzadzen/instalacji odchodami ptakow,
gryzoni, martwymi owadami)*.

3) Zawsze przed przystgpieniem do prac zwigzanych z pozyskiwaniem i rozlewaniem
miodu w przypadku korzystania z kuchni domowych.

4) Zawsze w przypadku podejrzenia lub potwierdzenia wystgpowania u pszczelarza
choroby zakaznej przenoszonej przez zywnos¢ oraz jesli korzystat on z pracowni do
pozyskiwania miodu w okresie od prawdopodobnej daty zakazenia do daty
podejrzenia lub stwierdzenia choroby.

5) Zawsze w przypadku korzystania z jednej pracowni do pozyskiwania miodu przez
réznych pszczelarzy, po kazdym korzystaniu z pracowni przez danego uzytkownika.

* Pszczelarz moze rozwazy¢ czestsza niz minimalnie wymagana dezynfekcje. Oznacza to, ze niezaleznie od
zapisow pkt 1-5 moze stosowaé dezynfekcje rowniez np. po kazdej partii produkcyjnej lub wrecz codziennie.
Brak stosowania dezynfekcji przed uruchomieniem czynnosci produkcyjnych przy nowej partii produktu naraza
na ewentualno$¢ wycofania nie tylko partii wadliwej, lecz rowniez tych kolejnych (jesli nie zastosowano
pomigdzy nimi dezynfekcji). Czestsza niz minimalnie wymagana dezynfekcja moze wigc potencjalnie
ograniczy¢ ilosci wycofywanego produktu.

W przypadku szeregu chorob zakaznych lub inwazyjnych pszczél, przebiegajacych nawet
z niewielkim nasileniem, moze doj$¢ do zanieczyszczenia wyposazenia uli — w tym
korpusow, ramek, plastrow z miodem — zarodnikami grzybow, larwami, katem pszczot
zawierajagcym czynniki zakazne (przy chorobach przebiegajacych z biegunka) itp.
Uzytkowanie tych samych miejsc 1 sprzetu przez wiascicieli roznych pasiek przy braku
zachowania odpowiednich $rodkow higienicznych moze doprowadzi¢ do zanieczyszczenia
pozyskiwanych produktéw pszczelich, elementow wyposazenia uli wprowadzanych do
pracowni przez réznych uzytkownikow, a takze przeniesienie czynnika zakaZnego do
pasieki wolnej od choroby.

W przepisach § 7 ust. 1 pkt 1 i pkt 2 oraz § 10 rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi [dot.
sprzedazy bezposredniej] [...] rowniez wskazano na koniecznos¢ przestrzegania zasad higieny/czystosci w
pomieszczeniach oraz okres§lono wymog przeprowadzania zar6wno mycia, jak i dezynfekcji
sprzetu/urzadzen/instalacji (po zakonczeniu cyklu produkcyjnego lub po zakonczeniu pracy lub czgsciej — jezeli

jest to konieczne)” [podkr. DHZ].
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Szczegodlne, bardziej elastyczne zasady dezynfekcji przewidziano w przypadku pomieszczenia
do dystrybucji miodu oraz $rodka transportu — czyli na etapie, gdy produkt jest zamknigty w
stoiku 1 nie ma juz kontaktu z otoczeniem. Dodatkowe informacje o stosowaniu zasad
roéwnowazno$ci W trakcie dystrybucji detalicznej zawarto w rozdziale VI1.3.

Dezynfekcja w obszarach dystrybucyjnych oraz aucie do transportu

1) Co do zasady, zgodnie z analizg ryzyka dokonang w rozdziale V1.5 niniejszego
poradnika, majac na wzglgdzie rowniez zasade elastycznosci dotyczaca zwhaszcza
matych przedsigbiorstw, nie ma potrzeby dezynfekowania mebli oraz elementow
wyposazenia pomieszczenia do dystrybucji miodu oraz tapicerki bagaznika auta, w
ktérym realizowana jest dystrybucja miodu.

2) Wyjatkiem od tej zasady sa sytuacje przypadkowego zabrudzenia lub istotne
zagrozenia mikrobiologiczne (Spowodowane np. odchodami ptakow, obecnoscia
gryzoni, martwych owadow itp.).

X.2 Sposoby mycia i dezynfekcji

Powierzchnie robocze, zlewy, urzadzenia — w tym miodarki, stoty do odsklepiania, inny
sprzet — oraz opakowania wielokrotnego uzytku, blaty i powierzchnie robocze nalezy my¢
srodkami, ktore nie moga wplywac negatywnie na jako$¢ miodu. Przy kazdej okazji warto tez
podkresla¢é, ze prace porzadkowe w zaden sposoéb nie moga kolidowaé z procesem
produkcyjnym. Z powodzeniem mozna wykorzystywaé chemi¢ gospodarcza przeznaczong
do wykorzystania w gospodarstwie domowym (pasty czyszczace, mleczka, zele, pltyny
do mycia naczyn). Zaleca si¢ $rodki mozliwie bezwonne, ktorych zapach nie bylby
wchtaniany przez miéd w procesie produkcji. Do mycia nadajg si¢ rowniez specjalistyczne
srodki czystosci przeznaczone do przemyshu spozywczego, ale moga by¢ one drozsze i trudno
dostepne — ponadto ze wzgledu na bardziej agresywny charakter niektorych preparatow
nalezy rygorystycznie stosowaé si¢ do zalecen producenta. Zuwagi na matg skale
oraz charakter produkcji wykorzystywanie profesjonalnych preparatow nie jest obowigzkowe
(zwlaszcza ze niektore preparaty wymagaja wyjatkowo skrupulatnego postepowania
zwigzanego z ich dezaktywacja). W niektorych sytuacjach doskonale sprawdza si¢ rowniez
zwykta soda oczyszczona lub preparaty z octem (ponizej podano konkretne i skuteczne
metody ich wykorzystania).

Okresowo (przed rozpoczeciem kazdego sezonu i po jego zakonczeniu) oraz zawsze, gdy
zajdzie taka konieczno$¢, nalezy takze wyparza¢ narzedzia — w temperaturze nie nizszej niz
82°C.

W poradniku proponujemy dwustopniowg metode mycia i dezynfekcji:

1) stopien I. mycie — najprostszym i najtanszym, a takze najbardziej ekologicznym
sposobem na pozbycie si¢ zanieczyszczen (w tym czeSciowo bakterii) jest doktadne
umycie danej powierzchni woda ze s$rodkiem myjacym (detergentem), mydtem
lub sodg przy uzyciu szczotki, a nastepnie doktadne sptukanie czystg wodg. Drobny
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sprzet, taki jak np. widelce do odsklepiania i inne niewielkie narze¢dzia, nalezy po
kazdym uzyciu doktadnie umy¢ ciepta woda i pozostawi¢ do osuszenia. Nie ma
potrzeby ich wyparzania po kazdym zakonczeniu pracy;

2) stopien II: dezynfekcja — aby dezynfekcja byta skuteczna nalezy:

a) w przypadku srodka komercyjnego do dezynfekcji — stosowaé go zgodnie
Z zaleceniami producenta zawartymi na opakowaniu (ew. dotgczonej
instrukcji), dbajac, aby na powierzchni nie pozostaly resztki tego preparatu,

b) w przypadku stosowania proponowanych w dalszej cze$ci rozdziatu
preparatow dezynfekcyjnych — pozostawi¢ je na kilka minut na powierzchni,
aby wzmocni¢ efekt oddzialywania. Dopiero po tym czasie nalezy doktadnie
sptuka¢ 1 wytrze¢ do sucha dezynfekowang powierzchni¢. Stosowanie nizej
wymienionych $§rodkow na bazie octu/alkoholu nie stwarza ryzyka
pozostawienia resztek — ewentualnie ulegng one naturalnemu rozktadowi, nie
zanieczyszczajac produktu.

Niekomercyjne preparaty do stosowania w stopniu | (mycie)

Soda oczyszczona

Wodoroweglan sodu, znany jako soda oczyszczona, to bezwonny bialy proszek o lekko
stonym smaku. Dobrze rozpuszcza si¢ w wodzie, dzigki czemu moze by¢ skladnikiem
czyszczacych roztworow i mieszanek. Charakteryzuje si¢ bardzo dobrymi wlasciwosciami
odkazajacymi i antyseptycznymi.

Aby usungc¢ intensywne zabrudzenia i osady, 2-3 tyzeczki sody oczyszczonej mieszamy z 1-2
tyzeczkami wody. Uzyskang papka przecieramy zabrudzenia (sprzet i powierzchnie). Po
doktadnym doszorowaniu czyszczonej powierzchni sptukujemy ja woda, a nastepnie
wycieramy do sucha papierowym recznikiem lub czysta Sciereczkg. Podczas mycia i
czyszczenia wazne jest uzywanie jednorazowych S$ciereczek lub szczotek fatwych do
oczyszczenia. Unikajmy gabek lub zmywakow wielokrotnego uzycia, ktore niemal zawsze
stanowig zrodlo zakazen mikrobiologicznych.

Ocet

Ocet to zwykle 10% wodny roztwor kwasu octowego* o specyficznym zapachu i kwasnym
smaku, w wysokim st¢zeniu zracy. W gospodarstwie domowym uzywany jest jako srodek
czyszczacy, dezynfekujagcy, odkamieniajacy itp.

Ocet ma wiasciwosci myjace i w pewnym stopniu dezynfekcyjne, co pozwala go
wykorzysta¢ do utrzymania czystoSci i porzadku. Zaleca si¢ sporzadzenie jednego
z najbardziej uniwersalnych roztworow z wykorzystaniem np. 3 cze$ci wody na 1 cze$¢ octu.
Przyjmuje si¢, ze taki preparat sprawdzi si¢ przy duzych powierzchniach roboczych.
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Wszedzie, gdzie to mozliwe, warto dla wygody aplikowa¢ go za pomoca spryskiwacza.
W razie potrzeby mozna positkowac si¢ §ciereczka nasaczong octowym roztworem.
Po natozeniu preparatu na czyszczong powierzchni¢ nalezy odczekac kilka minut, a nastgpnie
wytrze¢ do sucha recznikiem jednorazowym.

Preparat octowy ma stabsze dziatanie dezynfekcyjne od rozwigzan na bazie alkoholu, ale
réwniez pozwala na eliminacj¢ réznego rodzaju drobnoustrojow chorobotworczych, gdyz
niszczy struktury komérkowe bakterii oraz rozpuszcza ich Sciany i blon¢ komoérkowa. Przy
tym szybko i tatwo sie¢ rozktada, nie stanowigc zagrozenia dla srodowiska i produktu, nie
pozostawiajac przy tym charakterystycznego zapachu, ktory mogltby by¢ wchtonicty przez
midd (nalezy podkresli¢, ze zapach octu szybko sie ulatnia — pomieszczenie nalezy jednak
intensywnie wietrzy¢ do czasu pozbycia si¢ woni).

* W obrocie nie zawsze wystepuje ocet 10%. Stosujgc ocet o innym stgzeniu (np. 6%), trzeba zmodyfikowac
proporcje celem osiggniecia tego samego dziatania przy réznym stezeniu octu (w tym przypadku wode i ocet
mieszamy w niemalze rownych czesciach, z minimalng przewaga octu).

Najbardziej skuteczne preparaty antybakteryjne odznaczaja si¢ wysoka zawarto$cig czystego
alkoholu etylowego, izopropylowego, spirytusu salicylowego (stezenie nie powinno by¢
nizsze niz ok. 65%).

Preparaty do stosowania w stopniu Il (dezynfekcja)

Mozemy w prosty sposéb we wlasnym zakresie sporzadzi¢ preparat antybakteryjny do
dezynfekcji powierzchni roboczych. W tym celu do czystego, doktadnie umytego
i zakrecanego pojemnika (butelki — najlepiej z atomizerem) wlewamy ponizsze sktadniki,
nastepnie doktadnie mieszamy i zakrecamy, aby zapobiec parowaniu:

- nieskazony alkohol etylowy o stezeniu 96 % — 850 ml,
- woda utleniona — 40 ml,
- woda (destylowana lub przegotowana) — 110 ml.

Alternatywa 1: spirytus o stgzeniu 96% mieszamy z woda w proporcji 8:5 (co oznacza 100
ml alkoholu na 62,5 ml wody).

Alternatywa 2 (preparat stabszy w dziataniu od rozwigzania z zastosowaniem alkoholu): aby
uzyska¢ $rodek o wlasciwosciach myjacych i dezynfekcyjnych, mozemy stworzy¢ roztwor w
oparciu o nastgpujace proporcje:

- 500 ml octu,
- 400 ml przegotowanej wody,
- 50 ml wody utlenionej.

Istnieje generalna zasada, ze do przechowywania §rodkow czyszczacych i1 dezynfekujacych
nalezy uzywac czystych butelek lub pojemnikow. Moga by¢ to butelki po innych srodkach
czystos$ci, ale musza by¢ doktadnie umyte i wyparzone ciepta woda. Powinny by¢ tez
wyraznie opisane. Ze wzgledow bezpieczenstwa nie stosuje si¢ butelek po napojach
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spozywczych — a juz zwlaszcza z etykietami napojow.

Preparat mozna przechowywaé przez dluzszy czas (ok. dwa miesigce) pod warunkiem
zachowania szczelno$ci pojemnika.

X.3 Wykorzystanie chemii do mycia: czy zawsze jest konieczna?

Urzadzenia w rodzaju miodarki, stot do odsklepiania, drobny sprzet itp. myjemy doktadnie
po zakonczeniu kazdej pracy. Do r¢cznego mycia mozemy uzy¢ tatwych do konserwacii
szczotek, myjki cisnieniowej lub parowej bez zastosowania jakiejkolwiek chemii. Tego
rodzaju operacje, zwlaszcza z uzyciem myjki ci$nieniowej, wykonujemy na zewnatrz
pracowni do pozyskiwania miodu.

Specyfika miodu (opisana w rozdziale Ill), czyli produktu wzglednie trwatego i mato
ulegajacego zmianom biochemicznym, pozwala takie dziatanie uzna¢ za wystarczajace.

X.4 Sprzgtanie pomieszczen

Procesy mycia zawsze przeprowadzamy w rozdzielnosci czasowej od samej produkcji. Prac
porzadkowych nie wykonujemy zwlaszcza w momencie, gdy trwa proces obrobki miodu.
Jesli jednak musimy to zrobi¢ np. w trakcie procesu klarowania miodu, powinni$my
go zabezpieczy¢ przed zanieczyszczeniem pokrywa lub ostong (ew. zapewni¢ odosobnione
miejsce na potrzeby Kklarowania). Pamietajmy tez, ze mycie urzadzen myjka ciSnieniowa
zawsze powinno by¢ wykonywane poza pracownig do pozyskiwania miodu (np. na
podworku). Sytuacja ta (wynoszenie urzadzen poza pracowni¢ celem umycia myjka
ci$nieniowg) stanowi wyjatek I nie moze odbywaé si¢ w trakcie procesu produkcyjnego.
Po uzyciu gabki/zmywaka nalezy je bardzo doktadnie oczysci¢ i zdezynfekowac (np. przez
zanurzenie we wrzatku), a szczotki osuszy¢, gdyz wilgo¢ sprzyja namnazaniu si¢
drobnoustrojow (podkreslamy, ze najlepiej w ogdle unikaé gabek 1 zmywakow wielokrotnego
uzytku i stosowac rozwigzania jednorazowe).

X.5 Mycie podtog

Podlogi powinny by¢é myte codziennie po ukonczeniu prac zwigzanych z obrobka miodu
I zawsze, gdy si¢ zabrudza. Niektorzy pszczelarze do zabezpieczenia podtogi w najbardziej
newralgicznych miejscach stosujg np. papier malarski. To sluszna praktyka, pamigtajmy
jednak o tym, zeby podczas wymiany zabrudzonej wysciotki nie przenies¢ zanieczyszczen na
podtoge. Wykorzystanie papieru do ochrony przed spadajacymi kroplami miodu nie zwalnia
pszczelarza z obowigzku utrzymania podlogi w nalezytej czystosci.

Jesli dysponujemy osobnym pomieszczeniem do dystrybucji miodu, np. w ramach RHD lub
handlu detalicznego, czestotliwo$¢ mycia podtoég uzalezniamy od stopnia ich eksploatacji.

X.6 Porzqdki generalne

Sciany i drzwi oraz okna w pracowni do pozyskiwania miodu zalecamy my¢é okresowo, gdy
zachodzi taka potrzeba, a szczegélnie przed rozpoczeciem miodobrania. W tym czasie z
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pewnoscig docenimy ich mozliwie prosta, pozbawiong zdobien, ornamentéw i podobnych
0zdob konstrukcje.

XI. Transport

W tym miejscu opisano w szczegdlno$ci wymogi:

- §8 rozporzadzenia 0 sprzedazy bezposredniej (przy sprzedazy bezposredniej),

lub

- na etapie dziatan powiazanych z produkcja podstawowa: rozporzadzenia §52/2004
— zalacznik 1 cze$¢ A rozdz. 11 pkt 2, pkt 4 lit. a), b), h) (przy produkcji
podstawowej/RHD),

- na etapie dystrybucji (po produkcji podstawowej): rozporzadzenia 852/2004 —
zalagcznik 11, rozdz. IV — z zachowaniem zasad elastyczno$ci (przy handlu
detalicznym/RHD).

Poniewaz miod w krotkim tancuchu dystrybucji jest nalewany bezposrednio w szczelnie
zamknigte opakowania detaliczne (najczeSciej stoiki), traci na znaczeniu forma jego
transportu. Musimy jedynie zadba¢, aby nie ulegl przegrzaniu (np. gdy pozostawimy go na
dhugi czas w rozgrzanym na stoncu aucie). Mi6d mozna przewozi¢ w pudtach lub skrzynkach,
uwazajac, aby stoiki nie stukaly i obijaty si¢ o siebie, co mogloby doprowadzi¢ do ich
sthuczenia lub powstania odpryskow szkta. Przy wlasciwym, mechanicznym zabezpieczeniu
tadunku nie ma wiec zadnego znaczenia, czy wieziemy miod w aucie na tylnej kanapie,
w bagazniku, czy tez na wozku. Rownie dobrze moze by¢ tez transportowany autobusem
PKS, rowerem w koszyku lub torbie.

Do warunkéw transportu na etapie dystrybucji (po etapie produkcji podstawowej) w ramach
RHD oraz handlu detalicznego odnosi si¢ zatacznik II do rozporzadzenia 852/2004. Maja tu
zastosowanie zasady elastycznos$ci, przewidziane zwlaszcza dla malych przedsigbiorstw,
0 ktoérych mowa w rozdziale VI1.3.

XII. Woda i scieki

W tym miejscu opisano w szczegdlno$ci wymogi:

- §11 ust. 1, §18 pkt 1) rozporzadzenia 0 sprzedazy bezposredniej (przy sprzedazy
bezposredniej),

lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzadzenia 852/2004 — zatacznik I cze$¢ A rozdz. 11 pkt 2, pkt 4 lit. d), rozdz. 111
pkt 7 (przy produkcji podstawowej/RHD),

- na etapie dystrybucji: rozporzadzenia 852/2004 — zatgcznik II, rozdz. VII (przy
handlu detalicznym/RHD).

Woda wykorzystywana w produkcji zywno$ci musi spetnia¢ wymagania, ktore wynikaja
z okre$lonych przepisow. Podstawy prawne oraz szczegOly zostaly obszernie i wnikliwie
opisane w publikacji Sprzedaz bezposrednia produktow pochodzenia zwierzecego —
wymagania z zakresu bezpieczenstwa z‘ywnos’ciSS, opracowanej przez Ministerstwo Rolnictwa

%8 https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-
z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci (dostgp: 22.11.2021 r.). Adres skrocony: https:/tiny.pl/9drnz
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i Rozwoju Wsi. Rozdzial poswigcony wodzie powstal w uzgodnieniu z Departamentem
Bezpieczenstwa Zdrowotnego Wody w Gtownym Inspektoracie Sanitarnym (wedtug stanu na
koniec 2020 r. zadania realizuje Departament Higieny Srodowiska GIS) i zamieszczony zostat
w calosci w zalgczniku A poradnika. Po wszelkie detale odsytamy do tego opracowania, na
tamach poradnika natomiast zajmiemy si¢ najwazniejszymi aspektami praktycznymi tego
zagadnienia. W celu uproszczenia jezyka uzywanego w tej publikacji wyjasniamy, ze za
kazdym razem, gdy w poradniku pojawia si¢ stowo ,,woda”, nalezy je rozumie¢ jako ,,woda
wykorzystywana w produkcji zywno$ci, spetniajgca wymagania dla wody przeznaczonej do
spozycia przez ludzi”.

Pobieranie probki wody do badan

Na samym poczatku wyjasnimy pojecie ,,dostawcy wody”, uzywane w dalszej czeSci
rozdzialu. Zgodnie z przepisami europejskimi59 ,dostawca wody” t0 podmiot dostarczajacy
wode przeznaczong do spozycia przez ludzi. Dostawca zobowigzany jest dostarcza¢ wodg
bezpieczng dla zdrowia.

Bez wzgledu na to, kto jest dostawca wody, o jej przydatno$ci mozemy przekonac sie,
zlecajac jej badanie z punktu czerpalnego (zaworu/kranu), z ktérego bedzie pobierana w toku
produkcji. Na jako$¢ wody w punkcie czerpalnym moze wplywaé stan wewngtrznego
systemu wodociagowego na posesji pszczelarza, za ktora nie odpowiada dostawca wody®°.
Dlatego pszczelarz — tak jak kazdy producent zywno$ci — musi co jaki$ czas dodatkowo i na
wlasny koszt zleci¢ badanie wody z punktu czerpalnego celem potwierdzenia jej jakoSci.
Ponadto probki wody do badan powinien pobra¢ przeszkolony probkobiorca, a samo badanie
zosta¢ przeprowadzone w odpowiednim laboratorium. Zgodnie z art. 12 ust. 4 ustawy
0 zbiorowym zaopatrzeniu w wode i zbiorowym odprowadzaniu $ciekéw® badanie wody
przeznaczonej do spozycia przez ludzi nalezy wykona¢ w laboratorium Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej lub laboratorium zatwierdzonym przez Panstwowsa Inspekcje Sanitarna.

Badania i ocena jakosci wody

Dla organoéw Inspekcji Weterynaryjnej potwierdzeniem jakosci wody nie sg same wyniki
badan laboratoryjnych, ale ocena/opinia/orzeczenie, wydane przez organy Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej zgodnie z odpowiednimi przepisami.

» Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2020/2184 z dnia 16 grudnia 2020 r. w sprawie jakosci
wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi (wersja przeksztatcona) (Dz.U. UE. L. z 2020 r., Nr 435, s. 1).

% Dostawca wody moze tez byé producent miodu. Odpowiedzialnos¢ innego dostawcy konczy sie na przylaczu,
a nie na kranie, za wewnetrzny system wodociggowy odpowiada wiasciciel, a nie dostawca. Na jako§¢ wody w
kranie maja wigc wplyw zaré6wno dostawca wody, jak 1 wlasciciel obiektu. Art. 5 ust 2 ustawy z dnia 7 czerwca
2001 r. o zbiorowym zaopatrzeniu w wodg i zbiorowym odprowadzaniu $ciekow (t.j. Dz.U. z 2020 r., poz.
2028): ,,Jezeli umowa o zaopatrzenie w wodg¢ lub odprowadzanie §ciekow nie stanowi inaczej, odbiorca ustug
odpowiada za zapewnienie niezawodnego dziatania posiadanych instalacji i przylaczy wodociaggowych lub
instalacji i przylaczy kanalizacyjnych z urzadzeniem pomiarowym wiacznie”.

81 j. Dz. U. z 2020 r. poz. 2028.
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Woda z wlasnego ujecia pszczelarza

Jezeli zrodlem wody jest ujecie indywidualne (np. wlasna studnia), pszczelarz musi zadba¢
0 wlasciwe wykonanie i eksploatacje ujecia wody, co potwierdza wykonanymi na wilasny
koszt badaniami jako$ci wody przy uruchomieniu dziatalnosci i co najmniej raz w kazdym
kolejnym roku funkcjonowania pasieki. Wskazana czgstotliwos¢ badania jakosci wody bedzie
wilasciwa w przypadku sprzedazy bezposredniej. Wigcej informacji i szerszy kontekst
znajduja si¢ w zalaczniku A Wymagania dotyczgce wody i lodu.

Czestotliwos¢ badan zlecanych przez pszczelarza, gdy woda pochodzi od dostawcy wody

Sprawa budzacg najwigcej zainteresowania jest finansowanie badan wody istotnych dla oceny
jej jakosci w punkcie, z ktorego woda wyplywa z krandw uzywanych zwykle do poboru wody
przeznaczonej do spozycia przez ludzi — a w naszym przypadku z kranu pracowni. Poniewaz
na jako$¢ wody w kranie wplywaé¢ moze wewnetrzny system wodociggowy, za ktory
odpowiada wiasciciel budynku (dostawca odpowiada za jako$¢ dostarczanej wody do
wodomierza gldwnego), badanie wiasne jakosci wody w kranie stanowi potwierdzenie, ze jest
zdrowa i czysta®®. Nalezy ustali¢ minimalna czestotliwo$é zlecania badan przez pszczelarza,
jezeli regularnie pozyskuje oceng np. bezposrednio od zarzadcy wodociggu czy z gminy
(odpowiedni dokument mozna tez otrzyma¢ od wlasciwego terenowo panstwowego
inspektora sanitarnego). Ustalenie czestotliwosci  finalnie powinno by¢ dokonane
z wlasciwym terenowo panstwowym powiatowym inspektorem sanitarnym. W poradniku
pokusilismy si¢ jednak o analiz¢ przypadku typowego pszczelarza oraz ustalenia dla niego
czestotliwosci wykonywania badania wilasnego wody. Typowego pszczelarza opisujemy
w jednym z kolejnych akapitoéw Zalozenia wstgpne (okreslenie grupy docelowej). \Warto
podkresli¢, ze proponowane dalej rozwigzania beda mozliwe do stosowania wylacznie
w sytuacji, gdy pszczelarz dotozy wszelkich starah w zakresie dbato$ci o nalezytg jako$¢
wewnetrznego systemu wodociggowego zgodnie z zaleceniami poradnika, dzigki czemu
zminimalizuje ryzyko wystapienia zagrozen.

Istnieje przekonanie, ze jeSli pszczelarz wraz z rodzing moze korzysta¢ z wody na swojej
posesji, to nadaje si¢ ona réwniez do umycia np. wirdwki, stoika lub rak. Nalezy jednak
uwzgledni¢ wymogi rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. w sprawie
jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi®. Czestotliwosci badan ,,wtasnych” nie
uregulowano enumeratywnie zadnymi przepisami — kluczem jest ,,analiza ryzyka”. Badania
wody musza by¢ wykonywane ,,0Kresowo”, zgodnie z przyjetymi na podstawie analizy
ryzyka zakresem 1 czestotliwoscig, uzgodnionymi z wilasciwymi organami Panstwowej
Inspekcji  Sanitarnej oraz w kazdym przypadku awarii lub prowadzenia prac
modernizacyjnych sieci wewnetrznej. Dlatego tez na tamach niniejszego poradnika
postanowiliSmy opublikowa¢ stosowng analiz¢ — konsultujac ja ze sSrodowiskiem pszczelarzy
oraz naukowcami (uznanymi autorytetami w swych dziedzinach).

82 7godnie z art. 4.1 dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2020/2184 z dnia 16 grudnia 2020 r. w
sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi (wersja przeksztatcona) (Dz.U. UE. L. z 2020 r. Nr
435, s. 1):,,...panstwa cztonkowskie stosuja srodki niezbgdne do zapewnienia, aby woda przeznaczona do
spozycia przez ludzi byta zdrowa i czysta”.

% Dz.U. poz. 2294
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Analiza ryzyka w kontekscie wewnetrznego systemu wodociggowego na posesji
pszczelarza oraz wynikajaca z niej czestotliwo$é dokumentowania jakosci wody

Konsultantami powyzszych zagadnien byli:

1) prof. dr hab. Maria Borawska, Uniwersytet Medyczny w Biatymstoku, Zaktad
Bromatologii (pod katem zagadnien bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci),

2) dr. inz. Lech Magrel, Politechnika Biatostocka, Katedra Technologii w Inzynierii
Srodowiska (pod katem jakosci fizyczno-chemicznej wody),

3) prof. dr. hab. n. farm. Bogdan Kedzia, Instytut Widkien Naturalnych i Roslin
Zielarskich w Poznaniu (pod katem mikrobiologii farmaceutycznej),

4) wiasciwe organy panstwowych inspekcji w ramach konsultacji poradnika®.
Zalozenia wstepne (okreslenie grupy docelowej)

Na poczatek podkre§lmy, Ze interesuje nas wylgcznie sytuacja dotyczaca wody wodociggowe;j
(nie zajmujemy si¢ tu wodg pochodzaca z wlasnego ujecia). Zgodnie z ideg poradnika analiza
ryzyka dotyczy pszczelarzy prowadzacych mate, rodzinne pasieki (do 80 rodzin pszczelich),
dysponujacych pracownig do pozyskiwania miodu na terenie wlasnej posesji, gdzie znajduje
si¢ rowniez domostwo wykorzystywane na stale lub sezonowo przez pszczelarza wraz
Z rodzing. Zakladamy, ze woda wykorzystywana do celow zarowno technologicznych, jak
i bytowych pochodzi od jednego dostawcy wody, a wewngtrzny system wodociggowy na
posesji jest sprawny pod wzgledem technicznym. W szczegdlnosci woda pitna powinna by¢
bezbarwna, bez zapachu i bez smaku. Oznacza to, ze nie wystepuja jakiekolwiek zastrzezenia
co do wygladu (np. barwa, metno$é, osady), zapachu (np. jakiekolwiek wonie wydzielane
przez wodg¢) 1 smaku (np. kwasny, gorzki) itp. Jednocze$nie cztonkowie rodziny pszczelarza
lub inne osoby korzystajace z wody na terenie posesji nie zgtaszaly problemoéw zdrowotnych,
ktorych zrodlem moglaby by¢ woda zaczerpnigta z wewnetrznego systemu wodociggowego.
Pszczelarz dysponuje rowniez aktualng oceng wody (przydatna do spozycia), pozyskang od
zarzadcy wodociagu.

Zakres wykorzystania wody: zasadniczo woda nie ma bezposredniego kontaktu z produktem
— niedopuszczalne jest mieszanie miodu z wodg. W procesie produkcyjnym wykorzystuje sie
ja:

- do mycia stoikow 1 wyposazenia,

- do mycia sprzetu i pomieszczen po zakonczonym cyklu produkcyjnym,

- mycia ragk oraz ogdlnych celéw sanitarnych.

% W opracowaniu MRiRW, Sprzedaz bezposrednia produktéw pochodzenia zwierzecego —Wymagania z zakresu
bezpieczenstwa zZywnosci, ktore w temacie wody zostato skonsultowane z GIS, znalazta si¢ informacja, ze woda
wykorzystywana do produkcji zywno$ci musi by¢ badana pod katem spelnia wymagan jakosciowych zgodnie z
przyjetymi na podstawie oceny ryzyka zakresem i czgstotliwoscia, uzgodnionymi z wlasciwymi organami
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. Dlatego tez na famach naszego poradnika dokonujemy stosownej oceny
ryzyka, aby okresli¢ t¢ czgstotliwos¢ w stopniu adekwatnym.
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Metodologia oceny ryzyka

Do analizy poziomu ryzyka wynikajagcego ze stanu wewnetrznego systemu wodociggowego
na posesji pszczelarza wykorzystano schemat stosowany w wytycznych Komisji Europejskich
dotyczacych wdrazania systemoéw zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci, obejmujacych
programy warunkéw wstepnych i procedury oparte na zasadach HACCP, uwzgledniajac
utatwienia/elastyczno$¢ w  zakresie wdrazania w  niektorych  przedsigbiorstwach
spozywezych®, do ktorych odnosimy si¢ w szczegélach w rozdziale V1.5. Przydatna okazata
si¢ zwlaszcza tabela ,,Poziom ryzyka” w ujeciu prawdopodobienstwo/skutek oraz zawarte
przy niej opisy miar prawdopodobienstwa i skutku. Zdecydowalismy si¢ nie wprowadzac
wyjasnien nadmiarowych wzgledem tych, ktore wykorzystano w przedmiotowych
wytycznych. Osoby zainteresowane odsytamy bezposrednio do materiatu.

Cel przeprowadzenia

Zgodnie z §4 ust. 1 pkt 4 rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. w sprawie
jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi punktem, w ktorym woda musi spetnia¢
odpowiednie wymagania, o ktérych mowa w § 3 tegoz rozporzadzenia (punktem zgodno$ci),
jest w przypadku wody wykorzystywanej w zaktadzie produkcji Iub obrotu zywnoscig punkt
czerpalny wody wykorzystywanej w produkcji lub obrocie zywnos$cig. Positkujac si¢ wiedza
autorytetow w swych dziedzinach, nalezalo oceni¢, w jaki sposob w modelowej sytuacji stan
wewnetrznego systemu wodociggowego na posesji  pszczelarza moze wpltywaé na
bezpieczenstwo produktow pszczelich, co pozwoli ustali¢ zakres i minimalng cz¢stotliwosé
badan zlecanych przez pszczelarza w typowym przypadku (tj. o ile nie begdzie okreslone
inaczej przez wlasciwego terenowo panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego).

Obszary potencjalnego zagrozenia

Istnieje prawdopodobienstwo, ze w wyniku niewlasciwego stanu wewngtrznego systemu
wodociggowego na posesji pszczelarza woda nie spetnia wszystkich wymogow formalnych
wody (tzn. nastgpilo jej pogorszenie wzgledem parametrow zapewnianych przez dostawce
wody). Moze si¢ zdarzy¢, ze poziom niezgodnos$ci jest ponizej progu wykrywalnosci metoda
organoleptyczng, nie ma roéwniez widocznych negatywnych objawow zdrowotnych
u korzystajacych z wody (tj. pszczelarza oraz pozostalych domownikow). W efekcie
niedostatecznej jakosci wody w wewnetrznym systemie wodociggowym na powierzchnie
kontaktujace si¢ z zywnoscia i inne (w tym na skore dloni operatora) moga zosta¢ naniesione
zanieczyszczenia (a) mikrobiologiczne, (b) chemiczno-fizyczne.

Analiza zagrozenia (opisowo)

Z wody pochodzace] z wewnetrznego systemu wodociggowego na posesji pszczelarza
korzystajg stale osoby o zroznicowanej podatnos$ci osobniczej na jej zanieczyszczenia. Woda
jest systematycznie wykorzystywana do celow bytowych w stanie surowym (m.in. do picia,
mycia warzyw 1 owocoOw spozywanych na surowo) i po przegotowaniu (np. w potrawach).

 Dz.Urz. UE. C.z 2016 . Nr 278, s. 1
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Zaktada si¢, ze pszczelarz w dobrze pojetym interesie zdrowia swojego 1 swojej rodziny
dotozy wszelkich staran w zakresie dbatosci o nalezyta jako$¢ wewngtrznego Systemu
wodociggowego. Jakiekolwiek pogorszenie jako$ci wody z duzym prawdopodobienstwem
zostanie zidentyfikowane przez osoby korzystajace z wody — czy to na skutek oceny
organoleptycznej, czy tez pogorszenia stanu zdrowia. Moze jednak doj$¢ do zanieczyszczenia
wody bakteriami (np. wchodzacymi w szeroko ujeta grupe coli — np. Pseudomonas), ktore nie
powoduja objawow biegunkowych u cztonkéw rodziny (uzytkownicy wtasnego ujecia wody
moga ,,tolerowa¢” bez skutkoéw zdrowotnych pewne ilosci mikroorganizméw w wodzie),
anie powinny znajdowac si¢ w wodzie wykorzystywanej do produkcji zywno$ci, moga
pozostawacé na powierzchniach naczyn i w sprzyjajacych warunkach namnaza¢ si¢. Bakterie
te sa niewyczuwalne organoleptycznie. Mikroorganizmy moga przedosta¢ si¢ do wody
w wyniku niezauwazalnych nieszczelnosci przylaczy lub  zewnetrznych instalacji
wodociggowych bedacych w zakresie odpowiedzialnosci pszczelarza (np. doprowadzajacych
wode do budynku gospodarczego). Moga takze namnaza¢ si¢ w biofilmie w instalacjach
wewnetrznych, zwlaszcza jesli sa w niej obszary stagnacji, woda jest podgrzewana, a takze na
perlatorach, jesli nie sg systematycznie czyszczone i dezynfekowane. Kontekst ten oczywiscie
zostal wzigty pod uwage w analizie ryzyka dokonanej przez zaangazowanych w tym celu
wybitnych naukowcow.

Woda w pracowni miodowej nie jest wykorzystywana do przygotowywania produktu ani
z nim mieszana, lecz uzywana do czynnos$ci zwigzanych z utrzymaniem czystosci i higieny
produkcji. A zatem pojawienie si¢ zmian jakosci wody powstalych wskutek oddziatywania
instalacji/materialdow kontaktujacych si¢ z woda w ramach wewnetrznego systemu
wodociggowego w ocenie zespolu naukowego nie stanowi realnego zagrozenia zdrowotnego
w kontek$cie produkcji wyrobow pszczelich, ktorych dotyczy niniejszy poradnik. Z oceny
ekspertow wynika, ze ryzyko mogacych si¢ pojawi¢ na etapic wewngtrznego systemu
wodociggowego zanieczyszczen mikrobiologicznych — niewyczuwalnych organoleptycznie
ani niezmieniajacych barwy wody — w opisywanym przypadku nalezy uznaé¢ za bardzo mate.
W Zadnym razie nie mozna kwestionowa¢ zapisow § 4 ust. 1 pkt rozporzadzenia Ministra
Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. w sprawie jako$ci wody przeznaczonej do spozycia przez
ludzi — zgodnie z nim nickwestionowanym punktem, w ktorym woda musi spekniac
odpowiednie wymagania, zwanym ,punktem zgodnosci”, jest w przypadku wody
wykorzystywanej w zakladzie produkcji lub obrotu zywno$cig punkt czerpalny wody
wykorzystywanej w produkcji lub obrocie zywnoscig. Mimo to ustalenia ekspertow daja
typowemu pszczelarzowi, ktory wdraza w praktyce zalecenia poradnika, podstawy
do dokonywania badan jakosci wody z czestotliwoscia wynikajaca z zamieszczonej
w kolejnym ustegpie procedury ,,Czestotliwos¢ dokumentowania jakosci wody” (procedura ta
zostata sformutowana w oparciu o podejscie oparte na ryzyku zgodnie z dyrektywa
2020/2184).

W kontekscie rozwazan nad zagrozeniami mikrobiologicznymi pamigtajmy, ze w miodzie
wystepuja substancje bioaktywne, bakteriostatyczne o dziataniu antybiotycznym. Ponadto
jego wilasciwosci fizyko-chemiczne, takie jak: kwasowo$¢ (niska wartos¢ pH), niska
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aktywnos$¢ wody, wysokie stezenie cukrow, znaczaco ograniczaja mozliwosci rozwoju
zakazenia mikrobiologicznego miodu (patrz rozdziat III).

POZIOM RYZYKA (R = P x S): SKALA OD 1 DO 7

Wysokie 4 4
c
E Rzeczywiste 3 3 4
W
é Mate 2 2 3 4
3
A Bardzo mate 1 1 2 3 4
2
o] 1 2 3 4
a2
% Ograniczony Umiarkowany Powazny Bardzo powazny
e
oy

SKUTEK

[P] Prawdopodobienstwo: bardzo mate (1 pkt)
Opisowo: szansa teoretyczna — zagrozenie nie wystapito nigdy wczesniej

[S] Skutek: ograniczony (1 pkt)
opisowo: nie ma zadnego problemu zwigzanego z bezpieczenstwem zywnosci dla
konsumenta

[R] Poziom ryzyka: niskie bardzo mate (1 pkt)
opisowo: brak szczegbdlnych dziatan, kontrola w ramach programéow warunkow wstepnych

Whioski z oceny ryzyka

Z bardzo wysokim prawdopodobienstwem mozna przyja¢, ze tak dhugo, jak woda
z wodociagu jest przydatna do spozycia, to w zwyktych warunkach mozna przyja¢ nw. zakres
badania jakosci wody oraz zastosowa¢ nw. procedure ,,Czgstotliwo$é dokumentowania
jakosci wody”, ktora nie obcigzy nadmiernie pszczelarzy kosztami.

Warto zaznaczy¢, ze nie s3 znane przypadki, aby miody z matych pasiek byty Zroédtem
incydentow spowodowanych niewtasciwg jakoscig wody na poses;ji.

Pamietajmy jednak, ze czgstotliwos¢ i zakres oceny jakosci wody powinny by¢ indywidualnie
uzgodnione z wilasciwym terenowo panstwowym powiatowym inspektorem sanitarnym.
Dlatego w kontekS$cie powyzszej analizy ryzyka, w toku konsultowania niniejszego
poradnika, ustalilismy jak ponize;j:

1) Zakres: oznaczenia dwoch podstawowych parametrow mikrobiologicznych — gtowne
parametry mikrobiologiczne dyrektywy 2020/2184: Escherichia coli i enterokoki
jelitowe.

2) Czestotliwo$¢: zgodnie z ponizsza procedurs:

91



Procedura ,,Czestotliwos¢ dokumentowania jakosci wody”

Dotyczy wody z sieci wodociggowej w kontekscie zlecanych i optacanych przez
pszczelarza badan jakosci wody w punkcie zgodnos$ci celem sprawdzenia, czy
woda wykorzystywana do produkcji zywnos$ci spetnia wymagania jakoSciowe.
Potwierdzeniem sa wyniki badan wykonywanych okresowo w ramach niniejszej
procedury.

Przed uruchomieniem dzialalnosci (w roku n):
Czestotliwos¢ = 1 badanie w danym roku

W celu okreslenia czestotliwosci badania wody na potrzeby tego ,,typowego pszczelarza” w
latach kolejnych, proponujemy prosta procedurg, polegajaca na corocznej odpowiedzi
pszczelarza na pytania:

W kazdym kolejnym roku dzialalnosci (n+1 i kolejne), przed sezonem
produkcyjnym lub po wystapieniu zdarzenia, pszczelarz odpowiada na pytania:

1) Czy w toku dokonanej przez pszczelarza oceny organoleptycznej stwierdzono
pogorszenie jakosci wody wzgledem roku poprzedniego? (TAK/NIE)

2) Czy na posesji przeprowadzono prace remontowe lub modernizacyjne instalacji
wewnetrznej lub tez nastgpita jej awaria? (TAK/NIE)

3) Czy ostatnie badanie jakosci wody w punkcie czerpalnym byto realizowane dawniej,
niz 10 lat temu? (TAK/NIE)

Jesli odpowiedzZ na przynajmniej jedno z tych pytan brzmi ,,TAK”:
Czgstotliwos¢ = 1 badanie w danym roku

(Pszczelarz zobowiazany jest niezwlocznie zleci¢ badanie jakosci wody w punkcie
czerpalnym wody wykorzystywanej w produkcji lub obrocie zywnoscia).

Jesli odpowiedz na wszystkie powyzsze pytania brzmi ,,NIE”*:
Czgstotliwos¢ = 0 badan w danym roku (lecz nie rzadziej, niz jedno na 10 lat)

Indywidualna czestotliwo$¢ badania wody powinna by¢ okre$lana przez wilasciwego
terenowo panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego, ktory posiada kompetencje do
dokonania ww. ustalen w oparciu o dane ktorymi dysponuje w zakresie jakosci wody
dostarczanej przez podmioty zbiorowego zaopatrzenia w wod¢ na danym terenie |
identyfikacj¢ zagrozen na miejscu u pszczelarza.

* Uwaga: niezaleznie od odpowiedzi na powyzsze pytania pszczelarz powinien sukcesywnie pozyskiwac kopie
aktualnej oceny wody dostarczanej ze zbiorowego zaopatrzenia w wodg¢, wydanej przez organy Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (dbajac, aby ocena nie byla starsza niz 12 miesigcy). Ocene nalezy pozyskaé np.
bezposrednio od zarzadcy wodociagu czy z gminy. Odpowiedni dokument mozna tez otrzymac od wlasciwego
terenowo panstwowego inspektora sanitarnego.
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Opieka nad wewnetrznym systemem wodociaggowym

Poradnik nie bylby kompletny bez okreslenia dziatan, jakie pszczelarz powinien prowadzic¢
w zakresie wewnetrznego systemu wodociggowego (WSW) w celu minimalizacji ryzyka
wytepienia zagrozenia — gldwnie mikrobiologicznego. W tym miejscu warto zwrdci¢ uwage
na zjawisko powstawania biofilmu, czyli btony biologicznej odktadajacej si¢ w rurach.
W niewtasciwie uzytkowanym WSW bakterie i inne organizmy tworzg wielokomorkowsa
struktur¢ otoczong warstwg substancji organicznych i nieorganicznych, wytwarzanych przez
te drobnoustroje. Przybiera ona form¢ przypominajaca $luz czy tez szlam, a zwarta struktura
biofilmu jest trudna do usunigcia, stad tez potrzeba ptukania. Zjawisko biofilmu i stagnacji
wody sprzyja namnazaniu bakterii grupy coli.

Dlatego tez pszczelarz powinien odpowiednio zarzadza¢ ryzykiem i tworzy¢ bariery
bezpieczenstwa poprzez:

1) utrzymywanie WSW w dobrym stanie sanitarno-technicznym, dokonywanie
okresowych przegladow i ptukan, zwiaszcza rzadko uzytkowanych czesci instalacji
wodnej (szczegolnie przed rozpoczgciem sezonu),

2) utrzymywanie temperatury cieptej wody w instalacji powyzej 55°C.

Niezaleznie od tych zasad nalezy rygorystycznie stosowa opisane w odpowiednich
rozdziatach poradnika praktyki zwigzane z naczyniami, pojemnikami, stoikami i narzedziami
wykorzystywanymi do rozlewania miodu. Przestrzeganie dobrych praktyk higienicznych
stanowi podstawe do zmniejszania czestotliwosci badania wody.

Procedura przygotowania WSW przed sezonem

Przed sezonem lub po dluzszej przerwie W produkcji porzadnie przeptukujemy WSW,
odkrecajac kurek w pracowni do pozyskiwania miodu na kilka — kilkanascie minut lub do
czasu, az probka wody pobrana do czystego naczynia szklanego bedzie bezbarwna,
bezwonna i bez smaku. Czynno$¢ nalezy prowadzi¢ do czasu uzyskania zadowalajacego
efektu.

Tymczasowe rozwigzania dotyczace doprowadzenia wody

W przypadku trudnosci podtaczenia pracowni do sieci wodociggowej mozna podtaczy¢ wode
z budynku mieszkalnego za pomoca chociazby szczelnego przewodu elastycznego (tzw.
weza), dopuszczonego do kontaktu z wodg do spozycia. Zgodnie z § 25 ust. 3-4
rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. w sprawie jakosci wody
przeznaczonej do spozycia przez ludzi materialy do kontaktu z woda przeznaczong do
spozycia przez ludzi powinny posiadac¢ atest Narodowego Instytutu Zdrowia Publicznego —
Panstwowego Zaktadu Higieny. Opcje zakupu odpowiedniego weza znajdziemy w Internecie,
wpisujac w wyszukiwarke frazg — np.: ,,waz do wody pitnej” lub ,,waz spozywczy”. Jest to
rodzaj asortymentu uzywanego m.in. w doprowadzeniu wody do tzw. food truckéw czy tez do
nalewania piwa. W naszym przypadku waz bedzie stuzyt wylacznie do przesytania zimnej
wody, ktérg podgrzejemy na miejscu (odrebne weze do zimnej i cieptej wody naszym
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zdaniem sg zbgdne). Jezeli zastosujemy waz, ktéry w swej nazwie ma sformutowanie ,,do
wody pitnej”, woOwczas nie potrzebujemy Kkopii deklaracji zgodno$ci — wystarczy
przechowywa¢ np. fakture lub zdjecie opakowania, gdzie zawarto tego typu informacje
(dopisek ,,do wody pitnej” nie moglby by¢ stosowany przez producenta weza bez posiadania
odpowiedniego atestu).

Cena tego rodzaju weza do wody — w zalezno$ci od S$rednicy, uzytego materiatu
oraz odpornosci na czynniki zewnetrzne — rozpoczyna si¢ od kilku ztotych za metr biezacy.

Nalezy jednak pamieta¢ o utrzymywaniu szczegdlnej higieny weza, a przede wszystkim jego
koncéwek. Tymczasowe doprowadzenie po zakonczeniu sezonu powinno by¢ doktadnie
oproznione z wody, odpowiednio zlozone (zwinigte) ze szczegdlnym zabezpieczeniem
koncowek przez zanieczyszczeniem. Mozna w tym celu wykorzystaé ponizsza dobrg
praktyke.

Procedura przygotowania weza przed sezonem

Przed sezonem porzadnie przeptukujemy weza, przepuszczajac czysta woda przez kilka-
kilkanascie minut lub do czasu, az probka wody pobrana do czystego naczynia szklanego
bedzie bezbarwna, bezwonna i1 bez smaku. Jezeli samo przeptukanie okaze si¢
niewystarczajace, mozemy dodatkowo zastosowaé¢ domowe srodki myjace lub plukaé goraca
woda (tj. w granicach okreslonych parametrami temperaturowymi we¢za do wody). Czynno$é
nalezy prowadzi¢ do czasu uzyskania zadowalajacego efektu.

Jesli nie mamy dostepu do biezacej wody: w niektérych sytuacjach pracownie
do pozyskiwania miodu sg zlokalizowane np. na terenach le$nych, gdzie nie ma mozliwosci
doprowadzenia biezacej wody. Podobng sytuacje mozemy sobie wyobrazi¢ rdéwniez
w przypadku pracowni mobilnych, umiejscowionych np. w przestrzeni bagazowej cigzarowki.
Rozwigzaniem jest korzystanie z przeno$nych dystrybutorow wody, oferowanych przez firmy
zajmujace si¢ regularnymi dostawami do firm i biur wody w pojemnikach/butlach (np. 18-
galonowych) z wykorzystaniem specjalnych dystrybutorow (zazwyczaj zapewniajacych opcje
podgrzewania wody). Takie rozwigzanie jest mozliwe, o ile pszczelarz zaopatrzy si¢ w kopig
dokumentéw od dostawcy wody (potwierdzajacych, ze woda jest zdatna do picia), a
jednoczesnie jest w stanie zapewni¢ odpowiednia, ogdlng higien¢ produkcji zgodnie z
zapisami niniejszego poradnika.

Mozliwe jest takze stosowanie innych duzych zbiornikdw przeznaczonych wytacznie na wode
pitna, pobierang ze sprawdzonego punktu czerpalnego wody (np. w gospodarstwie domowym
pszczelarza). Taki zbiornik ustawiony na podwyzszeniu zapewni dostateczne ci$nienie do
prowadzenia zabiegéw zwigzanych z czyszczeniem i higiena. Pamiegtajmy, ze taki zbiornik
musi by¢ przeznaczony do kontaktu z zywno$cia/do wody pitnej.

Pracownia mobilna nie zastagpi nam miejsca oferujacego bardziej higieniczne warunki, w
ktorym mozna bedzie swobodnie przeprowadzi¢ proces klarowania i rozlewu miodu. Po
wigcej informacji odsytamy do rozdzialu XIX, w ktoérym przedstawiamy przykladowe
rozwigzania praktyczne.

%94




Kanalizacja i odprowadzanie S$ciekow: wszystkie $cieki, powstajgce podczas pracy
w pracowni do pozyskiwania miodu, nadajg si¢ do odprowadzenia bezposrednio do
kanalizacji (nie wolno ich gromadzi¢ w obrgbie pracowni). Jezeli pracownia nie jest do niegj
podtaczona, $cieki mozna wyprowadzi¢ rurg poza pomieszczenie pracowni i tam je zbieraé
(np. w beczce). Nie ma konieczno$ci stosowania odptywoéw w podtodze.

Woda na etapie dystrybucji: jesli pszczelarz dysponuje osobnym pomieszczeniem
do dystrybucji swych produktow, nie musi instalowa¢ w nim umywalek (zgodnie z przyjetymi
zasadami elastycznosci) — Wystarczy, ze przed rozpoczeciem pracy bedzie mial warunki do
higienicznego umycia rgk w pobliskim domostwie. Pamigtajmy, ze niezaleznie od zasad
elastycznosci, pszczelarz i tak jest zobowigzany do spelnienia wymagan zaopatrzenia w wode
w sposOb okreslony w powyzszej procedurze (dokumentowania jakosci wody poprzez
badania wtasne oraz ocen¢ pozyskiwang dla wody dostarczanej ze zbiorowego zaopatrzenia
w wodg).

W miejscach sprzedazy poza gospodarstwem pszczelarza woda potrzebna jest wylacznie
do mycia ragk. W tym celu mozemy skorzysta¢ z infrastruktury zapewnianej przez zarzadce
(np. targowiska).

XIII. Zdrowie i higiena pszczelarza

W tym miejscu opisano w szczegdlnosci wymogi:

- §7 ust. 2 pkt 5, §13 rozporzadzenia 0 sprzedazy bezposredniej (przy sprzedazy
bezposredniej),

lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzadzenia 852/2004 — zalacznik I, cze§¢ A rozdz. 11 pkt 2, pkt 4 lit. d), rozdz.
111 pkt 7 (przy produkcji podstawowej/RHD),

- na etapie dystrybucji: rozporzadzenia 852/2004 — zalacznik II, rozdz. VIII (przy
handlu detalicznym/RHD).

Xlll.1 Zdrowie pszczelarza i orzeczenia lekarskie

Pszczelarze, jak wszyscy pracujacy w przemysle spozywczym, muszg wykazaé sie¢
spetnieniem odpowiednich kryteriow zdrowotnych, potwierdzonym aktualnym orzeczeniem
lekarskim do celow sanitarno-epidemiologicznych (wciaz pokutuje nieaktualne juz okreslenie
»ksigzeczka zdrowia”), w ktorym stwierdza si¢ brak przeciwwskazan zdrowotnych
do wykonywania prac przy produkcji zywnosci. Osoby nieposiadajace takiego dokumentu nie
moga przebywa¢ w pomieszczeniu do pozyskiwania i konfekcjonowania miodu. Wydane
orzeczenie lekarskie nie jest bezwarunkowe 1 w przypadku przebycia np. zakazenia
jelitowego traci waznos$¢.

Xlll.2 Zalecenia ogdlne higieny pszczelarza w pracowni do pozyskiwania miodu

Podczas prac w pracowni do pozyskiwania miodu pszczelarz nie moze nosi¢ bizuterii,
zegarkow, szpilek, spinek, agrafek i innych drobnych, ostrych przedmiotow, ktéore moglyby
przypadkowo dosta¢ si¢ do miodu i stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia konsumenta. Z tego tez
wzgledu najlepiej byloby rowniez mie¢ odziez ochronng zapinang na rzepy lub zamki
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btyskawiczne, a nie na guziki. Ponadto zalecane sg kieszenie wewnetrzne. Kazdy pszczelarz
podczas prac przy obrobce miodu musi przestrzega¢ zasad higieny, zwlaszcza rak (krotko
obcigte, nielakierowane paznokcie). Zacznijmy jednak od rzeczy oczywistych: przede
wszystkim pszczelarz przystepujacy do procesOw zwigzanych z pracg w pracowni powinien
doktadnie si¢ umy¢. Ze wzgledu na wlasciwosci miodu polegajace na chlonigciu zapachow
odradzamy uzywanie silnie pachnacych srodkow (dezodoranty, perfumy).

W czasie pracy przy obrobce miodu nie wolno konsumowaé positkéw, pali¢ tytoniu, zué
gumy 1 wykonywa¢ zadnych czynnosci (np. czysci¢ nosa, kasta¢ itp.), ktére moglyby
przyczyni¢ si¢ do zanieczyszczenia miodu lub zmiany jego zapachu. Pami¢tajmy, ze réwniez
telefon komorkowy jest siedliskiem bakterii. Jesli wiec z jakiego$ wzgledu musimy z niego
skorzystaé, powinniSmy nastepnie umyc¢ rece zgodnie z opisang powyzej procedurg.

Niezaleznie od dysponowania wspomnianym wcze$niej orzeczeniem lekarskim, w przypadku
podejrzenia (np. objawy ze strony gornych droég oddechowych — kaszel lub Kkatar, albo ze
strony uktadu pokarmowego — biegunka) lub potwierdzenia wystgpowania u osoby
korzystajacej z pracowni do pozyskiwania miodu choroby zakaznej przenoszonej przez
zywno$¢ powinnismy powstrzymac si¢ od jakichkolwiek dziatan, ktére moglyby doprowadzié¢
do skazenia miodu. Po ustaniu symptomow chorobowych lekarz powinien stwierdzi¢ czy stan
zdrowia pszczelarza lub jego domownikow jest wlasciwy, aby moéc dalej produkowaé
zywnos$¢. W przypadku skaleczen na regkach powinnismy zabezpieczy¢ je wodoszczelnym
opatrunkiem i nalozy¢ na r¢ce gumowa lub lateksowa rekawiczke.

Xlll.3 Higiena pszczelarza podczas dystrybucji

W poradniku zakladamy, ze pszczelarz prowadzi sprzedaz detaliczng miodu (produktow
pszczelich) wyprodukowanego osobiscie. Oznacza to, ze dysponuje odpowiednim
orzeczeniem lekarskim w zwigzku z prowadzeniem produkcji. Na etapie dystrybucji nie
stwierdza si¢ zasadno$ci stosowania odziezy ochronnej, gdyz nie ma kontaktu z zawarto$cia
stoikow, co oznacza rowniez brak konieczno$ci przebierania si¢, gdy potrzebujemy
np. przygotowac pudlo do wysylki klientowi lub wybieramy si¢ na bazar. Warto jednak mimo
wszystko zadba¢ o czysto$¢ dloni, poza tym czysto$¢ i schludno$¢ osoby prowadzacej
sprzedaz oraz stan jej ubioru pozwalaja rowniez konsumentowi wyrobi¢ sobie zdanie na temat
warunkach higienicznych panujacych w miejscu produkcji. Musimy tez bezwzglednie
stosowac si¢ do aktualnych zalecen rzadowych natury epidemicznej.
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XIV. Postepowanie z odpadami i ubocznymi produktami pochodzenia
Zwierzecego

W tym miejscu opisano w szczegdlnosci wymogi §17 rozporzadzenia 0 sprzedazy
bezposredniej — w przypadku sprzedazy bezposredniej — niezaleznie od etapu, tj.
produkcji podstawowej lub dystrybucji zywnosci. Ponadto, w zaleznosci od etapu, w
roznych formach dziatalnos$ci zastosowanie maja nastgpujace przepisy:

- produkcja (w ramach produkcji podstawowej oraz RHD): zatacznik 1, czg$¢ A
rozdz. Il pkt 2, pkt 3 lit. a) rozporzadzenia 852/2004,

- dystrybucja (w ramach handlu detalicznego oraz RHD): zalacznik II, rozdz. VI
rozporzadzenia §52/2004,

- Ustawa z dnia 11 maja 2001 r. o obowigzkach przedsicbiorcow w zakresie
gospodarowania niektérymi odpadami oraz o optacie produktowej (t.j. Dz.U. z 2020
r., poz. 1903),

- Ustawa z dnia 14 grudnia 2012 o odpadach (t.j. Dz.U. z 2021 r., poz. 797 z p6zn.
zm.),

- Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 z dnia 21
pazdziernika 2009 r. okreslajace przepisy sanitarne dotyczace produktow ubocznych
pochodzenia zwierzecego 1 produktdéw pochodnych, nieprzeznaczonych do spozycia
przez ludzi, i uchylajace rozporzadzenie (WE) nr 1774/2002 (rozporzadzenie o

produktach ubocznych pochodzenia zwierzecego) , zwane dalej ,,rozporzadzeniem
1069/2009”.

Odpady i produkty uboczne pochodzenia zwierzecego przy produkcji miodu

Zgodnie z ustawa z 14 grudnia 2012 r. o odpadach®’ nie ma ona zastosowania do ,,produktow
ubocznych pochodzenia zwierzecego, w tym produktéw przetworzonych, objetych
rozporzadzeniem (WE) nr 1069/2009, z wyjatkiem tych, ktére sa odpadami przewidzianymi
do sktadowania na sktadowisku odpadow albo do przeksztalcania termicznego lub do
wykorzystywania w zakltadzie produkujacym biogaz lub w kompostowni, zgodnie z tym
rozporzadzeniem”. W zwigzku z powyzszym oraz majac na uwadze fakt, ze produkty
uboczne pochodzenia zwierzecego powstajace przy produkcji miodu stanowia materiat
kategorii trzeciej, postgpowanie w tym zakresie — a w szczegolnosci identyfikowalnosc,
przechowywanie, transport, dystrybucja — musi by¢ zgodne z regulacjami zawartymi
w rozporzadzeniu 1069/2009 oraz rozporzadzeniu (WE) 142/2011 z dnia 25 lutego 2011 r.
w sprawie wykonania rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009,
okreslajagcego przepisy sanitarne dotyczace produktéw ubocznych pochodzenia zwierzecego,
nieprzeznaczonych do spozycia przez ludzi, oraz w sprawie wykonania dyrektywy Rady
97/78/WE w odniesieniu do niektérych probek 1 przedmiotow zwolnionych z kontroli
weterynaryjnych na granicach w mysl tej dyrektywy®®. Charakterystycznym produktem
ubocznym pochodzenia zwierzecego jest wosk pszczeli, ktory nalezy racjonalnie
zagospodarowac, traktujac jednak wytapianie go jako odrebny etap, niezwigzany z samag
produkcja zywnosci. Proces ten powinien przebiega¢é w oddzielnym pomieszczeniu
(np. w pracowni pasiecznej) lub wrgez na wolnym powietrzu. Otrzymany wosk moze byé
powtornie przerobiony — np. na we¢ze pszczelg. Natomiast przy samej produkcji miodu

% Dz.Urz. UE. L300 z 14.11. 2009 ., s. 1, z p6zn. zm.
%7tj. Dz. U. 22021 r. poz. 779 z p6zn. zm.
% Dz.Urz. UE. L. 54 226.2.2011, s. 1 z pozn. zm.
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i innych produktéw pszczelich przeznaczonych do spozycia przez ludzi w zasadzie nie
powstaja odpady pochodzenia zwierzecego (co najwyzej moga powstawaé odpady
0 charakterze komunalnym jak np. sttuczony stoik, zuzyty recznik, o czym mowa dalej).

Handel wezg i innymi produktami ubocznymi pochodzenia zwierzecego

Pomimo, iz wykracza to nieco poza zalozony obszar poradnika ponizej opisano zasady
postepowania z ubocznym produktem pochodzenia zwierzgcego, jakim jest weza. Ma to na
celu poszerzenie wiedzy pszczelarzy nt. obowigzujacych przepisow, a co za tym idzie —
zwigkszenie prawdopodobienstwa, ze ich postgpowanie w tym zakresie bedzie zgodne
Z obowigzujacymi przepisami prawa krajowego i1 europejskiego.

W S$wietle przepisow, przywolanych we wczeSniejszym akapicie, wytwarzanie przez
pszczelarza np. wezy dla innych pszczelarzy wymaga uprzedniej rejestracji/zatwierdzenia
takiej dziatalnosci przez powiatowego lekarza weterynarii. Trzymajgc sie przepisOw
prawnych, obowiazujacych w tym zakresie, tzw. wymiana wosku na weze powinna odbywac
si¢ pomigdzy podmiotami nadzorowanymi przez powiatowego lekarza weterynarii, a kazdej
wysylce ubocznych produktow pochodzenia zwierzgcego musi towarzyszy¢ dokument
handlowy, ktérego wzor zostat okreslony w zalgczniku nr 3 do rozporzadzenia Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 19 sierpnia 2014 r. w sprawie wzoru dokumentu handlowego
stosowanego przy przewozie, wylacznie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, produktow
ubocznych pochodzenia zwierzgcego i produktéw pochodnych®. Nie nalezy tez z gory
zaktada¢, ze tego rodzaju produkcja i obrét mieszcza si¢ w ramach ,,produkcji rolnej” — co ma
istotne znaczenie w kontekscie opodatkowania i ew. potrzeby uruchomienia dziatalnos$ci
gospodarczej (wigcej 0 tym w rozdziale V.3 Przeglqd przepisow: regulacje krajowe —
opodatkowanie).

Postepowanie w zakresie ubocznych produktow pochodzenia zwierzgcego laczy sig
z formami opodatkowania dziatalnosci zwigzanej z przedsigbiorczoscia, np. z wyrobem swiec
czy tez mydia na bazie wosku pszczelego. Poglebiajac te zagadnienia, warto ew. pochyli¢ si¢
nad wprowadzong 30 kwietnia 2018 r. w tzw. Konstytucji biznesu forma ,,dzialalnosci
nierejestrowanej”, ktora moze by¢ uzyteczna z punktu widzenia producenta wykraczajacego
poza produkcje¢ rolng. W skrécie rzecz ujmujac, dotyczy ona z pewnymi wyjatkami osob
nieprzekraczajacych miesigcznie potowy przychodu z tej dziatalnosci wzgledem wysokosci
minimalnego miesigcznego wynagrodzenia. Wigcej o informacji mozna znalez¢ na stronie
PCPL.wrotapodlasia.pl.

Odpady o charakterze komunalnym

Produkcja i obrobka miodu sa na tyle specyficzne, ze praktycznie nie pojawiajg si¢ odpady
pochodzenia zwierzgcego, a zwlaszcza takie, z ktdrymi nalezaloby postepowaé w szczeg6lny
sposob. Mimo to proces generuje pewne ,,$mieci” — jak np. zuzyte reczniki papierowe,
opakowania zbiorcze, kartony i folie — czyli odpady o charakterze komunalnym.
Przypomnijmy, ze produkcja pszczela w ramach zatozonej grupy docelowej nie jest
prowadzona przez przedsigbiorcow W rozumieniu ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo

tj. Dz. U. z 2021 r., poz. 686
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przedsicbiorcow™, co oznacza, ze co do zasady nie ma zastosowania ustawa z dnia 11 maja
2001 r. o obowiazkach przedsigbiorcow w zakresie gospodarowania niektorymi odpadami
oraz o optacie produktowej’". Dlatego tez wszelkie, nieliczne odpady powstajace w toku prac
nalezy traktowac jako komunalne. W zaproponowanym modelu pszczelarze co do zasady nie
maja tez zobowigzan, wynikajacych z ustawy z dnia 13 czerwca 2013 r. o gospodarce
opakowaniami i odpadami opakowaniowymi’?, jesli nie sa przedsigbiorcami i nie prowadza
gospodarstwa wiekszego niz 75 ha.

W kazdym razie $mieci powstajace W pracowniach do pozyskiwania miodu nalezy
umieszcza¢ w zamknigtych, szczelnych pojemnikach z pokrywami, tak aby warunki ich
przechowywania i usuwania nie powodowaly zwigkszonego ryzyka skazenia otoczenia.
Kosze powinno si¢ oproéznia¢ zawsze po zakonczeniu kazdego dnia pracy i zawsze, gdy jest
taka potrzeba. Proces sprzgtania i usuwania odpadéw nie moze jednak kolidowa¢ z procesem
produkcyjnym, szczegdlnie w sytuacji, gdy miod w pracowni podlega procesowi klarowania
w odstojniku. Jesli wiec w takim momencie zajdzie konieczno$¢ przeprowadzenia prac
porzadkowych w pracowni, odstojnik wraz z miodem musimy zabezpieczy¢ przed
zanieczyszczeniem (np. za pomocg pokryw, oston).

XV. Zabezpieczenie przed szkodnikami i zwierzetami domowymi

W tym miejscu opisano w szczegdlno$ci wymogi:

- §8 wust. 1, §9 rozporzadzenia 0 sprzedazy bezposredniej (przy sprzedazy
bezposredniej),

lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzadzenia 852/2004 — zalacznik I, cze$¢ A rozdz. II pkt 2, pkt 4 lit. d), rozdz. 11
pkt 3 lit. a) (przy produkcji podstawowej/RHD),

- na etapie dystrybucji: rozporzadzenia 852/2004 — zatacznik II, rozdz. I ust. 2 lit. ¢)
oraz rozdz. IX ust. 4 (przy handlu detalicznym/RHD).

Nalezy zwroci¢ szczegdlng uwage na zagrozenia wynikajace z potencjalnej dziatalno$ci
szkodnikow — gryzoni, ptakow, owadow latajacych i biegajacych. Wielu pszczelarzy,
szczegolnie w matych pracowniach, moze uwazaé, ze skoro nie wida¢ szkodnikow, to znaczy,
ze ich nie ma. Niestety nie jest to prawda — s3 one wszgdzie i nalezy prowadzi¢ aktywny
nadzor w tym zakresie. Ich obecnos$¢ stanowi powazne zagrozenie nie tylko dla jakosci miodu
(produktu), lecz takze funkcjonowania samej pracowni. Szkodniki mogg zwigksza¢ ryzyko
wystepowania zagrozen mikrobiologicznych, fizycznych 1 biologicznych, uszkadza¢
i zanieczyszczaé sprzet, meble i urzadzenia, a nawet instalacje elektryczne i wentylacyjne.
Dlatego dziatania pszczelarza powinny koncentrowac¢ si¢ na skutecznym przeciwdzialaniu
I zapobieganiu pojawieniu si¢ szkodnikow, a w dalszej kolejnosci na ich zwalczaniu, gdy te
pojawig si¢ w pracowni. Trzeba tez pamietac, ze kazdy Srodek chemiczny stosowany w walce
ze szkodnikami stanowi powazne zagrozenie dla zywnosci i1 jako taki nie powinien by¢

tj. Dz.U.z 2021 r., poz. 162
™tj. Dz.U. 22020 ., poz. 1903
2tj. Dz.U. 22020 r., poz. 1114
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uzywany bezposrednio w pracowni — mozna w niej korzysta¢ jedynie ze srodkow fizycznej
kontroli (np. putapek, lepoéw).

Zabezpieczenia przed owadami

Ochrona przed szkodnikami w pracowniach do pozyskiwania miodu polega przede wszystkim
na ograniczeniu ich dostepu lub wychwytywaniu ze $rodowiska zewnetrznego. Jedna
Z najprostszych metod jest doktadne sprzatanie pomieszczen oraz uszczelnianie wszelkich
otworow przy przewodach kanalizacyjnych, wodociggowych, a takze powierzchni stycznych
$cian i podlog. Obrobka miodu moze przycigga¢ owady latajace (osy, pszczoty, muchy itp.),
dlatego tez zawsze nalezy zamykac wszelkie otwory drzwiowe 1 okienne lub zabezpieczac
je siatkami przeciw owadom, ktéore powinny =zastania¢ rowniez kanaly wentylacyjne.
W wigkszych pracowniach mozna stosowa¢ lampy owadobdjcze z atraktorem lepowym, przy
czym jesli sg one uzywane, powinny by¢ zamontowane w taki sposob oraz w takich
miejscach, aby nie stanowily zagrozenia dla pozyskiwanego miodu (nigdy obok miejsc
wykonywania prac zwigzanych z obrobka miodu lub nad nim). Najlepiej usytuowac je przy
wejsciu do pracowni, aby blokowaé dostep owadoéw. Lampy te powinny by¢ regularnie
czyszczone, z czestotliwo$cig uzalezniong od czasu ich pracy i wykorzystywania.

Duze znaczenie w ochronie przed szkodnikami ma réwniez, jak wspomniano wcze$niej,
utrzymanie czystosci i porzadku (W tym na terenie wokot pracowni), a takze systematyczne
oproéznianie i mycie pojemnikéw na odpady oraz doktadne ich przykrywanie szczelnymi
pokrywami.

Zabezpieczenie przed gryzoniami

Nalezy na biezaco prowadzi¢ ocen¢ wizualng obecno$ci szkodnikéw oraz kontrolowaé stan
stacji deratyzacyjnych/karmnikéw, stosowanych jako zabezpieczenie przed gryzoniami.
Powinny by¢ one rozmieszczone na zewnatrz budynku w dwoéch pierscieniach — jeden wokot
pracowni, a drugi wokol ogrodzenia — co kilkanascie metrow, w miejscach, ktore moga
stanowi¢ brame¢ wejscia (np. drzwi, okna, nieszczelnosci w $cianach itp.). W praktyce
odlegtosci ustala si¢ na podstawie stwierdzonej lub przypuszczalnej aktywnosci szkodnikow.
Wskaznikiem ich obecnosci i aktywnosci jest pobranie ze stacji deratyzacyjnej znajdujacej sie
tam trucizny (z powodu ktorej nie mozna umieszcza¢ karmnikow we wnetrzu pracowni).

Zabezpieczenie przed szkodnikami nie wymaga korzystania z ustug wyspecjalizowanych firm
DDD (dezynfekcja — dezynsekcja — deratyzacja).

Zakaz wprowadzania zwierzat

Do pomieszczen ,,zywnosciowych” nie mozna wprowadza¢ zadnych zwierzat domowych
(pséw, kotow, chomikow itp.). Pracownia musi by¢ takze zabezpieczona przed ewentualnym
dostepem ptactwa dzikiego i grzebigcego (np. kur chodzacych po posesji). Ich przypadkowe
wtargnigcie moze wnie$¢ zanieczyszczenia zarowno fizyczne, jak i mikrobiologiczne, a takze
spowodowa¢ koniecznos¢ dezynfekcji pomieszczenia (patrz rozdziat X). Najlepszym
zabezpieczeniem przed zwierzetami domowymi jest po prostu pilnowanie ich oraz zamykanie
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wszystkich drzwi i okien, natomiast przed dzikim ptactwem chroni przestanianie siatkg
otworow wentylacyjnych, kominowych itp.

Pomieszczenia do dystrybucji

Zasady zwigzane z prowadzeniem pomieszczenia do dystrybucji, jesli pszczelarz zdecyduje
si¢ na jego posiadanie, zostaly opisane we wczesniejszych rozdziatach. Jednoczeénie fakt
zabezpieczenia na tym etapie produktu (np. w stoikach) daje podstawy do elastycznego
dostosowania rodzaju i skali dziatan podejmowanych w obszarze dystrybucji — np. nie ma
potrzeby stosowania lamp UV.

Procedury pisemne

Do zapewnienia kontroli obecnos$ci szkodnikow wystraczajace powinno by¢ stosowanie ww.
opisanych dobrych praktyk i1 procedur. Inspekcja Weterynaryjna rekomenduje réwniez
stosowanie karty kontroli do odnotowywania dziatan producenta w zakresie zabezpieczenia
pracowni do pozyskiwania miodu przed owadami i gryzoniami. Ponizej przedstawiono
przyktadowy sposob jej wypelienia. Wzor formularza do skopiowania znajduje si¢ rowniez
w zalagcznikow C  poradnika (oraz jest dostgpny na stronie  internetowej
PCPL.wrotapodlasia.pl).

Karta kontroli zabezpieczenia pracowni pozyskiwania miodu przed owadami i gryzoniami

Przeglad karmnikow Zakup i Rozchéd trutki Putapki zywotowne Przeglad zabezpieczenia
deratyzacyjnych na gryzonie na gryzonie przed owadami
Data
WkaﬂaE]I? =9 o e N =0 - . » - Uwagi
czynnos$ci 8\%’_ 3=8 -5 - e} = S _= g _8 =
& @ :ggg_ =5 = o X & @ §:§8 & @ §:58_
o 5 7 = O — g. 20 o =} = = a (SR =
=R | 2882 Z3 S =8 | 2%2%9 &R 2 &gg
[Sis] & = & o 28 O 2 o i) a8 — o 2 T2
A S 2 . N a A > O = =} O c.
= o 2. = 0o — [S) —
10.05.2021 | 2x 0 - 3 op. po nie - 0 -
10 szt. stosuje
Myszek"” sie
03.06.2021 | 1x1, IxwW 1szt. nie - 1 Uszczelnienie | Owady
1x0 Myszek” | stosuje drzwi wlatujq
sie poprzez
szpare
przy
drzwiach

Stwierdzono [odpowiednio]:

0 — brak $ladow gryzoni; putapka zywotowna pusta; siatki na oknach nieuszkodzone, pracownia szczelna
1 — pobranie preparatu przez gryzonie; gryzon w pultapce zywotownej; siatki w oknach nieuszkodzone, ale
W pracowni obecno$¢ pojedynczych owadoéw [z wytaczeniem pszczot]

2 — trutka zanieczyszczona i (lub) zamoknieta; siatka w oknach niezapewniajgca szczelno$ci

3 — karmnik uszkodzony; putapka uszkodzona; siatka w oknach uszkodzona

Podjete czynnosci [odpowiednio]:
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CZ — czyszczenie

W — wymiana trutki

O — oprdznienie putapki zywotownej i wypuszczenie gryzonia do $rodowiska naturalnego, oddalonego od
pracowni

N — naprawa

M — montaz nowego karmnika, putapki, siatki

U — uszczelnienie pracowni [np. uszczelki przy drzwiach, osiatkowanie kanalu wentylacyjnego itp.]

XVI. Szkolenia

W tym miejscu opisano w szczegdlno$ci wymogi rozporzadzenia 852/2004 —
zatgcznik 11, rozdz. XII w kontekscie handlu detalicznego/RHD — na etapie
dystrybucji.

Przepisy nie obliguja pszczelarza do dokumentowania szkolen zwigzanych z jakos$cia/
bezpieczenstwem zywnosci, gdy prowadzi sprzedaz bezposrednig lub dziatalnos¢ obejmujaca
wirowanie i pakowanie produktow pszczelich w swoim gospodarstwie (w ramach produkcji
podstawowej w powigzaniu np. Zz RHD). Obowigzek taki istnieje natomiast, gdy pszczelarz
prowadzi handel detaliczny lub RHD na etapie po produkcji podstawowej (tj. dystrybucji) —
wtedy musi si¢ szkoli¢ w zakresie zapewnienia higieny zywnosci w stopniu odpowiednim do
charakteru pracy (zwigzanego z dystrybucja miodu). Ponadto na etapie dystrybucji produktow
w ramach handlu detalicznego oraz RHD pszczelarze sg odpowiedzialni za opracowanie
I wdrozenie witasciwych procedur okreslonych w art. 5 ust. 1 rozporzadzenia 852/2004.

Nalezy tez zaznaczy¢, ze pszczelarz prowadzacy produkcje podstawowa zobligowany jest do
podejmowania dziatania, wedlug potrzeb w celu zapewnienia, ze jako osoba przetwarzajaca
srodki spozywcze, jest dobrego zdrowia i przechodzi szkolenie na temat ryzyka zdrowotnego.

W Swietle powyzszych wnioskoOw 0raz majac na wzgledzie wytyczne europejskie przywolane
w rozdziale V1.2 (ufatwienia we wdrazaniu procedur opartych o zasady HACCP) i zasade
elastycznosci, mozna uzna¢, ze pszczelarz, ktory zapoznal si¢ z niniejszym poradnikiem
(a zwlaszcza przyswoil wiedz¢ o zagrozeniach wystgpujacych przy pozyskiwaniu,
konfekcjonowaniu i spozywaniu miodu, w tym o0 ryzyku botulizmu niemowlgcego
zwigzanego ze spozyciem miodu przez noworodki, 0 czym jest mowa w rozdziale 111.2),
wypehit wymogi zwigzane ze szkoleniem.

Uwaga: w wielu miejscach poradnika podkreslono potrzebe dobrowolnego podnoszenia
wlasnych kwalifikacji. Wskazane jest, aby pszczelarze poszerzali swoja wiedz¢ w ramach
samoksztalcenia oraz poprzez aktywny udzial w szkoleniach i spotkaniach organizowanych
Z udzialem organizacji branzowych 1 instytucji wspierajacych pszczelarstwo.
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XVII. Dokumentacja

W tym miejscu opisano w szczego6lnosci wymogi:

- §13 ust. 2, §18, §41 rozporzadzenia 0O sprzedazy bezposredniej (przy sprzedazy
bezposredniej)

lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzadzenia 852/2004 — zatacznik I, czg$¢ A rozdz. 111 pkt 7-8 oraz 10 (przy
produkcji podstawowej/RHD),

- na etapie dystrybucji: rozporzadzenia 852/2004 — zalacznik II (przy handlu
detalicznym/RHD).

W zakresie RHD odnosimy si¢ ponadto do obowiazkoéw wynikajacych z art. 44a ust.
la ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.].
Dz.U. 22020 r., poz. 2021 z pézn. zm.) oraz §3 rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w sprawic maksymalnej iloSci zywnosci
zbywanej w ramach rolniczego handlu detalicznego oraz zakresu i sposobu jej
dokumentowania (Dz.U. poz. 2159).

Odnosnie do zasad identyfikowalnosci produktu przywolujemy tez art. 18
rozporzadzenia 178/2002.

Dokumentacja dotyczaca funkcjonowania pracowni do pozyskiwania miodu powinna by¢
mozliwie prosta i adekwatna do skali oraz charakteru dziatalnosci, niemniej jednak
pszczelarz, prowadzacy produkcje isprzedaz miodu, powinien ja gromadzi¢. Dobrze
prowadzona (aktualna, kompletna, zgodna z wymaganiami itp.) dokumentacja stanowi nie
tylko potwierdzenie w kontaktach z przedstawicielami organdéw nadzoru, ale jest takze
dowodem nalezytej starannosci (np. w przypadku koniecznosci wystapienia przed sadem w
przypadku oskarzenia przez klienta). Nalezy pamigtaé, ze pszczelarz podlega nadzorowi
powiatowego lekarza weterynarii wtasciwego dla miejsca, w ktérym znajduje si¢ pasicka,
a nie zamieszkania jej wilasciciela.

W niektorych sytuacjach moze si¢ rowniez zdarzy¢, ze pracownia do pozyskiwania miodu
znajduje si¢ w na posesji pszczelarza, natomiast miejsce prowadzenia dystrybucji
(np. w formie handlu detalicznego lub RHD) jest na terenie innego powiatu. Wowczas
wniosek nalezy kierowa¢ zgodnie z wtasciwoscig miejscowa do odpowiedniego organu
nadzoru (patrz rozdziat V oraz zatacznik B: wzory wypetnienia formularzy).

XVII.1 Dokumentacja pasieczna

Zarowno dziatalnos¢ w zakresie nieprzetworzonych produktow pszczelich w celu
umieszczania ich na rynku, jak i utrzymywanie pszczot w celu umieszczania ich na rynku
stanowi dziatalnos¢ nadzorowang. Dlatego tez, zgodnie z aktualnie obowigzujgcymi
przepisami dot. ochrony i1 zdrowia zwierzat, nalezy zarejestrowac dziatalno$¢ u wtasciwego
powiatowego lekarza weterynarii. W przypadku zmiany rodzaju lub zakresu dziatalnosci,
lub lokalizacji obiektow budowlanych i miejsc, w ktérych ma by¢ prowadzona dziatalnosé
nadzorowana, z przepisow wynika obowigzek dostarczenia aktualnych informaciji.
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Ponadto w odniesieniu do chowu pszczdt w kazdej pasiece nalezy prowadzi¢ i1 przechowywacé
ewidencje leczenia pszczol, zgodng z aktualnie obowigzujacymi przepisami. Wedltug stanu na
lipiec 2021 r. obowiazuje W tym zakresie rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 29 wrze$nia 2011 r. w sprawie zakresu i sposobu prowadzenia dokumentacji lekarsko-
weterynaryjnej i ewidencji leczenia zwierzat oraz wzordéw tej dokumentacji i ewidencji’.
Zgodnie z ww. rozporzadzeniem, ewidencja powinna zawiera¢ m. in. naste¢pujace informacije:

1) liczbe leczonych rodzin pszczelich,
2) rozpoznanie albo wstepne rozpoznanie choroby,

3) zastosowane produkty lecznicze lub nabyte przez posiadacza zwierzecia produkty
lecznicze weterynaryjne lub pasze lecznicze, z uwzglednieniem:

a) nazwy produktu leczniczego, produktu leczniczego weterynaryjnego lub paszy
leczniczej,

b) numeru serii produktu leczniczego lub produktu leczniczego weterynaryjnego,

c) ilosci 1 dawkowania zastosowanego produktu leczniczego lub ilosci, dawkowania
i okresu stosowania nabytego produktu leczniczego weterynaryjnego lub paszy leczniczej,

d) okresu karencji dla tkanek lub produktow przeznaczonych do spozycia przez ludzi,
pozyskanych od leczonych zwierzat;

4) zabiegi lecznicze lub profilaktyczne, zalecenia lekarskie oraz uwagi.

W przypadku, gdy produkty lecznicze weterynaryjne sa nabywane u lekarza weterynarii
i stosowane samodzielnie przez pszczelarza, potwierdzenie nabycia produktu leczniczego
weterynaryjnego lub paszy leczniczej obejmuje informacje, o ktorych mowa w pkt 3 lit. a-d,
oraz podpis pszczelarza, ktory jednoczesnie o$wiadcza, ze produkt leczniczy weterynaryjny
lub pasza lecznicza zostang zastosowane zgodnie z zaleceniami lekarza weterynarii.
Prawidlowe stosowanie produktéw leczniczych weterynaryjnych i prowadzenie dokumentacji
leczenia pszczo6l ma bezposredni zwigzek z bezpieczenstwem pozyskiwanego miodu i innych
nieprzetworzonych produktoéw pszczelich,

Dokumenty potwierdzajace zaordynowanie przez lekarza weterynarii danego leku musza by¢
przechowywane przez okres pigciu lat (takze w przypadku zakonczenia prowadzenia pasieki
i wykreslenia jej z rejestru prowadzonego przez powiatowego lekarza weterynarii).

Dobra praktyka i do§wiadczenie pszczelarskie nakazuja, aby pszczelarz prowadzil ksigzke
pasieczng, w ktorej jako najwazniejsze powinny znalez¢ si¢: informacja o wymianie matek
I data, kolor opalitki oraz pochodzenie matki. Rodowody matek powinny by¢ przechowywane
przez okres ich uzytkowania.

Dodatkowo pasieka powinna by¢ ubezpieczona od zdarzen cywilnych.

¥ Dz.U. Nr 224, poz. 1347
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Dokumenty pasieczne sg prowadzone gtoéwnie w oparciu o rozporzadzenie 852/2004
(zatacznik |1, czes¢ A, Rozdziat III, pkt 7-8 oraz 10). Zakres dokumentacji wynika
bezposrednio z przepisu, dlatego ponizej przytoczone sg jego odpowiednie fragmenty:

7. Przedsigbiorstwa sektora spozywczego prowadza 1 przechowuja dokumentacje odnoszaca
si¢ do dziatan podejmowanych w celu kontroli zagrozen we wlasciwy sposob oraz przez
wiasciwy okres, proporcjonalny do charakteru i rozmiaru przedsiebiorstwa sektora
spozywczego. Przedsigbiorstwa sektora spozywczego udostepniajg istotne informacje
zawarte w tej dokumentacji wlasciwemu organowi 1, na wniosek, przedsi¢biorstwom sektora

SpOZywczego.

8. Przedsiebiorstwa sektora spozywczego hodujacy zwierzeta lub produkujacy surowce
pochodzenia zwierzecego prowadzg dokumentacje w szczegolnosci na temat:

a) charakteru i pochodzenia paszy otrzymywanej przez zwierzeta,

b) weterynaryjnych produktow leczniczych lub innych medykamentéw podawanych
zwierze¢tom, okresy ich podawania oraz zaprzestania podawania;

¢) wystepowania chorob, ktore moga zagrozi¢ bezpieczenstwu produktow pochodzenia
ZWierzecego;

d) wynikéw wszelkich analiz przeprowadzonych na probkach pobranych od zwierzat lub
innych probkach pobranych do celow diagnostycznych, istotnych ze wzglgdu na zdrowie
ludzkie; oraz

e) wszelkich odpowiednich sprawozdan na temat przeprowadzonych kontroli zwierzat lub
produktéw pochodzenia zwierzgcego.

[...]

10. Przedsigbiorstwa sektora spozywczego moga by¢ wspomagane przez inne osoby, takie
jak weterynarze, agronomowie oraz technicy rolniczy, przy prowadzeniu dokumentacji.

XVII.2 Dokumentacja dotyczgca higieny i bezpieczeristwa Zzywnosci

W ramach nadzoru wtlascicielskiego w zakresie higieny i1 bezpieczenstwa produkcji
oraz dystrybucji  produktow pszczelich producent — niezaleznie od mozliwoSci
wykorzystywania analizy warunkéw wstepnych, analizy ryzyka oraz procedur dobrej praktyki
higienicznej/produkcyjnej zawartych w niniejszym poradniku — powinien réwniez w
okreslonym zakresie gromadzi¢ dokumentacj¢ indywidualng. Z uwagi na mozliwos¢
zastosowania elastycznego podejscia w prezentowanym modelu produkcji i dystrybucji
ponizej wypunktowano w formie zbiorczej wszystkie wymagane dokumenty, niezaleznie
od wybranej przez producenta formy dziatalnosci (opisane w rozdziatach V.1-V.4).
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Zakres i liczba niezbednych dokumentow (archiwdéw) w praktyce nie rdznig si¢ zbytnio
miedzy Sprzedaza bezposrednia 1 formami dziatalnosci opartymi na przepisach
rozporzadzenia 852/2004. W wigkszosci przypadkéw — CO zostalo wyjasnione w rozdziale VI
— producent nie ma obowigzku ustanowienia systemu HACCP, a nawet jesli ma, to W
okreslonych sytuacjach moze udowadnia¢ spelnianie wymogdéw (takich jak np.:
przeprowadzenie analizy ryzyka, opracowanie programu warunkéw  wstepnych,
dysponowanie instrukcjami GMP/GHP etc.), odnoszac si¢ wprost do zapisow niniejszego
poradnika (jako krajowych wytycznych dobrych praktyk). Takie podejscie wpisuje sie
réwniez w art. 5 ust. 2 lit. g, ust. 4 lit. ¢ rozporzadzenia 852/2004 oraz wytyczne europejskie
opisane w rozdziale V1.2 Wynika z nich, ze bez watpienia niektore dokumenty i archiwa
muszg by¢ dostepne w zakladzie (nie wystarczy sam poradnik), ale musza by¢
proporcjonalne do charakteru i rozmiaru przedsiebiorstwa. W tym przypadku mamy
do czynienia z dziatalnoscia w skali mikro, wigc dopuszczalny jest ograniczony zakres
dokumentacji indywidualnej (czyli takiej, ktorg powinien samodzielnie opracowac
pszczelarz).

Poradnik zawiera bogatg dokumentacjg, ktora moze by¢ bezposrednio wykorzystywana przez
wigkszo$¢ pszczelarzy (dziatajacych w oparciu o proponowany model produkcji
i dystrybucji). Ponizej przedstawiono wykaz dokumentacji, ktorg pszczelarz powinien
gromadzi¢ w kontek$cie wprowadzania do obrotu produktow pszczelich (moga wystgpowac
réznice pomigdzy réznymi formami dziatalno$ci, odpowiednie informacje znajduja si¢
w komentarzach):

1. Pszczelarz powinien przechowywaé papierowy lub elektroniczny egzemplarz
niniejszego poradnika, gdyz zawiera on standardowe, gotowe do stosowania
dokumenty — jak np. zestaw procedur GMP/ GHP, analiz ryzyka (jako element oceny
warunkow wstepnych oraz jakosci wody pochodzacej z wodociagu). Materiaty zawarte
w poradniku — tam, gdzie ma to zastosowanie — moze rowniez bezposrednio
wykorzystywa¢ W ramach opracowania, wykonywania i utrzymywania statych
procedur na podstawie zasad HACCP zgodnie z art. 5 ust. 1 rozporzadzenia 852/2004
(czyli w zakresie dystrybucji realizowanej po etapie produkcji podstawowej i dziatan z
nig powigzanych w oparciu o zat. Il do rozporzadzenia 852/2004, czemu stuzg formy
dziatalno$ci handel detaliczny oraz RHD, co zostalo szczegétowo wyjasnione
w rozdziale VI). Poradnik uwzglednia tez analize warunkoéw wstepnych, obejmujaca
swoim zakresem kluczowe obszary zwigzane z produkcja i dystrybucjg. Stosowanie w
czesci lub w catosci poradnika jest weryfikowane poprzez oswiadczenie, ktore zostato
zamieszczone na str. 3.

2. Niezaleznie od postanowien pkt 1 pszczelarz musi posiada¢ indywidualng
dokumentacj¢ w zakresie, w jakim wykracza poza standardowy model operacyjny
zdefiniowany we wstepie poradnika oraz bardziej szczegétowo w rozdziale VI.4.
Producent zobowigzany jest tez stworzy¢ wiasng dokumentacje zawsze, gdy stosuje
procedury alternatywne do tych zawartych w poradniku (zgodnie z wytycznymi
przywolanymi w rozdziale V1.2 dokumentacja zawarta w poradniku — ktorego
stosowanie nie jest obowigzkowe — moze by¢ zastgpiona indywidualng dokumentacja).
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Zakres istniejagcej w zaktadzie dokumentacji indywidualnej (jesli takowa funkcjonuje)
podaje si¢ w oswiadczeniu, ktore zostato zamieszczone na str. 3.

3. Pszczelarz powinien przechowywaé zaswiadczenie wpisania pasieki do rejestru
zaktadow podlegajacych nadzorowi Inspekcji Weterynaryjnej, ktore otwiera mu opcje
prowadzenia produkcji podstawowej’® (patrz rozdziat V.1) oraz ewentualnie [jesli
dotyczy] decyzje dotyczaca Sprzedazy bezposredniej (patrz rozdziat V.2) lub RHD
(patrz rozdziat V.4).

4. [Jesdli dotyczy] W przypadku prowadzenia handlu detalicznego pszczelarz powinien
przechowywa¢ decyzj¢ stwierdzajaca zatwierdzenie i wpis do rejestru zakladow
podlegajacych urzgdowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (patrz
rozdziat V.3).

5. Pszczelarz powinien regularnie gromadzi¢ dokumenty zwigzane z oceng jako$ci wody.
Szczegdlty odnosnie trybu oceny jakosci wody oraz rozwigzan tymczasowych
zwigzanych z jej doprowadzeniem opisano w rozdziale XII. Uwaga — jezeli pszczelarz
wykorzystuje rozwigzanie tymczasowe przy uzyciu weza do wody, powinien
przechowywa¢ deklaracje zgodnosci uzytego szlaucha. Nie bedzie ona jednak
wymagana, jesli z opisu (nazwy) produktu bezposrednio wynika, ze jest to waz
przeznaczony do wody pitnej (wowczas nalezy przechowywaé fakture zakupu lub
opakowanie, gdzie znajduje si¢ stosowne sformulowanie — moze to by¢ rowniez
fotografia przechowywana cyfrowo lub kserokopia).

6. Pszczelarz i domownicy zaangazowani W prace w jego miodowej pracowni zawsze
muszg posiada¢ aktualne orzeczenie lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych
— patrz rozdziat XIII.1).

7. Pszczelarz jest zobowigzany prowadzi¢ dokumentacje zwigzang z iloScig pozyskanego
miodu w ramach konkretnego miodobrania celem identyfikacji poszczegoélnych partii
produkcyjnych. Jest to powigzane z ewentualnym postgpowaniem w przypadku
wystgpienia incydentu zwigzanego z bezpieczenstwem miodu/produktow pszczelich,
a w konsekwencji — potrzeba jego wycofania lub przetworzenia.

8. W przypadku, gdy producent realizuje dostawy do podmiotow takich jak sklepy,
restauracje, stotowki itp., musi prowadzi¢ dokumentacje zwigzang z iloscig
dostarczanego miodu w ramach poszczegoélnych partii produkcyjnych (data minimalnej
trwatos$ci — o ile zawiera dzien, miesigc oraz rok — moze by¢ jednocze$nie numerem
partii produkcyjnej. Wigcej informacji mozna znalez¢ w podrozdziatach 1V.1
oraz XVI1.3).

9. [Nieobowigzkowo] W miar¢ mozliwosci zaleca si¢ gromadzi¢ dokumenty deklaracji
zgodno$ci na okoliczno$¢ zastosowania W pomieszczeniach produkcyjnych farb,

™ Uwaga: na okolicznoé¢ prowadzenia produkcji podstawowej nie potrzebujemy dokumentu, o ile dopetniliémy
— wspomnianego w rozdziale XVII.1 i bardziej szczegétowo wyjasnionego w rozdziale V.1 — obowiazku
dokonania rejestracji pasieki jako dziatalno$ci nadzorowane;.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

lakierow oraz urzadzen dopuszczonych do zastosowania przy produkcji miodu.
Wskazanie to nie ma jednak zastosowania do powierzchni i sprzgtu w sposob
oczywisty przeznaczonego do tej produkcji — np. nowoczesnych wirowek, widelcow
do odsklepiania, a takze nozy, wszelkich drugorzednych powierzchni, elementow
wyposazenia oraz sprzgtu, ktory nie ma bezposredniego kontaktu z zywnoscia. Nie
zwalnia to pszczelarza od stosowania si¢ do zalecen opisanych w rozdziale VIII.
Zalecenia w pelnym zakresie nie stosuje si¢ tez do pomieszczen dystrybucyjnych, jesli
pszczelarz ma je osobno zorganizowane zgodnie z zasadami opisanymi w rozdziatach
VIIL.2i VIL3.

[Jesli dotyczy] Pszczelarz powinien posiada¢ deklaracje zgodnosci dla opakowan
jednostkowych — innych niz szklane stoiki (np. plastikowych — jesli sg
wykorzystywane). Musi ona zawieraé stwierdzenie, ze opakowanie nadaje si¢ do
kontaktu z zywnoscig taka jak mioéd — zagadnienie to rozwijamy w rozdziale 1X.9.

W przypadku stoikow szklanych oraz przeznaczonych do nich zakretek pszczelarz
powinien gromadzi¢ faktury ich zakupu celem wykazania, ze zostaly zakupione jako
przeznaczone do kontaktu z zywno$cig (np. w odpowiedniej hurtowni z opakowaniami,
sklepie pszczelarskim itp.). Szczegdtowe zasady postepowania ze szklanymi stoikami
(w tym w kontekscie deklaracji zgodnos$ci) opisano w rozdziale 1X.9.

[Jesli dotyczy] W przypadku ponownego wykorzystania stoikow szklanych producent
powinien umie¢ wykazaé, ze stosowane przez niego urzgdzenie zapewnia program
mycia w temperaturze co najmniej 82°C (moze to wynika¢ np. z opisu programu na
pulpicie urzadzenia lub z dolaczonej specyfikacji). W przypadku stosowania innej niz
zalecane w poradniku procedury odzyskiwania stoikow powinien miec jg spisana.

Pszczelarz musi posiada¢ zestaw ,,wzorcowych” etykiet produktow bedacych w ofercie
(powinien mie¢ je zgromadzone osobno — np. wpigte do teczki). Etykiety ,,wzorcowe”
muszg odpowiada¢ naklejonym na opakowaniach z produktem do dystrybucji. Etykiety
,wzorcowe”, przechowywane osobno, ze wzgledu na skale i charakter dziatalno$ci
zawierajag wystarczajacy zasob informacji, aby mozna bylo je uznaé za karty opisu
produktu.

[Niewymagane] Nie wymaga si¢ od pszczelarza posiadania badan przechowalniczych.,
Zgodnie z powszechnie przyjeta i niekwestionowang praktyka uznaje si¢, ze data
minimalnej trwato$ci miodu wynosi trzy lata. Wiecej na ten temat mozna znalezé

w rozdziale XVIII, poswigconym etykietowaniu produktow.

Srodki czystoici i preparaty dezynfekcyjne powinny posiadaé czytelne etykiety
zawierajagce metode ich uzycia. W przypadku preparatoéw wykonanych zgodnie
z zaleceniami rozdziatu X.2 poradnika wystarczy wiasnorgcznie je opisa¢ na etykiecie
ze wskazaniem sktadu.

Pszczelarz musi prowadzi¢ karty kontroli zabezpieczenia pracowni do pozyskiwania
miodu przed owadami i gryzoniami. Zasady zwigzane z tym zagadnieniem i przyktady
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ich zastosowania opisano w rozdziale XV. Wzor karty kontroli zostat zamieszczony
do powielenia jako zatacznik D poradnika.

17. Pszczelarz musi posiada¢ zestaw instrukcji/opakowan $rodkéw deratyzacyjnych,
stosowanych zgodnie z zapisami rozdzialu XV. Zalecenie nie ma zastosowania
w przypadku urzadzen obstugiwanych w sposdb oczywisty (np. w przypadku
klasycznych putapek na myszy). Je§li uslugi deratyzacyjne $wiadczone s3 przez
podmiot zewngetrzny, nalezy przechowywac aktualng umowe.

18. [Dotyczy tylko dystrybucji w ramach handlu detalicznego lub RHD] Pszczelarz
powinien prowadzi¢ dokumentacje w zakresie ukonczonych kurséw i szkolen
zwigzanych ~ z  dystrybucja ~ miodu. Jesli  organizator nie  zapewnia
certyfikatu/zaswiadczenia, akceptowalng formga dokumentu jest wlasnorecznie
wypelniany  zeszyt, w ktorym odnotowuje si¢ podejmowane inicjatywy
samoksztalcenia zgodnie z zaleceniami rozdziatlu XVI poradnika. Dokumentem
za$wiadczajagcym o dopetnieniu wymogu szkolen (tu konkretnie samoksztatcenia)
moze by¢é rowniez wypetniany cyklicznie dokument Samodzielna kontrola
wewnetrzna, ktory znajduje si¢ w zatgczniku D poradnika.

Powyzsza dokumentacje udostgpnia si¢ na zadanie wilasciwych organdow. Nie mozna
zapomnie¢ rowniez o dokumentacji natury ,,rozliczeniowej” — temu zagadnieniu po$wigcamy
kolejny rozdziat.

XVII.3 Dokumentacja do celéow weryfikacji wielkosci sprzedazy i mozliwosci
sledzenia produktu

Sprzedaz w ramach krotkiego tancucha dystrybucji w niektorych przypadkach moze wigzaé
si¢ rowniez z obowigzkiem ewidencjonowania. Specjalne wymogi sg przewidziane zwlaszcza
w ramach zwolnienia z podatku PIT przy korzystaniu ze zwolnienia do 40 000 zt rocznie.
Generalnie odbiorcami poradnika sg pszczelarze bedacy rolnikami ryczattowymi. Zacznijmy
od tego, ze sprzedajac produkt osobom fizycznym (np. na bazarze), pszczelarz nie musi
dokumentowa¢ sprzedazy. Jesli jednak odbiorcg bedzie czynny podatnik podatku VAT
(np. restauracja, sklep), to woéwczas 6w podmiot wystawia pszczelarzowi fakture VAT RR,
ktora musi on przechowywaé przez okres pigciu lat, liczac od konca roku, w ktorym
wystawiono fakture (art. 116 ust. 10 ustawy o VAT). Zagadnienia podatkowe wyjasniamy
bardziej szczegdtowo w rozdziale IV.3.

Dokumentacja sprzedazy (nieprzetworzony produkt rolny): przede wszystkim jeszcze raz
podkreslamy, ze poniewaz niniejszy poradnik obejmuje zainteresowaniem wylgcznie
prowadzone osobiscie pasieki, w ktorych utrzymuje si¢ do 80 rodzin pszczelich, nie mamy
do czynienia z dziatami specjalnymi produkcji rolnej. Dlatego tez przychody z dziatalnosci
pszczelarskiej (z tytutu sprzedazy produktu nieprzetworzonego) — bez wzgledu na kwotg — nie
podlegaja obciazeniu podatkiem dochodowym od o0sob fizycznych (na podstawie art. 2 ust. 1
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pkt 1 Ustawy"). Przepisy dotyczace podatku dochodowego i VAT nie rdznicuja producenta
pod wzgledem formy dziatalnosci wprowadzania produktu do obrotu. Sprzedaz
nieprzetworzonego produktu (jak np. miod), wytworzonego w ramach osobiscie prowadzone;j
dziatalnosci zgodnie z zalozeniami poradnika, nie jest opodatkowana (jesli dysponujemy
wylacznie wilasnym produktem oraz gdy nie majg zastosowania przepisy o dzialach
specjalnych produkcji rolnej). Oznacza to brak obowigzku rejestrowania obrotu ze wzgledow
podatkowych.

[Sprzedaz bezposrednia] Z przepisow rozporzadzenia o sprzedazy bezposredniej wynika, ze
pszczelarze, ktorzy zdecydowali sie na t¢ wlasnie forme dziatalnos$ci, zobowigzani sg mimo
wszystko do prowadzenia i przechowywania dokumentacji, zawierajacej informacje o ilosci
sprzedanych w danym miesigcu produktow (ktorg przechowuje sie przez rok nastepujacy po
roku, w ktérym zostata sporzadzona).

[RHD] Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r.
w sprawie maksymalnej ilo$ci zywno$ci zbywanej w ramach rolniczego handlu detalicznego
oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania (Dz. U. poz. 2159) naklada na podmiot
prowadzacy RHD obowigzek prowadzenia i przechowywania dokumentacji umozliwiajacej
okreslenie ilo$ci zywnos$ci zbywanej rocznie w ramach takiego handlu, odrebnie za kazdy rok
kalendarzowy, zawierajacg nastepujace informacje:

1) numer kolejnego wpisu;

2) date zbycia zywnosci,

3) ilo$¢ i rodzaj zbytej zywnosci.
Dokumentacj¢ ta przechowuje si¢ przez dwa lata, liczac od konca roku kalendarzowego, za
ktéry zostata sporzadzona.

Dokumentacja sprzedazy (produkt przetworzony ze zwolnieniem z podatku PIT do
kwoty 40 000 zI): wielko$¢ sprzedazy jest dokumentowana w sposob umozliwiajacy
okreslenie ilo$ci zbywanej zywno$ci przetworzonej. Pszczelarz prowadzi i przechowuje
dokumentacje¢, odrgbnie za kazdy rok kalendarzowy, zawierajaca nastgpujace informacje:

- numer kolejnego wpisu,

- date uzyskania przychodu,

- kwote przychodu,

- przychod narastajaco od poczatku roku,

- 1lo$¢ 1 rodzaj przetworzonych produktow.

Sprzedaz nalezy dokumentowa¢ niezwitocznie po kazdorazowym zbyciu zywnos$ci zaréwno
konsumentowi finalnemu, jak i do =zakladéw prowadzacych handel detaliczny
z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego.

W przypadku, gdy sprzedaz dla konsumenta finalnego nastepuje rowniez z udziatem
posrednika, dokumentacja powinna zawiera¢ informacje odnosnie do zywno$ci zbywanej

7 Ustawa z dnia 26 lipca 1991 r. o podatku dochodowym od 0sob fizycznych (t.j. Dz.U. z 2021 r., poz. 1128 z
poézn. zm.).
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przy udziale posrednika (pod odpowiednim numerem kolejnego wpisu powinny znalez¢ si¢
nastepujace dane: data, ilo§¢ i rodzaj zbytej przez danego posrednika zywnosci, imig,
nazwisko oraz adres albo nazwa, siedziba oraz adres posrednika, ktory zbywal zywnosc
podczas wystawy, festynu, targu lub kiermaszu, a takze miejsce zbycia zywnoS$ci przez
posrednika). Dokumentacja dotyczaca zywno$ci zbywanej przez posrednika jest
przekazywana pszczelarzowi niezwlocznie po zakonczeniu wystawy, festynu, targu
lub kiermaszu.

Dokumentacja zwigzana ze Sledzeniem produktu

W przypadku, gdy pszczelarz dostarcza produkty do takich podmiotéw, jak sklep, restauracja,
stotowka, musi udostepni¢: doktadny opis zywno$ci, wolumen lub ilo§¢ zywnosci, dane
I adres dostawcy, dane i adres odbiorcy, odniesienie identyfikujace odpowiednio serig, parti¢
lub przesylke, date wysylki. Jest to wymog wynikajacy z rozporzadzenia wykonawczego
Komisji 931/2011. Na dokumencie powinny wiec znalez¢ si¢ informacje (podajemy na
przyktadzie miodu):

Midd (rodzaj i/lub odmiana)........ partia nr (opcjonalnie) ....... data pozyskania.......... data
minimalnej trwatosci ....... wystano...... , o8¢ ........ Wszystkie wymagane informacje moga
zosta¢ uwzglednione zarowno na specjalnym dokumencie, jak tez w fakturze lub fakturze
VAT RR — sporzadzajac odpowiednio opis, mozemy zaoszcz¢dzi¢ sobie pracy przy tworzeniu
dodatkowego dokumentu (mozemy tez na fakturze dokona¢ odrgcznych dopiskéw w zakresie
danych brakujacych wzglgdem wskazanego powyzej minimum). Pszczelarz powinien
przechowywac u siebie egzemplarz tego dokumentu/faktury z tozsamymi informacjami.

Jak wystawi¢ fakture?

Uwaga — przedsigbiorcy niekiedy nie wiedza, jak zabra¢ si¢ do wystawiania faktur VAT RR.
Dlatego dokumentowaniu sprzedazy produktow lokalnych, w tym miodu, poswigcilismy
osobny poradnik, ktory wraz z przyktadowymi wzorami faktur (m.in. faktur VAT RR)
dostegpny jest na stronie Podlaskiego Centrum Produktu Lokalnego PCPL.wrotapodlasia.pl.

XVIII. Etykietowanie produktow

Rozdziat opracowano z uwzglednieniem nastgpujacych przepisow:

- rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG,
dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy
2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i
2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz.U. UE. L. z 2011 r.
Nr 304, s. 18 z p6zn. zm.),

- ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutow rolno-
spozywczych (t.j. Dz.U. z 2021 r., poz. 630),

- rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3 pazdziernika 2003 r. w
sprawie szczegétowych wymagan w zakresie jakosci handlowej miodu (Dz.U. Nr
181, poz. 1773 z p6zn. zm.),
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- rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 13 kwietnia 2004 r. w
sprawie szczegdtowego zakresu i sposobu znakowania niektorych grup i rodzajow
artykutéw rolno-spozywczych kodem identyfikacyjnym partii produkcyjnej (Dz.U.
Nr 83, poz. 772).

Pszczelarz zobowigzany jest do stosowania etykiet zgodnych z obowigzujacymi przepisami.
Zaznaczy¢ nalezy, ze nalepienie np. wylacznie wizytowki z numerem telefonu nie jest
wlasciwym sposobem etykietowania. Wigcej informacji mozna znalez¢é na stronie Gtoéwnego
Inspektoratu  Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych. Jest to instytucja
kontrolujaca nie tylko — jak sama nazwa wskazuje — jakos¢ produktu (réwniez miodu), ale
takze egzekwujaca prawidtowe 0znakowanie towarow.

Na etykiecie miodu musimy zamiesci¢ nastgpujace informacje:

- dane producenta,

- nazwe produktu, tj. MIOD; pelng nazwe rodzaju miodu (tj. nektarowy, spadziowy,
nektarowo-spadziowy) i jego odmiany (odpowiednio np. wielokwiatowy, lipowy, gryczany,
ze spadzi liSciastej, ze spadzi iglastej),

- kraj pochodzenia, tj. Polska,

- 1lo$¢ netto,

- date minimalnej trwatosci (36 miesiecy),

- warunki przechowywania,

- numer partii produkcyjnej (ew. doktadng dat¢ minimalnej przydatnos$ci).

Ponizej przedstawiono przyktadowy schemat prawidtowo sporzadzone;j etykiety:
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Komentarz do schematu etykiety

Nazwa miodu: jesli nie ma Stuprocentowej pewnosci co do rosliny, ktorej procentowa
zawartos¢ pytku w miodzie wystepuje w odpowiedniej przewadze (taka pewnos¢ mozemy
uzyska¢ jedynie za pomoca badan laboratoryjnych), lepiej nie wskazywaé na etykiecie
odmiany miodu z okre$leniem nazwy rosliny (np. ,,Mi6d nektarowy lipowy”). Gdyby bowiem
analiza pobranej przez inspektora probki do badan nie potwierdzita deklaracji na etykiecie,
nalezy liczy¢ si¢ z mandatem. Dlatego tez w przypadku watpliwosci bezpieczniej jest uzy¢
nazwy ,,Midd nektarowy wielokwiatowy” lub po prostu ,,Mi6d” — ew. podajac kontekst
usadowienia pasieki (np. ,,Miod z terenow lesnych”, ,,Midd z terenéw bagiennych” — o ile te
informacje maja pokrycie w stanie faktycznym).
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Oznaczanie daty minimalnej trwalosci: teoretycznie w przypadku produktow, ktorych
trwato$¢ przekracza 18 miesigcy, wystarczy poda¢ sam rok (wowczas zastosowaliby$my
formule ,,Najlepiej spozy¢ przed koncem [2023 r.]”), wtedy jednak na etykiecie trzeba by
dodatkowo uwzgledni¢ znakowanie kodem identyfikacyjnym partii produkcyjnej (ktory
mozna zapisa¢ np. ,L/06/2020”). Nie jest ono wymagane w przypadku s$rodkow
spozywczych, ktorych oznakowanie zawiera dat¢ minimalnej trwatosci albo termin
przydatnosci do spozycia, okre§lone z podaniem co najmniej dnia i miesigca. Biorgc pod
uwagg, ze pszczelarze czesto stosujg prefabrykowane etykiety, najmniej dopisywania jest
przy zastosowaniu opisanego powyzej schematu. Oznaczanie partii produkcyjnej kodem jest
raczej niepraktykowane w bardzo matych pasiekach, gdyz moze woéwczas budzi¢
niezrozumienie oraz watpliwosci.

Dat¢ minimalnej trwato$ci (trzy lata) okre$lamy wzgledem daty miodobrania — nawet gdy
faktyczna czynno$¢ rozlania do stoika jest odsunigta w czasie z przyczyn technologicznych.
W zwigzku z tym pszczelarz nie potrzebuje sporzadzaé badan tzw. przechowalniczych.

Przy okazji warto wspomnieé, ze trwato$¢ miodu przy odpowiednim przechowywaniu jest
praktycznie nieograniczona.

Warunki przechowywania: okreslamy pod oznaczeniem daty minimalnej trwatosci. Dzigki
temu wiadomo, ze na spozycie miodu mamy wskazany czas przy zachowaniu zalecen
producenta dotyczacych okreslonego przechowywania. Jak wynika z poradnika, chociaz miod
nie wymagana przechowywania chlodniczego, to nie nalezy go jednak przegrzewac,
przeswietla¢, ani tez naraza¢ na wilgo€.

Masa netto: stowo ,,masa” czesto jest mylnie/wymiennie stosowane ze stowem ,,waga”.
Waga jest urzadzeniem technicznym (takim np. ze wskazowka lub odwaznikami), nalezy
wiec pamigtac, ze w kontekscie etykiety uzywamy slowa ,,masa” (jako wskazanie odczytu
urzadzenia zwanego waga). Uwaga — jesli przy kontroli faktyczna masa miodu (po odjeciu
masy sloika) bedzie odbiega¢ od deklaracji na etykiecie, wowczas pszczelarz moze otrzymac
mandat. Dlatego dobrze jest zweryfikowa¢ te informacj¢ za pomocg wagi legalizowanej. Jesli
nie mamy takowego urzadzenia (w tym mozliwosci jego np. wypozyczenia) to, przy ciggtym
stosowaniu tych samych stoikow, lepiej nalewa¢ miod z naddatkiem do okreslonej wysokosci
pojemnika (wowczas, nawet jeSli nie posiadamy wagi legalizowanej mozna unikngé
mandatu).

W przypadku masy netto w zakresie od 1 g do 1000 g jednostke¢ miary okresla si¢ w gramach
[0]; a dla masy rownej i powyzej 1000 g stosuje si¢ wskazania w kilogramach [kg]. Dlatego
na matym stoiku nalezy wpisa¢ warto$¢ np. 350 g, a na duzym — np. 1,25 kg.

Ulega krystalizacji: informacja nicobowigzkowa.

Kraj pochodzenia: proponujemy zastosowanie oficjalnego oznaczenia: ,,Produkt polski”,
ktory to znak moze by¢ uzywany rowniez do miodu pochodzenia krajowego bez potrzeby
uzyskiwania za§wiadczen, zezwolen etc.
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Weterynaryjny numer identyfikacyjny: informacja nicobowigzkowa dla pszczelarzy
dziatajacych zgodnie z modelem zaproponowanym w poradniku. Pszczelarz moze pochwali¢
si¢ spelnianiem wymogdéw formalnych i poda¢ — w zalezno$ci od zarejestrowanej formy
dziatalno$ci — weterynaryjny numer identyfikacyjny np. sprzedazy bezposredniej lub RHD
(formy dziatalnosci opisane w rozdziale V). Numeru tego nie nalezy myli¢ z numerami
w innych ewidencjach (np. z numerem w ewidencji gospodarstw rolnych). Weterynaryjny
numer identyfikacyjny swojej dziatalno$ci mozna znalez¢é w decyzji powiatowego lekarza
weterynarii (ktorg wydaje si¢ na wniosek producenta — wzory odpowiednich wnioskow
znajduja si¢ W zatgczniku B poradnika).

Mniej czasem znaczy wiecej: nalezy zachowacé ostrozno$¢ przy stosowaniu na etykiecie
réznorodnych okre§len w celu uatrakcyjnienia opisu produktu przez przypisanie
mu rozlicznych waloréow. Wszelkie tego rodzaju komentarze — np. o niebotycznych
wlasciwosciach zdrowotnych czy niezwyklej ,naturalnosci” naszego produktu — moga
skonczy¢ si¢ mandatem. Midd to midd, a jego specyfika zostala okreslona w przepisach.
Nie ma mozliwosci nazywac jakiego$ syntetycznego wyrobu mianem ,miodu”, wigc
wiadomo, ze jesli produkt nazwano na etykiecie ,,miodem”, to musi by¢ naturalny.
Z ostroznoscig nalezy tez podchodzi¢ do eufemizméow w rodzaju ,Naturalnie, ze
od pszczelarza”. Tworzenie wrazenia, ze produkt ma jakie$ specyficzne cechy w tym
zakresie, moze zosta¢ potraktowane jako wprowadzanie konsumenta w btad. Dlatego warto

klienta oczarowac jako$cig naszego produktu raczej podczas szczerej rozmowy (np. na
stoisku sprzedazowym), a nie przez umieszczanie réznego rodzaju informacji na etykiecie.

XIX. Przykladowe rozwigzania praktyczne

W poprzednich rozdziatach oméwiono uwarunkowania formalne zwigzane z prowadzeniem
dziatalno$ci w zakresie produktow pszczelich. Zaktadajac, ze proponowane rozwigzania
uznaja Panstwo za rozsadne 1 mozliwe do zrealizowania we wiasnych pasiekach ponizej
zaproponowane s3 praktyczne, modelowe rozwigzania zorganizowania pracowni
do pozyskiwania miodu oraz miejsc dystrybucji, ktore moga by¢ prowadzone w ramach
produkcji podstawowej / sprzedazy bezposredniej / RHD / handlu detalicznego, a takze miejsc
magazynowania na etapie dystrybucji oraz miejsca sprzedazy. Nalezy podkresli¢, ze forme
lub formy rejestracji wybiera sam pszczelarz, zwracajac uwage na specyfike i ograniczenia
formalne tych form dziatalnos$ci oraz swoje potrzeby. Mozliwe jest zarejestrowanie kilku
form dziatalnosci.

Uwaga: pomimo zastosowania sugestywnej, mozliwie wiernej formy odwzorowania pomieszczen
nalezy pamietac, ze ilustracje maja charakter pogladowy i trzeba je analizowa¢ w kontekscie tresci
zawartych w poradniku. Kazdy pszczelarz sam musi ocenié, jak duzo przestrzeni potrzebuje do
produkcji oraz jak wydajny sprzet zostanie wykorzystany w jego pracowni. Opracowanie modeli
zostalo poprzedzone terenowymi wizytacjami w funkcjonujacych pasiekach, dzigki czemu
przedstawione modelowe propozycje moga by¢ przydatne. Nalezy jednak zawsze pamigtaé, ze
pracownie do pozyskiwania miodu musza zapewni¢ mozliwos¢ zachowania cyklu produkcyjnego
(odsklepianie, wirowanie i cedzenie miodu na sitach, pozostawienie w odstojniku do sklarowania i
rozlewanie). W niektorych przypadkach oznacza to konieczno$§¢ zmiany ustawienia sprzgtu
w zaleznosci od fazy cyklu produkeyjnego, czego nie odzwierciedla statyczna ilustracja.
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Przyktad 1: pracownia mobilna

Pracownia mobilna moze towarzyszy¢ stacjonarnym pracowniom do pozyskiwania miodu,
ktore zaprezentowano w pozostatych wariantach. Przy pracowni mobilnej prawdopodobnie
potrzebne bedzie dodatkowe, wydzielone pomieszczenie, do ktorego mozna przywiez¢ miod
w zamykanych naczyniach (np. wiadrach) i dokona¢ procesow zwigzanych z jego
klarowaniem, a nastepnie rozlewaniem w stoiki. Nalezy tez wygospodarowaé miejsce na
mycie sprzetu itp.

W pierwszym przyktadzie zaproponowano wykorzystanie samochodu dostawczego, ale
podobne, a nawet lepsze warunki mozna zapewni¢ np. W przyczepie campingowej lub
barakowozie. Zatozono, ze ze wzgledu na warunki pracy pszczelarz nie b¢dzie pracowat w
pojezdzie dluzej niz 2 godziny w ciggu doby. W niniejszym przyktadzie wykazano, ze
réwniez W trudnych warunkach mozliwe jest sprostanie zasadom bezpieczenstwa zywnosci.
Tego rodzaju rozwigzanie jest lepsze niz wykorzystanie domowej kuchni po jej czasowym
wylaczeniu z uzytkowania domowego (chociaz i takie rozwigzanie jest mozliwe — i to nie
tylko w ramach RHD, jak si¢ to przyjeto niekiedy uwazac).

Uwaga: nalezy pamigta¢, ze proces klarowania miodu przebiega w czasie. Mozna sobie
jednak wyobrazi¢ sytuacje, ze pszczelarz ma specjalny pojazd, ktéry w sezonie
wykorzystywany jest wytacznie jako pracownia do pozyskiwania miodu (moze to by¢ tez np.
specjalnie zaadaptowana do tego celu przyczepa campingowa lub kontener). Rozwigzanie
modelowe trzeba traktowa¢ wigc jako inspiracj¢, a faktyczne wyposazenie i organizacje
pracy dostosowac¢ do wlasnych potrzeb.

Komputerowa wizualizacja przyktadowej pracowni w tym wariancie zamieszczona zostata na
stronie 160.

Zastosowane rozwigzania organizacyjne i techniczne

1) Waznym elementem pracowni mobilnej jest dostawka namiotowa pelnigca funkcje
przedsionka przestrzeni tzw. brudnej, ktéra moze przydac¢ si¢ do odstawienia np.
korpusow z ula oraz jako miejsce zmiany odziezy na robocza. Pozwala tez ograniczac
zlatywanie si¢ do $rodka owaddw, a zwlaszcza zwabionych zapachem miodu pszczot.
Bezposrednio przed wejsciem do czesci bagazowej dobrze jest wytozy¢ np. matg, aby
nie stapac¢ po trawie w obuwiu roboczym.

2) Wngtrze pojazdu powinno mie¢ zmywalne $ciany i podtoge, a przed wniesieniem
sprzetu nalezy oczywisScie je wysprzataé. Zakladamy, ze podloga zostanie
zabezpieczona papierem malarskim przed zabrudzeniami.

3) Chociaz nie we wszystkich momentach pracy bedzie potrzebne zasilanie elektryczne
(mozna np. uzywaé recznej wirdwki), to prawdopodobnie niektére urzadzenia moga
wymagaé podtaczenia do pradu — wtedy mozna wykorzysta¢ wewnetrzny akumulator
pojazdu (np. w potaczeniu z przetwornikiem), doprowadzi¢ prad przedtuzaczem,
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z zewnetrznego akumulatora lub agregatu. Mozliwe jest rowniez zastosowanie
urzadzen z wlasnym zasilaniem czy zasobnikéw przechowujacych uprzednio
podgrzang wode.

4) Nalezy zadba¢ o wiasciwe mocowanie wykorzystywanego sprzetu — zwlaszcza na
czas przejazdu.

5) W mobilnej pracowni nie moze zabrakng¢ wymaganych clementow opisanych we
wczesniejszych cze$ciach poradnika. Dlatego tez nalezy zaopatrzy¢ si¢ w mobilny
zlew do mycia rgk — gotowe rozwigzania wykorzystujace splyw grawitacyjny
dostepne sg na rynku (wystarczy sprawdzi¢ w wyszukiwarce internetowej, wpisujac
hasto: ,,mobilny zlew do mycia rgk”), a przy odrobinie zdolnosci technicznych
odpowiedni sprzet mozna wykona¢ samodzielnie.

6) Nie mozna zapomina¢ o odprowadzeniu $ciekow (na zewnatrz). Wskazowki
w zakresie rozwigzan tymczasowych podano w rozdziale XII. Woda i scieki.

7) Nalezy pamieta¢ o zasadach higieny zwigzanych z przygotowaniem ,,pracowni
mobilnej” oraz 0 umyciu sprzetu po zakonczeniu produkeji.

Przyktad 2: pracownia w zaadaptowanym pomieszczeniu gospodarskim

W tym przyktadzie na potrzeby pracowni do pozyskiwania miodu wykorzystano fragment
budynku, ktéry w dalszej jego czeéci petni funkcje garazu. Sciany wewngtrz pracowni
wykonczono tynkiem cementowym, a dodatkowo w miejscach podlegajacych zabrudzeniu
zabezpieczono je zmywalnym lakierem do uzycia w przemysle spozywczym (0 Stosowne
dokumenty potwierdzajgce ten stan rzeczy nalezy zapyta¢ sprzedawce i poprosic o ich kopig).
Potrzebujemy wysoce zmywalnej i odpornej powtoki bezbarwnej lub w kolorze, odpornej na
rozpuszczalniki, kwasy i zasady, wytrzymujacej mycie myjka cisnieniowa i mocnymi
srodkami chemicznymi, elastycznej, odpornej na $cieranie i uderzenia.

Komputerowa wizualizacja przyktadowej pracowni w tym wariancie zostata zamieszczona na
stronie 161.

Zastosowane rozwigzania organizacyjne i techniczne

1) Podloga zostala wylozona zwykla terakots, z kilkucentymetrowa zaktadka na $ciany,
ktore nie sg pokryte statg zabudowg (co utatwia jej mycie). W wyborze terakoty warto
kierowa¢ si¢ nie tylko cena, lecz roéwniez innymi parametrami — jak
np. antyposlizgowosc.

2) W podanym przyktadzie meble zostaly wykonane samodzielnie przez pszczelarza.
Jako frontow uzyto zwyklej, nielakierowanej sklejki. Na blat roboczy wykorzystano
prosty blat kuchenny wykonany z plyty widrowej, pokrytej drewnopodobnym
laminatem odpornym na wysokie temperatury oraz zawilgocenie.

3) Prac¢ ulatwia glgboka komora zlewu oraz bateria typu gastronomicznego ze
spryskiwaczem. W tym samym miejscu zorganizowano tez stanowisko do mycia rak.
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4) Rozliczne szafy daja mozliwo$¢ przechowywania stoikow w liczbie adekwatnej
do niewielkiej skali produkcji.

5) Z wuwagi na ograniczong powierzchni¢ zainstalowano dwufunkcyjny stot
do odsklepiania (po zakonczeniu odsklepiania mozna zdemontowaé z pokrywy
oparcie dla ramek i zamkna¢ nig wanienkg).

6) Wode, doprowadzang do pomieszczenia tylko w sezonie za pomocg odpowiedniego
weza do wody pitnej, podgrzewa si¢ przy uzyciu przeplywowego podgrzewacza.
Odprowadzenie nastepuje do beczki zlokalizowane] na zewnatrz pracowni
do pozyskiwania miodu.

7) Opcjonalnie w tym modelu w jednej z sasiednich komorek mozna zlokalizowacd
podrgczng pracowni¢ pasieczng, Qdzie bedzie gromadzony sprzgt zwigzany
z funkcjonowaniem pasieki. Inng — co wida¢ w ramach przyktadu nr 5 — mozna
zagospodarowac na potrzeby dystrybucji produktéw pszczelich (zwlaszcza w ramach
handlu detalicznego). Jesli za§ nasza pracowni¢ umiejscowimy tuz obok domostwa,
nie bedziemy musieli inwestowaé¢ w dodatkowa toaletg.

8) Na zewnatrz ulozono $ciezke z ptyt chodnikowych, dzigki czemu pszczelarz nie wnosi
btota do pomieszczenia — nawet jesli potrzebuje wyj$¢ na chwilg¢ nie zmieniajac
obuwia.

9) Solidne moskitiery z magnesami zamocowano w wej$ciu (poniewaz nie ma
przedsionka) oraz w $wietliku, ale w sposob umozliwiajacy wypedzenie pszczot bez
koniecznos$ci ich zabijania.

10) Z uwagi na ograniczenia przestrzeni uklad rozstawienia sprzgtu moze si¢ zmieniac
w zalezno$ci od etapu cyklu produkcyjnego (rozdzielno$¢ czasowa procesow)
i W duzej mierze zaleze¢ bedzie od sposobu pracy pszczelarza, czego nie sposob
ukaza¢ na ilustracji. Jest to wariant ,,minimum”, co oznacza, ze w tych warunkach
raczej nie poradzimy sobie posiadajac wigcej niz 30 rodzin pszczelich.

Przyktad 3: pracownia w wersji rustykalnej (domek pszczelarza)

Niektorzy pszczelarze realizujg Swoja pasje w specjalnie do tego celu przeznaczonych
budynkach, dzi¢ki czemu dysponuja wicksza przestrzenia, co z pewnoscig poprawia komfort
pracy. Dlatego tez mamy propozycj¢ dla pszczelarzy, ktorzy moga pozwoli¢ sobie na takie
rozwigzanie. W tym przykladzie chcieliSmy roéwniez pokazaé, ze miejsce produkeji miodu nie
zawsze musi przypomina¢ typowe wnetrze laboratorium, aczkolwiek wcigz powinno spetniaé
wymagania w zakresie prawidlowosci ciggu technologicznego oraz utrzymania higieny
i porzadku.

Komputerowa wizualizacja przyktadowej pracowni w tym wariancie zostala zamieszczona na
stronie 162.
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Zastosowane rozwiazania organizacyjne i techniczne

1) Domek pszczelarza znajduje si¢ na terenie posesji, w bezposrednim sgsiedztwie
wilasciwego domostwa.

2) Cala pracownia zostata wykonczona w drewnie. Poniewaz drewno jest lakierowane,
co do zasady spelnia wymogi higieniczne dla $cian i sufitow przy tym rodzaju
dzialalnoséci. Warto zauwazy¢, ze drewniana konstrukcja nie powoduje nadmiernego
gromadzenia si¢ wilgoci.

3) Do domku pszczelarza przylaczono sekcje chlodnicza do przechowywania
ramek/plastrow, co ogranicza mozliwo$¢ rozprzestrzeniania si¢ pasozytow.

4) Na zapleczu domku zorganizowano magazyn na potrzeby przechowywania stoikow
oraz produktu gotowego przeznaczonego do sprzedazy.

5) Poniewaz domek nie dysponuje przedsionkiem, w wejsciu zastosowano moskitierg
z magnesami (podobng siatka zabezpieczono okna).

6) Zmyslne mocowania stwarzajg dogodne warunki do przechowywania ramek. W tym
przyktadzie (w pomieszczeniu po prawej) zainstalowano nieobowigzkowy, ale
uzyteczny zestaw do chtodzenia, dzigki czemu pszczelarz zabezpiecza si¢ przed
rozwijaniem si¢ motylicy (barciaka) w ramkach.

7) Do domku doprowadzono $ciezk¢ z plytek chodnikowych, aby zminimalizowaé
mozliwos¢ wnoszenia blota do wnetrza.

Przyktad 4: pracownia profesjonalna

Pszczelarz, ktéry mysli o rozwoju swojej dzialalnosci, moze z czasem chcie¢ zwigkszy¢
produkcje miodu jako dziat specjalny produkcji rolnej (tj. w wymiarze ponad 80 rodzin
pszczelich®) lub uruchomi¢ z sasiadami spoldzielnic pszczelarska. Podejscie
perspektywiczne, a takze wzgledy praktyczne beda wymagaly zapewnienia wyjatkowej
staranno$ci W utrzymaniu pomieszczen w czysto$ci (np. poprzez mycie myjka cisSnieniowg
§cian) oraz potencjatu do ustanowienia systemu HACCP''. Dlatego tez prezentujemy wariant,
ktory znaddatkiem wyczerpuje wymogi okreslone przepisami dotyczacymi Sprzedazy
bezposredniej lub zatgcznika I do rozporzadzenia 852/2004. Warto zauwazy¢, ze w przypadku
zastosowania rozwigzania modulowego (np. jako sgsiadujacego kontenera lub z opcja
wykorzystania dodatkowych pomieszczen) istnieje mozliwos¢ dofaczenia zaplecza
biurowego, toalet oraz pomieszczenia socjalnego dla pracownikow (gdyby kiedy$ mieli zostac¢

" Jak juz wspominali$my, niniejszy poradnik obejmuje swoim zakresem produkcje miodu w wymiarze
nieprzekraczajacym uzysku od 80 rodzin pszczelich, co wynika z linii demarkacyjnej RHD, sprzedazy
bezposredniej, oraz wskaznikdw okreslajacych dziaty specjalne produkcji rolnej. Przyktadowsa pracowni¢ nr 4
przedstawiamy jako nadajacg sie do wirowania i pakowania miodu w ramach sprzedazy bezposredniej/produkc;ji
podstawowej/RHD, ale w niektérych sytuacjach nasz model moze na poziomie konstrukcyjnym nadac si¢
réwniez na tzw. zaktad konfekcjonowania miodu (niemniej jednak tej kwestii nie rozstrzygamy na tamach
niniejszego poradnika).

" Przypomnijmy, ze wymog ten z definicji nie dotyczy sprzedazy bezposredniej (wylaczonej ze stosowania
rozporzadzenia 852/2004). W pozostatych formach dziatalnosci wymog ten wystepuje wylacznie w zakresie
dziatalnos$ci przekraczajacej swym zakresem produkcj¢ podstawowa i transport (dziatanie powigzane) — czyli w
praktyce dotyczy handlu detalicznego oraz cze¢$ciowo RHD (tylko na etapie dystrybucji). Wymoég HACCP
bedzie za to obowiazywal np. spotdzielni¢ pszczelarska czy tez inny zaktad dziatajacy z uwzglednieniem skupu
— ale ta opcja nie zajmujemy si¢ w ramach niniejszego poradnika i nie rozstrzygamy mozliwosci wykorzystania
przyktadu 4 na potrzeby zaaranzowania produkcji niemieszczacej si¢ w definicji ,,produktu podstawowego”.
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zaangazowani juz w ramach np. spotdzielni pszczelarskiej lub zakladu konfekcjonowania
miodu).

Komputerowa wizualizacja przyktadowej pracowni w tym wariancie zostata zamieszczona na
stronie 163.

Zastosowane rozwiazania organizacyjne i techniczne

1) Na potrzeby pracowni miodowej pszczelarza wykorzystano samodzielny budynek,
niemniej podobny efekt mozna uzyska¢ w przypadku zastosowania samodzielnego
modutu mobilnego 0 charakterze biurowo-gastronomicznym (kontenera).

2) W tym wariancie wygospodarowano przedsionek, ktory peni funkcje bufora. W tym
miejscu nie tylko wygodnie mozna zmieni¢ odziez na robocza — znajduje si¢ tu
réwniez umywalka do rgk. Tutaj tez mozemy odstawi¢ korpusy, zanim przeniesiemy
plastry do obrobki w dalszych czgéciach zaktadu.

3) Pomieszczenie wykonczono gladkimi materiatami, a kratka $cieckowa w podtodze
sprawia, ze jego mycie jest jeszcze tatwiejsze i przebiega sprawnie. Wszystkie katy
odpowiednio zabezpieczono przed dostawaniem si¢ brudu w szczeliny.

4) Z uwagi na trwato$¢ oraz wygode w myciu zastosowano nowoczesne urzadzenia
pszczelarskie, a stot i duzy zlew do celow technologicznych wykonano ze stali
kwasoodpornej (tzw. kwasowki), dzigki czemu sprzgt postuzy przez lata.

5) W zakladzie wyodrebniono rowniez pomieszczenie na magazyn produktu gotowego,
gdzie mozna przygotowywac si¢ do dystrybucji produktu finalnego (aczkolwiek do
pracowni klienci z zatozenia nie wchodza).

Warto zauwazy¢, ze proponowane rozwigzanie jest perspektywiczne dla rozwoju innych
dzialalnosci — przy dodatkowym zastosowaniu okreslonych procedur opartych na systemie
HACKCEP istnieje potencjal do przeksztalcenia zaktadu np. na forme spotdzielcza, dzigki czemu
pojawi si¢ rowniez mozliwo$¢ skupu miodu i dalszego jego konfekcjonowania.

Przyktad 5: dystrybucja w zaadaptowanym pomieszczeniu gospodarskim

Pszczelarze zainteresowani uruchomieniem handlu detalicznego (ew. RHD — chociaz w tym
przypadku istnieje wigksza tatwos¢ wykorzystania pomieszczen ruchomych/tymczasowych
lub wykorzystywanych normalnie jako mieszkalne) powinni pomysle¢ o wydzieleniu
dodatkowego miejsca na potrzeby dystrybucji produktéw pszczelich. Jest to pomieszczenie
nieobowigzkowe. Zgodnie z zalozeniami postuzy nam ono jako dodatkowy magazyn,
W ktorym rowniez bedziemy przygotowywac si¢ do wyjazdow sprzedazowych (np. na bazar)
lub pakowa¢ kartony do wysytki (np. na rzecz klienta detalicznego). Wskazane w tym miejscu
pomieszczenie w zadnym razie nie nadaje si¢ do celow pozyskiwania miodu. Ponadto
pszczelarz prawdopodobnie bedzie potrzebowal zorganizowaé sobie mniej lub bardziej
tymczasowe stoisko na potrzeby sprzedazy na rzecz klienta (detalicznego). Mozliwy sposob
jego aranzacji przedstawiono w przyktadzie nr 6.
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Przypominamy, ze nasze ,,mikrocentrum spedycyjne” (jesli zdecydujemy si¢ je uruchomic
w innej formie dziatalno$ci niz Sprzedaz bezposrednia) wymagaé bedzie wdrozenia systemu
HACCP. W omawianym przyktadzie wykorzystano jednak wiele zasad elastycznosci,
przewidzianych zwlaszcza dla matych przedsiebiorstw spozywczych. Oczywiscie nalezy
pamietaé, ze przyktadzie tym — podobnie jak we wszystkich pozostatych — zaklada si¢
niezatrudnianie personelu oraz ze w samym pomieszczeniu dystrybucyjnym pszczelarz nie
bedzie przebywat dtuzej niz 2 godziny w ciggu doby.

Komputerowa wizualizacja przykladowego pomieszczenia do dystrybucji zostata
zamieszczona stronie 164.

Zastosowane rozwigzania organizacyjne i techniczne

1) W ,mikrocentrum spedycyjnym” nie potrzebujemy zmienia¢ odziezy na robocza.
W sytuacjach szczegdlnych, gdy np. pada deszcz, przy wejsciu przewidziano wieszak
na kurtke oraz miejsce do odstawienia butow (gdy sa ublocone i wymagaja zmiany).

2) W pomieszczeniu nie jest potrzebna umywalka ani toaleta. Nie sag one wymagane,
gdyz do celow sanitarnych wystarczajaca jest infrastruktura w pobliskim domostwie
pszczelarza.

3) W przykladzie zaprezentowano rowniez mozliwos$¢ zastosowania zasad elastycznosci
w zakresie wykonczenia §$cian. Nalezy zwroci¢ uwage, ze jest to zwykla cegla
klinkierowa. Takie rozwigzanie, ze wzgledu na analiz¢ ryzyka, ktéra zostata
zamieszczona w poradniku, jest mozliwe do stosowania. Ze wzgledow praktycznych
zaproponowano jednakze wykonczenie podtogi terakota.

4) Biorgc pod uwage, ze w omawianym przyktadzie pomieszczenie do dystrybucji
produktow pszczelich zlokalizowane jest w bezposrednim sgsiedztwie pracowni do
pozyskiwania miodu, nie ma potrzeby stosowania dodatkowych zabezpieczen
przeciwko gryzoniom ani instalowania lamp UV.

5) Majac na wzgledzie zapobieganie ryzyku dostania si¢ do pomieszczenia owadow,
okna i1 drzwi zabezpieczono moskitierg. Dodatkowo moskitiera na oknie jest uchylna,
aby umozliwi¢ wypedzenie pszczot bez koniecznosci ich zabijania.

6) Warto zwroci¢ uwage, ze podobne warunki mozna stworzyé np. w przyczepie
campingowej lub domku narzgdziowym — 0 ile pszczelarz moze zapewnié, ze wnetrze
nie bedzie nadmiernie nagrzewane (domek narzgdziowy mozna bytoby np. usytuowaé
w cieniu wigkszego budynku lub zadba¢ o izolacj¢ termiczna).

Przyktad 6: stoisko tymczasowe/ruchome na bazarze

Zgodnie z zatozeniami krotkiego tancucha dystrybucji pszczelarz — przynajmniej od czasu
do czasu — moze chcie¢ prowadzi¢ punkt nastawiony na bezposrednia obstuge klienta
detalicznego. W poradniku podano szczegétowe wytyczne na temat mozliwych opcji
wprowadzania do obrotu w ramach poszczegdlnych form dziatalnosci. Opisane rozwigzanie
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zostato stworzone z mysla o sprzedazy bazarowej, uniwersalnej dla niemal wszystkich form
dziatalnosci (tj. nada si¢ na potrzeby handlu detalicznego, RHD, sprzedazy bezposredniej —
z wyjatkiem produkcji podstawowej). Przedstawia ono jedng z prostszych instalacji,
najczesciej zreszta spotykang w realnych sytuacjach, gdy sprzedaz nastepuje ,,pod chmurka”.
Rzecz jasna przewidziano, ze prezentowane stoisko zostanie zlokalizowane w miejscach
dysponujacych odpowiednig infrastruktura, zapewniang przez zarzadce terenu (tj. toaletami,
umywalkami itp.).

Komputerowa wizualizacja stoiska zostata zamieszczona na stronie 165.

Zastosowane rozwigzania organizacyjne i techniczne

1)

2)

3)

4)

5)

W przyktadzie wykorzystano auto osobowe, ktéore na co dzien stuzy rowniez
do prywatnych celow pszczelarza i jego rodziny. W przypadku handlu detalicznego
oraz RHD jest to element elastycznosci i rtOwnowaznosci, przewidziany przez przepisy
europejskie do stosowania zwlaszcza przez matych producentow.

Nie sposob przedstawi¢ tego precyzyjnie na wizualizacji, ale wngtrze bagaznika
powinno by¢ wystane zmywalnym brezentem lub folig, aby nie doprowadzié¢
do trwatego zabrudzenia z powodu ewentualnego wycieku lub przypadkowego
rozbicia stoika.

Zalozono, ze sprzedaz bedzie nastepowala bezposrednio z bagaznika, lecz celem
lepszego wyeksponowania towaru stoisko zostalo zaopatrzone w rozktadany stolik
turystyczny (nadadzg si¢ rowniez drewniane skrzynki i inne rozsadne rozwigzania).

Stolik zgodnie z wyczuciem estetyki pszczelarza mozna przyozdobi¢ np. (czystym)
obrusem, lecz nie jest on konieczny. O ile nie spowoduje to zabrudzenia stoikow,
zastosowane rozwigzanie nie ma znaczenia dla bezpieczenstwa produktu.

Istotnym elementem stoiska jest zadaszenie, ktorego potrzebujemy przede wszystkim,
aby nie dopuszcza¢ do nadmiernego nagrzewania si¢ produktu oraz ochroni¢ go przed
warunkami atmosferycznymi. W omawianym przyktadzie wykorzystano parasol na
docigzonej ,,stopie”, lecz nada si¢ rdéwniez namiot, a nawet brezent rozpiety miedzy
drzewami. Jesli sprzedaz odbywa si¢ w zadaszonych halach, wtasne zadaszenie mozna
zostawi¢ w gospodarstwie. Mozna z niego zrezygnowaé rowniez wtedy, gdy sprzedaz
odbywa si¢ w niestoneczne dni lub gdy stoisko przewidziane jest na bardzo krétki czas
(np. w godzinach porannych). W kazdym razie wazne jest, aby nie dopuszczac
do nagrzewania si¢ produktow w trakcie ich sprzedazy.
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Podziekowania

Poradnik powstal w ramach srodkow Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju
Obszarow Wiejskich, a konkretnie Krajowej Sieci Obszaréw Wiejskich. Przy jego
opracowaniu bral udziat zastep praktykéw, urzednikdéw, prawnikow 1 naukowcow. Tak wiec
grono zespotu autorskiego i redakcyjnego z karty tytutowej tylko w niewielkim stopniu
odzwierciedla wykaz osob, ktore w sposob faktyczny uczestniczyly przy powstawaniu
poradnika i dzigki ktorym moégt on w ogodle powsta¢ w formie, w jakiej go widzimy. Prawde
powiedziawszy skory wotowej by brakto, chcagc wymieni¢ wszystkich, ktorzy w wiekszym
lub mniejszym stopniu brali udziat w pracach terenowych, redakcyjnych, czy tez angazowali
si¢ w procesie konsultacyjnym. Wystarczy wspomnieé, ze od pierwszej wersji poradnika
do zamknigcia jego ostatniej wersji mingto doktadnie 2 lata. Moze to do$¢ dtugo, niemniej
jednak caty ten czas sprzyjat dojrzewaniu materiatu i obecnie trzymacie Panstwo w rekach
opracowanie dojrzale, doglgbnie przemys$lane i1 mamy nadziej¢, ze zwyczajnie zrozumiate
i przydatne. Uwazamy, ze warto wskaza¢ osoby, ktore stuzyly autorom szczegdlng pomoca
i nie szczedzily czasu na rozliczne wyjasnienia, a nawet zakasaly rekawy do rozlicznych
poprawek i korekt.

Zacznijmy od etapu gromadzenia danych. Nie ruszylibySmy z miejsca bez pszczelarzy.
To whasnie oni ze stoicka wrecz cierpliwoscia demonstrowali i thumaczyli rozwiazania
organizacyjne 1 techniczne przy wirowaniu i pakowaniu miodu. Goscili nas w ramach wizyt
terenowych, lecz réwniez poswigcali czas podczas niezliczonych rozmoéow telefonicznych
zaczynajacych si¢ zwykle stowami: ,,dzien dobry — mam krotkie pytanie ...”. Szczegolnie
dzigkujemy ks. Henrykowi Koszowi, ktory nie tylko wspieral nas merytorycznie, lecz
rowniez uzyczyl swa pracowni¢ (w wersji rustykalnej) do celow stworzenia wizualizacji.
Ponadto jeden z modeli pracowni, ktory wykorzystalismy (pracownia profesjonalna)
dostarczyl nam Stawomir Podgajny z Rejonowego Kota Pszczelarzy w Brzezinach
(wojewodztwo 1odzkie), ktory jak sie pdzniej okazalo jest znawcg (nie tylko) miodowych
proceséw technologicznych, a ponadto ogolnie osoba niezwykle zorientowang i pomocna.
Kluczowe wsparcie otrzymaliSmy tez od pracownikow Departamentu Bezpieczenstwa
Hodowli 1 Produkcji Zwierzgcej w Ministerstwie Rolnictwa i Rozwoju Wsi: zastgpcy
dyrektora Magdaleny Bartosinskiej wraz z Barbarg Olszewska i Aneta Klusek.

Rozdziat o wodzie pitnej nie moglby natomiast powsta¢ bez konsultantow naukowych
W sktadzie:

-prof. dr hab. Maria Borawska, Uniwersytet Medyczny w Biatymstoku, Zaktad Bromatologii
(pod katem zagadnien bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci),

-dr. inz. Lech Magrel, Politechnika Bialostocka, Katedra Technologii w InZynierii
Srodowiska (pod katem jakosci fizyczno-chemicznej wody),

- prof. dr. hab. n. farm. Bogdan Kedzia, Instytut Widkien Naturalnych i Roslin Zielarskich
W Poznaniu (pod katem mikrobiologii farmaceutycznej).
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Podzigkowania za przeprowadzenie poradnika przez proces zatwierdzenia nalezg si¢ dyrektor
Karolinie Florek z Biura Bezpieczefistwa Zywnosci Pochodzenia Zwierzecego w Gltownym
Inspektoracie Weterynarii, ktora wraz z Iwong Zawinowska udzielaly wsparcia
merytorycznego, jak tez redakcyjnego, dzigki czemu poradnik zyskal na jakosci oraz
przejrzystosci. Udatne ilustracje zawdzigczamy natomiast Kamilowi Giecko, a przy redakcji
jezykowej wspierata nas Agnieszka Rebelak.

Podzickowania nalezg si¢ wreszcie kierownictwu oraz zespotowi Departamentu Rolnictwa
i Obszarow Rybackich w Urzedzie Marszatkowskim Wojewoddztwa Podlaskiego w ramach
ktérego od szeregu lat podejmowane sg inicjatywy shuzace nadaniu pszczelarstwu
odpowiedniej rangi w spoteczenstwie.

Autorzy
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Zalacznik A: wymagania dotyczace wody i lodu (fragment opracowania MRiRW)

Rozdziat z opracowania Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi w uzgodnieniu z
Glownym Inspektoratem Sanitarnym pt. Sprzedaz bezposrednia produktow
pochodzenia zwierzgcego — wymagania z zakresu bezpieczenstwa Zywnosci.

Podmioty prowadzace sprzedaz bezposrednig [...], w procesie produkcji i1 sprzedazy
produktéow pochodzenia zwierzgcego, powinny uzywaé wylacznie wody spelniajacej
wymagania dla wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi. Jezeli do produkcji
lub przechowywania produktow pochodzenia zwierzecego, takich jak tusze i podroby drobiu,
zajeczakow 1 zwierzat townych oraz mleko surowe, siara i surowa $mietana, uzywa si¢ lodu,
to powinien on by¢ pozyskany wytacznie z wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi.

Woda przeznaczona do spozycia przez ludzi jest bezpieczna dla zdrowia ludzkiego, jezeli jest
wolna od mikroorganizméw chorobotworczych i pasozytoéw w liczbie stanowigcej potencjalne
zagrozenie dla zdrowia ludzkiego, wszelkich substancji w stezeniach stanowigcych
potencjalne zagrozenie dla zdrowia ludzkiego oraz nie wykazuje agresywnych wiasciwosci
korozyjnych i spelnia wymagania mikrobiologiczne i chemiczne okreslone w czgsci A 1 B
zalgcznika nr 1 do rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. w sprawie
jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi. Ponadto podmioty prowadzace sprzedaz
bezposrednia powinny podejmowac wszelkie dzialania, aby woda speilniala wymagania
ustalone dla:

1) parametrow wskaznikowych okreslonych w czgsci C zalacznika nr 1 do ww.
rozporzadzenia;

2) dodatkowych wymagan chemicznych okreslonych w czgsci D zalacznika nr 1 do ww.
rozporzadzenia;

3) substancji promieniotworczych okreslonych w zataczniku nr 4 do ww. rozporzadzenia.

Punktem, w ktorym woda przeznaczona do spozycia przez ludzi, wykorzystywana
w zaktadzie produkcji lub obrotu Zzywnos$cig, musi spetnia¢ wymagania wskazane
W zalgcznikach do ww. rozporzadzenia jest punkt czerpalny, z ktorego pobierana jest woda
celem jej wykorzystania w produkcji lub obrocie Zywnosciag, bez wzgledu na Zzrodio
zaopatrzenia (przedsigbiorstwo wodociggowo-kanalizacyjne, indywidualne ujgcie wody).
Nadzor nad jako$cia wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi pelni Panstwowa Inspekcja
Sanitarna. Stwierdzenie przydatnosci wody do spozycia przez ludzi wykorzystywanej przez
podmiot prowadzacy sprzedaz bezposrednia, bez wzgledu na zrodto dostarczanej wody
(przedsiebiorstwvo wodociggowo-kanalizacyjne, indywidualne ujecie wody) moze byc
dokonane na podstawie przedtozonych przez ten podmiot wynikéw badan jakosci wody,
wykonanych przez laboratorium Panstwowej Inspekcji  Sanitarnej lub laboratorium
0 udokumentowanym systemie jakos$ci prowadzonych badan wody, zatwierdzonym przez
Panstwowg Inspekcje Sanitarng. Panstwowy wojewddzki inspektor sanitarny podaje
do publicznej wiadomos$ci informacje o laboratoriach wykonujacych badania pobranych
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probek wody na obszarze jego wtasciwosci miejscowej uwzgledniajaca aktualng informacje
obejmujaca:

1) wykaz parametréw, metod badawczych i ich zakresy, dla ktérych laboratorium uzyskato
zatwierdzenie systemu jakos$ci prowadzonych badan jakosci wody wraz ze wskazaniem
okresu trwania zatwierdzenia;

2) zestawienie charakterystyk metod badan stosowanych w badaniach jakosci wody.

W przypadku korzystania przez podmiot prowadzacy sprzedaz bezposrednia z wody
dostarczanej przez przedsiebiorstwo wodociggowo-kanalizacyjne moze zaistnie¢ sytuacja,
w ktorej miejsce poboru probki wody do badan ustalone przez przedsigbiorstwo
wodociggowo-kanalizacyjne pokrywa si¢ z punktem czerpalnym wody wykorzystywanej
w produkcji lub obrocie zywnoscia (zlokalizowanym u podmiotu prowadzacego sprzedaz
bezposrednig) — wowczas przedsiebiorstwo wodociggowo-kanalizacyjne jest zobowigzane do
wykonywania badan jakosci wody w zakresie oraz z czestotliwos$cia wskazang w ww.
rozporzadzeniu w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi, natomiast
podmiot prowadzacy sprzedaz bezposrednig w sytuacji, gdy np. dobre praktyki nie wskazuja
na konieczno$¢ monitorowania jakos$ci wody przez ten podmiot z wieksza czgstotliwoscia, nie
musi wykonywa¢ dodatkowych badan jakosci wody.

W  sytuacji natomiast, gdy miejsce poboru probki ustalone przez przedsigbiorstwo
wodociggowo-kanalizacyjne zostalo  zlokalizowane w urzadzeniu wodociggowym
[zdefiniowanym w art. 2 pkt 16 i art. 2 pkt 7 ustawy z dnia 7 czerwca 2001 r. o zbiorowym

. . . . /4 . r 7 .
zaopatrzeniu w wode i zbiorowym odprowadzaniu $ciekdw 8].

Urzadzenia wodociggowe — ujecia wod powierzchniowych
I podziemnych, studnie publiczne, urzadzenia shuzace
do magazynowania i uzdatniania wod, sieci wodociagowe, urzadzenia
regulujgce cisnienie wody. Sie¢ — przewody wodociggowe
lub kanalizacyjne wraz z uzbrojeniem i urzadzeniami, ktorymi
dostarczana jest woda lub ktorymi odprowadzane sg $cieki, bedace
w posiadaniu przedsi¢biorstwa wodociggowo-kanalizacyjnego,

wowcezas podmiot prowadzacy sprzedaz bezposrednig musi wykona¢ badania jakosci wody
W punkcie zgodnosci celem sprawdzenia czy woda wykorzystywana do produkcji zywnos$ci
spelnia wymagania jakos$ciowe. Na jako§¢ wody w punkcie czerpalnym u odbiorcy uslug ma
bowiem wplyw roéwniez stan instalacji wewnetrznej obiektu, za jakos$¢ ktorej odpowiada
wlasciciel/zarzadca danego obiektu, a nie przedsiebiorstwo wodociggowo-kanalizacyjne. We
wskazane] powyzej sytuacji potwierdzeniem, ze woda wykorzystywana do produkcji
zywnosci spelnia wymagania jakosciowe sg wyniki badan wykonywane okresowo, zgodnie

Z przyjetymi na podstawie oceny rvzvka79 zakresem 1 czestotliwo$cia, uzgodnionymi

z wlasciwymi organami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. Zgodnie z ww. rozporzadzeniem
w sprawie jakos$ci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi, organy tej inspekcji w

" tj. Dz.U. z 2020 r., poz. 2028
" Analize ryzyka zamieszczamy w rozdziale XII.
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ramach prowadzonego nadzoru nad jako$cig wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi,
w przypadku stwierdzenia, ze woda pobrana w punkcie zlokalizowanym poza siecig
wodociggowa, np. u producenta zywnosci, nie speilnia wymagan jako$ciowych wskazanych
W rozporzadzeniu, zawsze daza do ustalenia jakosci wody dostarczanej przez
przedsigbiorstwo wodociagowo-kanalizacyjne w punkcie czerpalnym zlokalizowanym
najblizej zaworu gléwnego oraz ustalenia podmiotu odpowiedzialnego za nicodpowiednig
jakos¢ wody w badanym punkcie poboru wody.

Ww. ustawa o zbiorowym zaopatrzeniu w wod¢ i zbiorowym odprowadzaniu $ciekow
oraz ww. rozporzadzenie w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi nie
regulujg kwestii  dotyczacej dysponowania przez producentdéw zywnosci, zaréwno
W pierwszym jak i1 drugim przypadku, wynikami badan jakosci wody wykonanymi przez
przedsigbiorstwo wodociggowo-kanalizacyjne. Jednakze, np. na potrzeby kontroli
przeprowadzanych przez organy UE, jak pokazujg dotychczasowe do$wiadczenia, istotnym
byloby dysponowanie przez ww. podmioty oceng jakosci wody dostarczanej przez
przedsigbiorstwo wodociggowo-kanalizacyjne (kwestie mozliwe sa do uregulowania
W umowie o zaopatrzenie w wode¢ podpisywanej pomiedzy przedsiebiorstwem wodociggowo-
kanalizacyjnym, a danym rolnikiem). Podmioty zaopatrywane w wod¢ pochodzaca ze
zbiorowego zaopatrzenia maja mozliwo$¢ zapoznania si¢ 1 uzyskania informacji o biezacej
ocenie jakosci wody do spozycia wydawanej dla wodociggu zbiorowego zaopatrzenia w wodg
m.in. na podstawie § 26 ww. rozporzadzenia w sprawie jakosci wody przeznaczonej
do spozycia przez ludzi (zgodnie z przepisami o dostgpie do informacji publicznej lub
z komunikatow umieszczanych na stronie internetowej urzgdu gminy oraz na stronie
internetowej przedsi¢biorstwa wodociggowo-kanalizacyjnego).

Zaréwno podmioty stosujagce w procesie produkcji i sprzedazy wode dostarczang przez
przedsigbiorstwo wodociggowo-kanalizacyjne, w sytuacji, gdy miejsce poboru probki
ustalone przez przedsigbiorstwo wodociggowo-kanalizacyjne zostato zlokalizowane
W urzadzeniu wodociggowym, a nie w punkcie czerpalnym wody wykorzystywanej w
produkcji lub obrocie zywnoscig (zlokalizowanym u podmiotu prowadzacego sprzedaz
bezposrednig) jak i podmioty wykorzystujace do tego celu wodg z wlasnego ujecia dla mniej
niz 50 oso6b lub mniej niz $rednio 10 m® wody na dobg, powinny uzgadnia¢ zakres
oraz czestotliwo$¢ badan jakosci wody =z wihasciwym panstwowym powiatowym
lub panstwowym granicznym inspektorem sanitarnym.

Przyktadowo, zgodnie z zalacznikiem nr 3 do ww. rozporzadzenia, w przypadku gdy objetosc
dostarczanej lub produkowanej wody w strefie zaopatrzenia wynosi < 100 m*/24 h, ustalenie
czestotliwosci pobierania probek wody do badan zalezy od wlasciwego panstwowego
powiatowego lub granicznego inspektora sanitarnego, jednak nie rzadziej niz 2 prébki na rok
dla parametrow grupy A, 1 probke na 2 lata dla parametrow grupy B, z zastrzezeniem
minimalnej czestotliwosci pobierania probek wody do badan okreslonej w przepisach
rozporzadzenia w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktéw pochodzenia
zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej. Zgodnie za$ z rozporzadzeniem
W sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktow pochodzenia zwierzecego
przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej podmioty prowadzace sprzedaz bezposrednia
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pobierajace wode z wihasnego ujecia wykorzystywang w procesie produkcji lub sprzedazy,
powinny sprawdza¢ co najmniej raz w roku czy woda ta spelnia wymagania dla wody
przeznaczonej do spozycia przez ludzi.

Pobor probek wody do badan powinien by¢ przeprowadzony przez wiasciwego probkobiorcg,
tj. przez osobg przeszkolong do pobierania probek wody przez organy Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej 1 posiadajace aktualne zaswiadczenie lub certyfikat albo zatrudniong
w laboratorium, ktore uzyskato certyfikat w zakresie pobierania probek wody, a badanie tych
probek powinno by¢ wykonane w jednym z laboratoriow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub
w innych laboratoriach o udokumentowanym systemie jako$ci prowadzonych badan wody,
zatwierdzonym przez Panstwowga Inspekcje Sanitarng.

Podmioty prowadzace sprzedaz bezposrednia powinny udostepnia¢é wyniki badania wody
potwierdzajace jej przydatnos¢ do spozycia przez ludzi na zadanie wlasciwego powiatowego
lekarza weterynarii.
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Zalacznik B: rejestracja dziatalnosci (wzory wypeinienia formularzy)

W celu ulatwienia zatatwiania spraw w urzedach przygotowalismy uzupetnione przyktadowo
formularze niezbedne do zarejestrowania wybranych form dziatalnoSci w zwigzku
Z prowadzeniem gospodarstwa pasiecznego. Tytulem wstepu warto réwniez wspomnied
0 optatach.

Pszczelarz, sktadajac:

- wniosek o wpisanie gospodarstwa pasiecznego do rejestru zakladow podlegajgcych
nadzorowi Inspekcji Weterynaryjnej oraz wniosek o wpisanie do rejestru zakladow
prowadzqcych sprzedaz bezposredniq produktow pochodzenia zwierzecego lub do rejestru
zaktadow, ktore podlegajq rejestracji zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzqdzenia nr 852/2004
(np. RHD), do powiatowego lekarza weterynarii,

- (dotyczy handlu detalicznego): wniosek o zatwierdzenie i wpis do rejestru zaktadow
podlegajgcych urzedowej kontroli organow Panstwowej Inspekcji  Sanitarnej sktadany
do panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego,

musi ztozy¢ réwniez dowdd zaplaty oplaty skarbowej w kwocie 10 zt. Wpis do rejestrow
nadzorowanych przez powiatowego lekarza weterynarii i panstwowego powiatowego
inspektora sanitarnego podlega bowiem optacie skarbowej na zasadach ogodlnych,
okreslonych w ustawie z dnia 16 listopada 2006 r. o optacie skarbowej®, stosownie do ust. 53
Czgsci I zatgcznika do ustawy.

Pszczelarz, sktadajac:

- wniosek o wydanie zaswiadczenia potwierdzajgcego wpis gospodarstwa pasiecznego do
rejestru zaktadow podlegajqcych nadzorowi Inspekcji  Weterynaryjnej oraz wniosek
0 wpisanie do rejestru zaktadow prowadzqcych sprzedaz bezposredniq produktow
pochodzenia zwierzecego lub do rejestru zaktadow, ktore podlegajq rejestracji zgodnie z art.
6 ust. 2 rozporzgdzenia nr 852/2004 (np. RHD) do powiatowego lekarza weterynarii,

- wniosek o wydanie zaswiadczenia potwierdzajgcego numer, pod jakim pasieka
lub dziatlalnosé zostata wpisana w rejestrze do powiatowego lekarza weterynarii,

- wniosek o wydanie zaswiadczenia potwierdzajqgcego zatwierdzenie i wpis do rejestru
zaktadow podlegajgcych urzedowej kontroli organow Panstwowej Inspekcji  Sanitarnej
do panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego,

musi ztozy¢ rowniez dowod zaptaty oplaty skarbowe; w kwocie 17 zl. Wydanie
zaswiadczenia podlega bowiem optacie skarbowej na zasadach ogdlnych, okreslonych
W ustawie z dnia 16 listopada 2006 r. o optacie skarbowej, stosownie do ust. 21 Czesci 11
zalacznika do ustawy. Zaplaty oplaty skarbowej dokonuje si¢ na rachunek bankowy
wlasciwego organu podatkowego.

80tj. Dz.U. 2021 r., poz. 1923 z pozn. zm.
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[B1: Rejestracja dziatalnosci nadzorowanej w Inspekcji Weterynaryjnej]

Jan Pszczota

PESEL: 1234567890

Miejsce zamieszkania i adres:
Pasieczno 222

22-222 Pszczelin

Pasieczno, 14 lutego 2020 r.
(miejscowos¢, data)

Komentarz: nalezy podac imie, nazwisko, numer
PESEL, a w przypadku osoby nieposiadajgcej numeru
PESEL — numer paszportu lub innego dokumentu
potwierdzajgcego tozsamosc oraz miejsce
zamieszkania i adres albo nazwe, numer identyfikacji
podatkowej (NIP), jezeli numer taki zostat nadany,
siedzibe i adres podmiotu;

Powiatowy Lekarz Weterynarii w

ZGLOSZENIE REJESTRACYINE
gospodarstwa pasiecznego — pasieki

Zwracam sie z prosbga o zarejestrowanie pasieki zgodnie z ponizszymi informacjami:

Okreslenie rodzaju i zakresu dziatalnosci
nadzorowanej, ktérg wnioskodawca zamierza
prowadzié:

Komentarz: w przepisach ustawy z dnia

11 marca 2004 r. o ochronie zdrowia zwierzqgt
oraz zwalczaniu choréb zakaZnych zwierzqt
(t.j. Dz.U. 2 2020 r., poz. 1421) nie pojawia sie
wymag informowania o skali dziatalnosci.

Rodzaj dziatalnosci: utrzymywanie pszczét w
pasiece stacjonarnej oraz wedrownej

Zakres dziatalnoSci:

- pozyskiwanie miodu i nieprzetworzonych
produktéw pszczelich celem wprowadzania do
obrotu,

- umieszczanie pszczét na rynku.

Okreslenie lokalizacji obiektow budowlanych i miejsc,
w ktérych ma by¢ prowadzona
dziatalnos¢ nadzorowana:

W miejscu zamieszkania whioskodawcy. Ponadto
cze$¢ uli zlokalizowanych jest w oddaleniu od
gospodarstwa na terenie Gminy Pszczelin.

W zaleznosci od doraznych potrzeb prowadzi sie
réwniez pasieke wedrowna na terenie powiatu
zamieszkania, jak tez powiatéw przylegtych (powiat
sasiedzicki, powiat gérny oraz powiat iksinski).

JAN PSZCZOtA
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[B2: RHD — rejestracja w Inspekcji Weterynaryjnej]

WNIOSEK

O WPIS ZAKtADU PROWADZACEGO ROLNICZY HANDEL DETALICZNY PRODUKTAMI
POCHODZENIA ZWIERZECEGO | ZYWNOSCIA ZtOZONA DO REJESTRU ZAKEADOW
PROWADZONEGO PRZEZ POWIATOWEGO LEKARZA WETERYNARII

Pasieczno, 14 lutego 2020 r.
(miejscowosd, data)

Powiatowy Lekarz Weterynarii w

Na podstawie art. 21 Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego
(t.j. Dz.U.z 2020 r., poz. 1753):

Jan Pszczola;

(imie, nazwisko/nazwa wnioskodawcy)

Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin

(adres/siedziba i adres wnioskodawcy)
055555555
(numer identyfikacyjny w ewidencji gospodarstw rolnych)”

Whnosi o wpis do rejestru zaktadéw
Lokalizacja zaktadu, w ktédrym ma by¢ prowadzona produkcja:
W ramach RHD nie prowadzi sie produkcji, a jedynie dystrybucje.

Chow i hodowla pszczét, w tym w zakresie tej dziatalnosci jest posiadanie rodzin
pszczelich oddalonych od gospodarstwa pszczelarza, zbiér miodu, wirowanie miodu oraz
jego pakowanie w gospodarstwie pszczelarza, odbywa sie w ramach réwnolegle
prowadzonej produkcji podstawowej w oparciu o wytyczne zatacznika I do rozporzadzenia
852/2004 pod adresem Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin

Rodzaj i zakres dziatalnoéci, ktéra ma by¢ prowadzona?

Prowadzenie rolniczego handlu detalicznego

Prowadzenie posrednictwa w zbywaniu zywnosci wyprodukowanej przez inny podmiot
prowadzacy RHD podczas wystaw, festynow, targédw lub kiermaszéw

Rodzaj zywnosci bedacej przedmiotem produkgji lub obrotu?
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Produkty pszczele nieprzetworzone, w tym midd, pytek pszczeli, pierzga, mleczko pszczele

Planowane miejsce zbywania zywnosci wytwerzenelw ramach RHD?
- Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin - w miejscu, w ktorym produkty zostaty wytworzone,
- sprzedaz z obiektow tymczasowych na targowiskach, kiermaszach, festynach itp.,

- sprzedaz poprzez internet.

Zataczniki do wniosku®

Oswiadczenie podmiotu potwierdzajgcego utrzymywanie pszczot

|:| Kopia zezwolenia na pobyt rezydenta dtugoterminowego WE udzielonego przez inne panstwo

cztonkowskie UE

JAN PSZCZOtA

podpis wnioskodawcy
lub osoby reprezentujqcej
wnioskodawce

Wyjasnienia:

1) Wypetniaja producenci rolni objeci ewidencjg gospodarstw rolnych w rozumieniu przepiséw o krajowym systemie ewidencji produce ntéow,
ewidencji gospodarstw rolnych oraz ewidencji wnioskdw o przyznanie ptatnosci, ktdrzy posiadaja numer identyfikacyjny nadany przez Agencje
Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa.

2) Wpisac¢ X tam, gdzie to wtasciwe.

3) Dotyczy pieczywa cukierniczego, ciasta, ciastek, wyrobow cukierniczych oraz gotowych positkéw (potraw) niemiesnych, w przypadku
ktorych do ich wytworzenia wykorzystano sktadniki pochodzenia zwierzecego.

4) Do dobrowolnego uzupetnienia. Nalezy wskazaé, czy jest to miejsce, w ktérym produkty zostaty wytworzone (gospodarstwo), targowiska,
kiermasze, festyny itp.

5) Wpisac X tam, gdzie to wtasciwe. Jako zatgczniki do wniosku, zgodnie z art. 22 ust. 3 ustawy z dnia 16 grudnia 2005r. o produktach
pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 1753),nalezy dotaczy¢:

- kopie zezwolenia na pobyt rezydenta dtugoterminowego WE udzielonego przez inne paristwo cztonkowskie Unii Europejskiej w przypadku,
gdy wnioskodawca bedacy cudzoziemcem, w rozumieniu ustawy z dnia 12 grudnia 2013 r. o cudzoziemcach (t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 35 z
poin. zm.), zamierza prowadzi¢ dziatalnos¢ gospodarcza na podstawie obowigzujacych w tym zakresie na terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej, albo

- o$wiadczenie podmiotu potwierdzajgcego utrzymywanie pszczét, jezeli wniosek jest sktadany przez podmiot niepodlegajgcy obowig zkowi:
wpisu do Krajowego Rejestru Sgdowego, wpisu do Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej, uzyskania zezwolenia na
pobyt rezydenta dtugoterminowego WE udzielonego przez inne panstwo cztonkowskie UE.
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[B3: Sprzedaz bezposrednia — rejestracja w Inspekcji Weterynaryjnej]
WNIOSEK

o wpis do rejestru zaktadéw podlegajgcych nadzorowi Inspekgji
Weterynaryjnej

Pasieczno, 14 lutego 2020 r.
(miejscowos¢, data)

Powiatowy Lekarz Weterynarii w

Na podstawie art. 21 Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego
(t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 1753),

Jan Pszczota; Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin

(imie, nazwisko, miejsce zamieszkania i adres/ razwa,-siedziba-adres-wnioskedawey)

055555555

6 oW : Y albe numer identyfikacyjny w
eW|denq| gospodarstw rolnych W rozumieniu przepiséw o krajowym systemle eW|denCJ| producentow eW|denc1| gospodarstw rolnych oraz

ewidencji wnioskow o przyznanie ptatnosci - w przypadku pomieszczer gospodarstwa, zwytaezeniem-gospodarstw-rybacekieh,-o ile wnioskodawca
takie numery posiada)

wnosi o zatwierdzenie / wpis do rejestru zaktadow

J. Pszczota - sprzedaz bezposrednia; Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin

Okresélenie rodzaju i zakresu dziatalnosci, ktéra ma byé prowadzona, w tym rodzaju produktéw pochodzenia

zwierzecego lub-2ypwnosei-o-ktbrejmowa-w-art—6-ust—1pkt 2lit-b, ktére majg by¢ produkowane w tym
zaktadzie:

Rodzaj dziatalnosci: produkcja i sprzedaz miodu oraz innych nieprzetworzonych
produktow pszczelich.

Zakres dziatalnosci: chéw i hodowla pszczét, w tym w zakresie tej dziatalnosci jest
posiadanie rodzin pszczelich oddalonych od gospodarstwa pszczelarza, zbiér miodu,
wirowanie miodu oraz jego pakowanie w gospodarstwie pszczelarza. Sprzedaz lokalna -
zgodnie z ograniczeniami sprzedazy bezposredniej.
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Rodzaj produktow: nieprzetworzone produkty pszczele: miéd, mleczko pszczele, pytek
pszczeli i pierzga.

Okreslenie lokalizacji zaktadu, w ktérym ma by¢ prowadzona dziatalnos$é

W gospodarstwie pszczelarza: Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin

Rejestracja:

O mlo X sprzedaz bezposrednia [ rolniczy handel detaliczny O posrednictwo

O zywnosé zlozona [0 skladowanie BWT [0 konfekcjonowanie miodu i
produktow pszczelarskich [0 skup dziczyzny [0 transport zywnosci [0 odbior
jaj konsumpcyjnych O produkcja jaj konsumpcyjnych (ferma) [0 kolo
lowieckie [0 statek rybacki [0 przetworstwo jadalnych Sslimakoéw [ inne (jakie)

Wskazanie, czy zaktad zamierza korzystac z krajowych srodkéw dostosowujgcych, o ktérych mowa w
art. 10 ust. 3 rozporzadzenia nr 853/2004 FAK/NIE

JAN PSZCZOtA

podpis wnioskodawcy
lub osoby reprezentujgcej
whnioskodawce

Lista zatacznikdow:

1. Kopia zezwolenia na pobyt rezydenta dtugoterminowego WE udzielonego przez inne panstwo cztonkowskie Unii
Europejskiej FAK/NIE

2. Oswiadczenie podmiotu potwierdzajgce utrzymywanie pszczét, jezeli wniosek jest sktadany przez podmiot niepodlegajacy
obowigzkowi wpisu do KRS, EDG, zezwolenia z pkt 1 TAK/MNE*

3. Zaswiadczenie albo o§wiadczenie o nabyciu przez koto towieckie bedace dzierzawca obwodu towieckiego czlonkostwa w
Polskim Zwigzku Lowieckim oraz osobowosci prawnej, zgodnie z przepisami Prawa towieckiego FAK/NIE

4. Zaswiadczenie albo o$wiadczenie o prowadzeniu o$rodka hodowli zwierzyny przez zarzadce obwodu towieckiego na podstawie
decyzji ministra wlasciwego do spraw srodowiska, wydanej na podstawie przepisow Prawa towieckiego FAK/NIE

Uwagi:

1. W przypadku spoétki z ograniczong odpowiedzialnoscia wymagany jest podpis osoby wymienionej w wpisie do KRS.

2. W przypadku spétki cywilnej wymagany jest podpis wszystkich wspdlnikow.

*Wz6r oswiadczenia podmiotu potwierdzajgce utrzymywanie pszczé6t — uniwersalny zatgcznik do wniosku o zarejestrowanie

RHD lub sprzedazy bezposredniej.
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[B4: Oswiadczenie o utrzymywaniu pszczot]

Pasieczno, 14 lutego 2020 r
Jan Pszczota
Pasieczno 222
22-222 Pszczelin

Powiatowy Lekarz Weterynarii w

Oswiadczenie podmiotu o utrzymywaniu pszczét

Swiadomy odpowiedzialnodci karnej za sktadanie fatszywych zeznah, wynikajace;]
z art. 233 Ustawa z dnia 6 czerwca 1997 r. Kodeks karny (t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 1444
z p6zn. zm.) odwiadczam, ze utrzymuje pszczoty w pasiecie znajdujacej sie pod adresem
Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin, wpisanej do rejestru gospodarstw pasiecznych
prowadzonego przez Powiatowego Lekarza Weterynarii w ................. O numerze
porzadkowym: 055555555

Jan Pszczota
(czytelny podpis)
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[B5: Handel detaliczny — rejestracja i zatwierdzenie w Panstwowej Inspekcji Sanitarnej]

WNIOSEK®

O ZATWIERDZENIE ZAKLADU | O WPIS DO REJESTRU ZAKLADOW PODLEGAJACYCH
URZEDOWEJ KONTROLI ORGANOW PANSTWOWEJ INSPEKCJI SANITARNEJ

Pasieczno, 14 lutego 2020 r.

(miejscowosc, data)

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

Na podstawie art. 64 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczehstwie zywnosci i zywienia
(tj. Dz.U. z 2020 r., poz. 2021 z p6zn. zm.), w zwigzku z art. 6 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow
spozywczych (Dz.Urz. UE L 139 z 30.04.2004, s. 1; Dz.Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13,
t. 34, s. 319):

Jan Pszczota
(imig, nazwisko/nazwa wnioskodawcy)

Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin
(adres/siedziba wnioskodawcy wg KRS lub EDG)

PESEL: 81010200141
(PESEL"/numer identyfikacji podatkowej NIP)

wnosi o zatwierdzenie oraz o wpis do rejestru zaktadow
Handel internetowy poprzez serwis xls.pl (identyfikator: Pan_Pszczolka), serwis
alemiod.pl (identyfikator: Pan_Pszczolka), wiasny sklep internetowy sklepjanapszczoly.pl

oraz handel obwozny produktami z wiasnej pasieki,
Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin

(nalezy wymienic¢ odrebnie nazwy i siedziby wszystkich zaktadéw objetych wnioskiem)®

Rodzaj i zakres prowadzonej dziatalnosSci, zgodnie z Polskg Klasyfikacjg Dziatalnosci (PKD),
okreslonej w Krajowym Rejestrze Sgdowym (KRS) lub Ewidencji Dziatalno$ci Gospodarczej (EDG)S)

-47.89.Z Sprzedaz detaliczna pozostatych wyrobéw prowadzona na straganach i targowiskach.

-47.91.Z Sprzedaz detaliczna prowadzona przez domy sprzedazy wysytkowej lub internet.

8 Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r. w sprawie wzoréw dokumentéw dotyczacych
rejestracji i zatwierdzania zaktadow produkujacych lub wprowadzajacych do obrotu zywno$¢ podlegajacych
urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U. Nr 106, poz. 730 z p6zn. zm.), nast¢pnie zmienione
na mocy rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 11 pazdziernika 2019 r. zmieniajacego rozporzadzenie

W sprawie wzoréw dokumentoéw dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zaktadow produkujacych lub
wprowadzajacych do obrotu zywnos¢ podlegajacych urzgdowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U.
poz. 2097).
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-47.99.Z Pozostata sprzedaz detaliczna prowadzona poza siecia sklepowa, straganami
i targowiskami.

Rodzaj zywnosci bedacej przedmiotem produkcii lub obrotu®:

Produkty pszczele nieprzetworzone wyprodukowane w ramach prowadzonej osobiscie
produkcji podstawowej w oparciu o zatacznik I do rozporzadzenia (WE) 852/2004.

Jan Pszczota

(imie i nazwisko oraz podpis wnioskodawcy
lub osoby reprezentujgcej wnioskodawce)

Zalgczniki do wniosku®

1. | Aktualny odpis z Krajowego Rejestru Sadowego Nie dotyczy
2. |Kopia zezwolenia na pobyt rezydenta dlugoterminowego WE Nie dotyczy
3. | Zaswiadczenie o wpisie do Ewidencji Dzialalnosci Gospodarcze;j Nie dotyczy

Objasnienia:

Y Wypetnia sie w przypadku osoby fizycznej. W przypadku gdy osobie nie nadano tego numeru, nalezy wpisa¢ serie i numer

paszportu albo numer identyfikacyjny innego dokumentu, na podstawie ktérego mozliwe jest ustalenie danych osobowych.

2

Nalezy wpisa¢ zaktady podmiotu dziatajgcego na rynku spozywczym podlegajgce wtasciwosci panstwowego powiatowego
inspektora sanitarnego, do ktérego sktadany jest wniosek. Jezeli podmiot posiada zaktady produkujace lub wprowadzajgce
do obrotu zywno$¢ podlegajgce wiasciwosci réznych panstwowych powiatowych inspektoréw sanitarnych, nalezy ziozyc¢
odrebne wnioski do kazdego wiasciwego ze wzgledu na siedzibe zaktadu panstwowego powiatowego inspektora
sanitarnego. Jezeli podmiot produkuje lub wprowadza do obrotu zywnos$¢ z obiektow lub urzadzen ruchomych Ilub
tymczasowych, wiasciwos$¢ panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego jest okreslana wedtug miejsca prowadzenia
dziatalno$ci przez zakitad.

3

Nalezy wymieni¢ wszystkie rodzaje dziatalno$ci w zakresie produkcji lub obrotu zywnoscig zgodnie z Polskg Klasyfikacjg
Dziatalnosci (PKD) okreslone w Krajowym Rejestrze Sadowym (KRS) lub Ewidencji Dziatalno$ci Gospodarczej (EDG).

4

Nalezy wymieni¢ rodzaje zywnosci produkowanej przez zaktad, a jezeli wnioskiem objetych jest kilka zaktadow
produkujgcych rézne rodzaje zywnosci, nalezy wymieni¢ je dla kazdego zaktadu we wniosku lub dodatkowo w formie
zatgcznikow do wniosku.

5

Zaznaczy¢ wiasciwe.
Jako zatgczniki do wniosku, zgodnie z art. 64 ust. 3 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, nalezy dotgczyé:

1) aktualny odpis z Krajowego Rejestru Sagdowego; [uchylony ustawowo]

2) zaswiadczenie o wpisie do Ewidencji Dziatalnosci Gospodarczej; [uchylony ustawowo]

3) kopig zezwolenia na pobyt rezydenta dtugoterminowego WE udzielonego przez inne panstwo cztonkowskie Unii Europejskiej w przypadku, gdy wnioskodawca bedacy
cudzoziemcem, w rozumieniu przepiséw o cudzoziemcach, zamierza prowadzi¢ dziatalno$¢ gospodarcza zgodnie z obowigzujgcymi przepisami krajowymi. [uchylony]
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Zalacznik D: samodzielna kontrola wewnetrzna

W  celu ulatwienia pszczelarzowi przygotowan do rozpoczecia prac w pracowni
do pozyskiwania miodu zaleca si¢, aby co jaki§ czas prowadza¢ co§ w rodzaju audytu
wewnetrznego, tj. odpowiedzie¢ sobie na najwazniejsze pytania dotyczace stopnia
przygotowania technicznego pracowni oraz sposobu postgpowania podczas obrobki miodu.

Najwazniejsze kwestie higieniczno-Organizacyjne dotyczace pracowni do pozyskiwania
miodu przedstawione w poradniku zsumowano w ponizszym zestawieniu. Nie ma obowigzku,
aby w jakikolwiek formalny sposob dokumentowac¢ prowadzenie takiej kontroli wewnetrzne;,
jednakze przedstawiona tabela moze okaza¢ si¢ pomocna przy sprawdzeniu, czy wszystko
W pracowni zostato odpowiednio przygotowane przed rozpoczeciem kazdego sezonu
pszczelarskiego. Ponizsza ankieta moze postuzyé do wykazania si¢ samoksztalceniem
w ramach prowadzonego handlu detalicznego oraz RHD.

L.p. Wyszczegodlnienie Jest Nie ma i |Jest, ale
prawidtowo trzeba wymaga
zrealizowane | zrealizowaé | poprawy

1. Prowadze¢ prawidtowo gospodarke pasieczna,
majac na wzgledzie rowniez wykaz zagrozen
opisanych w rozdziale I1l. Wiem, jak nalezy
usytuowac ule oraz jak zaopatrywac si¢ w leki i
preparaty oraz znam specyfike ich stosowania.

Pamigtatem/(am), aby zgtosi¢ pasieke do
wlasciwego miejscowo powiatowego lekarza
weterynarii do rejestru dziatalnos$ci
nadzorowanych, wigc mam zaswiadczenie na tg
okolicznos¢.

2. Charakter i skala produkcji w mojej pasiece
odpowiadajg zatozeniom grupy docelowej
zdefiniowanej we wstepie poradnika (tj. wtasna
pasieka do 80 rodzin pszczelich, brak
zatrudnionego personelu) i modelu
standardowego, do ktorych odnosi si¢ poradnik.

3. Uktad sprzetu w mojej pracowni do
pozyskiwania miodu (ew. pomieszczeniach
przeznaczonych do dystrybucji) lub stosowane
przeze mnie procesy generalnie odpowiadaja
zatgczonym wizualizacjom pomieszczen i
opisom ich dotyczacym, a wiec wytyczne z
poradnika uwzgledniajg dziatania prowadzone
w zaktadzie. Jezeli tak nie jest, mam
opracowane swoje wilasne procedury
(dokumentacje indywidualng) dotyczace
dodatkowych czynnosci.

4. Sciany pracowni do pozyskiwania miodu sg
wykonane z odpowiednich materiatdéw, zgodnie
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z zaleceniami rozdziatu VII.1.

(Jesli samoocena wykonywana jest w kolejnym
roku, nalezy sprawdzi¢ ich stan techniczny).

Sufity — gladkie i proste, bez zatoméw i
gzymsow — brak skroplin zgodnie z zaleceniami
rozdziatu VII.1.

(Jesli samoocena wykonywana jest w kolejnym
roku, nalezy sprawdzi¢ ich stan techniczny).

Podlogi — trwale, odpowiednio zabezpieczone i
tatwe do czyszczenia, zgodnie z zaleceniami
rozdziatu VII.1.

(Jesli samoocena wykonywana jest w kolejnym
roku, nalezy sprawdzi¢ ich stan techniczny).

Okna — szczelne, lecz otwieralne, zabezpieczone
siatkami/moskitierami przeciw owadom.
Metoda montazu umozliwia usuniecie pszczot z
pomieszczenia oraz tatwos¢ okresowego
czyszczenia zgodnie z zaleceniami rozdziatu
VII.1.

(Jesli samoocena wykonywana jest w kolejnym
roku, nalezy sprawdzi¢ ich stan techniczny).

Drzwi — szczelne i tatwe do czyszczenia,
gladkie, proste bez wzorow, szybek, ztobien
(jesli nie dysponujemy przedsionkiem przejscie
zabezpieczone rowniez moskitierg) zgodnie z
zaleceniami rozdziatu VII.1.

(Jesli samoocena wykonywana jest w kolejnym
roku, nalezy sprawdzi¢ ich stan techniczny).

Kanaly wentylacyjne sg zabezpieczone siatkami
przeciw owadom zgodnie z zaleceniami
rozdziatu VII.1.

(Jesli samoocena wykonywana jest w kolejnym
roku, nalezy sprawdzi¢ ich stan techniczny).

10.

Zabezpieczenie przed gryzoniami - stacje
deratyzacyjne/karmniki ~ rozmieszczane  na
zewnatrz budynku zgodnie z rozdzialem XV.

11.

Zapewniona jest wystarczajaca do potrzeb ilos¢
biezacej zimnej i cieptej wody pitnej, zgodnie z
zaleceniami rozdziatu XII.

12.

Pracownia — zapewniono energi¢ elektryczna
oraz odprowadzenie S$ciekow zgodnie z
zaleceniami rozdziatow V11.1.3 oraz XII.

139




13.

Naturalne lub sztuczne os$wietlenie zapewnia
niezmieniong barwe produktu, a lampy sa
zabezpieczone Kkloszami przed rozpryskiem
szkta.

14.

Dostepne sa odpowiednie urzadzenia do
utrzymywania wlasciwej higieny, szczegodlnie
stanowiska do mycia i suszenia rak, zgodnie z
zaleceniami rozdziatu VI1.1.4.

15.

Mam zapewniony w poblizu dostep do toalety
sptukiwanej woda  (jesli  toaleta  jest
zlokalizowana w samej pracowni, to drzwi nie
otwierajg si¢ bezposrednio na pomieszczenie, w
ktorym nastgpuje wirowanie |1 pakowanie
miodu), zgodnie z rozdziatami VI i VII.

16.

W pracowni do pozyskiwania miodu mam
wydzielone miejsce (szafke Iub wieszak)
pozwalajace na zmiang codziennej odziezy i
butéw na odziez robocza zgodnie z zaleceniami
rozdziatow VI1.1.4 i VII.3.

17.

Teren wokot pomieszczen zywnosciowych jest
utwardzony i utrzymany w porzadku zgodnie z
zaleceniami rozdziatu VI11.1.5.

18.

Pomieszczenia zywnosciowe sg zabezpieczone
przed wtargnieciem zwierzat domowych i
gospodarskich zgodnie z zaleceniami rozdziatu
XV.

19.

Stosuje¢ rozsadny rozdzial w czasie i/lub
przestrzeni etapow wirowania i pakowania
miodow oraz prac porzadkowych (zgodnie z
zaleceniami rozdziatu X), ktory zabezpiecza
produkt przed wtérnym zanieczyszczeniem.
Dystrybucja nie  koliduje z  procesami
produkcyjnymi (rozdziat VI1.2).

20.

Przy obrobce miodu uzywam sprzetu i urzadzen
wykonanych z materialow latwo zmywalnych,
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia,
odpornych na korozje i niereagujacych ze
sktadnikami zywnos$ci zgodnie z zaleceniami
rozdziatow VII i VIII.

21.

Powierzchnie robocze w pracowni w zaden
Sposob nie zagrazajg bezpieczenstwu produktu,
s3 W dobrym stanie technicznym, zgodnie z
zaleceniami rozdziatu VIII.

(Jesli samoocena wykonywana jest w kolejnym
roku, nalezy sprawdzi¢ ich stan techniczny).

22.

Szafki, potki i inne elementy wyposazenia — na
powierzchniach, w ktéorych moga mieé
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styczno$¢ z produktem — gladkie, latwe do
utrzymania w czystosci. Nie mam zbednych
0zdob oraz zbednych elementéw wyposazenie
w czasie produkcji, zgodnie z zaleceniami
rozdziatu VII.

23.

Urzadzenia sa wlasciwie eksploatowane i
serwisowane oraz odpowiednio zabezpieczone
poza sezonem zgodnie z rozdziatem. VII.

24,

Pamigtam z rozdziatu IX.1, jak i Kiedy
prawidlowo nalezy my¢ rece i umiem o tym
opowiedzie¢ lub zademonstrowac.

25.

Mam czysto w pracowni do pozyskiwania
miodu (oraz w pomieszczeniu dystrybucyjnym,
jesli je posiadam), gdyz postgpuje zgodnie z
zaleceniami rozdziatu X.

Jestem w stanie w szczegotach opowiedzie¢ o
dobrych praktykach zwigzanych z myciem i
dezynfekcja — w tym o skutecznych sposobach
ich realizowania.

26.

Nalezycie zabezpieczam korpusy podczas
transportu zgodnie z rozdziatu 1X.2.

27.

Postgpuje ze stoikami zgodnie z procedura
okreslong w rozdziale 1X.9 i nigdy nie stosuje
uzywanych zakretek.

28.

Stoiki z miodem transportuj¢ bezpiecznie |
przechowuje w  zamknigtym, mozliwie
chlodnym miejscu, gdyz dystrybucje prowadze
w sposob zblizony do rozwigzan modelowych
opisanych w rozdziale V1.4.

29.

Nadzoruje¢ jakos¢ wody zgodnie z procedura
okreslong w rozdziale XII. Zwtaszcza mam
swiadomos¢, ze jesli instalacja doprowadzania
wody w  moim  gospodarstwie  byla
przebudowywana lub mam obawy co do jakosci
wody, powinienem niezwlocznie  zleci¢
odpowiednig oceneg.

30.

Zapewniam odprowadzanie odpadow  po
kazdym cyklu produkcyjnym (w tym wylewam
scieki w przypadku stosowania
prowizorycznego ich wyprowadzenia poza
obszar pracowni) zgodnie z zaleceniami
rozdziatu XII.

31.

Dysponuje aktualnymi orzeczeniami lekarskimi (swoim i
cztonkéw rodziny zaangazowanych przy produkcji),
stwierdzajacymi brak przeciwwskazan zdrowotnych do
wykonywania prac przy produkcji zywnosci, zgodnie z
rozdziatem XIII.1.
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32.

Osoby postronne nie majg dostepu do produktu
podczas procesoOw obrobki — na co zwracam
szczegdlng uwage, korzystajac z pomieszczen
uzywanych jako prywatny dom mieszkalny
(jesli dotyczy), zgodnie z zaleceniami rozdziatu
VII.

33.

Smieci i odpady przechowuje w zamknigtych,
szczelnych pojemnikach z pokrywami. Smieci
sg usuwane zgodnie z rozdziatem XIV.

34.

Prowadz¢ dokumentacje zgodnie z zaleceniami
rozdziatu XVII.

35.

[Dostawy do klientow instytucjonalnych]
Gromadzg na biezaco zapisy dotyczace
identyfikowalnoéci  produktu, zgodnie z
zaleceniami rozdziatu XVI1.3.

36.

Stosuje odpowiednie oznakowanie opakowan
jednostkowych, zgodne =ze wskazéwkami
rozdziatu XVIII.

37.

Wypeliam wlasnie ankiete, raz po raz si¢gajac
do wzmiankowanych w ankiecie rozdzialow,
dzigki czemu utrwalam swoja wiedzg i
podnosze kompetencje zgodnie z zaleceniami
m.in.  rozdzialu XVI. Za rok, przed
rozpoczgciem sezonu, zndw do niej siegne.
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Zalacznik E: wybrane akty prawne
(E1) Rozporzgdzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych [fragmenty]

ROZDZIAL |
PRZEPISY OGOLNE
Artykut 1

Zakres

1. Niniejsze rozporzadzenie ustanawia og6lne zasady dla podmiotow prowadzacych
przedsigbiorstwa spozywcze w zakresie higieny srodkow spozywczych, uwzgledniajac
W szczegolnosci nastepujace zasady:

a) gtéwna odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo zywnosci spoczywa na podmiocie
prowadzacym przedsiebiorstwo spozywcze;

b) niezbgdne jest zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci w ramach catego tancucha produkcji
zywnoSci, poczawszy od produkcji podstawowej
[...]

e) wytyczne do dobrej praktyki sa waznym instrumentem majgcym na celu pomoc
podmiotom prowadzacym przedsigebiorstwa spozywcze na wszystkich szczeblach tancucha
produkcji zywnosci w zakresie zachowania zgodno$ci z zasadami higieny zywno$ci oraz ze
stosowaniem zasad HACCP;

f) niezbedne jest ustanowienie kryteriéw mikrobiologicznych i wymogow kontroli
temperatury opartych na naukowej ocenie ryzyka;

g) niezbedne jest zapewnienie, ze przywozona zywno$¢ podlega przynajmniej takim samym
normom higieny jak Zywno$¢ produkowana we Wspolnocie, lub normom réwnowaznym.

Ninigjsze rozporzadzenie ma zastosowanie w odniesieniu do wszystkich etapow produkcji,
przetwarzania i dystrybucji zywnos$ci oraz do wywozu, bez uszczerbku dla bardziej szczegotowych
wymogow odnoszacych si¢ do higieny zywnosci.

2. Niniejsze rozporzadzenie nie ma zastosowania do:
a) produkcji podstawowej na wtasny domowy uzytek;
b) domowego przygotowywania, przetwarzania lub przechowywania zywnosci na wlasny
domowy uzytek;
€) bezposrednich dostaw, dokonywanych przez producenta, matych ilo$ci surowcoéw do
konsumenta koncowego lub lokalnego zaktadu detalicznego bezposrednio zaopatrujacego
konsumenta koncowego;

[...]

ROZDZIAL Il
OBOWIAZKI PODMIOTOW PROWADZACYCH PRZEDSIEBIORSTWA SPOZYWCZE

143



Artykul 3
Obowiazki ogélne
Podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze zapewniaja, ze na wszystkich etapach produkc;ji,

przetwarzania i dystrybucji zywnos$ci odbywajacych si¢ pod ich kontrola, spetniane sa wtasciwe
wymogi higieny ustanowione w niniejszym rozporzadzeniu.

Artykul 4
Ogolne i szczegdlne wymogi higieny

1. Podmioty prowadzace przedsiebiorstwa spozywcze prowadzace produkcje podstawowa oraz
te powigzane dziatania, ktore s3 wymienione w zalgczniku I, postepuja zgodnie z ogdlnymi
przepisami dotyczacymi higieny ustanowionymi w Czesci A zatacznika I [podkr. autorow |
oraz z wszelkimi szczegdlnymi wymaganiami przewidzianymi w rozporzadzeniu (WE) nr
853/2004.

2. Podmioty prowadzace przedsi¢cbiorstwa spozywcze uczestniczace w ktorymkolwiek etapie
produkcji, przetwarzania i dystrybucji zywnos$ci po tych etapach, do ktorych stosuje si¢ ustep
1, przestrzegaja ogdlnych wymogoéw higieny ustanowionych w zataczniku II oraz wszelkich
szczegolnych wymogoéw przewidzianych w rozporzadzeniu (WE) nr /2004.

3. Podmioty prowadzace przedsiebiorstwa spozywcze, gdzie wlasciwe, przyjmuja nastgpujace
szczegolne srodki higieny:

a) zgodno$¢ z kryteriami mikrobiologicznymi dla srodkow spozywczych;

b) procedury niezbedne do osiggnig¢cia poziomow okreslonych do osiggnigcia celow
niniejszego rozporzadzenia;

€) zgodno$¢ z wymogami kontroli temperatury dla srodkow spozywczych;
d) utrzymywanie fancucha chtodniczego;
e) pobieranie probek i analiza.

4. Komisja ustanawia kryteria, wymagania i cele, o ktérych mowa w ust. 3, a takze zwigzane z
nimi sposoby pobierania probek i dokonywania analizy. Srodki te, majace na celu zmiane
elementow innych niz istotne niniejszego rozporzadzenia poprzez jego uzupeknienie,
przyjmuje si¢ zgodnie z procedura regulacyjng potaczona z kontrolg, o ktérej mowa w art. 14
ust. 3.

5. Jezeli niniejsze rozporzadzenie, rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 oraz ich $rodki
wykonawcze nie okre$laja metod pobierania probek lub analizy, przedsiebiorstwa sektora
spozywczego moga uzywac wlasciwych metod ustanowionych w innym ustawodawstwie
wspolnotowym lub krajowym albo, w przypadku braku takich metod, metod ktére zapewniaja
roéwnowazne rezultaty do tych uzyskiwanych przy uzyciu metody referencyjnej, jezeli s one
uzasadnione naukowo zgodnie z migdzynarodowo uznanymi regutami lub protokotami.

6. Podmioty prowadzace przedsiebiorstwa spozywcze moga korzystaé z wytycznych
przewidzianych w art. 7 [podkr. autorow], 8 i 9 jako pomocy do wypetniania ich obowigzkéw
na podstawie niniejszego rozporzadzenia.

Artykul 5

Analiza zagrozen i krytyczne punkty kontroli

1. Podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze opracowujg, wykonuja i utrzymujg statg
procedure lub procedury na podstawie zasad HACCP.

2. Zasady HACCP okreslone w ust. 1 obejmujg nastepujgce:
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a) okreslanie wszelkich zagrozen, ktorym nalezy zapobiec, wyeliminowa¢ lub ograniczy¢ do
akceptowalnych pozioméw;

b) okreslanie krytycznych punktéw kontroli w dziataniu lub dziataniach, w ktorych kontrola
jest konieczna do zapobiezenia lub wyeliminowania zagrozenia lub do ograniczenia go do
akceptowalnych poziomow;

C) ustanowienie limitow w krytycznych punktach kontroli, ktore oddzielaja poziom
akceptowalny od nieakceptowalnego w celu zapobiezenia, wyeliminowania lub
ograniczenia zidentyfikowanych zagrozen;

d) ustanowienie i wprowadzenie w zycie skutecznych procedur monitorowania w krytycznych
punktach kontroli;

e) ustanowienie dziatan naprawczych, gdy monitoring wykazuje, ze krytyczny punkt kontroli
jest poza kontrola;

f) ustanowienie procedur, ktore powinny by¢ regularnie wykonywane, w celu sprawdzenia,
czy srodki wyszczegolnione w lit. a)-e) dziataja skutecznie; oraz

g) ustanowienie dokumentow i archiwoéw proporcjonalnych do charakteru i rozmiaru
przedsiebiorstwa spozywczego w celu wykazania skutecznego stosowania srodkow
wyszczeg6lnionych w lit. a)-f).

Jezeli dokonuje si¢ jakiejkolwiek modyfikacji w produkcie, procesie lub jakimkolwiek dziataniu,
podmioty prowadzace przedsiebiorstwa spozywcze dokonujg przegladu procedury i wprowadzaja
niezbgdne w niej zmiany.

3. ust. 1 stosuje si¢ jedynie do podmiotéw prowadzacych przedsi¢biorstwa spozywcze
uczestniczace w jakimkolwiek etapie produkcji, przetwarzania i dystrybucji zywnosci po
produkcji podstawowej [podkr. autoréw] i tych powigzanych dziataniach, ktore sg
wymienione w zataczniku .

4. Podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze:

a) dostarczajg wlasciwemu organowi dowodow dotyczacych zgodno$ci dziatania z ust. 1 w
sposob, w jaki wymagaja tego wlasciwe organy, uwzgledniajac charakter i rozmiar
przedsigbiorstwa spozywczego;

b) zapewniaja, ze kazdy dokument opisujgcy procedury opracowane zgodnie z niniejszym
artykutem jest zawsze aktualny;

€) utrzymujg inne dokumenty i archiwa dotyczace wlasciwego okresu.

5. Szczegoétowe ustalenia dotyczace stosowania niniejszego artykutu moga zostac¢ ustanowione
zgodnie z procedurg okreslong w art. 14 ust. 2. Takie ustalenia moga utatwia¢ zastosowanie
niniejszego artykutu przez niektoére podmioty prowadzace przedsiebiorstwa spozywcze, w
szczegolnosci poprzez zapewnienie wykorzystania procedur okre§lonych w wytycznych w
celu zastosowania zasad HACCP, aby zachowa¢ zgodno$¢ z ust. 1. Takie ustalenia mogg
rowniez ustala¢ okres, podczas ktorego podmioty prowadzace przedsiebiorstwa spozywcze
powinny zachowywac¢ dokumenty i archiwa zgodnie z ust. 4 lit. c).

ROZDZIAL 111
WYTYCZNE DOBREJ PRAKTYKI
Artykul 7

Opracowywanie, upowszechnianie i korzystanie z wytycznych
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Panstwa Cztonkowskie zachecajg do opracowywania krajowych wytycznych dobrej praktyki higieny
oraz stosowania zasad HACCP zgodnie z art. 8. Wytyczne wspdlnotowe opracowywane sg zgodnie z
art. 9.

Zacheca si¢ do upowszechniania i korzystania zar6wno z wytycznych krajowych, jak i
wspolnotowych. Podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze moga jednakze korzystac z tych
wytycznych nieobowigzkowo.

Artykutl 8
Wytyczne krajowe

1. Jezeli opracowywane sg krajowe wytyczne dobrej praktyki, sa one opracowywane i
upowszechniane przez sektory spozywcze:

a) po zasiggnigciu opinii stron, ktorych interesy moga zosta¢ w znaczny sposob dotknigte,
takich jak wtasciwe organy i grupy konsumentow;

b) uwzgledniajac odpowiednie kodeksy praktyki z Kodeksu Zywnosciowego; oraz

c) jezeli dotycza produkcji podstawowej i tych powigzanych dziatan, ktore s wymienione w
zataczniku I, uwzgledniajac zalecenia okreslone w Czesci B zalacznika 1.

2. Wytyczne krajowe moga by¢ opracowywane pod egida krajowego instytutu normalizacyjnego
okreslonego w zataczniku II do dyrektywy 98/34/WE 36.

3. Panstwa Czlonkowskie oceniaja wytyczne krajowe w celu zapewnienia, ze:
a) Zostaly one opracowane zgodnie z ust. 1;
b) Ich tre$¢ ma praktyczne zastosowanie dla sektorow, do ktorych si¢ odnoszg; oraz

C) Sa one wlasciwe jako wytyczne ze wzglgdu na zgodnos¢ z art. 3, 4 1 5 w sektorach i w
odniesieniu do objetych srodkow spozywczych.

4. Panstwa Czlonkowskie przesytaja Komisji krajowe wytyczne zgodne z wymogami ust. 3.
Komisja ustanawia i uruchamia system rejestracji takich wytycznych i udostepnia go
Panstwom Cztonkowskim.

[...]

*k*k

ZALACZNIK |
PRODUKCJA PODSTAWOWA

CZESC A: OGOLNE PRZEPISY HIGIENY DLA PRODUKCJI PODSTAWOWE]
| POWIAZANYCH DZIALAN

I. ZAKRES

1. Niniejszy zalgcznik ma zastosowanie do produkcji podstawowej oraz nastepujacych dziatan
powigzanych:

a) transport, sktadowanie, przetwarzanie surowcéw w miejscu produkcji [podkr. autoréw],
pod warunkiem Ze nie zmienia to znacznie ich charakteru;

b) transport zywych zwierzat, gdzie jest to niezbedne do osiagnigcia celéw niniejszego
rozporzadzenia; oraz

c [...]
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Il. PRZEPISY HIGIENY

2. W jak najszerszym zakresie, przedsi¢cbiorstwa sektora spozywczego zapewniaja, ze surowce

sa chronione przed zanieczyszczeniem, uwzgledniajac kazde przetwarzanie, ktére te surowce
beda kolejno przechodzic.

Nie naruszajac ogdlnego obowigzku ustanowionego w ust. 2, przedsigbiorstwa sektora
spozywczego musza przestrzega¢ wlasciwych wspolnotowych i krajowych przepisow
prawnych odnoszacych sie do kontroli zagrozen w produkcji podstawowej i powigzanych
dziatan, w tym:

a) $rodkow kontroli zanieczyszczen z powietrza, ziemi, wody, paszy, nawozow,
weterynaryjnych produktow leczniczych, srodkow ochrony ro$lin oraz biocydéw oraz
sktadowania, przetwarzania i unieszkodliwiania odpadow; oraz

b) $rodkow odnoszacych si¢ do zdrowia zwierzat i ich dobrostanu oraz zdrowia roslin, ktore
maja wptyw na zdrowie ludzkie, w tym programy nadzoru i kontroli czynnikoéw
odzwierzecych.

Przedsiebiorstwa sektora spozywczego hodujacy, [...] albo produkujacy produkty
pochodzenia zwierzecego podejmuja odpowiednie dziatania, wedtug potrzeb:

a) w celu utrzymania obiektow uzywanych w powigzaniu z produkcja podstawowa i
dziataniami powigzanymi, w tym obiektow uzywanych do sktadowania i przetwarzania
pasz, w czystosci oraz, w miare potrzeby po wyczyszczeniu, dezynfekowania ich we
wlasciwy sposob;

b) w celu utrzymania czystoSci oraz, w miar¢ potrzeby po wyczyszczeniu, dezynfekowania
we wlasciwy sposob, wyposazenia, pojemnikow, skrzyn, pojazdow [...];

c) [...I

d) w celu uzywania wody pitnej, lub czystej wody, w kazdym przypadku gdy jest to
niezbedne do zapobiezenia zanieczyszczeniu;

e) w celu zapewnienia, ze personel przetwarzajacy srodki spozywcze jest dobrego zdrowia i
przechodzi szkolenie na temat ryzyka zdrowotnego;

f) w zakresie w jakim to mozliwe w celu zapobiezenia, aby zwierzeta lub szkodniki
spowodowaty zanieczyszczenie;

9 [..]

h) w celu zapobiezenia zapoczatkowaniu i rozszerzeniu choréb zakaznych mogacych
przenies¢ si¢ na ludzi za posrednictwem zywnos$ci, w tym poprzez podejmowanie
srodkéw ostroznosci przy przyjmowaniu nowych zwierzat i zglaszanie podejrzenia
wybuchu takich epidemii wlasciwym organom;

i)  w celu uwzglednienia wynikow wszelkich wiasciwych analiz przeprowadzonych na
probkach pobranych od zwierzat lub innych probkach, ktore sa istotne dla zdrowia
ludzkiego; oraz

j)  w celu wlasciwego uzywania dodatkow paszowych i weterynaryjnych produktow
leczniczych, zgodnie z wymogami odno$nego ustawodawstwa.

I11. Prowadzenie dokumentacji

7.

Przedsigbiorstwa sektora spozywczego prowadzg i przechowujg dokumentacje odnoszaca si¢
do dziatan podejmowanych w celu kontroli zagrozen we wlasciwy sposob oraz przez
wlasciwy okres, proporcjonalny do charakteru i rozmiaru przedsigbiorstwa sektora
Spozywczego. Przedsigbiorstwa sektora spozywczego udostepniajg istotne informacje zawarte
w tej dokumentacji wlasciwemu organowi i, na wniosek, przedsigbiorstwom sektora
SpOZywczego.

Przedsigbiorstwa sektora spozywczego hodujacy zwierzeta lub produkujacy surowce
pochodzenia zwierzecego prowadzg dokumentacje w szczegolnosci na temat:
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a) charakteru i pochodzenia paszy otrzymywanej przez zwierzeta;

b) weterynaryjnych produktow leczniczych lub innych medykamentéw podawanych
zwierzetom, okresy ich podawania oraz zaprzestania podawania;

C) wystepowania chorob, ktore mogg zagrozi¢ bezpieczenstwu produktéw pochodzenia
Zwierzecego;

d) wynikow wszelkich analiz przeprowadzonych na probkach pobranych od zwierzat lub
innych probkach pobranych do celow diagnostycznych, istotnych ze wzgledu na zdrowie
ludzkie; oraz

e) wszelkich odpowiednich sprawozdan na temat przeprowadzonych kontroli zwierzat lub
produktow pochodzenia zwierzgcego.

[...]

. Podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze moga by¢ wspomagane przez inne osoby,

takie jak lekarze weterynarii, agronomowie i technicy rolniczy, przy prowadzeniu
dokumentacji.

CZESC B: ZALECENIA DO WYTYCZNYCH DOBREJ PRAKTYKI HIGIENY

*k*k

1.

Krajowe i wspolnotowe wytyczne okreslone w art. 7-9 niniejszego rozporzadzenia powinny
zawiera¢ wytyczne na temat dobrej praktyki higieny w celu kontroli zagrozen w produkcji
podstawowej i powigzanych dziataniach.

Wytyczne dobrej praktyki higieny powinny zawiera¢ wlasciwe informacje na temat zagrozen,
ktére moga powstawac w produkcji podstawowej i dziataniach powigzanych oraz dziataniach
majacych na celu kontrolg zagrozen, w tym wtasciwych srodkow okreslonych w
ustawodawstwie krajowym i wspolnotowym oraz w programach krajowych i wspolnotowych.
Przyktady takich zagrozen i dziatan mogg obejmowac:

a) kontrolg zanieczyszczen takich jak mykotoksyny, metale cigzkie i materiaty
radioaktywne;

b) wykorzystanie wody, odpadéw organicznych i nawozow;

c) wiasciwe i odpowiednie uzywanie srodkéw ochrony ro$lin i biocydow oraz mozliwos¢
ich $ledzenia;

d) wiasciwe i odpowiednie uzywanie weterynaryjnych produktow leczniczych i dodatkoéw
paszowych oraz mozliwo$¢ ich §ledzenia;

e) przygotowanie, sktadowanie, uzywanie i mozliwos¢ $ledzenia pasz;

f) wlasciwe usuwanie padtych zwierzat, odpadow i $mieci;

g) srodki ochronne majace na celu zapobiezenie powstania chordb zakaznych
przenoszonych na ludzi za posrednictwem zywnosci, oraz obowigzek powiadamiania
wlasciwego organu;

h) procedury, praktyki oraz metody majace na celu zapewnienie, ze zywnosc¢ jest
produkowana, przetwarzana, pakowana, sktadowana i transportowana we wtasciwych
warunkach higienicznych, w tym efektywne czyszczenie i kontrola szkodnikow;

i) s$rodki odnoszace sie do czystoSci zwierzat produkeyjnych i przeznaczonych na ubdj;

j) s$rodki odnoszace si¢ do prowadzenia dokumentacji.

ZALACZNIK I1

OGOLNE WYMOGI HIGIENY DLA WSZYSTKICH PODMIOTOW PROWADZACYCH
PRZEDSIEBIORSTWA SPOZYWCZE (Z WYJATKIEM PRZYPADKOW GDY MA
ZASTOSOWANIE ZALACZNIK 1)

WPROWADZENIE
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[...]

ROZDZIAL |

OGOLNE WYMAGANIA DOTYCZACE POMIESZCZEN ZYWNOSCIOWYCH (INNYCH NIZ
WYMIENIONE W ROZDZIALE III)

1.

2.

10.

Pomieszczenia zywnosciowe musza by¢ utrzymywane w czystosci i zachowane w dobrym
stanie i kondycji technicznej.
Wyposazenie, wystrdj, konstrukcja, rozmieszczenie i wielko$¢ pomieszczen zywnosciowych:

a) pozwala na odpowiednie utrzymanie, czyszczenie i/lub dezynfekcje, zapobieganie lub
minimalizowanie dostawania si¢ zanieczyszczen pochodzacych z powietrza, oraz
zapewnia odpowiednig przestrzen robocza pozwalajaca na higieniczne przeprowadzanie
wszelkich dziatan;

b) ma chroni¢ przed gromadzeniem si¢ brudu, kontaktem z materiatami toksycznymi,
przedostawaniem si¢ zanieczyszczen do zywnosci i tworzeniem si¢ kondensacji lub
niepozadanej plesni na powierzchni;

€) umozliwia wykonywanie czynnosci zgodnie z dobra praktyka higieniczna, wlacznie z
ochrong przed zanieczyszczeniem oraz, w szczegolnos$ci, ze zwalczaniem szkodnikow;
oraz

d) w miarg potrzeby, zapewnia warunki przetwarzania i przechowywania w odpowiedniej
temperaturze wystarczajacej do odpowiedniego utrzymywania srodkow spozywczych we
wlasciwej temperaturze oraz zaprojektowane w ten sposob, aby temperatura ta mogta by¢
monitorowana i, w razie potrzeby, zapisywana.

Musi by¢ dostepna odpowiednia ilo§¢ ubikacji splukiwanych woda, podtaczonych do
sprawnego systemu kanalizacyjnego. Ubikacje nie moga taczy¢ sie bezposrednio z
pomieszczeniami, w ktorych pracuje si¢ z zywnoscia.

Musi by¢ dostepna odpowiednia liczba umywalek, wtasciwie usytuowanych i przeznaczonych
do mycia rak. Umywalki do mycia rak musza mie¢ ciepla i zimng biezaca wode, musza by¢
zaopatrzone w $rodki do mycia rgk i do higienicznego ich suszenia. W miarg potrzeby nalezy
stworzy¢ takie warunki, aby stanowiska do mycia zywnosci byly oddzielone od umywalek.
Musza istnie¢ odpowiednie i wystarczajace systemy naturalnej lub mechanicznej wentylacji.
Trzeba unika¢ mechanicznego przeptywu powietrza z obszarow skazonych do obszarow
czystych. Systemy wentylacyjne musza by¢ tak skonstruowane, aby umozliwi¢ tatwy dostep
do filtrow i innych czgéci wymagajacych czyszczenia lub wymiany.

Wszelkie wezly sanitarne powinny by¢ zaopatrzone w odpowiednig naturalng badz
mechaniczng wentylacje.

Pomieszczenia zywnos$ciowe musza posiada¢ odpowiednie naturalne i/lub sztuczne
o$wietlenie.

Urzadzenia kanalizacyjne muszg odpowiada¢ zamierzonym celom. Muszg by¢
zaprojektowane i skonstruowane tak, aby unika¢ ryzyka zanieczyszczenia. W przypadku gdy
kanaty kanalizacji sa czeSciowo lub catkowicie otwarte, muszg by¢ tak zaprojektowane, aby
zapewnic, ze odpady nie przedostajg si¢ z obszarow skazonych do obszaréw czystych, w
szczegolnosci do obszarow, gdzie pracuje si¢ z zywnoscia, ktora moze stanowi¢ wysokie
ryzyko dla konsumenta konicowego.

W miare potrzeby, musza by¢ zapewnione odpowiednie warunki do przebierania si¢ przez
personel.

Srodki czyszczace i dezynfekujace nie moga byé nie moga by¢ przechowywane w obszarach,
gdzie pracuje si¢ z Zywnoscia.

[...]
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ROZDZIAL I

WYMAGANIA DOTYCZACE RUCHOMYCH I/LUB TYMCZASOWYCH POMIESZCZEN (JAK
DUZE NAMIOTY, STRAGANY, RUCHOME PUNKTY SPRZEDAZY), POMIESZCZEN
UZYWANYCH GLOWNIE JAKO PRYWATNE DOMY MIESZKALNE, ALE GDZIE
REGULARNIE PRZYGOTOWUJE SIE ZYWNOSC W CELU WPROWADZANIA DO OBROTU, I
AUTOMATOW ULICZNYCH

1. Pomieszczenia i automaty uliczne, na tyle, na ile jest to rozsadnie praktykowane, beda tak
usytuowane, zaprojektowane i skonstruowane oraz utrzymywane w czystosci i dobrym stanie i
kondycji technicznej, aby unikna¢ ryzyka zanieczyszczenia, w szczegolnosci przez zwierzgta i
szkodniki.

2. W szczegolnosei i w miarg potrzeby:

a) muszg by¢ dostepne odpowiednie urzgdzenia, aby utrzymac whasciwg higiene personelu
(wlacznie ze sprzgtem do higienicznego mycia i suszenia rak, higienicznymi
urzadzeniami sanitarnymi i przebieralniami);

b) powierzchnie w kontakcie z zywno$cig muszg by¢ w dobrym stanie, tatwe do czyszczenia
i, w miar¢ potrzeby, dezynfekcji. Bedzie to wymagaé stosowania gladkich, zmywalnych,
odpornych na korozje i nietoksycznych materiatow, chyba ze podmioty prowadzace
przedsiebiorstwa spozywcze moga zapewni¢ wlasciwe organy, ze inne uzyte materiaty sa
odpowiednie;

€) nalezy zapewni¢ warunki do czyszczenia i, w miar¢ potrzeby, dezynfekcji narzedzi do
pracy i sprzetu;

d) w przypadku, gdy czeScig dziatalno$ci przedsigbiorstwa spozywczego jest mycie srodkow
spozywczych, nalezy ustanowi¢ odpowiednie procedury, aby dokonywaé tego w sposob
higieniczny;

e) nalezy zapewni¢ odpowiednig ilo§¢ goracej i/lub zimnej wody pitnej;

f) nalezy zapewni¢ odpowiednie warunki i/lub udogodnienia dla higienicznego sktadowania
i usuwania niebezpiecznych i/lub niejadalnych substancji i odpadow (zaréwno ptynnych,
jak i statych);

g) nalezy zapewni¢ odpowiednie udogodnienia i/lub warunki dla utrzymywania i
monitorowania wlasciwych warunkow termicznych zywnosci;

h) s$rodki spozywcze musza by¢ tak umieszczone, aby unikaé, na tyle, na ile jest to rozsadnie
praktykowane, ryzyka zanieczyszczenia.

ROZDZIAL IV
TRANSPORT

1. Transportery i/lub kontenery uzywane do przewozu srodkow spozywczych muszg by¢
utrzymywane w czystosci i w dobrym stanie i kondycji technicznej, aby chroni¢ srodki
spozywcze przed zanieczyszczeniem i musza, w miar¢ potrzeby, by¢ tak zaprojektowane i
skonstruowane, by umozliwi¢ wlasciwe czyszczenie i/lub dezynfekcje.

2. Pojemniki w pojazdach i/lub kontenerach nie mogg by¢ uzywane do transportowania niczego
poza srodkami spozywczymi, jesli mogloby to prowadzi¢ do zanieczyszczenia.

3. W przypadku gdy transportery i/lub kontenery sg wykorzystywane do przewozenia
czegokolwiek poza $rodkami spozywcezymi lub do przewozenia réznych srodkow
spozywczych jednoczesnie, musi by¢ zapewnione skuteczne rozdzielenie produktow.

4. Duze ilosci srodkow spozywczych w postaci pltynu, granulatu lub proszku musza by¢
transportowane w pojemnikach i/lub kontenerach/zbiornikach przeznaczonych do transportu
srodkow spozywcezych. Takie kontenery muszg by¢ oznaczone w wyraznie widoczny i
niesécieralny sposob, w jednym lub w kilku jezykach Wspdlnoty, aby wskaza¢, ze sa one
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uzywane do transportu zywnosci, lub muszg by¢ oznaczone ,,tylko dla srodkow
spozywczych”.

5. W przypadku gdy transportery i/lub kontenery zostaty uzyte do przewozenia czegokolwiek
innego poza $rodkami spozywczymi lub do przewozenia r6znych srodkow spozywczych,
konieczne jest skuteczne czyszczenie migdzy przewozeniem tadunkow, aby uniknaé ryzyka
zanieczyszczenia.

6. Srodki spozywcze w transporterach i/lub kontenerach musza by¢ tak rozmieszczone i
zabezpieczone, aby zminimalizowa¢ ryzyko zanieczyszczenia.

7. W miare potrzeby, transportery i/lub kontenery wykorzystywane do przewozenia srodkow
spozywczych musza by¢ przystosowane do utrzymania ich wlasciwej temperatury i, tam gdzie
to konieczne, zaprojektowane tak, aby umozliwi¢ kontrolowanie tych temperatur.

ROZDZIAL V
WYMAGANIA DLA SPRZETU
1. Wszelkie przedmioty, instalacje i sprzet, pozostajace w kontakcie z zywnos$cig musza:

a) by¢ skutecznie czyszczone, oraz, w miar¢ potrzeby, dezynfekowane. Czyszczenie i
dezynfekowanie musi odbywac si¢ z czestotliwoscia zapewniajaca zapobieganie
jakiemukolwiek ryzyku zanieczyszczenia;

b) by¢ tak skonstruowane, z takich materiatdw i utrzymywane w tak dobrym porzadku,
stanie i kondycji technicznej, aby zminimalizowa¢ jakiekolwiek ryzyko zanieczyszczenia;

€) z wyjatkiem jednorazowych konteneréw i opakowan zbiorczych, by¢ tak skonstruowane,
z takich materiatow i w tak dobrym porzadku, stanie i kondycji technicznej, aby mogly
by¢ starannie czyszczone i, w miar¢ potrzeby, dezynfekowane; oraz

d) by¢ instalowane w taki sposob, aby pozwoli¢ na odpowiednie czyszczenie sprzetu i
otaczajgcego obszaru.

2. W miare potrzeby, sprzet musi by¢ wyposazony w jakiekolwiek wtasciwe urzadzenia
kontrolne w celu gwarancji wypetniania celow niniejszego rozporzadzenia.

3. W przypadku gdy niezbg¢dne jest uzywanie chemicznych dodatkéw w celu zapobiezenia
korozji sprzetu i konteneréw, musza one by¢ uzywane zgodnie z dobrg praktyka.

ROZDZIAL VI
ODPADY ZYWNOSCIOWE

1. Odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne i inne $§mieci muszg by¢ jak najszybciej
usuwane z pomieszczen, gdzie znajduje sie zywnos¢, aby zapobiec ich gromadzeniu.

2. Odpady zywnos$ciowe, niejadalne produkty uboczne i inne $mieci musza by¢ sktadowane w
zamykanych pojemnikach, chyba ze podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze moga
wykazaé wlasciwemu organowi, ze inne typy uzywanych pojemnikow lub systemy usuwania
sg wlasciwe. Takie pojemniki muszg by¢ odpowiednio skonstruowane, utrzymywane w
dobrym stanie i fatwe do czyszczenia i, w miarg potrzeby, dezynfekc;ji.

3. Nalezy przyja¢ odpowiednie przepisy, dotyczace gromadzenia i usuwania odpadow
zywno$ciowych, niejadalnych produktéw ubocznych i innych $mieci. Magazyny odpadow
muszg by¢ zaprojektowane i uzytkowane w taki sposob, aby mozna bylo utrzymywac je w
czysto$ci oraz, w miar¢ potrzeby, chroni¢ przed dostgpem zwierzat i szkodnikow.

4. Wszystkie odpady muszg zosta¢ usuniete w sposob higieniczny i przyjazny dla srodowiska
zgodnie z majacym zastosowanie do tego celu prawodawstwem wspdlnotowym, i nie moga
stanowi¢ bezposredniego lub posredniego zrodla zanieczyszczenia.
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ROZDZIAL VI

ZAOPATRZENIE W WODE

1.

a) Nalezy zapewni¢ odpowiednie zaopatrzenie w wodg pitng, ktora powinna by¢ uzywana w
kazdym przypadku gdy jest to niezbedne w celu zapewnienia, ze §rodki spozywcze nie s
zanieczyszczone.

b) [...]

W przypadku gdy uzywana jest woda niezdatna do picia, na przyktad do celow
przeciwpozarowych, pozyskiwania pary, chtodzenia i innych podobnych celow, musi by¢
prowadzona w oddzielnych systemach, tatwo rozpoznawalnych i nie majacych potaczen ani
jakichkolwiek mozliwosci powrotu do systemow wody pitne;j.

Woda z odzysku uzywana do przetwarzania lub jako sktadnik nie moze powodowac ryzyka
zanieczyszczenia. Musi by¢ o tym samym standardzie co woda pitna, chyba Ze zostanie
wykazane wlasciwemu organowi, ze jako§¢ wody nie moze mie¢ negatywnego wpltywu na
warto$¢ zdrowotng srodkoéw spozywcezych w ich konicowej postaci.

[...]

ROZDZIAL VI

HIGIENA OSOBISTA

1.

Kazda osoba pracujaca w stycznosci z zywno$cig powinna utrzymywaé wysoki stopien
czystosci osobistej 1 nosi¢ odpowiednie, czyste i, gdzie stosowne, ochronne okrycie
wierzchnie.

Zadna osoba cierpigca na chorobe, lub bedaca jej nosicielem, ktéra moze by¢ przenoszona
poprzez zywno$¢, badz tez stwierdza si¢ u niej np. zainfekowane rany, zakazenia skory,
owrzodzenia lub biegunke nie moze uzyska¢ pozwolenia na prace z zywnoscia ani na wejscie
do obszaru, w ktérym pracuje si¢ z zywno$cig w jakimkolwiek charakterze, jesli wystepuje
jakiekolwiek prawdopodobienstwo bezposredniego lub posredniego zanieczyszczenia. Kazda
taka osoba zatrudniona w przedsigbiorstwie spozywczym i ktéra prawdopodobnie bedzie
miata kontakt z Zywnos$cig musi niezwlocznie zgtosi¢ chorobe lub objawy, a jezeli to mozliwe,
réwniez ich powody, podmiotowi prowadzgcemu przedsigbiorstwo spozywcze.

ROZDZIAL IX

PRZEPISY ODNOSZACE SIE DO SRODKOW SPOZYWCZYCH

1.

Zaden z surowcow lub sktadnikéw, inny niz zywe zwierzeta, albo jakikolwiek inny materiat
uzywany w przetwarzaniu produktéw, nie bedzie zaakceptowany przez przedsigbiorstwa
sektora spozywczego, jesli wiadomo, ze jest, lub mozna by oczekiwac, ze moze by¢
zanieczyszczony pasozytami, patogennymi mikroorganizmami lub toksyczny, zepsuty lub
niewiadomego pochodzenia w takim zakresie, Ze nawet po normalnym sortowaniu i/lub
procedurach przygotowawczych lub przetwoérczych, zastosowanych zgodnie z zasadami
higieny przez przedsigbiorstwa sektora spozywczego, produkt koncowy nie begdzie si¢
nadawac do spozycia przez ludzi.

Surowce i sktadniki magazynowane, bgda przechowywane w odpowiednich warunkach,
ustalonych tak, aby zapobiega¢ ich zepsuciu i chroni¢ je przed zanieczyszczeniem.

Na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji, zywno$¢ musi by¢ chroniona
przed zanieczyszczeniem, ktére moze spowodowac, iz stanie si¢ niezdatna do spozycia przez
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ludzi, szkodliwa dla zdrowia lub zanieczyszczona w taki sposob, ze byloby nierozsadnie
oczekiwagé, iz zostanie w tym stanie skonsumowana.

4. Musza istnie¢ odpowiednie procedury, aby zapewni¢ kontrole obecnosci szkodnikow. Musza
rowniez istnie¢ odpowiednie procedury, aby zapobiec dostepowi zwierzat domowych do
miejsc, gdzie zywno$¢ jest przygotowywana, przetwarzana lub sktadowana (lub, w przypadku
gdy w szczegolnych wypadkach wlasciwy organ dopuszcza taka mozliwos$¢, aby zapobiec
mozliwosci spowodowania zanieczyszczenia w wyniku takiego dostepu).

5. Surowce, sktadniki, potprodukty i wyroby gotowe, ktére mogtyby sprzyjaé¢ wzrostowi
chorobotworczych mikroorganizmow lub tworzeniu si¢ toksyn, musza by¢ przechowywane w
temperaturach, ktore nie powodowalyby ryzyka dla zdrowia. Nie mozna narusza¢ tancucha
chlodniczego. Jednakze ograniczone okresy, kiedy temperatura nie jest kontrolowana, sa
dopuszczalne, aby przystosowac si¢ do zasad postepowania przyjetych w trakcie
przygotowywania, transportu, magazynowania, wystawiania na sprzedaz i dostarczania
zywnosci, pod warunkiem ze nie powoduje to ryzyka dla zdrowia. Przedsigbiorstwa sektora
spozywczego produkujace, dokonujace obrobki lub pakujace przetworzone §rodki spozywcze
musza posiada¢ wlasciwe pomieszczenia, odpowiednio duze aby oddzielnie przechowywac
surowce, oddzielnie przetworzony materiat oraz posiada¢ odpowiednig, oddzielng chtodnig.

6. Jesli $rodki spozywcze maja by¢ przechowywane badz podawane w niskich temperaturach
musza by¢ schlodzone tak szybko, jak to mozliwe, po ostatnim etapie obrobki cieplnej, lub
ostatniej fazie przygotowawczej, jesli nie stosuje si¢ procesu cieplnego, do temperatury, ktdra
nie bedzie stwarza¢ ryzyka dla zdrowia.

7. Rozmrazanie $rodkow spozywczych odbywa sie w taki sposdb, aby zminimalizowa¢ ryzyko
powstania patogennych drobnoustrojow lub tworzenia si¢ toksyn w zywnosci. Podczas
rozmrazania, zywno$¢ musi znajdowac si¢ w temperaturze, ktora nie bedzie powodowac
ryzyka dla zdrowia. W przypadku gdy odciek powstaty w wyniku rozmrazania moze stanowié
ryzyko dla zdrowia, musi on zosta¢ odpowiednio wysuszony. Po rozmrozeniu, z zywnoscia
nalezy obchodzi¢ si¢ w taki sposob, aby zminimalizowa¢ ryzyko powstania patogennych
drobnoustrojow lub tworzenia si¢ toksyn.

8. Niebezpieczne i/lub niejadalne substancje, w tym pasza dla zwierzat, sa odpowiednio
oznaczone i magazynowane w oddzielnych i zabezpieczonych kontenerach.

ROZDZIAL X

PRZEPISY ODNOSZACE SIE DO OPAKOWAN JEDNOSTKOWYCH I OPAKOWAN
ZBIORCZYCH SRODKOW SPOZYWCZYCH

1. Materiat uzywany do produkcji opakowan jednostkowych i opakowan zbiorczych nie moze
by¢ zrédlem zanieczyszczenia.

2. Materiat do produkcji opakowan jednostkowych musi by¢ przechowywany w taki sposob, aby
nie byt wystawiony na ryzyko zanieczyszczenia.

3. Prace zwigzane z opakowaniami jednostkowymi i opakowaniami zbiorczymi musza by¢
prowadzone w taki sposob, aby zapobiec zanieczyszczeniu produktéw. Gdzie wlasciwe, oraz
w szczegolnosci w przypadku puszek i szklanych stojow, musi by¢ zapewniona integralno$é
konstrukcji pojemnikoéw oraz ich czysto$¢.

4. Material ponownego uzytku uzywany do produkcji opakowan jednostkowych i opakowan
zbiorczych dla $§rodkoéw spozywcezych musi by¢ tatwy do czyszczenia oraz, w miar¢ potrzeby,
do dezynfekgji.
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ROZDZIAL XII

SZKOLENIE
Przedsiebiorstwa sektora spozywczego zapewniaja:

1. zZe personel pracujacy z zywnoscia jest nadzorowany i/lub szkolony w sprawach higieny
zywnos$ci odpowiednio do jego charakteru pracy;

2. ze osoby odpowiedzialne za opracowywanie i stosowanie procedury okreslonej w art. 5 ust. 1
niniejszego rozporzadzenia lub za funkcjonowanie wlasciwych wytycznych, przeszty
odpowiednie szkolenie ze stosowania zasad HACCP; oraz

3. zgodno$¢ ze wszelkimi wymogami prawa krajowego dotyczacymi programoéw szkoleniowych
dla 0s6b pracujacych w poszczegdlnych sektorach spozywczych.

[...]
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(E2) Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 wrzesnia 2015 r.
w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktow pochodzenia
zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej (Dz.U. poz. 1703)

[fragmenty]

Na podstawie art. 12 ust. 2 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzgcego
(Dz.U. z 2014 r. poz. 1577) zarzadza sig, co nastepuje:

Rozdzial 1
Przepisy ogolne

§ 1. Rozporzadzenie okresla:

1) wymagania weterynaryjne, jakie powinny by¢ spetnione przy produkcji produktow

pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej i przez takie produkty;

2) wielkos$¢, zakres i obszar produkcji produktow, o ktérych mowa w pkt 1;

3) wymagania weterynaryjne dla miejsc prowadzenia sprzedazy bezposrednie;.
§ 2. Do sprzedazy bezposredniej dopuszcza si¢ wytacznie produkty wyprodukowane z wlasnych
surowcOw przez podmiot prowadzacy dziatalno$¢ w zakresie produkcji produktéw pochodzenia
zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej.

Rozdzial 2
Wielko$é, zakres i obszar produkcji produktow pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do
sprzedazy bezposredniej
§ 3. Do sprzedazy bezposredniej dopuszcza sig:
[...]
8) produkty pszczele nieprzetworzone, w tym miod, pytek pszczeli, pierzge, mleczko pszczele.
§ 4. Prowadzi si¢ sprzedaz bezposrednia produktéw pochodzenia zwierzecego, o ktorych mowa w § 3:
[...]
6) pkt 8:
a) konsumentowi koncowemu:
— w migjscach, w ktorych odbywa si¢ produkcja tych produktow, w tym znajdujacych si¢ na
terenie gospodarstwa rolnego lub pasieki, lub
— na targowiskach, lub
— z obiektow lub urzadzen ruchomych lub tymczasowych, w tym ze specjalistycznych
srodkow transportu, znajdujacych si¢ na terenie miejsc, w ktorych odbywa sie produkcja tych
produktoéw, na terenie targowisk lub poza nimi, lub
— z urzadzen dystrybucyjnych do sprzedazy zywnosci, znajdujgcych si¢ na terenie miejsc, w
ktérych odbywa sie produkcja tych produktow, na terenie targowisk lub poza nimi, lub
b) do zaktadéw prowadzacych handel detaliczny bezposrednio zaopatrujacych konsumenta
koncowego.
§ 5. 1. Sprzedaz bezposrednia produktow pochodzenia zwierzgcego, o ktorych mowa w § 3, moze by¢
prowadzona na obszarze:
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1) wojewodztwa, w ktorym odbywa si¢ produkcja tych produktow, lub na obszarze sasiadujacych
Z nim wojewodztw;
2) wojewodztw innych niz okre§lone w pkt 1, jezeli jest prowadzona podczas wystaw, festynow,
targow lub kiermaszow, organizowanych w celu promocji tych produktow.
2. Sprzedaz bezposrednia produktow pochodzenia zwierzgcego, o ktorych mowa w § 3, moze by¢
prowadzona na obszarze, o ktérym mowa w ust. 1 pkt 2, jezeli podmiot prowadzacy dzialalnos¢ w
zakresie produkcji produktow pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej
przekaze powiatowemu lekarzowi weterynarii wlasciwemu ze wzgledu na miejsce, w ktorym zamierza
prowadzi¢ sprzedaz, co najmniej na 7 dni przed dniem jej rozpoczecia, pisemng informacje
zawierajaca:
1) imi¢ i nazwisko albo nazwe podmiotu prowadzacego dziatalno$¢ w zakresie produkcji tych
produktéw oraz adres miejsca prowadzenia tej dziatalnosci;
2) dane dotyczace miejsca i okresu, w ktorych bedzie prowadzona sprzedaz tych produktow.
3. Sprzedaz bezposrednia produktow pochodzenia zwierzgcego, o ktorych mowa w § 3,
wyprodukowanych przez podmiot prowadzacy dziatalno$¢ w zakresie produkcji produktow
pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej moze by¢ dokonywana przez
inny podmiot prowadzacy taka dziatalnosé, jezeli:
1) zaktady prowadzone przez te podmioty zostaly wpisane do rejestru zaktadow, o ktorym mowa
w ustawie z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego, w tym samym
powiecie;
2) sprzedaz jest prowadzona podczas wystaw, festynow, targdw lub kiermaszoéw, organizowanych
w celu promocji produktéw pochodzenia zwierzecego;
3) podmiot posiada w miejscu sprzedazy:
a) imienne upowaznienie do prowadzenia sprzedazy udzielone mu przez podmiot, ktory
wyprodukowat produkty pochodzenia zwierzecego,
b) kopig decyzji o wpisie podmiotu, ktéry wyprodukowat produkty pochodzenia zwierzgcego,
do rejestru zaktadow prowadzacych sprzedaz bezposrednia takich produktow;
4) przy transporcie i sprzedazy bezposredniej produktow pochodzenia zwierzgcego zostaty
spetnione wymagania weterynaryjne okre§lone w rozporzadzeniu.
§ 6. 1. Wielkos¢ produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy
bezposredniej wynosi nie wigcej niz:
[brak ograniczen zwigzanych z produktami pszczelimi w rozporzgdzeniu — przyp. autora]

[...]

Rozdzial 3
Wymagania weterynaryjne, jakie powinny by¢ spelnione przy produkcji tusz lub podrobéw
pozyskanych z drobiu i zajeczakoéw przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej, oraz
wymagania weterynaryjne dla miejsc prowadzenia sprzedazy bezposredniej tych produktow
§ 7. 1. Pomieszczenia, w ktorych produkuje sie [...]
2. W pomieszczeniach, o ktorych mowa w ust. 1, zapewnia si¢:
[...]
5) osobom wykonujacym czynno$ci zwigzane z produkcjg i sprzedaza bezposrednig mozliwo$é
zmiany odziezy wlasnej na odziez robocza lub ochronng, zmiany obuwia oraz oddzielnego
przechowywania odziezy wlasnej.
§ 8. 1. Obiekty i urzadzenia ruchome lub tymczasowe, w tym specjalistyczne $rodki transportu, z
ktorych prowadzi si¢ sprzedaz bezposrednig tusz lub podrobdéw pozyskanych z drobiu i zajeczakow
lub w ktorych transportuje si¢ te produkty:
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1) konstruuje si¢ w sposob zapobiegajacy zanieczyszczeniu produktow pochodzenia zwierzgcego;
2) utrzymuje si¢ w dobrym stanie technicznym,;
3) maja wyodrgbnione, zamykane miejsce albo pojemnik do przechowywania materiatow
opakowaniowych, jezeli produkty pochodzenia zwierzecego sg pakowane podczas sprzedazy.
2. W przypadku sprzedazy bezposredniej z obiektow i urzadzen ruchomych lub tymczasowych, o
ktorych mowa w ust. 1, lub w przypadku transportu w tych obiektach i urzadzeniach jednoczesnie z
produktami pochodzenia zwierzecego wymienionymi w ust. 1 innego rodzaju produktéw pochodzenia
zwierzecego zapewnia si¢ rozdzielenie tych produktow w sposob uniemozliwiajacy ich
zanieczyszczenie.

§ 9. Instalacje, urzadzenia i sprzet, stosowane przy produkcji lub sprzedazy bezposredniej tusz lub
podrobdéw pozyskanych z drobiu i zajeczakdéw, majace kontakt z tymi produktami:
1) wykonuje si¢ z materiatéw wykluczajacych mozliwo$¢ zanieczyszczenia tych produktow;
2) utrzymuje si¢ w czysto$ci i dobrym stanie technicznym.

§ 10. 1. Czyszczenie i dezynfekcje instalacji, urzadzen oraz sprzetu, w tym opakowan wielokrotnego
uzytku, majgcych kontakt z tuszami lub podrobami pozyskanymi z drobiu i zajeczakow, przeprowadza
si¢ z uzyciem $rodkow, ktore nie wpltywaja negatywnie na te produkty, gdy nastapi ich kontakt z
wyczyszczona lub zdezynfekowana powierzchnia.

2. Dezynfekcje drobnego sprzetu, w tym nozy, przeprowadza si¢ w wodzie w temperaturze nie nizszej
niz 82°C lub z wykorzystaniem innej metody zapewniajgcej rownowazny skutek.

3. Czyszczenie i dezynfekcje instalacji, urzadzen oraz sprzgtu, w tym opakowan wielokrotnego
uzytku, przeprowadza si¢ po zakonczeniu cyklu produkcyjnego lub po kazdym zakonczeniu pracy, lub
czesciej — jezeli jest to konieczne.

§ 11. 1. Przy produkcji i sprzedazy bezposredniej tusz lub podrobow pozyskanych z drobiu i
zajeczakow uzywa si¢ wody spetniajgcej wymagania okreslone dla wody przeznaczonej do spozycia
przez ludzi.

[...]

§ 12. Pomieszczenia, o ktorych mowa w § 7, oraz obiekty i urzadzenia ruchome lub tymczasowe, o
ktérych mowa w § 8 ust. 1, utrzymuje si¢ w czystosci, stosujac czyszczenie i dezynfekcje, oraz
zapewnia si¢ w nich mozliwo$¢ utrzymywania wlasciwej temperatury przechowywania produktow.

§ 13. Osoby majace kontakt z tuszami lub podrobami pozyskanymi z drobiu i zajgczakow przy
wykonywaniu czynnos$ci zwigzanych ze sprzedaza bezposrednig:
1) przestrzegaja zasad higieny w procesie produkcji i sprzedazy;
2) posiadaja orzeczenie lekarskie o zdolnosci do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktorych
istnieje mozliwo$¢ przeniesienia zakazenia lub choroby zakaznej na inne osoby, wydane na
podstawie przepisow o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb zakaznych u ludzi;
3) uzywaja czystej, w jasnym kolorze, odziezy roboczej, nakrycia glowy zaslaniajacego wlosy
oraz obuwia roboczego;
4) myja rece przed kazdym przystapieniem do pracy oraz po kazdym zabrudzeniu.
§ 14. Tusze lub podroby pozyskane z drobiu i zajeczakow przeznaczone do sprzedazy bezpo$rednie;j:
1) powinny by¢ $wieze, o cechach organoleptycznych charakterystycznych dla takich produktow
pochodzenia zwierzgcego;
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2) przechowuje si¢, transportuje i sprzedaje w warunkach uniemozliwiajgcych ich
zanieczyszczenie, w szczegdlnosci namnazanie si¢ chorobotworczych mikroorganizméow lub
tworzenie si¢ toksyn oraz psucie sig.

[...]

§17.

1. Z produktami ubocznymi pochodzenia zwierzgcego, o ktérych mowa w rozporzadzeniu Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 z dnia 21 pazdziernika 2009 r. okres$lajacym przepisy
sanitarne dotyczace produktéw ubocznych pochodzenia zwierzecego, nieprzeznaczonych do spozycia
przez ludzi, i uchylajagcym rozporzadzenie (WE) nr 1774/2002 (rozporzadzenie o produktach
ubocznych pochodzenia zwierzecego) (Dz.Urz. UE L 300 z 14.11.2009, s. 1, z p6zn. zm.),
powstajacymi przy produkcji tusz lub podroboéw pozyskanych z drobiu i zajgczakoéw przeznaczonych
do sprzedazy bezposredniej postgpuje si¢ w sposob wykluczajacy mozliwos¢ zanieczyszczenia tych
tusz lub podrobow.

2. Podmiot prowadzacy dziatalno$¢ w zakresie produkcji tusz lub podrobow pozyskanych z drobiu i
zajeczakow przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej zapewnia odpowiednie warunki do
przechowywania i usuwania powstatych odpadow statych i ptynnych, zgodnie z zasadami higieny oraz
przepisami o odpadach.

§ 18. Podmiot prowadzacy dziatalno$¢ w zakresie produkcji tusz lub podrobdéw pozyskanych z drobiu
i zajeczakdw przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej sprawdza:
1) co najmniej raz w roku, czy woda spetnia wymagania okreslone dla wody przeznaczonej do
spozycia przez ludzi, jezeli pobiera wode z wlasnego ujecia w procesie produkcji lub sprzedazy
bezposredniej;
2) czy osoby majace kontakt z tuszami lub podrobami pozyskanymi z drobiu i zajeczakdw
posiadaja orzeczenie lekarskie, o ktorym mowa w § 13 pkt 2.

[...]

Rozdzial 9
Wymagania weterynaryjne, jakie powinny by¢ spelnione przy produkcji produktéow pszczelich
nieprzetworzonych przeznaczonych do sprzedazy bezpos$redniej, oraz wymagania
weterynaryjne dla miejsc prowadzenia sprzedazy bezposredniej tych produktow

§ 40. 1. Do produkgji i sprzedazy bezposredniej produktow pszczelich nieprzetworzonych, z
wyjatkiem sprzedazy bezposredniej z urzadzen dystrybucyjnych do sprzedazy zywnosci, stosuje si¢
odpowiednio wymagania weterynaryjne, o ktérych mowa w § 7 ust. 2 pkt 5, § 8-10, § 11 ust. 1, § 12-
14,§ 171§ 18.

2. Do sprzedazy bezposredniej produktéw pszczelich nieprzetworzonych z urzadzen dystrybucyjnych
do sprzedazy zywnosci stosuje si¢ odpowiednio wymagania weterynaryjne, o ktérych mowa w § 8-10,
§ 11 ust. 1,§12-14,§ 171§ 18.

§ 41. 1. Podmiot prowadzacy dziatalno$¢ w zakresie produkcji produktow pszczelich
nieprzetworzonych przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej prowadzi i przechowuje
dokumentacje, zawierajaca informacje o:

1) ilosci sprzedanych w danym miesiacu produktow;

2) wynikach czynno$ci sprawdzajacych, o ktérych mowa w § 18.
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2. Dokumentacje, o ktorej mowa w ust. 1, przechowuje si¢ przez rok nastepujacy po roku, w ktérym
zostata sporzadzona, i udostepnia si¢ na zadanie wtasciwego powiatowego lekarza weterynarii.
[...]

§ 43. Rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem 1 stycznia 2016 r.
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Ilustracje - przykladowe pracownie miodowe
llustracja do przyktadu 1: pracownia mobilna
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llustracja do przyktadu 2: pracownia w zaadaptowanym pomieszczeniu gospodarskim
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llustracja do przyktadu 3: pracownia w wersji rustykalnej (domek pszczelarza)
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llustracja do przyktadu 4: pracownia profesjonalna
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llustracja do przyktadu 5: dystrybucja w zaadaptowanym pomieszczeniu gospodarskim




llustracja do przyktadu 6: stoisko tymczasowe/ruchome na bazarze




Opinia Gldwnego Lekarza Weterynarii

Warszawa, dnia 10 grudnia 2021 r.

INSPEKCJA WETERYNARYJNA
GLOWNY LEKARZ WETERYNARII

Pawel Niemczuk

Pan Artur Kosicki
Marszalek Wojewodztwa Podlaskiego
Urzad Marszalkowski Wojewodztwa Podlaskiego
15-888 Bialystok
ul. Kardynala Stefana Wyszynskiego 1

Nasz znak: WNBZPZ.501.18.9.2021.2

Dot. sprawy nr: ROR-VIIIL.7163.10.2020 pismo z dnia: 25 listopada 2021r.

Nawiazujac do pisma przekazujacego do zaopiniowania poradnik Pracownia do pozyskiwania miodu w
krétkim fanicuchu dystrybucji, ktéry ma stuzyé jako wytyczne krajowe dobrej praktyki pszczelarzom
pozyskujacym i wprowadzajacym do obrotu miod na niewielka skale, uprzejmie informuje, ze spelnia on
wymagania art. 8 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywezych (Dz. U. UEL 139 z 30.4.2004, s. 1 z p6zn. zm.).

Jednoczesnie uprzejmie informuje, ze po opublikowaniu poradnika powinien on by¢ zgloszony do GIW

w celu notyfikacji Komisji Europejskie;.

Pawet Niemczuk
/podpisano elektronicznie/

Do wiadomosci:
Pani Magdalena Zasepa Dyrektor Departamentu Hodowli Zwierzat Ministerstwo Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi

ng‘ Giowny Inspektorat Weterynarii ul. Wspélna 30, 00-930 Warszawa
i tel.: (22) 623-20-88, fax: (22) 623-14-08, e-mail: wet@wetgiw.gov.pl, www.wetgiw.gov.pl
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